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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor een elektrische
schok.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

! Waarschuwing voor brandgevaar.
fi Waarschuwing voor hete opperviakken.
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Raak de stekker nooit met natte
handen aan! Trek de stekker nooit
uit aan de kabel, trek altijd aan de
stekker.

Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden

door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen

5/NL



en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e (ebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

e \WAARSCHUWING: Onbeheerd
koken op een kookplaat met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en kan
leiden tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en
bedek vervolgens de vilam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

e (OPGELET:Er moet worden
toegezien op het kookproces. Er
moet voortdurend worden

toegezien op een kort kookproces.

e \WAARSCHUWING: Brandgevaar:
Bewaar geen items op de
kookplaten.

e \WAARSCHUWING: Als het
oppervlak gebarsten is, schakel
het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.
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In geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en het
elektrisch verwarmingselement af
en trek de stekker uit het
stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen worden.
Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met "Inductie"-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing
oplevert, dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken.
Zie.Algemene informatie over



koken, pagina 14, selecteren van
pannen.

Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade berokkenen
aan mensen die apparaturen
gebruiken zoals een insulinepomp
of pacemaker.

WAARSCHUWING: Gebruik
uitsluitend fornuisbeschermers
die door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of die
door de fabrikant van het toestel
in de gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die onderdeel
zijn van het toestel. Het gebruik
van ongeschikte beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.
Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.
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Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
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plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



P Algemene informatie

Overzicht
1 Inductiekookplaat 3 Keramisch opperviak
2 Montageklem 4 Basisdeksel

Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 1N ~ 220-240 V 50 Hz

Links vooraan Inductiekookplaat

Afmetingen
Rechts achteraan Inductiekookplaat
Stroom 2000/3700 W

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. nder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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B Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vodr installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

*

min.

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.
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Voor installatie

De kookplaat is ontworpen voor installatie in een

commercieel werkblad. Er moet een veiligheidsafstand

worden gelaten tussen het apparaat en de
keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie afbeelding

(waarden in mm).

e Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

e (%) Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm)

e Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

e QOpperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en horizontaal
bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het
werkblad volgens de installatieafmetingen.

]

Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
cherpe randen of hoeken.

Er bestaat een risico dat het keramische

oppervlak breekt!




Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties". Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:
Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de

netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het modellabel
bevindt zich op de achterkant van het product.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

De netstekker moet na de installatie goed te
bereiken zijn (niet boven de kookplaat leiden).

Steek de stroomkabel in de contactdoos.

Het product installeren
Indien de oven zich beneden bevindt:
‘ [ g

min. '
Indien de plank zich beneden bevindt:
Men dient een ventilatieopening van minimaal 180

cm? aan het achtergedeelte van de meubels open te
laten, zoals geillustreerd in de volgende afbeelding.

*

* min.

Plaats het product tijdens de installatie van de
inductiekookplaat parallel op het installatieopperviak.
Breng ook dichtingspakking aan op de delen van de
kookplaat die in contact staan met het aanrecht, zoals
hieronder beschreven, om te voorkomen dat enige
vloeistof tussen het product en het aanrecht kan

doordringen.

1. Maak het oppervlak van het werkblad klaar zoals
afgebeeld op de figuur.

2. Draai de kookplaat om en leg deze op een viak
opperviak.

3. De dichtingspakking, geleverd in het pakket, moet
tijdens de installatie van de kookplaat worden
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aangebracht op de onderste behuizing rond de
kookplaat, zoals getoond in de afbeelding.

Indien het bijvoorbeeld mogelijk is de onderkant van
het product aan te raken bij installatie op een lade

dient dit gedeelte afgedekt te worden met een houten
plank.

Bevestig de montageveren door ze in de gaten te
plaatsen en ze vast te schroeven op de onderkast
z0als weergegeven in de afbeelding.

ol

5. Plaats de kookplaat op het aanrecht en lijn deze
uit.
6. Als de kookplaat wordt bevestigd op het
aanrechtblad, wordt deze met behulp van de
klemmen makkelijk vastgezet. Als de afmetingen
van het aanrechtblad niet passen, kunnen 2
bevestigingskiemmen aan de voorkant van het
product worden bevestigd, zoals weergegeven in
de onderstaande afbeelding.

: 2o
i
e oz,
o

1 2 3
1 Kookplaat
2 Installatieklem
3 Werkblad

Bij de installatie van de kookplaat op een
kastje dient er een plank geinstalleerd te

orden om de kast van de kookplaat af te
scheiden, zoals weergegeven in de
bovenstaande afbeelding. Dit is niet nodig
indien er geinstalleerd wordt op een
inbouwoven.

*

min. 15 mm
Achteraanzicht (aansluitopeningen)

GEVAAR:
Verbindingen maken naar verschillende
openingen is geen goede veiligheidsoefening,

aangezien het het gas -en elektriciteitssysteem
kan beschadigen.

GEVAAR:

Kookplaat bevat onderdelen die op gas en stroom
werken. Daarom moet de kookplaat uitsluitend op
een werkblad worden bevestigd door middel van
de bevestigingsgaten, en uitsluitend met de
vergrendelelementen en schroeven die zijn
meegeleverd en zoals aangegeven in de
handleiding. Anders bestaat er gevaar voor leven
en eigendom.

Laatste controle

1. Steek de stroomkabel in het stopcontact en zet de
zekering van het product om.

2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
p eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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I Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat
op een ecologische manier te gebruiken en energie te
besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.
Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.
Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.

Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet Kleiner zijn dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de

kookzones en de bodem van de pan verminderen.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door

ommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende

o enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken

goed geventileerd is om de rook en geur af te

voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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[ De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

ff Vul de de pan nooit voor meer dan

eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

e Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.
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Keuze van de steelpan
Glazen keramische oppervlakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische oppervlak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

e (Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen

kookpotten met concave

of convexe bodems.

Gebruik enkel

steelpannen en pannen

met vlakke bodem. Deze

verzekeren een betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten die

geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of uw

steelpan compatibel is met inductieplaten of niet.

Uw steelpan is compatibel als er een magneet in
de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als niet flikkert
wanneer u de steelpan op de kookzone plaatst
en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem die

labels of waarschuwingen bevatten dat de steelpan
compatibel is met inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en kookpotten uit roestvrij
staal zonder magnetische aluminium bodem mogen
niet worden gebruikt.

Systeem voor herkenning en focus van de

steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak onder

de pan van energie voorzien. De bodem van de

kookpot wordt herkend door het systeem en enkel dit
gebied wordt automatisch verwarmd. Het koken stopt
wanneer de kookpot van de kookzone wordt verwijderd.

Het symbool van de geselecteerde kookzone flikkert.




Gebruik geen hoge kookniveaus als u een laan staat, kan het zijn dat de kookplaat een

Veilig gebruik o IAls er een oven onder uw kookplaat is en deze
antiaanbakpan (teflon) gebruikt zonder olie of met zeer erminderd kookvermogen heeft of wordt

weinig olie. uitgeschakeld.

Plaats geen voorwerpen zoals vorken, messen of ,
deksels van pannen op de kookplaat omdat deze dan Houdt voorwerpen met magnetische
Kunnen verwarmen. igenschappen zoals kredietkaarten en

assettes weg van de kookplaat wanneer deze
in gebruik is.

Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Plaats nooit
voedsel dat in aluminiumfolie ingewikkeld is op de
kookzone.

Kies een kookzone die geschikt is voor de kookpot

Grote kookzone Normale kookzone Kleine kookzone

00kz0
Past zich automatisch aan de Past zich automatisch Wordt gebruikt voor
steelpan aan. aan de steelpan aan. fraag koken (sauzen,
Verdeelt de energie optimaal. Verdeelt de energie room)
Voorziet een perfecte verdeling van optimaal. Wordt gebruikt voor de
de hitte. Wordt gebruikt voor grote Voorziet een perfecte bereiding van kleine
gerechten zoals grote pannenkoeken verdeling van de hitte. porties of porties
of grote vissen (kort gebakken). Wordt gebruikt voor gebaseerd op het aantal
allerlei soorten gasten,
gerechten.

Gebruik van de kookplaten

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het oppervlak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.
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Specificaties
Hoofdknop - AAN/UIT-knop

Toetsvergrendeling

Temperatuur instellen/timer verhogen
Temperatuur instellen/timer verlagen
* timer aanzetten/uitzetten

Bediening van de keuze van de kookzone

SECACRINON G IENC;

Scherm voor de kookzone (temperatuur
: instellen 0 ... 9)
. *Timerscherm (er zijn 4 LED's voor 4
verschillende kookzones)

Dit toestel wordt bediend via de
aanraakbediening. Elke functie die u uitvoert

ia de aanraakbediening wordt bevestigd met
een geluidssignaal als uw aanraakbediening is
uitgerust met een timer.

Houd de bedieningspanelen steeds zuiver en
droog. Vocht en vuil kunnen problemen
eroorzaken met de functies.

(*) Als uw kookplaat is
uitgerust met een timer.

(*) Niet in kookplaten met 3
branders.

@ (*) Als uw kookplaat is
uitgerust met een timer.

Grafieken en getallen dienen enkel om informatie

te verschaffen. Het eigenlijke uitzicht of de functies

kunnen verschillen.

De kookplaat inschakelen

Raak de toets "MD" op het bedieningspaneel

gedurende minstens 1 seconde aan. Het display van

de kookplaat licht op. @ en al de relevante
decimale tekens knipperen op alle kookplaatdisplays.
De kookplaat is klaar voor gebruik. U kunt binnen 10
seconden verschillende kookplaten selecteren.

De kookplaat wordt automatisch uitgeschakeld als
u binnen 10 seconden niets selecteert.
Kookplaten selecteren (kookgebied)

Plaats uw pan, die geschikt is voor inductiekoken (pan
met magnetische bodem, zie pagina 12, "geschikte
pankeuze") op de betreffende kookplaat.

1. Schakel de kookplaat in.

2. Raak de relevante kookplaatselectiebediening aan
om de gewenste kookplaat in te schakelen. Nadat
de kook[p%aat is geselecteerd, stopt het decimale

g

teken 1" met knipperen op het
overeenkomstige kookplaatdisplay en gaat het
branden.

3. Stel het verwarmingsniveau in tussen “1” en “9”
of “9” of “1” door het drukken op "#\" of "s\/"
toetsen.
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De toetsen "#\" of "\ Zijn voorzien van een
herhaalfunctie. Indien u één van de toetsen langer
aanraakt, wordt het warmteniveau elke 0,4 seconde
voortdurend verhoogd of verlaagd.

Indien u begint met de toets "A\", dan verschijnt “1”
op het display. Indien u begint met de toets "s", dan
knipperen “A” en “9" op het display gedurende halve
seconden. Dit geeft aan dat het automatisch koken
loopt. Op het einde van de vooraf ingestelde tijd voor
automatisch koken door de fabrikant, stopt de



geselecteerde kookplaat de functie automatisch koken

en begint de kookplaat te werken op het niveau dat

werd ingesteld bij het selecteren van de functie
automatisch koken.

4. Om uw oven naar een hoger vermogen om te
schakelen, verhoogt u het niveau tot 9 met de
toets "#\" toets en drukt u dan opnieuw op de
toets "~\". Zo wordt de oven naar de stand “P"
(Turbo) met hoog vermogen worden geschakeld

Indien knippert;

e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken.

e Erstaat niets op de geselecteerde kookplaat.

e De onderste diameter van de pan is klein voor de

kookplaat.

U kunt niet tegelijkertijd beide kookplaten in
ofwel de rechter ofwel de linker
kookplaatgroep gebruiken in de turbopositie.

Voorbeeld: Indien één van de kookplaten in dezelfde
richting (rechts of links) is ingesteld op niveau “P”,
dan stelt het systeem u in staat om de andere
kookplaat tot niveau 8 af te stellen zonder de instelling
van de eerste kookplaat te wijzigen.

De inductiekookplaten veilig en efficiént
gebruiken

Werkingswijze: Door de werkingswijze verwarmt de
inductiekookplaat de pan onmiddellijk. Daarom heeft
het vele voordelen vergeleken met andere soorten
kookplaten. Het is efficiénter en het opperviak van de
kookplaat is koeler.

Uw inductiekookplaat is uitgerust met uitstekende
veiligheidssystemen die u in staat stellen om uw
apparaat in maximale veiligheid te gebruiken.

De werkingstijd van de kookplaatbediening is beperkt.
Als één of meerdere kookplaten per ongeluk niet zijn
uitgeschakeld, inactiveert de kookplaat ze automatisch
na een hepaalde tijd. (zie volgende tabel-1).
Ondertussen; als een timer is verbonden met de
kookplaat, dan wordt “00” gedurende 10 seconden op
het timerdisplay weergegeven. De beperking van de
werkingstijd hangt af van de temperatuurregeling die
is geselecteerd door de fabrikant.

Nadat de kookplaat automatisch is uitgeschakeld zoals
hierboven beschreven, is deze klaar om opnieuw te
worden bediend. De maximale werkingstijd wordt ook
toegepast op deze verwarmingsinstelling.

Belangrijk: Uw kookplaat bevat gebieden van @ 145,
0180, @ 210 en @ 280, die inductiefuncties hebben.
Dankzij de inductiefunctie detecteert elke kookplaat
automatisch de diameter van de pan die erop wordt
gezet. “Er wordt alleen energie voortgebracht op
plaatsen waar de bodem van de pan de kookplaat

raakt” en daardoor wordt zo min mogelijk energie
verbruikt.

Tabel 1: Vooraf ingestelde werkingstijden wanneer u
de kookplaat vergeet uit te schakelen

} 10 minuten later gaat de kookplaat terug naar
niveau 9.

Het gebruik van 2 kookzones tegelijk aan
dezelfde kant

Het totale vermogen van de kookplaat is 3.700 W. De
prestatie van de kookplaat kan wijzigen afhankelijk van
het aantal actieve zones. Als er tegelijkertijd twee
zones worden gebruikt, dienen de zones aan dezelfde
zijde te worden gebruikt. Het gebruik op deze manier
zorgt voor betere prestaties bij de bereiding en
panwaarneming. U kunt in onderstaande afbeelding
het aanbevolen gebruik zien bij gebruik van twee
kookzones op hetzelfde moment.

........................

» Is de linker en rechter kookzones van de

l kookplaat tegelijkertijd werken, werken de
kookzones niet voortdurend. Daarom neemt de
prestatie bij de bereiding en panwaarneming
af.

17/NL



Bescherming tegen oververhitting

Er zijn een aantal sensoren binnen de kookplaat om

tegen oververhitting te beschermen. De onderstaande

reacties kunnen ontstaan in bij oververhitting:

e De werkende kookplaat kan worden
uitgeschakeld.

e Het geselecteerde niveau kan worden
verminderd. (Maar dit wordt niet aangegeven op
het display.)

Beveiligingssysteem tegen oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met een veiligheidssysteem

tegen oververhitting. Indien er om welke reden dan

ook oververhitting ontstaat op het controlepaneel, dan
onderbreekt het systeem automatisch de
stroomverbinding om de kookplaat uit te schakelen.

Ondertussen verschijnt “F” op het aanraakscherm.

Indicator restwarmte

De inductiekookplaat kan warm worden na het

kookproces door de pan die op de kookplaat staat.

"H" wordt weergegeven op het bedieningspaneel tot

de glastabel op het kookplaatgedeelte naar een veilige

temperatuur zakt, “Raak de verbonden gedeeltes niet
aan tot "H" verdwijnt.

Het temperatuurdisplay licht niet op en
aarschuwt de gebruiker opnieuw tijdens een
stroomstoring.

Gevoelige stroominstelling

Dankzij de werkingswijze reageert de
inductiekookplaat onmiddellijk op de opdrachten. De
stroominstellingen worden snel aangepast. Zo kuntu
voorkomen dat een pan (met water, melk) overloopt
door het apparaat uit te schakelen.

Automatisch koken en hoog vermogen (Turbo)
De functie Automatisch koken maakt koken
gemakkelijker. Indien het automatisch koken actief is,
kan de kookplaat gedurende een periode op maximale
kracht werken (zie tabel -2). De snelle opwarmtijd
hangt af van het geselecteerde opwarmniveau. Dit
wordt aangegeven door middel van een knipperende
“A” die afwisselt met de waarde van de warmte-
instelling (bijv. een halve seconde “A” en een halve
seconde”9”) op het kookplaatdisplay. Aan het einde
van de snelle opwarmtijd keert de kookplaat terug naar
de normale verwarmingsmodus voor het geselecteerde
niveau en verdwijnt “A”.

Alle kookplaten zijn uitgerust met de functie Snel
verwarmen.

De onderstaande tabel bevat de automatische
verwarmtijden voor verschillende verwarmniveaus.
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Tabel -2: Snelle opwarmtijden met automatisch koken

Kookniveau Snel opwarmen
Werkingstijd -
d

1. Schakel de kookplaat in.

2. Selecteer de gewenste kookplaat door de
kookplaatselectietoetsen aan te raken.

3. "~"toets om de warmtewaarde van de
kookplaat om te schakelen naar het gewenste
niveau. “9" en “A” zullen respectievelijk worden
weergegeven op het scherm. Dit betekent dat de
warmte-instelling “9” en de turbofunctie nu actief
zijn.

4. De snelle opwarmfunctie van het te selecteren
niveau wordt bepaald met de toetsen "#\" of "\

5. De gespecificeerde snelle opwarmfunctie werkt
gedurende de periode die overeenkomt met het
kookniveau in tabel 2 en keert terug naar zijn
niveau nadat de tijd is verstreken. (Deze periode is
bijvoorbeeld 25 minuten voor niveau 6)

Functie Automatisch koken uitschakelen:

e De functie Automatisch koken kan vroeg worden
uitgeschakeld door de warmte-instelling te
verminderen tot “0”".

e Automatisch koken is niet meer actief wanneer
de periode in tabel 2 over is.

Hoog vermogen (turbo)

U kunt het niveau hoog vermogen gebruiken om uw

kookplaat sneller te warmen. Maar het is niet

aanbevolen om te lang te koken in deze positie.

Selecteer de kookplaat die u wilt gebruiken en plaats

de geschiktepan. Verhoog het niveau tot 9 en draai het

terug naar positie P door te drukken op de toets "/\".

Vanwege de temperatuur kan uw kookplaat maximaal

10 minuten werken en daalt de kookplaat die is

geselecteerd voor de turbofunctie dan automatisch tot

niveau 9.

De kookplaat uitschakelen

Indien de hoofdschakelaar "@" langer dan 2

seconden wordt ingedrukt, wordt de kookplaat

uitgeschakeld. Indien de relevante kookplaat nog warm



is als de kookplaat wordt uitgeschakeld, dan zal [H«}

in het display ononderbroken branden.

De individuele kookplaten uitschakelen:

Een geselecteerde kookplaat kan op drie verschillende

manieren worden uitgeschakeld:

1. Gelijktijdige werking van de toetsen "A" en
Ilvll

De gewenste kookplaat moet worden gekozen met de

kookplaatselectistoets 'Ca". Bijvoorbeeld: @:

Het decimaalteken blijft branden op het display van de

kookplaat, de toetsen "~\" en "s\/" moeten

tegelijkertijd worden aangeraakt om de kookplaat uit te

schakelen.

2. Warmte-instelling reduceren naar “0” met de
toets "~" van de gekozen kookplaat.

3. Gebruik van de functie timer uitschakelen voor
gewenste kookplaat (ndien de timerfunctie
beschikbaar is)

wEe knop biedt u de mogelijkheid om het
bedieningspaneel te vergrendelen en te
ontgredelen in de bedieningsmodus.

Raak @ knop gedurende 2 seconden aan om de

kookzones te ontgrendelen. De handeling wordt

bevestigd met een geluidssignaal.

Daarna schakelt de "[€" led uit. Nu is het

bedieningspaneel ontgrendeld en kan het weer

normaal worden gebruikt.

Kinderbeveiliging

U kunt de kookplaat beschermen tegen ongewild

gebruik door kinderen zodat zij de kookplaat niet

kunnen inschakelen. Kinderbeveiliging bevat een

aantal ingewikkelde stappen om het bedieningspaneel

te vergrendelen. Kinderbeveiliging kan enkel in

standby-modus worden in- en uitgeschakeld.

De module vergrendelen:

1. Raak de hoofdknop D" aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Raak "~\"en "se" knoppen gelijktijdig
gedurende minstens 2 seconden aan.

3. Raak daarna "~\" knop nog eens aan.

» Kinderbeveiliging wordt geactiveerd en
verschijnt op alle schermen van de kookzones.

Toetsvergrendeling *

Raak de toets @ meer dan 2 seconden aan om de
aanraakbediening te vergrendelen. De bediening wordt
bevestigq!1 met een geluidssignaal. Vervolgens gaat het

lampje @ ononderbroken branden en worden alle
kookplaten vergrendeld.

Kookzones kunnen enkel worden vergrendeld in de
bedieningsmodus. Als de kookzones zijn vergrendmeld:

kan enkel de hoofdknop D" bediend worden. @
led zal flikkeren en de vergrendelmodule aangeven.
Als u de kookplaat uitzet tijdens de
toetsenvergrendeling zal de toetsenvergrendeling
automatisch weer worden ingeschakeld als u de
kookplaat een volgende keer aanzet. De
toetsenvergrendeling moet worden gedeactiveerd om
de kookplaat te bedienen.

U kan de kinderbeveiliging op dezelfde manier

uitschakelen als u ze heeft ingeschakeld.

1. Raak de hoofdknop @ aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Raak"~\"en "s/" knoppen gelijktijdig
gedurende minstens 2 seconden aan.
3. Raak daarna "s" knop nog eens aan.

»" " verschijnt op alle schermen van de kookzones

terwul de kinderbeveiliging wordt ingeschakeld. M
verdwijnt wanneer de beveiliging succesvol wordt
uitgeschakeld.

Timer functie *

Deze functie vergemakkelijkt het kookproces voor u. U
zult niet voortdurend bij de kookplaat moeten blijven
gedurende het kookproces en de kookzone zal
automatisch worden uitgeschakeld aan het einde van
de gekozen tijd.

De timer voorziet volgende functies:
Aanraakbediening kan tot maximum 4 kookzonetimers
en 1 alarmtimer gelijktijdig toewijzen. Alle timers
kunnen enkel in de bedieningsmodus worden gebruikt.
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Timer met alarm

De timer met alarm werk onafhankelijk van andere

kookzones. Daarom is het niet belangrijk of een

kookzone wordt geselecteerd.

1. Raakde"®" knop aan qﬂmﬂde timer met alarm in
te schakelen. 00" en "4/ g=" zullen op het
scherm van de timer verschijnen en een stip
verschijnt in de onderste rechterhoek. De timer
met alarm wordt dus geactiveerd.

2. Stel daarna de gewenste tijd in door "#\" en "~z
" knoppen in te drukken.

3. De timer zal beginnen met aftellen nadat u de tijd
hebt ingesteld.

» Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is. Raak
eender welke knop aan op het bedieningspaneel om
het alarm uit te schakelen.

Timer van de kookzone:

De timer van de kookzone kan enkel worden

ingesteld voor geactiveerde kookzones.

1. Schakel eerst de kookplaat in en daarna de
gewenste kookzone. (kookzone moet worden
ingesteld op een waarde tussen 1 en 9)

2. Net als bij de timer met alarm wordt de timer van
de kookzone ingesohmalﬁeld door de "©" knop aan

te raken. "00" en '™ " zullen op het scherm
van de timer verschijnen en een stip verschijnt in
de onderste rechterhoek. De timer van de
kookzone is nu dus geactiveerd.

3. Umoet de "©" knop een tweede keer aanraken
om de timer van de kookzone weer uit te
schakelen. Nu kunt u de timer toewijzen.

4. Stel de gewenste tijd in door """ en "s2"
knoppen in te drukken.

1. Nainschakeling van de eerste timer van de
kookzone, raakt u opnieuw de toets Q" aan. De
bediening draait met de klok mee naar de
volgende actieve kookzone die aan de timer is
toegekend. De voorgestelde toewijzing wordt
aangeduid met een flikkerende "[1" LED.

2. Stel de gewenste tijd in door "#N\" en "o
knoppen in te drukken.

3. De timer die voor de eerste kookzone werd
geactiveerd, wordt aangeduid met een
voortdurend oplichtende "®I" led.

e Meerdere timers kunnen worden toegewezen
aan andere actieve kookzones door "©"
opnieuw te drukken.

e Na 10 seconden schakelt het scherm van de
tim terug naar de timer die als eerste eindigt.

" LED's die voortdurend branden op het
dlsplay van de timer geven aan dat die timer
momenteel aftelt.

e Ukunt de waarden weergeven die voor de
kookzonetimers en de kooktimer zijn ingesteld
door de stand te wijzigen van de Qr knop. Een
knipperende "'[@""-led rechtsvoor geeft altijd
een toewijzing aan.

Als er geen led knippert, wordt op het
timerscherm de waarde van de kooktimer
weergegeven.

De timers uitschakelen:

U moet eerst de timer doen verschijnen door de stand

van de "©" knop te wijzigen totdat hij tevoorschijn

komt. Die waarde kan later op twee verschillende
manieren worden geannuleerd:

e Door de waarde stapsgewijs te verlagen naar
"00" door te duwen op de "s" knop.

e Door gedurende een halve seconde tegelijk op
de "A" en "s¢" knop te drukken, totdat "00"
verschijnt op het timerscherm.

Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is. Raak

eender welke knop aan op het bedieningspaneel om

het alarm uit te schakelen.

Om de timer van de kookplaat in te stellen:

Geef de resterende tijd van kookzonetimer 3 weer
(indicatie-led flikkert) op het timerscherm (de indicatie-
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leds van de actieve timers van kookzones 1 en 4 zullen
in feite niet te zien zijn op het timerscherm).



Geluiden
U zult mogelijk geluiden horen van de verwarmde
inductiekookplaat. Zulke geluiden zijn normaal en

maken deel uit van koken met inductie. Zulke geluiden:

e kunnen sterker worden wanneer het niveau in
een hoge stroomstand is.

e kunnen ontstaan door de structurele materialen
van de pan.

¢ In de lage stroomstrand kan een regelmatig aan-

uit-geluid worden gehoord door de werkingswijze.

e (Geluid kan ontstaan hij het verwarmen van een
lege pan. Dergelijk geluid zal verdwijnen
wanneer u er water of voedsel in plaatst.

e (Geluid van de ventilator, die wordt gebruikt om
het elektronisch systeem te koelen, kan worden
gehoord.

Sensorijking en foutberichten

De kookplaatbediening voert een automatische ijking

uit met betrekking tot de sensor-, glas- en

omgevingsomstandigheden nadat de stroom is
ingeschakeld. Bedek het glasgebied van de sensor
tijdens de ijking niet. Bovendien mag de
kookplaatbediening niet worden blootgesteld aan
sterke verlichting zoals zonlicht of halogeenlampen,
enz.

Tabel -3:Foutcodes en foutbronnen

| Foutoorzaak | Display |
Sterk bewegend licht (TL-buizen

Hardwarefout inductie

Toepassingsvoorbeeld:

De ijking wordt probleemloos uitgevoerd indien de
volgende verlichting aanwezig is:

Verlichting via een gloeilamp zonder reflector (100 W,
opaal) op een afstand van 70 cm boven de keramische
glaskookplaat. Na een succesvolle jjking is de functie
van de kookplaat ook gegarandeerd bij sterke
verlichting, bijvoorbeeld met halogeenlamp met
reflector (50 W). In het geval van een

In het geval van een fout wordt de ijking herhaald tot
de omgevingsomstandigheden een geslaagde ijking
mogelijk maken. De werking van de
kookplaatbediening is uitsluitend mogelijk indien de
ijking van alle sensors goed is voltooid.

Nadat het ijkingsproces geslaagd is afgerond,
verdraagt de bediening een zeer hoge graad van
omgevingslicht.

Tijdens de werking van de kookplaatbediening, wordt
deze voortdurend opnieuw geijkend en aangepast aan
de omgevingsomstandigheden.

Zie tabel 3 voor informatie over toelichtingen
met betrekking tot de foutmeldingen die
kunnen verschijnen op het aanraakdisplay.
waarschuwingssignaal klinken. Ook knippert

“F” op het kookplaatdisplay.

Indien het oppervlak van de toetshediening is
blootgesteld aan dichte damp, zal het volledige
bedieningssysteem deactiveren en kan een

waarschuwingssignaal worden gegeven.

In het geval dat het aanraakoppervlak langer
dan 10 seconden gesloten is, dan zal het
olledige bedieningssysteem worden
gedeactiveerd en zal er een

Houd het opperviak van het aanraakpaneel
choon. Anders zullen er storingen ontstaan.
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.
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Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
choon te maken, want dat kan elektrische
chokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische
opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische opperviak worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschappen.
Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een kleine
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kunt
ook geschikte commercieel beschikbare producten
gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht
tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg
vervuild is. Reinig daarna het oppervlak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden

ereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische opperviak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de Kleur en vlekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen defect.



Problemen oplossen

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los bij de
stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.

U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de kookzone staat.
Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.

De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

e De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.

De  gekozen kookzone gaat plotseling uit tijdens gebruik.

De bereldlngstud voor de gekozen kookzone kan verstreken zun >>> U kunt een nieuwe bereidingstijd
instellen of het bereiden beéindigen.
Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het paneel.

=

Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.
De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet
kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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