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q~ÄäÉ çÑ ÅçåíÉåíë

p~ÑÉíó ï~êåáåÖë ~åÇ ~ÇîáÅÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K

p~ÑÉíó áåëíêìÅíáçåë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

bäÉãÉåíë íÜ~í ã~ó Ç~ã~ÖÉ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ K K K K K K K K

mêçíÉÅíáåÖ íÜÉ ÉåîáêçåãÉåí K K K K K K K K K K K K K K K K K K

båîáêçåãÉåí~ääóJÑêáÉåÇäó Çáëéçë~ä çÑ ï~ëíÉ éêçÇìÅíë

båÉêÖóJë~îáåÖ ~ÇîáÅÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

c~ãáäá~êáëÉ óçìêëÉäÑ ïáíÜ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ K K K K K K K K

qÜÉ Åçåíêçä é~åÉä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qÜÉ Üçíéä~íÉë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

dêáää Üçíéä~íÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉëáÇì~ä ÜÉ~í ï~êåáåÖ äáÖÜí K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÖê~ããáåÖ íÜÉ ÜçÄ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pïáíÅÜáåÖ íÜÉ ÜçÄ çå ~åÇ çÑÑ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÇàìëíáåÖ íÜÉ Üçíéä~íÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`ççâáåÖ ÖìáÇÉäáåÉë í~ÄäÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáãÉ éêçÖê~ããáåÖ ÑìåÅíáçå K K K K K K K K K K K K K K K K K

pïáíÅÜáåÖ ~ Üçíéä~íÉ çÑÑ ~ìíçã~íáÅ~ääó K K K K K K K K K K K

qÜÉ íáãÉê

^ìíçã~íáÅ íáãÉ äáãáí~íáçå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_~ëáÅ ëÉííáåÖë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÅÅÉëëáåÖ íÜÉ ãÉåì K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`äÉ~åáåÖ ~åÇ Å~êÉ çÑ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ K K K K K K K K K K K

eçÄ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

eçÄ Ñê~ãÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cáñáåÖ ã~äÑìåÅíáçåë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ pÉêîáÅÉ K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÇìÅí åìãÄÉê ~åÇ ã~åìÑ~ÅíìêÉ ÅçÇÉ K K K K K K K K K

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K
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p~ÑÉíó ï~êåáåÖë ~åÇ ~ÇîáÅÉ

mäÉ~ëÉ êÉ~Ç íÜÉëÉ áåëíêìÅíáçåë Å~êÉÑìääóKtÉ ~ÇîáëÉ
óçì åçí íç ìëÉ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ ìåíáä óçì Ü~îÉ êÉ~Ç íÜÉãK

hÉÉé íÜÉ çéÉê~íáçå ~åÇ áåëí~ää~íáçå áåëíêìÅíáçåëK fÑ íÜÉ
~ééäá~åÅÉ áë é~ëëÉÇ çå íç ~åçíÜÉê ìëÉêI éäÉ~ëÉ ÉåëìêÉ
íÜ~í íÜÉ ÇçÅìãÉåí~íáçå áë ~äëç éêçîáÇÉÇ ïáíÜ áíK

`ÜÉÅâ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ ~ÑíÉê êÉãçîáåÖ áí Ñêçã íÜÉ
é~Åâ~ÖáåÖK fÑ áí Ü~ë ëìÑÑÉêÉÇ ~åó Ç~ã~ÖÉ ÇìêáåÖ
íê~åëéçêíI Çç åçí ÅçååÉÅí íÜÉ ~ééäá~åÅÉI Åçåí~Åí íÜÉ
^ÑíÉêJp~äÉë pÉêîáÅÉ ~åÇ éêçîáÇÉ ~ ïêáííÉå åçíáÑáÅ~íáçå
çÑ íÜÉ Ç~ã~ÖÉ Å~ìëÉÇK fÑ óçì Çç åçíI óçì ïáää äçëÉ óçìê
êáÖÜí íç ~åó íóéÉ çÑ ÅçãéÉåë~íáçåK

qÜáë ~ééäá~åÅÉ áë ÇÉëáÖåÉÇ Ñçê ÇçãÉëíáÅ ìëÉ çåäóK
låäó ìëÉ íÜÉ ÜçÄ Ñçê ÑççÇ éêÉé~ê~íáçåK

qç ìëÉ íÜáë ~ééäá~åÅÉ ë~ÑÉäóI ~Çìäíë ~åÇ ÅÜáäÇêÉå ïÜçI
~ë ~ êÉëìäí çÑ

H éÜóëáÅ~äI ëÉåëçêó çê ãÉåí~ä Çáë~Äáäáíó

H çê ä~Åâ çÑ ÉñéÉêáÉåÅÉ çê âåçïäÉÇÖÉI

~êÉ åçí Å~é~ÄäÉ çÑ ìëáåÖ íÜáë ~ééäá~åÅÉI ëÜçìäÇ åçí Çç
ëç ïáíÜçìí íÜÉ ëìéÉêîáëáçå çÑ ~ êÉëéçåëáÄäÉ ~ÇìäíK

`ÜáäÇêÉå ãìëí ÄÉ ëìéÉêîáëÉÇ íç ÉåëìêÉ íÜ~í íÜÉó Çç
åçí éä~ó ïáíÜ íÜÉ ~ééäá~åÅÉK

m

p~ÑÉíó áåëíêìÅíáçåë

p~ÑÉ çéÉê~íáçå

4

kÉîÉê=äÉ~îÉ=íÜÉ=~ééäá~åÅÉ=ìå~ííÉåÇÉÇ=ÇìêáåÖ=çéÉê~íáçåK=



lîÉêÜÉ~íÉÇ çáä ~åÇ Ñ~í Å~íÅÜ ÑáêÉ èìáÅâäóK oáëâ çÑ ÑáêÉ>
båëìêÉ íÜ~í óçì âÉÉé ~ Åçåëí~åí ï~íÅÜ ïÜÉå ÅççâáåÖ
ÑççÇë ïáíÜ çáä çê Ñ~íK få íÜÉ ÉîÉåí íÜ~í íÜÉ çáä çê Ñ~í
Å~íÅÜÉë ÑáêÉI åÉîÉê ìëÉ ï~íÉê íç éìí áí çìíK
mìí íÜÉ ÑáêÉ çìí Äó èìáÅâäó ÅçîÉêáåÖ íÜÉ é~å ïáíÜ ~
ÅçîÉê çê ÇáëÜK
pïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ Üçíéä~íÉK

oáëâ çÑ Äìêåë> aç åçí íçìÅÜ íÜÉ Üçí Üçíéä~íÉëK
fí áë áãéÉê~íáîÉ íÜ~í ÅÜáäÇêÉå âÉÉé ~ï~ó Ñêçã íÜÉ
~ééäá~åÅÉK qÜÉ êÉëáÇì~ä ÜÉ~í ï~êåáåÖ äáÖÜí íÉääë óçì áÑ
íÜÉ Üçíéä~íÉë ~êÉ ÜçíK

oáëâ çÑ ÑáêÉ> kÉîÉê êÉëí Ñä~ãã~ÄäÉ çÄàÉÅíë çå íÜÉ ÜçÄK

oáëâ çÑ ÑáêÉ> fÑ íÜÉêÉ áë ~ Çê~ïÉê ÄÉäçï íÜÉ ÜçÄI íÜáë
ëÜçìäÇ åçí ÄÉ ìëÉÇ íç ëíçêÉ ~åó Ñä~ãã~ÄäÉ çÄàÉÅíë çê
ëéê~óëK

oáëâ çÑ áåàìêáÉë> fÑ íÜÉêÉ áë ~åó äáèìáÇ ÄÉíïÉÉå íÜÉ Ä~ëÉ
çÑ íÜÉ é~å ~åÇ íÜÉ Üçíéä~íÉ íÜáë ÅçìäÇ ÖÉåÉê~íÉ ëíÉ~ã
éêÉëëìêÉK ^ë ~ êÉëìäíI íÜÉ é~å ÅçìäÇ àìãé
ìåÉñéÉÅíÉÇäóK
^äï~óë ÉåëìêÉ íÜ~í íÜÉ Üçíéä~íÉ ~åÇ íÜÉ Ä~ëÉ çÑ íÜÉ
é~å ~êÉ âÉéí ÇêóK

oáëâ çÑ ÉäÉÅíêçÅìíáçå> aáëÅçååÉÅí íÜÉ ~ééäá~åÅÉ Ñêçã
íÜÉ ã~áåë áÑ íÜÉ ÜçÄ áë ÄêçâÉå çê Åê~ÅâÉÇK
kçíáÑó íÜÉ qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ pÉêîáÅÉK

oáëâ çÑ Äìêåë> pïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ Üçíéä~íÉ áÑ íÜÉ áåÇáÅ~íçê
ÇçÉë åçí ïçêâK
kçíáÑó íÜÉ qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ pÉêîáÅÉK

oáëâ çÑ ÉäÉÅíêçÅìíáçå> fåÅçêêÉÅí êÉé~áêë Å~å ÄÉ
Ç~åÖÉêçìëK oÉé~áêë ã~ó çåäó ÄÉ Å~êêáÉÇ çìí Äó
èì~äáÑáÉÇ éÉêëçååÉä Ñêçã íÜÉ qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ
pÉêîáÅÉK

lîÉêÜÉ~íÉÇ çáäI ÄìííÉê çê
ã~êÖ~êáåÉ

eçí Üçíéä~íÉ

tÉí Üçíéä~íÉë ~åÇ é~å
Ä~ëÉë

`ê~Åâë áå íÜÉ ÜçÄ

qÜÉ Üçíéä~íÉ ÜÉ~íë ìé Äìí
íÜÉ Çáëéä~ó ÇçÉë åçí ïçêâ

fåÅçêêÉÅí êÉé~áêë

5



^åó ïçêâ çå íÜÉ ~ééäá~åÅÉI áåÅäìÇáåÖ êÉéä~ÅáåÖ çê
ÑáííáåÖ íÜÉ éçïÉê Å~ÄäÉI ãìëí ÄÉ Å~êêáÉÇ çìí Äó íÜÉ
qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ pÉêîáÅÉK

qÜÉ ÅçååÉÅíáçå Å~ÄäÉë çÑ ÉäÉÅíêáÅ ~ééäá~åÅÉë ãìëí åçí
íçìÅÜ íÜÉ Üçí Üçíéä~íÉëK qÜÉ Å~ÄäÉ áåëìä~íáçå ~åÇ ÜçÄ
Å~å ÄÉ Ç~ã~ÖÉÇK

qÜÉ áåíÉêãáííÉåí çéÉê~íáçå çÑ íÜÉ Üçíéä~íÉë áë åçí ~
ã~äÑìåÅíáçåK qÜÉó ïáää ÅçãÉ çå ~åÇ çÑÑ Ñçê î~êóáåÖ
äÉåÖíÜë çÑ íáãÉ ÇÉéÉåÇáåÖ çå íÜÉ ëÉäÉÅíÉÇ ÜÉ~í
ëÉííáåÖ EíÜÉ ÜáÖÜÉê íÜÉ ÜÉ~í ëÉííáåÖI íÜÉ äçåÖÉê íÜÉ
çéÉê~íáåÖ íáãÉ ~åÇ ÜáÖÜÉê íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ êÉ~ÅÜÉÇFK

oçìÖÜ é~å Äçííçãë ã~ó ëÅê~íÅÜ íÜÉ ÜçÄK

^îçáÇ äÉ~îáåÖ Éãéíó éçíë ~åÇ é~åë çå íÜÉ Üçíéä~íÉK
qÜáë ã~ó êÉëìäí áå Ç~ã~ÖÉ íç íÜÉ ~ééäá~åÅÉK

kÉîÉê éä~ÅÉ ~åó Üçí é~åë çê çíÜÉê Åççâï~êÉ çå íÜÉ
Åçåíêçä é~åÉäI íÜÉ Çáëéä~ó ~êÉ~ çê íÜÉ ÜçÄ Ñê~ãÉK qÜáë
ã~ó êÉëìäí áå Ç~ã~ÖÉ íç íÜÉ ~ééäá~åÅÉK

p~äíI ëìÖ~ê ~åÇ ë~åÇ é~êíáÅäÉë ã~ó ëÅê~íÅÜ íÜÉ ÜçÄK

aç åçí ìëÉ íÜÉ ÜçÄ ~ë ~ ïçêâ çê ëìééçêí ëìêÑ~ÅÉK

e~êÇ çê éçáåíÉÇ çÄàÉÅíë ã~ó Ç~ã~ÖÉ íÜÉ ÜçÄ áÑ íÜÉó
~êÉ ÇêçééÉÇ çå áíK

pìÖ~ê ~åÇ çíÜÉê ëáãáä~ê éêçÇìÅíë ã~ó Ç~ã~ÖÉ íÜÉ
ÜçÄK oÉãçîÉ ëìÅÜ éêçÇìÅíë áããÉÇá~íÉäó ìëáåÖ ~
ëÅê~éÉê Ñçê Öä~ëë ëìêÑ~ÅÉëK

qÜÉ ìëÉ çÑ ìåëìáí~ÄäÉ ÅäÉ~åáåÖ éêçÇìÅíë ~åÇ íÜÉ ïÉ~ê
Å~ìëÉÇ Äó Åçåí~Åí ïáíÜ Åççâï~êÉ ïáää êÉëìäí áå Ñ~ÇáåÖ
çÑ íÜÉ ãÉí~ä é~êíëK

^äìãáåáìã Ñçáä ~åÇ éä~ëíáÅ Åçåí~áåÉêë ïáää ãÉäí áÑ éä~ÅÉÇ
çå Üçíéä~íÉ ïÜáäÉ áí áë ÜçíK
i~ãáå~íÉÇ ëÜÉÉíáåÖ Ñçê ÅççâÉêë áë åçí ëìáí~ÄäÉ Ñçê íÜáë
ÜçÄK

`çååÉÅíáçå Å~ÄäÉ

m

bäÉãÉåíë íÜ~í ã~ó
Ç~ã~ÖÉ íÜÉ
~ééäá~åÅÉ
m~å Äçííçãë

eçí é~åë

p~äíI ëìÖ~ê ~åÇ ë~åÇ

e~êÇ çê éçáåíÉÇ çÄàÉÅíë

cççÇ ëéáää~ÖÉ

råëìáí~ÄäÉ ÅäÉ~åáåÖ
éêçÇìÅíë

mä~ëíáÅ ~åÇ é~éÉê
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mêçíÉÅíáåÖ íÜÉ ÉåîáêçåãÉåí

råé~Åâ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ ~åÇ ÇáëéçëÉ çÑ áíë é~Åâ~ÖáåÖ áå
ëìÅÜ ~ ï~ó íÜ~í åç Ç~ã~ÖÉ áë Å~ìëÉÇ íç íÜÉ
ÉåîáêçåãÉåíK

qÜáë ~ééäá~åÅÉ áë áÇÉåíáÑáÉÇ ~ÅÅçêÇáåÖ íç
íÜÉ t~ëíÉ bäÉÅíêáÅ~ä ~åÇ bäÉÅíêçåáÅ bèìáéãÉåí
aáêÉÅíáîÉ tbbb OMMOLVSLb`K qÜáë ÇáêÉÅíáîÉ ÇÉÑáåÉë
íÜÉ Ñê~ãÉïçêâ Ñçê íÜÉ êÉÅóÅäáåÖ ~åÇ êÉJìëÉ çÑ
~éé~ê~íìë ìëÉÇ áå íÜÉ br íÉêêáíçêóK

H rëÉ é~åë ÉèìáééÉÇ ïáíÜ ~ ëçäáÇI Ñä~í ÄçííçãK
`ìêîÉÇ é~å Äçííçãë áåÅêÉ~ëÉ ÉåÉêÖó
ÅçåëìãéíáçåK
mä~ÅÉ ~ êìäÉê ~Ö~áåëí íÜÉ Äçííçã çÑ íÜÉ é~åK fÑ íÜÉêÉ
~êÉ åç Ö~éëI íÜáë ãÉ~åë íÜÉ Äçííçã áë ÅçãéäÉíÉäó
Ñä~íK

H qÜÉ Çá~ãÉíÉê çÑ íÜÉ é~å óçì ~êÉ ìëáåÖ ëÜçìäÇ ÄÉ
íÜÉ ë~ãÉ ~ë íÜÉ Çá~ãÉíÉê çÑ íÜÉ Üçíéä~íÉK
mäÉ~ëÉ åçíÉW fÑ íÜÉ Åççâï~êÉ ã~åìÑ~ÅíìêÉê
éêçîáÇÉë íÜÉ Çá~ãÉíÉê Ñçê íÜÉ íçé çÑ íÜÉ é~åI ÄÉ~ê
áå ãáåÇ íÜ~í íÜáë áë áå ãçëí Å~ëÉë ÖêÉ~íÉê íÜ~å íÜÉ
Çá~ãÉíÉê çÑ áíë ÄçííçãK
fÑ íÜÉ Çá~ãÉíÉê çÑ íÜÉ é~å áë åçí íÜÉ ë~ãÉ ~ë íÜÉ
Çá~ãÉíÉê çÑ íÜÉ Üçíéä~íÉI áí áë éêÉÑÉê~ÄäÉ íç ìëÉ ~
é~å ïáíÜ ~ Äçííçã íÜ~í áë ä~êÖÉê áå Çá~ãÉíÉê íÜ~å
íÜÉ Üçíéä~íÉI çíÜÉêïáëÉ Ü~äÑ íÜÉ ÉåÉêÖó ïáää ÄÉ
ï~ëíÉÇK

båîáêçåãÉåí~ääóJ
ÑêáÉåÇäó Çáëéçë~ä çÑ
ï~ëíÉ éêçÇìÅíë

båÉêÖóJë~îáåÖ
~ÇîáÅÉ
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H `ÜççëÉ é~åë çÑ ~ ëáòÉ ëìáíÉÇ íç íÜÉ ~ãçìåí çÑ ÑççÇ
óçì ~êÉ ÖçáåÖ íç ÅççâK ^ ä~êÖÉ é~å íÜ~í áë çåäó Ü~äÑ
Ñìää ïáää ìëÉ ~ ÖêÉ~í ~ãçìåí çÑ ÉåÉêÖóK

H båëìêÉ íÜ~í é~åë ~êÉ ~äï~óë éä~ÅÉÇ áå íÜÉ ÅÉåíêÉ
çÑ íÜÉ Üçíéä~íÉ ~åÇ ~äï~óë ÅçîÉê íÜÉã ïáíÜ ~ äáÇK
`ççâáåÖ ïáíÜ ~å ìåÅçîÉêÉÇ é~å ïáää êÉëìäí áå ~
ÑçìêJÑçäÇ áåÅêÉ~ëÉ áå ÉåÉêÖó ìëÉK

H rëÉ ~ ëã~ää ~ãçìåí çÑ ï~íÉê ïÜÉå ÅççâáåÖK qÜáë
ïáää ë~îÉ ÉåÉêÖóK fí ïáää ~äëç éêÉëÉêîÉ íÜÉ îáí~ãáåë
~åÇ ãáåÉê~äë áå îÉÖÉí~ÄäÉëK
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c~ãáäá~êáëÉ óçìêëÉäÑ ïáíÜ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ

qÜÉ çéÉê~íáçå áåëíêìÅíáçåë ~ééäó íç ãçêÉ íÜ~å çåÉ
ÜçÄK

^å çîÉêîáÉï çÑ ãçÇÉäë áë éêçîáÇÉÇ çå é~ÖÉ OK

Control surface for
% main switch
Þ grill hotplate
ö dual hotplate

Indicators for
heat setting 1 -- 9

efficiency 0
residual heat hLe

Heat setting
programming zone

Control surface for
j time programming function

mêÉëëáåÖ ~ âåçÄ ïáää ~Åíáî~íÉ íÜÉ ÅçêêÉëéçåÇáåÖ
ÑìåÅíáçåK

pÉííáåÖë ïáää åçí ÅÜ~åÖÉ áÑ ëÉîÉê~ä ÑáÉäÇë ~êÉ éêÉëëÉÇ ~í
íÜÉ ë~ãÉ íáãÉK ^åóíÜáåÖ íÜ~í áë ëéáäí çå íÜÉ ëÉííáåÖë
òçåÉ Å~å íÜÉêÉÑçêÉ ÄÉ ÅäÉ~åÉÇK ^äï~óë âÉÉé íÜÉ
Åçåíêçä ëìêÑ~ÅÉë ÇêóK jçáëíìêÉ Å~å ~ÑÑÉÅí éêçéÉê
ÑìåÅíáçåáåÖK

qÜÉ Åçåíêçä é~åÉä

`çåíêçä ëìêÑ~ÅÉë

t~êåáåÖë
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qÜÉëÉ Üçíéä~íÉë Çç åçí ~ääçï ~åó î~êá~íáçå áå íÜÉ
ëìêÑ~ÅÉ ëáòÉK

pÉäÉÅí íÜÉ ~ééêçéêá~íÉ Üçíéä~íÉK
qÜÉ é~å ~åÇ íÜÉ Üçíéä~íÉ ëÜçìäÇ ÄÉ íÜÉ ë~ãÉ ëáòÉK

qÜÉ ëáòÉ çÑ íÜÉëÉ Üçíéä~íÉë ã~ó ÄÉ î~êáÉÇK qÜÉ
Üçíéä~íÉ ãìëí ÄÉ ëïáíÅÜÉÇ çåK

qç ëïáíÅÜ çå íÜÉ çìíÉê Üçíéä~íÉW
íçìÅÜ íÜÉ V ëóãÄçäK qÜÉ áåÇáÅ~íçê äáÖÜí ïáää ÅçãÉ çåK
qç ëïáíÅÜ çÑÑW
íçìÅÜ íÜÉ V ëóãÄçä ~Ö~áåK qÜÉ áåÇáÅ~íçê äáÖÜí ïáää Öç
çìíK

qÜÉ åÉñí íáãÉ íÜÉ Üçíéä~íÉ áë ëïáíÅÜÉÇ çåI íÜÉ ä~ëí ëáòÉ
ìëÉÇ ïáää ÄÉ ëÉäÉÅíÉÇ ~ìíçã~íáÅ~ääóK

qÜáë Üçíéä~íÉ ã~ó ÄÉ ìëÉÇ áå íïç ÇáÑÑÉêÉåí ï~óëW

JJ ~ë ~ dêáää

JJ ~ë ~ ÅçåîÉåíáçå~ä Üçíéä~íÉI ìëáåÖ ~ é~å

táíÜ íÜáë ÑìåÅíáçåI ÑççÇ ã~ó ÄÉ éä~ÅÉÇ ÇáêÉÅíäó çå íÜÉ
ÅÉê~ãáÅ ÜçÄK

pÉäÉÅí íÜÉ ÅççâáåÖ éçïÉê êÉèìáêÉÇK

qÜÉ Üçíéä~íÉë

o~Çá~íáçåJÅççâáåÖ Üçíéä~íÉ

aì~ä ê~Çá~íáçåJÅççâáåÖ
Üçíéä~íÉ

dêáää Üçíéä~íÉ

^ë ~ Öêáää
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q~ÄäÉ çÑ ìëÉ
Ñçê áåëíêìÅíáçåë

Meal Grill
setting

Grill time
(min)

Meat:
Rump steak/steak (3 cm thick)
Marinated meat for grilling
Plain steak
Plain chicken breast
Bratwurst

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Fish:
Fish and plain fish steak 6-7 8-20

Others:
Fresh vegetables, e.g. aubergine,
courgettes
Fried eggs

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~íáçåë Ñçê ìëáåÖ
íÜÉ áåëíêìÅíáçåë

qÜÉ Öêáää áë çåäó ëìáí~ÄäÉ Ñçê ÑêóáåÖ ïáíÜçìí Ñ~íK

fí áë êÉÅçããÉåÇÉÇ íÜ~í óçì äáÖÜíäó ÖêÉ~ëÉ íÜÉ Öêáää ïáíÜ
çáä ÄÉÑçêÉ ÑêóáåÖI ïÜÉå íÜÉ Öêáää áë ÅçäÇI ÉKÖK ìëáåÖ
âáíÅÜÉå é~éÉê çê ~ ÄêìëÜK

cççÇ íÜ~í Ü~ë ÄÉÉå ëç~âÉÇ áå çáäI ÉKÖK ã~êáå~íÉÇ ãÉ~í
Ñçê ÖêáääáåÖI ëÜçìäÇ ÄÉ ÇêáÉÇ ìëáåÖ âáíÅÜÉå é~éÉê ÄÉÑçêÉ
ÑêóáåÖK

aç åçí ìëÉ ëìÖ~êI ÜçåÉóI ëóêìé çê çíÜÉê ÑççÇ çê
áåÖêÉÇáÉåíë ïáíÜ ~ ÜáÖÜ ëìÖ~ê ÅçåíÉåíK cçê Éñ~ãéäÉI
âÉíÅÜìéI Ä~êÄÉÅìÉ ë~ìÅÉëI Ä~å~å~ë çê éêÉëÉêîÉÇ
ÑêìáíK

qç íìêå íÜÉ ÑççÇ ìëÉ ~ ïççÇÉå ìíÉåëáä ëìáí~ÄäÉ Ñçê
ÑççÇK aç åçí ìëÉ éä~ëíáÅ ëé~íìä~ë ëáåÅÉ íÜÉëÉ ã~ó
ãÉäí ~åÇ Ç~ã~ÖÉ íÜÉ ÅÉê~ãáÅ ÜçÄK aç åçí ìëÉ ëÜ~êé
çÄàÉÅíëI ÉKÖK âåáîÉë çê ÑçêâëI åçê éä~ÅÉ ~äìãáåáìã Ñçáä
çå íÜÉ Öêáää ëìêÑ~ÅÉK

cççÇ ëéáäí çå íÜÉ Öêáää Å~å ÄÉ êÉãçîÉÇ ~ë óçì Öç ~äçåÖ
ìëáåÖ ~ ÅäÉ~å ëÅê~éÉêK
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qÜÉ é~å ~åÇ íÜÉ Üçíéä~íÉ ëÜçìäÇ ÄÉ íÜÉ ë~ãÉ ëáòÉK
qÜÉ Üçíéä~íÉ ãìëí ÄÉ ëïáíÅÜÉÇ çåK

qç ëïáíÅÜ çå íÜÉ Üçíéä~íÉW
pÉäÉÅí íÜÉ ÅççâáåÖ éçïÉê êÉèìáêÉÇK qçìÅÜ íÜÉÞ
ëóãÄçäK qÜÉ áåÇáÅ~íçê äáÖÜí ïáää ÅçãÉ çåK

qç ëïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ Üçíéä~íÉK
qçìÅÜ íÜÉÞ ëóãÄçäK qÜÉ áåÇáÅ~íçê äáÖÜí ïáää Öç çìíK

qÜÉ ÜçÄ áë ÉèìáééÉÇ ïáíÜ ~ êÉëáÇì~ä ÜÉ~í áåÇáÅ~íçê L
Ñçê É~ÅÜ Üçíéä~íÉK qÜáë ëÜçïë ïÜáÅÜ Üçíéä~íÉë ~êÉ ëíáää
ÜçíK ^îçáÇ íçìÅÜáåÖ íÜÉ Üçíéä~íÉ ïÜÉå íÜáë áåÇáÅ~íçê áë
ëÜçïåK

qÜÉ L äáÖÜí ïáää êÉã~áå çå ïÜáäÉ íÜÉ Üçíéä~íÉ áë ÜçíI
ÉîÉå ~ÑíÉê íÜÉ ÜçÄ Ü~ë ÄÉÉå íìêåÉÇ çÑÑK

^ë ~ ÅçåîÉåíáçå~ä Üçíéä~íÉ

oÉëáÇì~ä ÜÉ~í
ï~êåáåÖ äáÖÜí
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mêçÖê~ããáåÖ íÜÉ ÜçÄ

qÜáë ëÉÅíáçå ïáää ëÜçï óçì Üçï íç ~Çàìëí íÜÉ Üçíéä~íÉëK
qÜÉ í~ÄäÉ Åçåí~áåë ÇÉí~áäë çå íÜÉ ÜÉ~í ëÉííáåÖë ~åÇ
~ééêçéêá~íÉ ÅççâáåÖ íáãÉë Ñçê ~ î~êáÉíó çÑ ÇáëÜÉëK

qÜÉ ÜçÄ áë ëïáíÅÜÉÇ çå ~åÇ çÑÑ ìëáåÖ íÜÉ ã~áå
ëïáíÅÜ @K

mêÉëë íÜÉ @ ëóãÄçäK
^ ÄÉÉé ëçìåÇëK
qÜÉ  áåÇáÅ~íçê çå íçé çÑ íÜÉ @ ëóãÄçä äáÖÜíë ìéK

mêÉëë íÜÉ @ ëóãÄçäK
^ ÄÉÉé ëçìåÇëK qÜÉ  áåÇáÅ~íçê ÖçÉë çìíK
qÜÉ ÜçÄ áë ëïáíÅÜÉÇ çÑÑK
qÜÉ êÉëáÇì~ä ÜÉ~í ï~êåáåÖ äáÖÜí ëí~óë çå ìåíáä íÜÉ
Üçíéä~íÉë Ü~îÉ ÅççäÉÇ Ççïå ÅçãéäÉíÉäóK

fÑ åçåÉ çÑ íÜÉ Üçíéä~íÉë ~êÉ ìëÉÇ Ñçê ~ ÅÉêí~áå ~ãçìåí
çÑ íáãÉI íÜÉ ÜçÄ áë ~ìíçã~íáÅ~ääó ëïáíÅÜÉÇ çÑÑK

fÑ íÜÉêÉ áë ëíáää ëçãÉ êÉëáÇì~ä ÜÉ~í ~ÑíÉê íÜÉ Üçíéä~íÉ Ü~ë
ÄÉÉå ëïáíÅÜÉÇ çåI íÜÉ Üçíéä~íÉ áåÇáÅ~íçê L êÉã~áåë
äáíK

qÜÉ êÉèìáêÉÇ ÜÉ~í ëÉííáåÖ Å~å ÄÉ ~ÇàìëíÉÇ ìëáåÖ íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK

eÉ~í ëÉííáåÖ N Z ãáåáãìã
eÉ~í ëÉííáåÖ V Z ã~ñáãìã

b~ÅÜ ÜÉ~í ëÉííáåÖ Ü~ë ~å áåíÉêãÉÇá~íÉ éçáåíK qÜáë áë
ã~êâÉÇ ïáíÜ ~ ÇçíK

pïáíÅÜáåÖ íÜÉ ÜçÄ
çå ~åÇ çÑÑ

qç ëïáíÅÜ çå

qç ëïáíÅÜ çÑÑ

fåÇáÅ~íçêë

^ÇàìëíáåÖ íÜÉ
Üçíéä~íÉ
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pÉäÉÅíáåÖ íÜÉ ÜÉ~í ëÉííáåÖW

qÜÉ ÜçÄ ãìëí ÄÉ ëïáíÅÜÉÇ çåK

cçê ëáåÖäÉJÜçíéä~íÉ ÜçÄëI Ñçääçï ëíÉé O çåäóK

NK mêÉëë íÜÉ ý ëóãÄçäK
qÜÉ Í ~åÇ 0 áåÇáÅ~íçêë äáÖÜí ìéK

OK kÉñíI ëäáÇÉ óçìê ÑáåÖÉê çå íÜÉ éêçÖê~ããáåÖ òçåÉ
ìåíáä íÜÉ êÉèìáêÉÇ ÜÉ~í ëÉííáåÖ äáÖÜíë ìéK

cçê ëáåÖäÉJÜçíéä~íÉ ÜçÄëI ëÉäÉÅí ÜÉ~í ëÉííáåÖ 0 áå íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK

få ÜçÄë ïáíÜ ãçêÉ íÜ~å çåÉ Üçíéä~íÉI ëÉäÉÅí íÜÉ
Üçíéä~íÉ êÉèìáêÉÇI íÜÉå ëÉäÉÅí ÜÉ~í ëÉííáåÖ 0 çå íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK

qÜÉ Üçíéä~íÉ áë ëïáíÅÜÉÇ çÑÑ ~åÇ íÜÉ êÉëáÇì~ä ÜÉ~í
áåÇáÅ~íçê áë Çáëéä~óÉÇK

pïáíÅÜáåÖ çÑÑ íÜÉ Üçíéä~íÉ
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qÜÉ í~ÄäÉ ÄÉäçï Åçåí~áåë ëçãÉ Éñ~ãéäÉëK

qÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉë ëÜçïå ÇÉéÉåÇ çå íÜÉ íóéÉI ïÉáÖÜí
~åÇ èì~äáíó çÑ íÜÉ ÑççÇ íç ÄÉ ÅççâÉÇI ~åÇ ~êÉ
íÜÉêÉÑçêÉ ~ééêçñáã~íÉK

Meal Slow cooking
setting

Slow cooking
time (minutes)

Melting
Chocolate, chocolate coating, butter, honey
Jelly

1-2
1-2

--
--

Heating and keeping warm
Stew (e.g. lentils)
Milk**
Sausages heated in water**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Defrosting and heating
Frozen spinach
Frozen goulash

2-3
2-3

5-15 min
20-30 min

Slow cooking, simmering
Potato balls
Fish
White sauces, e.g. bechamel
Beaten sauces, e.g. Bearnaise sauce, Hollandaise sauce

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 min
10-15 min
3-6 min
8-12 min

Boiling, steaming, light frying
Rice (using double the amount of water)
Rice pudding
Unpeeled potatoes
Peeled, salted potatoes
Pasta
Stew, soups
Vegetables
Vegetables, frozen
Stew in pressure cooker

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 min
25-35 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min
15-60 min
10-20 min
10-20 min
--

Braising
Meat roll
Stew
Goulash

4-5
4-5
2-3

50-60 min
60-100 min
50-60 min

`ççâáåÖ ÖìáÇÉäáåÉë
í~ÄäÉ
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Meal Slow cooking
time (minutes)

Slow cooking
setting

Roasting
Steak, plain or breaded
Frozen steak
Chops, plain or breaded
Beefsteak (3 cm thick)
Chick breast (2 cm thick)
Chicken breast, frozen
Fish and plain fish steak
Fish and breaded fish steak
Prawns and shrimps
Frozen breaded fish, e.g. fish fingers
Frozen meals, e.g. stir-fries
Crepes

Omelette

Fried eggs

5-7
5-7
5-7
7-8
4-6
4-6
5-6
5-7
6-8
6-7
5-7
5-7

3-4

4-6

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
4-10 min
8-12 min
6-10 min
fry one
after the other
fry one
after the other
3-6 min

Frying** (using 1-2 l of oil)
Frozen products, e.g. chips, chicken nuggets
(150 g -- 200 g per portion)
Frozen croquettes (150 g -- 200 g per portion)
Meatballs
Meat, e.g. chicken pieces
Fish, breaded or battered
Vegetables, mushrooms, breaded or battered
Confectionary products, e.g. fritters, battered fruit

8-9

7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

fry one portion
after another

* Slow cook, uncovered

** Uncovered
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qáãÉ éêçÖê~ããáåÖ ÑìåÅíáçå

qÜáë ÑìåÅíáçå ã~ó ÄÉ ìëÉÇ áå íïç ÇáÑÑÉêÉåí ï~óëW

JJ íç ëïáíÅÜ ~ Üçíéä~íÉ çÑÑ ~ìíçã~íáÅ~ääó

JJ ~ë ~ íáãÉê

båíÉê íÜÉ íáãÉ éÉêáçÇ Ñçê íÜÉ êÉèìáêÉÇ Üçíéä~íÉK qÜÉ
Üçíéä~íÉ ïáää ëïáíÅÜ çÑÑ ~ìíçã~íáÅ~ääó çåÅÉ íÜáë íáãÉ
Ü~ë Éä~éëÉÇK

qÜÉ ÜçÄ ãìëí ÄÉ ëïáíÅÜÉÇ çåK

NK pÉäÉÅí íÜÉ Üçíéä~íÉ Eçåäó áå ÜçÄë ïáíÜ ãçêÉ íÜ~å
çåÉ Üçíéä~íÉF ~åÇ ÜÉ~í ëÉííáåÖ êÉèìáêÉÇK qÜÉå
éêÉëë íÜÉ j ëóãÄçäK qÜÉ ÍI 00 ~åÇ ãáå áåÇáÅ~íçêë
äáÖÜí ìé çå íÜÉ íáãÉ éêçÖê~ããáåÖ ÑìåÅíáçå Çáëéä~óK
qÜÉ ? áåÇáÅ~íçê äáÖÜíë ìé çå íÜÉ Üçíéä~íÉK

OK pÉäÉÅí íÜÉ êÉèìáêÉÇ ÅççâáåÖ íáãÉ áå íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK
mêÉëëáåÖ ~åÇ ÜçäÇáåÖ ~ ÜÉ~í ëÉííáåÖ Éå~ÄäÉë óçì íç
Ñ~ëí Ñçêï~êÇ íÜÉ ãáåìíÉëK

pïáíÅÜáåÖ ~
Üçíéä~íÉ çÑÑ
~ìíçã~íáÅ~ääó

eçï íç éêçÖê~ããÉ
íÜÉ ÑìåÅíáçå
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^ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëI íÜÉ éêçÖê~ããÉÇ íáãÉ ïáää ëí~êí íç
Åçìåí ÇçïåK

qÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ Ñçê íÜÉ ëÉäÉÅíÉÇ Üçíéä~íÉ ïáää ÄÉ
ëÜçïå çå íÜÉ Çáëéä~óK

qÜÉ Üçíéä~íÉ ëïáíÅÜÉë çÑÑ çåÅÉ íÜáë íáãÉ Ü~ë Éä~éëÉÇK
^ ï~êåáåÖ ÄÉÉé ëçìåÇëK
0 áë Çáëéä~óÉÇ çå íÜÉ Üçíéä~íÉ ~åÇ 00 ~ééÉ~êë çå íÜÉ
íáãÉ éêçÖê~ããáåÖ ÑìåÅíáçå Çáëéä~óK
tÜÉå íÜÉ j ëóãÄçä áë éêÉëëÉÇI íÜÉ áåÇáÅ~íçêë Öç çìí
~åÇ íÜÉ ÄÉÉé ëíçéëK

pÉäÉÅí íÜÉ Üçíéä~íÉ Eçåäó áå ÜçÄë ïáíÜ ãçêÉ íÜ~å çåÉ
Üçíéä~íÉFI íÜÉå éêÉëë íÜÉ j ëóãÄçäK

qÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ Å~å ÄÉ ãçÇáÑáÉÇ ìëáåÖ íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK

pÉäÉÅí íÜÉ Üçíéä~íÉ Eçåäó áå ÜçÄë ïáíÜ ãçêÉ íÜ~å çåÉ
Üçíéä~íÉFI íÜÉå éêÉëë íÜÉ j ëóãÄçäK qÜÉå ëÉäÉÅí íÜÉ
íáãÉ 00 áå íÜÉ éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK
qÜÉ áåÇáÅ~íçê ÖçÉë çìíK

få ÜçÄë ïáíÜ ãçêÉ íÜ~å çåÉ Üçíéä~íÉI ëÉäÉÅí ~ Üçíéä~íÉ
íç îáÉï íÜÉ êÉã~áåáåÖ ÅççâáåÖ íáãÉK

^åó ÅççâáåÖ íáãÉ Å~å ÄÉ éêçÖê~ããÉÇ ìé íç
VV ãáåìíÉëK

^ÑíÉê ~ éçïÉê ÅìíI íÜÉ íáãÉ éêçÖê~ããáåÖ ÑìåÅíáçå ïáää
åç äçåÖÉê ÄÉ ~Åíáî~íÉÇK

låÅÉ íÜÉ íáãÉ Ü~ë Éä~éëÉÇ

`çêêÉÅíáåÖ íÜÉ íáãÉ

pïáíÅÜáåÖ çÑÑ íÜÉ ~ìíçã~íáÅ
lcc ÑìåÅíáçå

oÉÅçããÉåÇ~íáçåë ~åÇ
ï~êåáåÖë
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qÜáë Å~å ÄÉ ìëÉÇ íç íáãÉ éÉêáçÇë ìé íç VV ãáåìíÉëK fí
áë áåÇÉéÉåÇÉåí çÑ íÜÉ çíÜÉê ëÉííáåÖëK

NK mêÉëë íÜÉ j ëóãÄçä ëÉîÉê~ä íáãÉë ìåíáä
íÜÉ a áåÇáÅ~íçê äáÖÜíë ìéK
qÜÉÀI 00 ~åÇ ãáå áåÇáÅ~íçêë äáÖÜí ìé çå íÜÉ íáãÉ
éêçÖê~ããáåÖ ÑìåÅíáçå Çáëéä~óK

OK pÉäÉÅí íÜÉ êÉèìáêÉÇ íáãÉ áå íÜÉ éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK

^ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëI íÜÉ íáãÉê ïáää ëí~êí íç Åçìåí ÇçïåK

låÅÉ íÜÉ íáãÉ Ü~ë Éä~éëÉÇ ~ ÄÉÉé ïáää ëçìåÇK
00 ~åÇ a ~ééÉ~ê áå íÜÉ íáãÉ ÑìåÅíáçå Çáëéä~óK
tÜÉå íÜÉ j ëóãÄçä áë éêÉëëÉÇI íÜÉ áåÇáÅ~íçêë Öç çìí
~åÇ íÜÉ ÄÉÉé ëíçéëK

mêÉëë íÜÉ j ëóãÄçä ëÉîÉê~ä íáãÉë ìåíáä íÜÉ a áåÇáÅ~íçê
äáÖÜíë ìé ~åÇ ÅÜ~åÖÉ íÜÉ íáãÉ ìëáåÖ íÜÉ éêçÖê~ããáåÖ
òçåÉK

mêÉëë íÜÉ j ëóãÄçä ëÉîÉê~ä íáãÉë ìåíáä íÜÉ a áåÇáÅ~íçê
äáÖÜíë ìéK
qÜÉå ëÉäÉÅí íÜÉ íáãÉ 00 áå íÜÉ éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK
qÜÉ  áåÇáÅ~íçê ÖçÉë çìíK

fÑ íÜÉ ëÉí íáãÉ áë åçí Çáëéä~óÉÇI éêÉëë íÜÉ j ëóãÄçä
ëÉîÉê~ä íáãÉë ìåíáä íÜÉ a áåÇáÅ~íçê äáÖÜíë ìé çå íÜÉ íáãÉ
éêçÖê~ããáåÖ ÑìåÅíáçå Çáëéä~óK

qÜÉ íáãÉê ïáää ÄÉ ÇÉ~Åíáî~íÉÇ ~ÑíÉê ~ éçïÉê ÅìíK

qÜÉ Üçíéä~íÉ ~ìíçã~íáÅ lcc ÑìåÅíáçå ~åÇ íÜÉ íáãÉê
ÑìåÅíáçå Å~å ÄçíÜ ÄÉ çéÉê~íÉÇ ëáãìäí~åÉçìëäóK

qÜÉ íáãÉê

eçï íç éêçÖê~ããÉ
íÜÉ ÑìåÅíáçå

låÅÉ íÜÉ íáãÉ Ü~ë Éä~éëÉÇ

`çêêÉÅíáåÖ íÜÉ íáãÉ

pïáíÅÜáåÖ íÜÉ íáãÉê çÑÑ

oÉÅçããÉåÇ~íáçåë ~åÇ
ï~êåáåÖë
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^ìíçã~íáÅ íáãÉ äáãáí~íáçå

fÑ íÜÉ Üçíéä~íÉ áë ìëÉÇ Ñçê éêçäçåÖÉÇ éÉêáçÇë ~åÇ íÜÉ
ëÉííáåÖë ~êÉ åçí ~ÇàìëíÉÇI íÜÉ ~ìíçã~íáÅ íáãÉ äáãáí~íáçå
ÑìåÅíáçå áë ~Åíáî~íÉÇK

qÜÉ Üçíéä~íÉ ëíçéë ÜÉ~íáåÖK
I  ~åÇ íÜÉ êÉëáÇì~ä ÜÉ~í ï~êåáåÖ äáÖÜí L Ñä~ëÜ
~äíÉêå~íÉäó çå íÜÉ Üçíéä~íÉ Çáëéä~óK

qÜÉ áåÇáÅ~íçê ÖçÉë çìí ïÜÉå ~åó ëóãÄçä áë éêÉëëÉÇK
qÜÉ Üçíéä~íÉ Å~å åçï ÄÉ êÉëÉíK

tÜÉå íÜÉ ~ìíçã~íáÅ íáãÉ äáãáí~íáçå ÑìåÅíáçå áë
~Åíáî~íÉÇI íÜáë áë ÅçåíêçääÉÇ Äó íÜÉ ëÉäÉÅíÉÇ ÜÉ~í
ëÉííáåÖ EÑêçã N íç NM ÜçìêëFK
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_~ëáÅ ëÉííáåÖë

qÜÉ ÜçÄ çÑÑÉêë î~êáçìë Ä~ëáÅ ëÉííáåÖëK pçãÉ çÑ íÜÉëÉ
ëÉííáåÖë Å~å ÄÉ ãçÇáÑáÉÇK

  Deactivating the beep
Short beep to confirm that a symbol
button has been pressed or long beep
to warn that an incorrect operation has
been performed.

 majority of signals
deactivated

 only the error signal
activated

 all signals activated*

  Hotplate automatic OFF function
qhe hotplate always switches off
automatically once the time set on the
timer has elapsed.

 automatic OFF deactivated*
 minute = minimum time
minutes = maximum time

  Alarm duration of time programming
function
An alarm sounds once the period set on
the timer elapses or after the time elapses
for a plate to be automatically switched
off.

 10 seconds
 30 seconds
 1 minute

 GG Double hotplate
The double hotplate automatically
activates the last size used.
This function allows the outer hotplate to
be switched on and off.

 outer hotplate switched off
 outer hotplate switched on
 the last size is selected.*
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 GG Hotplate selection
The last programmed hotplate remains
selected as the basic setting.
This can be changed.
The hotplate will only remain selected for
5 seconds.

 basic setting*
 5-second limit

  Restoring the default hob settings
This clears all the customised settings

 customised settings
 restore basic settings*

* Basic settings

** Only available on hobs with more than one hotplate.

cçääçï íÜÉ ëíÉéë ÄÉäçïW

NK pïáíÅÜ çå íÜÉ ÜçÄ ìëáåÖ íÜÉ ã~áå ëïáíÅÜ

OK mêÉëë íÜÉ j ëóãÄçä ïáíÜáå íÜÉ åÉñí NM ëÉÅçåÇë
ìåíáä óçì ÜÉ~ê ~ ÄÉÉé ~åÇ   äáÖÜíë ìé çå íÜÉ
Üçíéä~íÉ Çáëéä~ó äçÅ~íÉÇ íç íÜÉ äÉÑí çÑ íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉ EëÉÉ áã~ÖÉFK

^ÅÅÉëëáåÖ
íÜÉ ãÉåì
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PK mêÉëë íÜÉ j ëóãÄçä ìåíáä íÜÉ áåÇáÅ~íçê Ñçê íÜÉ
êÉèìáêÉÇ ÑìåÅíáçå áë Çáëéä~óÉÇK

QK qÜÉå ëÉäÉÅí íÜÉ êÉèìáêÉÇ ëÉííáåÖ ìëáåÖ íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK
qÜÉ åÉï ëÉííáåÖ ïáää ~ééÉ~ê áå íÜÉ íáãÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉ Çáëéä~ó ~ÄçîÉ íÜÉ
éêçÖê~ããáåÖ òçåÉK

RK mêÉëë ~åÇ ÜçäÇ íÜÉ j ëóãÄçä Ñçê ãçêÉ íÜ~å
Q ëÉÅçåÇë ìåíáä ~ ÄÉÉé ëçìåÇë íç ÅçåÑáêã íÜáëK qÜÉ
ëÉííáåÖë Ü~îÉ ÄÉÉå ÅçêêÉÅíäó ëíçêÉÇ

pÉäÉÅíáåÖ íÜÉ êÉèìáêÉÇ
ëÉííáåÖ
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`äÉ~åáåÖ ~åÇ Å~êÉ çÑ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ

qÜÉ ~ÇîáÅÉ ~åÇ ï~êåáåÖë Åçåí~áåÉÇ áå íÜáë ëÉÅíáçå ~áã
íç ÖìáÇÉ óçì áå íÜÉ ÅäÉ~åáåÖ ~åÇ ã~áåíÉå~åÅÉ çÑ íÜÉ
ÜçÄI ëç íÜ~í áí áë âÉéí áå íÜÉ ÄÉëí éçëëáÄäÉ ÅçåÇáíáçå

`äÉ~å íÜÉ ÜçÄ ~ÑíÉê É~ÅÜ ìëÉK qÜáë éêÉîÉåíë ÑççÇ
êÉã~áåë äÉÑí çå íÜÉ ëìêÑ~ÅÉ Ñêçã ÄìêåáåÖK

låäó ìëÉ ÅäÉ~åáåÖ éêçÇìÅíë ëéÉÅáÑáÅ~ääó éêçÇìÅÉÇ Ñçê
Öä~ëëJÅÉê~ãáÅ ÜçÄëK cçääçï íÜÉ áåëíêìÅíáçåë éêçîáÇÉÇ
ïáíÜ íÜÉ éêçÇìÅíK

aç åçí ìëÉW

H ^Äê~ëáîÉ éêçÇìÅíë

H ^ÖÖêÉëëáîÉ ÅäÉ~åÉêëI ëìÅÜ ~ë çîÉåJÅäÉ~åáåÖ
ëéê~óë çê ëí~áå êÉãçîÉêë

H m~Çë íÜ~í ã~ó ëÅê~íÅÜ íÜÉ ÜçÄ çê ~êÉ ã~ÇÉ Ñêçã
~äìãáåáìã

H eáÖÜJéêÉëëìêÉ çê ëíÉ~ã ÅäÉ~åÉêë

få ~ÇÇáíáçåI áÑ ÑççÇ áë ÄÉáåÖ ÅççâÉÇ ÇáêÉÅíäó çå íÜÉ
Üçíéä~íÉ EÖêáääFI íÜÉ ÅÉê~ãáÅ ÜçÄ ëÜçìäÇ åçí ÄÉ ÅäÉ~åÉÇ
ìëáåÖ éêçÇìÅíë Åçåí~áåáåÖ íçñáÅ ÅçãéçåÉåíëK

oÉãçîÉ ~åó ÑççÇ êÉã~áåë ìëáåÖ ~ Öä~ëë ëÅê~éÉêK

NK oÉäÉ~ëÉ íÜÉ ëÅê~éÉê ë~ÑÉíó Å~íÅÜ
OK rëÉ íÜÉ Ää~ÇÉ íç ÅäÉ~å íÜÉ ÜçÄ ëìêÑ~ÅÉ

aç åçí ~ííÉãéí íç ÅäÉ~å íÜÉ ÜçÄ ëìêÑ~ÅÉ ïáíÜ íÜÉ Ä~ëÉ
çÑ íÜÉ ëÅê~éÉêK qÜáë ÅçìäÇ êÉëìäí áå ëÅê~íÅÜáåÖK

qÜÉ Ää~ÇÉ áë ÉñíêÉãÉäó ëÜ~êéK a~åÖÉê çÑ ÅìíëK mêçíÉÅí
íÜÉ Ää~ÇÉ ïÜÉå åçí áå ìëÉK oÉéä~ÅÉ íÜÉ Ää~ÇÉ
áããÉÇá~íÉäó ìéçå ÑáåÇáåÖ ~åó áãéÉêÑÉÅíáçåëK

eçÄ

`äÉ~åáåÖ

m
dä~ëë ëÅê~éÉê

m
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^ééäó ~å ~ÇÇáíáîÉ Ñçê íÜÉ éêçíÉÅíáçå ~åÇ éêÉëÉêî~íáçå
çÑ íÜÉ ÜçÄK cçääçï íÜÉ ~ÇîáÅÉ ~åÇ ï~êåáåÖë éêçîáÇÉÇ
ïáíÜ íÜÉ éêçÇìÅíK

få çêÇÉê íç ~îçáÇ Ç~ã~ÖÉ íç íÜÉ ÜçÄ Ñê~ãÉI Ñçääçï íÜÉ
áåëíêìÅíáçåë ÄÉäçïW

H rëÉ çåäó ëäáÖÜíäó ëç~éó Üçí ï~íÉê

H aç åçí ìëÉ ëÜ~êé çê ~Äê~ëáîÉ éêçÇìÅíë

H aç åçí ìëÉ íÜÉ Öä~ëë ëÅê~éÉê

cáñáåÖ ã~äÑìåÅíáçåë

j~äÑìåÅíáçåë ~êÉ ÖÉåÉê~ääó Å~ìëÉÇ Äó ãáåçê Ñ~ìäíëK
_ÉÑçêÉ Åçåí~ÅíáåÖ íÜÉ qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ pÉêîáÅÉI
ÉåëìêÉ óçì Ü~îÉ êÉ~Ç íÜÉ ÑçääçïáåÖ êÉÅçããÉåÇ~íáçåë
~åÇ ï~êåáåÖëK

Display Malfunction Measure

none The electric power supply
has been interrupted.

The appliance has not
been correctly connected
according to the
connection drawing.

Electronic system
malfunction

Use other electrical appliances to check if there has been
a break in the electric power supply.

Check that the appliance has been connected correctly
according to the connection drawing.

If the checks above do not resolve the malfunction,
contact the Technical Assistance Service.

E flashes The control panel is damp
or an object is resting
on it.

Dry the control panel area or remove the object.

`~êÉ çÑ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ

eçÄ Ñê~ãÉ
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Display MeasureMalfunction

EÖ +
number

Electronic system
malfunction

Disconnect the hob from the mains. Wait
a few seconds before connecting it again.
If the indication continues, notify
the Technical Assistance Service.

F2 The electronic system has
overheated and the
corresponding hotplate
has been switched off.

Wait until the electronic system has cooled down
completely. Then press any symbol on the hob.
If the indication continues, notify
the Technical Assistance Service.

F4 The electronic system has
overheated and all the
hotplates have been
switched off.

Wait until the electronic system has cooled down
completely. Then press any symbol on the hob.
If the indication continues, notify
the Technical Assistance Service.

Do not rest hot pans on the control panel.

F8 The hotplate has been on
for too long and has
switched off.

The hotplate can be switched on again straight away.

26



qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ pÉêîáÅÉ

lìê qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ pÉêîáÅÉ áë ~í íÜÉ ìëÉêÛë
Çáëéçë~ä íç êÉé~áê íÜÉ ~ééäá~åÅÉI éêçîáÇÉ ëé~êÉ é~êíë
çê ~ÅÅÉëëçêáÉëI ~åÇ ~åëïÉê ~åó èìÉêáÉë áå ÅçååÉÅíáçå
ïáíÜ çìê éêçÇìÅíë çê ëÉêîáÅÉëK
qÜÉ qÉÅÜåáÅ~ä ^ëëáëí~åÅÉ Åçåí~Åí ÇÉí~áäë ~êÉ éêçîáÇÉÇ
áå íÜÉ ~íí~ÅÜÉÇ ÇçÅìãÉåí~íáçåK

tÜÉå êÉèìÉëíáåÖ çìê íÉÅÜåáÅ~ä ëÉêîáÅÉëI íÜÉ
~ééäá~åÅÉÛë éêçÇìÅí åìãÄÉê Eb-kêKF ~åÇ ã~åìÑ~ÅíìêÉ
ÅçÇÉ Eca-kêKF ãìëí ÄÉ éêçîáÇÉÇK qÜÉëÉ ÅçÇÉë ~êÉ
ÑçìåÇ çå íÜÉ ÑÉ~íìêÉë ä~ÄÉä ëíìÅâ çå íÜÉ Äçííçã çÑ íÜÉ
ÜçÄI ~ë ïÉää ~ë áå íÜÉ ~ééäá~åÅÉ ÇçÅìãÉåí~íáçåK

mêçÇìÅí åìãÄÉê
~åÇ ã~åìÑ~ÅíìêÉ
ÅçÇÉ
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fåÜ~äíëîÉêòÉáÅÜåáë

páÅÜÉêÜÉáíëÜáåïÉáëÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

páÅÜÉêÜÉáíëÜáåïÉáëÉ òì ÇáÉëÉã dÉê®í K K K K K K K K K K K K

rêë~ÅÜÉå ÑΩê pÅÜ®ÇÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

rãïÉäíëÅÜìíò K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

rãïÉäíÖÉêÉÅÜí ÉåíëçêÖÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáééë òìã båÉêÖáÉëé~êÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

a~ë dÉê®í âÉååÉå äÉêåÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

a~ë _ÉÇáÉåÑÉäÇ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aáÉ hçÅÜëíÉääÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

dêáääòçåÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉëíï®êãÉ~åòÉáÖÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hçÅÜÑÉäÇ ÉáåëíÉääÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hçÅÜÑÉäÇ ÉáåJ ìåÇ ~ìëëÅÜ~äíÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K

hçÅÜëíÉääÉ ÉáåëíÉääÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hçÅÜí~ÄÉääÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáãÉê K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ìíçã~íáëÅÜÉë ^ìëëÅÜ~äíÉå ÉáåÉê hçÅÜëíÉääÉ K K K K K

wÉáíëÅÜ~äíìÜê K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ìíçã~íáëÅÜÉ wÉáíÄÉÖêÉåòìåÖ K K K K K K K K K K K K K K K

dêìåÇÉáåëíÉääìåÖÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

dêìåÇÉáåëíÉääìåÖÉå ®åÇÉêå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉáåáÖÉå ìåÇ mÑäÉÖÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

dä~ëâÉê~ãáâ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hçÅÜÑÉäÇê~ÜãÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pí∏êìåÖ ÄÉÜÉÄÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hìåÇÉåÇáÉåëí K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

bJkìããÉê ìåÇ caJkìããÉê K K K K K K K K K K K K K K K K K K K
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páÅÜÉêÜÉáíëÜáåïÉáëÉ

iÉëÉå páÉ ëáÅÜ ÄáííÉ ÇáÉëÉ dÉÄê~ìÅÜë~åïÉáëìåÖ
~ìÑãÉêâë~ã ÇìêÅÜK kìê ëç â∏ååÉå páÉ fÜê dÉê®í
êáÅÜíáÖ ÄÉÇáÉåÉåK

_Éï~ÜêÉå páÉ ÇáÉ dÉÄê~ìÅÜëJ ìåÇ
jçåí~ÖÉ~åïÉáëìåÖÉå ~ìÑK tÉåå páÉ Ç~ë dÉê®í
ïÉáíÉêÖÉÄÉåI ÖÉÄÉå páÉ ~ìÅÜ ÇáÉ råíÉêä~ÖÉå ÇÉë
dÉê®íë ãáíK

mêΩÑÉå páÉ Ç~ë dÉê®í å~ÅÜ ÇÉã ^ìëé~ÅâÉåK c~ääë Ç~ë
dÉê®í ÄÉáã qê~åëéçêí pÅÜ~ÇÉå ÖÉåçããÉå Ü~íI
ëÅÜäáÉ≈Éå páÉ Éë åáÅÜí ~åI êìÑÉå páÉ ÇÉå hìåÇÉåÇáÉåëí
ìåÇ Ü~äíÉå páÉ ÇáÉ pÅÜ®ÇÉå ëÅÜêáÑíäáÅÜ ÑÉëíI ëçåëí
îÉêäáÉêÉå páÉ Ç~ë oÉÅÜí ~ìÑ båíëÅÜ®ÇáÖìåÖK

a~ë dÉê®í áëí åìê ÑΩê ÇÉå e~ìëÖÉÄê~ìÅÜ ÄÉëíáããíK
a~ë hçÅÜÑÉäÇ åìê òìê wìÄÉêÉáíìåÖ îçå péÉáëÉå
îÉêïÉåÇÉåK

wìê ëáÅÜÉêÉå e~åÇÜ~ÄìåÖ ÇÉë dÉê®íë ëçääíÉå
bêï~ÅÜëÉåÉ ìåÇ háåÇÉêI ÇáÉ ïÉÖÉå

H â∏êéÉêäáÅÜÉåI ëÉåëçêáëÅÜÉå çÇÉê ÖÉáëíáÖÉå
_ÉÜáåÇÉêìåÖÉå

H ã~åÖÉäåÇÉê bêÑ~ÜêìåÖ çÇÉê råïáëëÉå

åáÅÜí òìê _ÉÇáÉåìåÖ ÇáÉëÉë dÉê®íë ÖÉÉáÖåÉí ëáåÇI
åáÉã~äë çÜåÉ ÇáÉ ^ìÑëáÅÜí ÉáåÉë îÉê~åíïçêíäáÅÜÉå
bêï~ÅÜëÉåÉå ~ã dÉê®í Ü~åíáÉêÉåK

háåÇÉê ãΩëëÉå ÄÉ~ìÑëáÅÜíáÖí ïÉêÇÉåI Ç~ãáí Ç~ë
péáÉäÉå ~ã dÉê®í ìåíÉêÄäÉáÄíK

m

páÅÜÉêÜÉáíëÜáåïÉáëÉ
òì ÇáÉëÉã dÉê®í

páÅÜÉêÉ _ÉÇáÉåìåÖ
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§ÄÉêÜáíòíÉë £ä çÇÉê cÉíí ÉåíòΩåÇÉå ëáÅÜ äÉáÅÜíK
_ê~åÇÖÉÑ~Üê>
aáÉ wìÄÉêÉáíìåÖ îçå péÉáëÉå ãáí £ä çÇÉê cÉíí ëí®åÇáÖ
ΩÄÉêï~ÅÜÉåK c~ääë ëáÅÜ £ä çÇÉê cÉíí ÉåíòΩåÇÉåI Ç~ë
cÉìÉê åáÉã~äë ãáí t~ëëÉê ä∏ëÅÜÉåK
aáÉ cä~ããÉå ëÅÜåÉää ãáí ÉáåÉã aÉÅâÉä çÇÉê ÉáåÉã
qÉääÉêI ÇÉê Ç~ë hçÅÜÖÉëÅÜáêê ÄÉÇÉÅâíI ÉêëíáÅâÉåK
hçÅÜëíÉääÉ ~ìëëÅÜ~äíÉåK

sÉêÄêÉååìåÖëÖÉÑ~Üê> eÉá≈É hçÅÜëíÉääÉå åáÅÜí
ÄÉêΩÜêÉåK
e~äíÉå páÉ háåÇÉê ÖêìåÇë®íòäáÅÜ îçã dÉê®í ÑÉêåK aáÉ
oÉëíï®êãÉ~åòÉáÖÉ ï~êåí îçê ÜÉá≈Éå hçÅÜëíÉääÉåK

_ê~åÇÖÉÑ~Üê> _êÉååÄ~êÉ dÉÖÉåëí®åÇÉ åáÉã~äë ~ìÑ
Ç~ë hçÅÜÑÉäÇ ëíÉääÉåK

_ê~åÇÖÉÑ~Üê> pçääíÉ Ç~ë hçÅÜÑÉäÇ ΩÄÉê ÉáåÉê
pÅÜìÄä~ÇÉ äáÉÖÉåI Ççêí åáÉã~äë ÄêÉååÄ~êÉ
dÉÖÉåëí®åÇÉ çÇÉê péê~óë ~ìÑÄÉï~ÜêÉåK

sÉêäÉíòìåÖëÖÉÑ~Üê> c~ääë ëáÅÜ òïáëÅÜÉå qçéÑÄçÇÉå
ìåÇ hçÅÜëíÉääÉ ÉáåÉ cäΩëëáÖâÉáí ÄÉÑáåÇÉíI â~åå
a~ãéÑÇêìÅâ ÉåíëíÉÜÉåK aÉê qçéÑ â~åå Ç~ÇìêÅÜ
ìåÉêï~êíÉí áå ÇáÉ e∏ÜÉ ëéêáåÖÉåK
hçÅÜëíÉääÉ ìåÇ qçéÑÄçÇÉå áããÉê íêçÅâÉå Ü~äíÉåK

píêçãëÅÜä~ÖÖÉÑ~Üê> a~ë dÉê®í îçå ÇÉê
píêçãîÉêëçêÖìåÖ íêÉååÉåI ïÉåå Ç~ë hçÅÜÑÉäÇ â~éìíí
çÇÉê ÖÉëéêìåÖÉå áëíK
_Éå~ÅÜêáÅÜíáÖÉå páÉ ÇÉå hìåÇÉåÇáÉåëíK

sÉêÄêÉååìåÖëÖÉÑ~Üê> hçÅÜëíÉääÉ ~ìëëÅÜ~äíÉåI ïÉåå
ÇáÉ ^åòÉáÖÉ åáÅÜí ÑìåâíáçåáÉêíK
_Éå~ÅÜêáÅÜíáÖÉå páÉ ÇÉå hìåÇÉåÇáÉåëíK

píêçãëÅÜä~ÖÖÉÑ~Üê> råë~ÅÜÖÉã®≈É oÉé~ê~íìêÉå ëáåÇ
ÖÉÑ®ÜêäáÅÜK a~ë dÉê®í Ç~êÑ ~ìëëÅÜäáÉ≈äáÅÜ îçå ÉáåÉã
c~ÅÜã~åå ÇÉë hìåÇÉåÇáÉåëíÉë êÉé~êáÉêí ïÉêÇÉåK

§ÄÉêÜáíòíÉë £ä ìåÇ cÉíí

eÉá≈É hçÅÜëíÉääÉå

k~ëëÉ qçéÑÄ∏ÇÉå ìåÇ
hçÅÜëíÉääÉå

péêΩåÖÉ áå ÇÉê
dä~ëâÉê~ãáâ

aáÉ hçÅÜëíÉääÉ ÜÉáòíI ~ÄÉê
ÇáÉ ^åòÉáÖÉ ÑìåâíáçåáÉêí
åáÅÜí

råë~ÅÜÖÉã®≈É
oÉé~ê~íìêÉå
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gÉÇÉê báåÖêáÑÑ áå Ç~ë dÉê®íI ~ìÅÜ Ç~ë ^ìëí~ìëÅÜÉå
çÇÉê ^åÄêáåÖÉå ÇÉë sÉêÄáåÇìåÖëâ~ÄÉäëI ãìëë îçã
hìåÇÉåÇáÉåëí ÇìêÅÜÖÉÑΩÜêí ïÉêÇÉåK

sÉêÄáåÇìåÖëâ~ÄÉä ÉäÉâíêáëÅÜÉê dÉê®íÉ ÇΩêÑÉå ÇáÉ
ÜÉá≈Éå hçÅÜëíÉääÉå åáÅÜí ÄÉêΩÜêÉåK h~ÄÉäáëçäáÉêìåÖ
ìåÇ hçÅÜÑÉäÇ â∏ååíÉå ÄÉëÅÜ®ÇáÖí ïÉêÇÉåK

aÉê òÉáíïÉáäáÖ ~ìëëÉíòÉåÇÉ _ÉíêáÉÄ ÇÉê hçÅÜëíÉääÉå
áëí âÉáåÉ pí∏êìåÖK aáÉ hçÅÜëíÉääÉå ~êÄÉáíÉå áããÉê ãáí
îçääÉê iÉáëíìåÖ ìåÇ ïÉêÇÉåI àÉ å~ÅÜ ~ìëÖÉï®ÜäíÉê
hçÅÜëíìÑÉI áå ãÉÜê çÇÉê ïÉåáÖÉê ä~åÖÉå fåíÉêî~ääÉå
ÉáåJ ÄòïK ~ìëÖÉëÅÜ~äíÉí EÉáåÉ Ü∏ÜÉêÉ hçÅÜëíìÑÉ
ÄÉÇÉìíÉí ÉáåÉ ä®åÖÉêÉ eÉáòÇ~ìÉê ìåÇ Ü∏ÜÉêÉ
qÉãéÉê~íìêÉåFK

o~ìÉ _∏ÇÉå ÇÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêêë â∏ååÉå ÇáÉ
dä~ëâÉê~ãáâ òÉêâê~íòÉåK

sÉêãÉáÇÉå páÉ Ç~ë iÉÉêâçÅÜÉå îçå q∏éÑÉåK bë
â∏ååíÉ òì _ÉëÅÜ®ÇáÖìåÖÉå âçããÉåK

hÉáå ÜÉá≈Éë hçÅÜÖÉëÅÜáêê ~ìÑ Ç~ë _ÉÇáÉåÑÉäÇI ÇÉå
^åòÉáÖÉÄÉêÉáÅÜ ìåÇ ÇÉå o~ÜãÉå ÇÉë hçÅÜÑÉäÇë
ëíÉääÉåK bë â∏ååÉå pÅÜ®ÇÉå ÉåíëíÉÜÉåK

p~äòI wìÅâÉê çÇÉê p~åÇâ∏êåÉê â∏ååÉå ÇáÉ
dä~ëâÉê~ãáâ òÉêâê~íòÉåK

a~ë hçÅÜÑÉäÇ åáÉ ~äë ^êÄÉáíëJ çÇÉê ^ÄëíÉääÑä®ÅÜÉ
îÉêïÉåÇÉåK

tÉåå Ü~êíÉ çÇÉê ëéáíòÉ dÉÖÉåëí®åÇÉ ~ìÑ Ç~ë
hçÅÜÑÉäÇ Ñ~ääÉåI â~åå Éë ÄÉëÅÜ®ÇáÖí ïÉêÇÉåK

wìÅâÉê ìåÇ òìÅâÉê®ÜåäáÅÜÉ mêçÇìâíÉ â∏ååÉå Ç~ë
hçÅÜÑÉäÇ ÄÉëÅÜ®ÇáÖÉåK aáÉëÉ mêçÇìâíÉ ìåîÉêòΩÖäáÅÜ
ãáí ÉáåÉã dä~ëëÅÜ~ÄÉê ÉåíÑÉêåÉåK

jÉí~ääîÉêÑ®êÄìåÖÉå ÉåíëíÉÜÉå ÇìêÅÜ ÇáÉ sÉêïÉåÇìåÖ
ìåÖÉÉáÖåÉíÉê oÉáåáÖìåÖëãáííÉä ìåÇ ÇÉå ^ÄêáÉÄ îçå
hçÅÜÖÉëÅÜáêêK

sÉêÄáåÇìåÖëâ~ÄÉä

m

rêë~ÅÜÉå ÑΩê
pÅÜ®ÇÉå
qçéÑJ ìåÇ mÑ~ååÉåÄ∏ÇÉå

eÉá≈É mÑ~ååÉå ìåÇ q∏éÑÉ

p~äòI wìÅâÉê ìåÇ p~åÇ

e~êíÉ ìåÇ ëéáíòÉ
dÉÖÉåëí®åÇÉ

§ÄÉêÖÉä~ìÑÉåÉ péÉáëÉå

råÖÉÉáÖåÉíÉ
oÉáåáÖìåÖëãáííÉä
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^äìÑçäáÉå ìåÇ hìåëíëíçÑÑÖÉëÅÜáêê ëÅÜãÉäòÉå ~ìÑ ÇÉå
ÜÉá≈Éå hçÅÜëíÉääÉå ~åK
eÉêÇëÅÜìíòÑçäáÉ áëí ÑΩê áÜê hçÅÜÑÉäÇ åáÅÜí ÖÉÉáÖåÉíK

rãïÉäíëÅÜìíò

dÉê®í ~ìëé~ÅâÉå ìåÇ sÉêé~ÅâìåÖëã~íÉêá~ä
ìãïÉäíÖÉêÉÅÜí ÉåíëçêÖÉåK

aáÉëÉë dÉê®í áëí ÖÉã®≈ ÇÉê oáÅÜíäáåáÉ ΩÄÉê
bäÉâíêçJ ìåÇ bäÉâíêçåáâJ^äíÖÉê®íÉ Etbbb OMMOLVSL`bF
ÖÉâÉååòÉáÅÜåÉíK aáÉëÉ oáÅÜíäáåáÉ äÉÖí ÇÉå o~ÜãÉå ÑΩê
oΩÅâå~ÜãÉ ìåÇ sÉêïÉêíìåÖ îçå ^äíÖÉê®íÉå áå br
ïÉáíK

H hçÅÜÖÉëÅÜáêê ãáí ÇáÅâÉå ÉÄÉåÉå _∏ÇÉå
îÉêïÉåÇÉåK råÉÄÉåÉ _∏ÇÉå ÉêÜ∏ÜÉå ÇÉå
båÉêÖáÉîÉêÄê~ìÅÜK
iÉÖÉå páÉ Éáå iáåÉ~ä ~å ÇÉå _çÇÉå ÇÉë
hçÅÜÖÉëÅÜáêêë ~åK tÉåå Éë ΩÄÉê~ää ~åäáÉÖíI áëí ÇÉê
_çÇÉå ÇÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêêë îçääâçããÉå ÉÄÉåK

H aÉê aìêÅÜãÉëëÉê ÇÉë _çÇÉåë ÇÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêêë
ëçääíÉ ãáí ÇÉê dê∏≈É ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ
ΩÄÉêÉáåëíáããÉåK
_É~ÅÜíÉå páÉW tÉåå ÇÉê eÉêëíÉääÉê ÇÉå
aìêÅÜãÉëëÉê ~åÖáÄíI áëí ÇáÉë ãÉáëíÉåë ÇÉê çÄÉêÉ
aìêÅÜãÉëëÉê ÇÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêêëK aáÉëÉê áëí áå ÇÉê
oÉÖÉä Öê∏≈Éê ~äë ÇÉê aìêÅÜãÉëëÉê ÇÉë _çÇÉåëK
c~ääë ÇÉê aìêÅÜãÉëëÉê ÇÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêêë åáÅÜí
ãáí ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ ΩÄÉêÉáåëíáããíI áëí Éë ÄÉëëÉêI
Öê∏≈ÉêÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêê ÑΩê ÇáÉ hçÅÜëíÉääÉ òì
îÉêïÉåÇÉåI ïÉáä ëçåëí ÇáÉ e®äÑíÉ ÇÉê båÉêÖáÉ
îÉêäçêÉå ÖÉÜíK

cçäáÉå ìåÇ hìåëíëíçÑÑÉ

rãïÉäíÖÉêÉÅÜí
ÉåíëçêÖÉå

qáééë òìã
båÉêÖáÉëé~êÉå
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H hçÅÜÖÉëÅÜáêê ~ìëï®ÜäÉåI Ç~ë ÇÉê jÉåÖÉ ÇÉê
òìòìÄÉêÉáíÉåÇÉå péÉáëÉå ÉåíëéêáÅÜíK dêç≈ÉëI ~ÄÉê
Ü~äÄäÉÉêÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêê îÉêÄê~ìÅÜí îáÉä båÉêÖáÉK

H a~ë hçÅÜÖÉëÅÜáêê áããÉê ~ìÑ ÇáÉ jáííÉ ÇÉê
hçÅÜëíÉääÉ ëÉíòÉå ìåÇ áããÉê ÇÉå é~ëëÉåÇÉå
aÉÅâÉä ~ìÑäÉÖÉåK _Éáã d~êÉå çÜåÉ aÉÅâÉä
îÉêîáÉêÑ~ÅÜí ëáÅÜ ÇÉê båÉêÖáÉîÉêÄê~ìÅÜK

H jáí ïÉåáÖ t~ëëÉê âçÅÜÉåK a~ÇìêÅÜ ïáêÇ båÉêÖáÉ
ÖÉëé~êíK ^ì≈ÉêÇÉã ÄäÉáÄÉå ÄÉáã dÉãΩëÉ ÇáÉ
sáí~ãáåÉ ìåÇ jáåÉê~äëíçÑÑÉ ÉêÜ~äíÉåK
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a~ë dÉê®í âÉååÉå äÉêåÉå

aáÉëÉ ^åïÉáëìåÖÉå ÖÉäíÉå ÑΩê îÉêëÅÜáÉÇÉåÉ
hçÅÜÑÉäÇÉêK

^ìÑ pÉáíÉ O áëí ÉáåÉ qóéÉåΩÄÉêëáÅÜíK

Bedienfläche für
% Hauptschalter
Þ Grillzone
ö Zweikreis-Kochzone

Anzeigen für
Kochstufe 1 -- 9

Betriebszustand 0
Restwärme hLH

Programmierfeld für
die Auswahl der Kochstufe

Bedienfläche für
j Zeitprogrammierfunktion

tÉåå páÉ Éáå póãÄçä ÄÉêΩÜêÉåI ïáêÇ ÇáÉ àÉïÉáäáÖÉ
cìåâíáçå ~âíáîáÉêíK

aáÉ báåëíÉääìåÖÉå ÄäÉáÄÉå ìåîÉê®åÇÉêíI ïÉåå páÉ
ãÉÜêÉêÉ cÉäÇÉê ÖäÉáÅÜòÉáíáÖ ÄÉêΩÜêÉåK pç â∏ååÉå páÉ
§ÄÉêÖÉâçÅÜíÉë áã báåëíÉääÄÉêÉáÅÜ ~ìÑïáëÅÜÉåK e~äíÉå
páÉ ÇáÉ _ÉÇáÉåÑä®ÅÜÉå áããÉê íêçÅâÉåK cÉìÅÜíáÖâÉáí
ÄÉÉáåíê®ÅÜíáÖí ÇáÉ cìåâíáçåK

a~ë _ÉÇáÉåÑÉäÇ

_ÉÇáÉåÑä®ÅÜÉå

eáåïÉáëÉ
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_Éá ÇáÉëÉå hçÅÜëíÉääÉå â~åå ÇáÉ dê∏≈É ÇÉê
hçÅÜÑä®ÅÜÉ åáÅÜí îÉê®åÇÉêí ïÉêÇÉåK

båíëéêÉÅÜÉåÇÉ hçÅÜëíÉääÉ ~ìëï®ÜäÉåK
aáÉ dê∏≈É ÇÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêêë ëçääíÉ ãáí ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ
ΩÄÉêÉáåëíáããÉåK

aáÉ dê∏≈É ÇáÉëÉê hçÅÜëíÉääÉå â~åå ÖÉ®åÇÉêí ïÉêÇÉåK
aáÉ hçÅÜëíÉääÉ ãìëë ÉáåÖÉëÅÜ~äíÉí ëÉáåK

báåëÅÜ~äíÉå ÇÉê ®ì≈ÉêÉå eÉáòÑä®ÅÜÉW
póãÄçä V ÄÉêΩÜêÉåK aáÉ hçåíêçäää~ãéÉ äÉìÅÜíÉí ~ìÑK
^ìëëÅÜ~äíÉåW
bêåÉìí Ç~ë póãÄçä V ÄÉêΩÜêÉåK aáÉ hçåíêçäää~ãéÉ
ÉêäáëÅÜíK

_Éáã ÉêåÉìíÉå báåëÅÜ~äíÉå ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ ïáêÇ
~ìíçã~íáëÅÜ ÇáÉ òìäÉíòí îÉêïÉåÇÉíÉ dê∏≈É
~ìëÖÉï®ÜäíK

aáÉëÉ hçÅÜëíÉääÉ â~åå ~ìÑ òïÉá ^êíÉå ÖÉåìíòí ïÉêÇÉåW

JJ ~äë dêáää

JJ ~äë âçåîÉåíáçåÉääÉ hçÅÜëíÉääÉ ãáí hçÅÜÖÉëÅÜáêê

_Éá ÇáÉëÉê kìíòìåÖë~êí â∏ååÉå ÇáÉ péÉáëÉå ÇáêÉâí ~ìÑ
ÇáÉ dä~ëâÉê~ãáâéä~ííÉ ÖÉäÉÖí ïÉêÇÉåK

dÉïΩåëÅÜíÉ hçÅÜëíìÑÉ ~ìëï®ÜäÉåK

aáÉ hçÅÜëíÉääÉå

báåâêÉáëâçÅÜëíÉääÉ

wïÉáâêÉáëJhçÅÜëíÉääÉ

dêáääòçåÉ

^äë dêáää
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^åïÉåÇìåÖëí~ÄÉääÉ
ÑΩê dÉÄê~ìÅÜë~åïÉáëìåÖ

Gerichte Grillstufe Grilldauer
(Min)

Fleisch:
Rumpsteaks/Steaks (3 cm dick)
Mariniertes Grillfleisch
Schnitzel, natur
Geflügelbrustfilet, natur
Bratwurst

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Fisch:
Fisch und Fischfilet, natur 6-7 8-20

Sonstiges:
Gemüse, frisch z.B. Auberginen,
Zucchini
Spiegeleier

6-7
7-8

4-12
2-6

eáåïÉáëÉ ÑΩê
ÇáÉ dÉÄê~ìÅÜë~åïÉáëìåÖ

aáÉ dêáääòçåÉ ÉáÖåÉí ëáÅÜ åìê òìã ÑÉíí~êãÉå _ê~íÉåK

bë áëí òì ÉãéÑÉÜäÉå ÇáÉ dêáääòçåÉ îçê ÇÉã _ê~íÉå áã
â~äíÉå wìëí~åÇ ÇΩåå ãáí £ä ÉáåòìêÉáÄÉåI òK_K ãáí eáäÑÉ
îçå hΩÅÜÉåé~éáÉê çÇÉê ÉáåÉã máåëÉäK

få £ä ÉáåÖÉäÉÖíÉ iÉÄÉåëãáííÉä ïáÉ òK_K ã~êáåáÉêíÉë
dêáääÑäÉáëÅÜ ëçääíÉå îçê ÇÉã _ê~íÉå ãáí hΩÅÜé~éáÉê
íêçÅâÉå ÖÉíìéÑí ïÉêÇÉåK

hÉáåÉå wìÅâÉêI eçåáÖI páêìé çÇÉê ~åÇÉêÉ ëí~êâ
òìÅâÉêÜ~äíáÖÉ péÉáëÉå ìåÇ wìí~íÉå îÉêïÉåÇÉåK táÉ
òK_K hÉíÅÜìéI dêáääë~ìÅÉåI _~å~åÉå çÇÉê
açëÉåÑêΩÅÜíÉK

_ÉåìíòÉå páÉ òìã tÉåÇÉå ÇÉê iÉÄÉåëãáííÉä
hΩÅÜÉåÜÉäÑÉê ~ìë eçäòK sÉêïÉåÇÉå páÉ âÉáåÉ pÅÜ~íÉä
çÇÉê mÑ~ååÉåïÉåÇÉê ~ìë hìåëíëíçÑÑI ëáÉ â∏ååíÉå
ëÅÜãÉäòÉå ìåÇ ÇáÉ dä~ëâÉê~ãáâ ÄÉëÅÜ®ÇáÖÉåK
sÉêïÉåÇÉå páÉ âÉáåÉ ëéáíòÉå dÉÖÉåëí®åÇÉ ïáÉ
òK_K jÉëëÉê çÇÉê d~ÄÉäå ìåÇ äÉÖÉå páÉ âÉáåÉ ^äìÑçäáÉ
~ìÑ ÇáÉ dêáääÑä®ÅÜÉK
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iÉÄÉåëãáííÉäêÉëíÉ ~ìÑ ÇÉê dêáääòçåÉ â∏ååÉå
òïáëÅÜÉåÇìêÅÜ ãáí ÉáåÉã ë~ìÄÉêÉå häáåÖÉåëÅÜ~ÄÉê
ÉåíÑÉêåí ïÉêÇÉåK

aáÉ dê∏≈É ÇÉë hçÅÜÖÉëÅÜáêêë ëçääíÉ ãáí ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ
ΩÄÉêÉáåëíáããÉåK
aáÉ hçÅÜëíÉääÉ ãìëë ÉáåÖÉëÅÜ~äíÉí ëÉáåK

báåëÅÜ~äíÉåW
dÉïΩåëÅÜíÉ hçÅÜëíìÑÉ ~ìëï®ÜäÉåK póãÄçäÞ
ÄÉêΩÜêÉåK aáÉ hçåíêçäää~ãéÉ äÉìÅÜíÉí ~ìÑK

^ìëëÅÜ~äíÉåW
póãÄçäÞ ÄÉêΩÜêÉåK aáÉ hçåíêçäää~ãéÉ ÉêäáëÅÜíK

a~ë hçÅÜÑÉäÇ áëí ãáí ÉáåÉê oÉëíï®êãÉ~åòÉáÖÉ L ÑΩê
àÉÇÉ hçÅÜëíÉääÉ ~ìëÖÉëí~ííÉíI ÇáÉ ~åòÉáÖíI ïÉäÅÜÉ
hçÅÜëíÉääÉå åçÅÜ ÜÉá≈ ëáåÇK _ÉêΩÜêÉå páÉ ÇáÉ
hçÅÜëíÉääÉå ãáí ÇáÉëÉê ^åòÉáÖÉ åáÅÜíK

^ìÅÜ ïÉåå Ç~ë hçÅÜÑÉäÇ ~ìëÖÉëÅÜ~äíÉí áëíI äÉìÅÜíÉí
LI ëçä~åÖÉ ÇáÉ hçÅÜëíÉääÉ ï~êã áëíK

^äë âçåîÉåíáçåÉääÉ
hçÅÜëíÉääÉ

oÉëíï®êãÉ~åòÉáÖÉ
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hçÅÜÑÉäÇ ÉáåëíÉääÉå

aáÉëÉë h~éáíÉä òÉáÖíI ïáÉ ÇáÉ hçÅÜëíÉääÉå éêçÖê~ããáÉêí
ïÉêÇÉå â∏ååÉåK aÉê q~ÄÉääÉ â∏ååÉå páÉ ÇáÉ d~êòÉáíÉå
ìåÇ hçÅÜëíìÑÉå ÑΩê ÇáÉ îÉêëÅÜáÉÇÉåÉå dÉêáÅÜíÉ
ÉåíåÉÜãÉåK

hçÅÜÑÉäÇ ãáí ÇÉã e~ìéíëÅÜ~äíÉê @ ÉáåJ ìåÇ
~ìëëÅÜ~äíÉåK

a~ë póãÄçä @ ÄÉêΩÜêÉåK
báå ~âìëíáëÅÜÉë páÖå~ä Éêí∏åíI ìåÇ ÇáÉ ^åòÉáÖÉ  ΩÄÉê
ÇÉã póãÄçä @ äÉìÅÜíÉí ~ìÑK

a~ë póãÄçä @ ÄÉêΩÜêÉåK
báå ~âìëíáëÅÜÉë páÖå~ä Éêí∏åíI ÇáÉ ^åòÉáÖÉ  ÉêäáëÅÜíK
a~ë hçÅÜÑÉäÇ áëí ~ìëÖÉëÅÜ~äíÉíK
aáÉ oÉëíï®êãÉ~åòÉáÖÉ äÉìÅÜíÉí ëçä~åÖÉI Äáë ÇáÉ
hçÅÜëíÉääÉå ÖÉåΩÖÉåÇ ~ÄÖÉâΩÜäí ëáåÇK

a~ë hçÅÜÑÉäÇ ëÅÜ~äíÉí ëáÅÜ ~ìíçã~íáëÅÜ ~ÄI ïÉåå ~ääÉ
hçÅÜëíÉääÉå ÑΩê ÉáåÉ ÄÉëíáããíÉ wÉáí ìåÄÉåìíòí ÄäÉáÄÉK

tÉåå å~ÅÜ ÇÉã báåëÅÜ~äíÉå ÇÉë hçÅÜÑÉäÇë åçÅÜ
oÉëíï®êãÉ îçêÜ~åÇÉå áëíI äÉìÅÜíÉå áå ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ
ÇáÉ ^åòÉáÖÉå L ïÉáíÉêK

fã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ÇáÉ ÖÉïΩåëÅÜíÉ hçÅÜëíìÑÉ
~ìëï®ÜäÉåK

hçÅÜëíìÑÉ N Z åáÉÇêáÖëíÉ iÉáëíìåÖ
hçÅÜëíìÑÉ V Z Ü∏ÅÜëíÉ iÉáëíìåÖ

gÉÇÉ hçÅÜëíìÑÉ îÉêÑΩÖí ΩÄÉê ÉáåÉ wïáëÅÜÉåëíìÑÉK
aáÉëÉ áëí ãáí ÉáåÉã mìåâí ÖÉâÉååòÉáÅÜåÉíK

hçÅÜÑÉäÇ ÉáåJ ìåÇ
~ìëëÅÜ~äíÉå

báåëÅÜ~äíÉå

^ìëëÅÜ~äíÉå

eáåïÉáëÉ

hçÅÜëíÉääÉ
ÉáåëíÉääÉå
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hçÅÜëíìÑÉ ÉáåëíÉääÉåW

a~ë hçÅÜÑÉäÇ ãìëë ÉáåÖÉëÅÜ~äíÉí ëÉáåK

_Éá dÉê®íÉåI ÇáÉ ãáí ÉáåÉê ÉáåòáÖÉå hçÅÜëíÉääÉ
~ìëÖÉëí~ííÉí ëáåÇI åìê pÅÜêáíí O ÇìêÅÜÑΩÜêÉåK

NK póãÄçä ý ÄÉêΩÜêÉåK
aáÉ ^åòÉáÖÉå Í ìåÇ 0 äÉìÅÜíÉå ~ìÑK

OK ^åëÅÜäáÉ≈ÉåÇ ãáí ÇÉã cáåÖÉê ΩÄÉê Ç~ë
mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ Ñ~ÜêÉåI Äáë ÇáÉ ÖÉïΩåëÅÜíÉ
hçÅÜëíìÑÉ ~ìÑäÉìÅÜíÉíK

_Éá dÉê®íÉå ãáí ÉáåÉê ÉáåòáÖÉå hçÅÜëíÉääÉW fã
mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ hçÅÜëíìÑÉ 0 ~ìëï®ÜäÉåK

_Éá dÉê®íÉå ãáí ãÉÜêÉêÉå hçÅÜëíÉääÉåW dÉïΩåëÅÜíÉ
hçÅÜëíÉääÉ ~ìëï®ÜäÉå ìåÇ áã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ÇáÉ
hçÅÜëíìÑÉ 0 ÉáåëíÉääÉåK

aáÉ hçÅÜëíÉääÉ ëÅÜ~äíÉí ëáÅÜ ~ìë ìåÇ ÇáÉ
oÉëíï®êãÉ~åòÉáÖÉ ÉêëÅÜÉáåíK

^ìëëÅÜ~äíÉå ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ
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få ÑçäÖÉåÇÉê q~ÄÉääÉ ëáåÇ ÉáåáÖÉ _ÉáëéáÉäÉ ~åÖÉÑΩÜêíK

aáÉ d~êòÉáíÉå Ü®åÖÉå îçå ^êíI dÉïáÅÜí ìåÇ nì~äáí®í
ÇÉê péÉáëÉå ~ÄK aÉëÜ~äÄ ëáåÇ ^ÄïÉáÅÜìåÖÉå
ã∏ÖäáÅÜK

Gerichte Fortkochstufe Fortkochdauer
in Minuten

Schmelzen
Schokolade, Kuvertüre, Butter, Honig
Gelatine

1-2
1-2

--
--

Erwärmen und Warmhalten
Eintopf (z. B. Linseneintopf)
Milch**
Würstchen im Wasserbad**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Auftauen und Erwärmen
Spinat tiefgekühlt
Gulasch tiefgekühlt

2-3
2-3

5-15 Min.
20-30 Min.

Garziehen, Simmern
Knödel/Klöße
Fisch
weisse Saucen, z. B. Bechamelsauce
aufgeschlagene Saucen, z. B. Sauce Bernaise, Sauce Hollandaise

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 Min.
10-15 Min.
3-6 Min.
8-12 Min.

Kochen, Dämpfen, Dünsten
Reis (mit doppelter Wassermenge)
Milchreis
Pellkartoffeln
Salzkartoffeln
Teigwaren, Nudeln
Eintopf, Suppen
Gemüse
Gemüse, tiefgekühlt
Garen im Schnellkochtopf

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 Min.
25-35 Min.
25-30 Min.
15-25 Min.
6-10 Min.
15-60 Min.
10-20 Min.
10-20 Min.
--

Schmoren
Rouladen
Schmorbraten
Gulasch

4-5
4-5
2-3

50-60 Min.
60-100 Min.
50-60 Min.

hçÅÜí~ÄÉääÉ

40



Gerichte Fortkochdauer
in Minuten

Fortkochstufe

Braten
Schnitzel, natur oder paniert
Schnitzel, tiefgekühlt
Kotelett, natur oder paniert
Steak (3 cm dick)
Geflügelbrust (2 cm dick)
Geflügelbrust, tiefgekühlt
Fisch und Fischfilet natur
Fisch und Fischfilet paniert
Scampis und Garnelen
Tiefgekühlter Fisch und Fischfilet, paniert z.B. Fischstäbchen
Pfannengerichte, tiefgekühlt
Pfannkuchen

Omelett

Spiegeleier

5-7
5-7
5-7
7-8
4-6
4-6
5-6
5-7
6-8
6-7
5-7
5-7

3-4

4-6

6-10 Min.
8-12 Min.
8-12 Min.
8-12 Min.
10-20 Min.
10-30 Min.
8-20 Min.
8-20 Min.
4-10 Min.
8-12 Min.
6-10 Min.
fortlaufend
braten
fortlaufend
braten
3-6 Min.

Frittieren** (in 1-2 ltr. Öl)
Tiefkühlprodukte, z. B. Pommes frites, Chicken Nuggets
(150 g -- 200 g pro Portion)
Kroketten, tiefkühlt (150 g -- 200 g pro Portion)
Hackbällchen
Fleisch, z. B. Hähnchenteile
Fisch paniert oder im Bierteig
Gemüse, Pilze paniert oder im Bierteig
Kleingebäck, z. B. Krapfen/Berliner, Obst im Bierteig

8-9

7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

fortlaufend
frittieren

* Fortkochen ohne Deckel

** ohne Deckel
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qáãÉê

aáÉëÉ cìåâíáçå â~åå ~ìÑ òïÉá ^êíÉå ÖÉåìíòí ïÉêÇÉåW

JJ òìã ~ìíçã~íáëÅÜÉå ^ìëëÅÜ~äíÉå ÉáåÉê hçÅÜëíÉääÉ

JJ ~äë báÉêìÜêK

wÉáí ÑΩê ÇáÉ ÖÉïΩåëÅÜíÉ hçÅÜëíÉääÉ ÉáåÖÉÄÉåK aáÉ
hçÅÜëíÉääÉ ëÅÜ~äíÉí ëáÅÜ å~ÅÜ ^Ää~ìÑ ÇÉê wÉáí
~ìíçã~íáëÅÜ ~ìëK

a~ë hçÅÜÑÉäÇ ãìëë ÉáåÖÉëÅÜ~äíÉí ëÉáåK

NK hçÅÜëíÉääÉ Eåìê ÄÉá dÉê®íÉå ãáí ãÉÜê ~äë ÉáåÉê
hçÅÜëíÉääÉF ìåÇ ÖÉïΩåëÅÜíÉ hçÅÜëíìÑÉ
~ìëï®ÜäÉåK a~å~ÅÜ Ç~ë póãÄçä j ÄÉêΩÜêÉåK aáÉ
^åòÉáÖÉå ÍI 00 ìåÇ ãáå äÉìÅÜíÉå áå ÇÉê ^åòÉáÖÉ
ÇÉê wÉáíéêçÖê~ããáÉêÑìåâíáçå ~ìÑK aáÉ ^åòÉáÖÉ ?
äÉìÅÜíÉí ~å ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ ~ìÑK

OK fã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ÇáÉ ÖÉïΩåëÅÜíÉ hçÅÜòÉáí
ÉáåëíÉääÉåK
tÉåå páÉ ä®åÖÉê ~ìÑ ÉáåÉ píÉääÉ ÇêΩÅâÉåI ä~ìÑÉå ÇáÉ
jáåìíÉå~åòÉáÖÉå ëÅÜåÉääÉê ~ÄK

^ìíçã~íáëÅÜÉë
^ìëëÅÜ~äíÉå ÉáåÉê
hçÅÜëíÉääÉ

pç ëíÉääÉå páÉ
ÇáÉ cìåâíáçå Éáå
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k~ÅÜ ÉáåáÖÉå pÉâìåÇÉå ÄÉÖáååí ÇáÉ éêçÖê~ããáÉêíÉ
wÉáí ~Äòìä~ìÑÉåK

få ÇÉê ^åòÉáÖÉ ÉêëÅÜÉáåí ÇáÉ d~êòÉáí ÑΩê ÇáÉ
~ìëÖÉï®ÜäíÉ hçÅÜëíÉääÉK

k~ÅÜ ^Ää~ìÑ ÇÉê wÉáí ëÅÜ~äíÉí ëáÅÜ ÇáÉ hçÅÜëíÉääÉ ~ìëK
báå ~âìëíáëÅÜÉë páÖå~ä Éêí∏åíK
^å ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ ÉêëÅÜÉáåí 0 ìåÇ áå ÇÉê ^åòÉáÖÉ ÇÉê
wÉáíéêçÖê~ããáÉêÑìåâíáçå ÉêëÅÜÉáåí 00K
_Éá _ÉêΩÜêìåÖ ÇÉë póãÄçäë j Éêä∏ëÅÜÉå ÇáÉ
^åòÉáÖÉå ìåÇ Ç~ë ~âìëíáëÅÜÉ páÖå~ä ÉåÇÉíK

hçÅÜëíÉääÉ ~ìëï®ÜäÉå Eåìê ÄÉá dÉê®íÉå ãáí ãÉÜê ~äë
ÉáåÉê hçÅÜëíÉääÉF ìåÇ ~åëÅÜäáÉ≈ÉåÇ Ç~ë póãÄçä j
ÄÉêΩÜêÉåK

hçÅÜòÉáí áã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ®åÇÉêåK

hçÅÜëíÉääÉ ~ìëï®ÜäÉå Eåìê ÄÉá dÉê®íÉå ãáí ãÉÜê ~äë
ÉáåÉê hçÅÜëíÉääÉF ìåÇ ~åëÅÜäáÉ≈ÉåÇ Ç~ë póãÄçä j
ÄÉêΩÜêÉåK a~åå áã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ~äë wÉáí 00
ÉáåëíÉääÉåK
aáÉ ^åòÉáÖÉ ÉêäáëÅÜíK

_Éá dÉê®íÉå ãáí ãÉÜêÉêÉå hçÅÜëíÉääÉå ÉáåÉ hçÅÜëíÉääÉ
~ìëï®ÜäÉåI ìã ÇáÉ oÉëíÖ~êòÉáí ~ÄòìÑê~ÖÉåK

d~êòÉáíÉå â∏ååÉå Äáë òì ÉáåÉê a~ìÉê îçå VV jáåìíÉå
ÉáåÖÉëíÉääí ïÉêÇÉåK

k~ÅÜ ÉáåÉê råíÉêÄêÉÅÜìåÖ áå ÇÉê píêçãîÉêëçêÖìåÖ áëí
ÇáÉ wÉáíéêçÖê~ããáÉêÑìåâíáçå åáÅÜí ãÉÜê ~âíáîK

k~ÅÜ ^Ää~ìÑ ÇÉê wÉáí

aáÉ wÉáíÉáåëíÉääìåÖ
âçêêáÖáÉêÉå

^ìëëÅÜ~äí~ìíçã~íáâ
ÇÉ~âíáîáÉêÉå

qáééë ìåÇ eáåïÉáëÉ
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aáÉ wÉáíëÅÜ~äíìÜê Éêã∏ÖäáÅÜí ÇáÉ mêçÖê~ããáÉêìåÖ
ÉáåÉê d~êòÉáí Äáë òì VV jáåìíÉåK páÉ áëí îçå ~åÇÉêÉå
báåëíÉääìåÖÉå ìå~ÄÜ®åÖáÖK

NK a~ë póãÄçä j ãÉÜêÑ~ÅÜ ÄÉêΩÜêÉåI Äáë
ÇáÉ ^åòÉáÖÉ a ~ìÑäÉìÅÜíÉíK
aáÉ ^åòÉáÖÉåÀI 00 ìåÇ ãáå äÉìÅÜíÉå áå ÇÉê
^åòÉáÖÉ ÇÉê wÉáíéêçÖê~ããáÉêÑìåâíáçå ~ìÑK

OK fã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ÇáÉ ÖÉïΩåëÅÜíÉ wÉáí
ÉáåëíÉääÉåK

k~ÅÜ ÉáåáÖÉå pÉâìåÇÉå ÄÉÖáååí ÇáÉ wÉáí ~Äòìä~ìÑÉåK

k~ÅÜ ^Ää~ìÑ ÇÉê wÉáí Éêí∏åí Éáå ~âìëíáëÅÜÉë páÖå~äK
få ÇÉê ^åòÉáÖÉ ÇÉê wÉáíéêçÖê~ããáÉêÑìåâíáçå
ÉêëÅÜÉáåÉå 00 ìåÇ aK
_Éá _ÉêΩÜêìåÖ ÇÉë póãÄçäë j Éêä∏ëÅÜÉå ÇáÉ
^åòÉáÖÉå ìåÇ Ç~ë ~âìëíáëÅÜÉ páÖå~ä ÉåÇÉíK

a~ë póãÄçä j ãÉÜêÑ~ÅÜ ÄÉêΩÜêÉåI Äáë ÇáÉ ^åòÉáÖÉ a
~ìÑäÉìÅÜíÉíI ìåÇ ÇáÉ wÉáí ãáí ÇÉã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ
®åÇÉêåK

a~ë póãÄçä j ãÉÜêÑ~ÅÜ ÄÉêΩÜêÉåI Äáë ÇáÉ ^åòÉáÖÉ a
~ìÑäÉìÅÜíÉíK
a~åå áã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ~äë wÉáí 00 ÉáåëíÉääÉåK
aáÉ ^åòÉáÖÉ  ÉêäáëÅÜíK

tÉåå ÇáÉ ÉáåÖÉëíÉääíÉ wÉáí åáÅÜí ÉêëÅÜÉáåíI Ç~ë
póãÄçä j ãÉÜêÑ~ÅÜ ÄÉêΩÜêÉåI Äáë a áå ÇÉê ^åòÉáÖÉ
ÇÉê wÉáíéêçÖê~ããáÉêÑìåâíáçå ~ìÑäÉìÅÜíÉíK

k~ÅÜ ÉáåÉê råíÉêÄêÉÅÜìåÖ ÇÉê píêçãîÉêëçêÖìåÖ áëí
ÇáÉ wÉáíëÅÜ~äíìÜê ÇÉ~âíáîáÉêíK

pçïçÜä ÇáÉ ^ìëëÅÜ~äí~ìíçã~íáâ ÉáåÉê hçÅÜëíÉääÉ ~äë
~ìÅÜ ÇáÉ wÉáíëÅÜ~äíìÜê â∏ååÉå òìê ÖäÉáÅÜÉå wÉáí
îÉêïÉåÇÉí ïÉêÇÉåK

wÉáíëÅÜ~äíìÜê

pç ëíÉääÉå páÉ
ÇáÉ cìåâíáçå Éáå

k~ÅÜ ^Ää~ìÑ ÇÉê wÉáí

aáÉ wÉáíÉáåëíÉääìåÖ
âçêêáÖáÉêÉå

wÉáíëÅÜ~äíìÜê ~ìëëÅÜ~äíÉå

qáééë ìåÇ eáåïÉáëÉ
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^ìíçã~íáëÅÜÉ wÉáíÄÉÖêÉåòìåÖ

tÉåå ÇáÉ hçÅÜëíÉääÉ ä®åÖÉêÉ wÉáí áå _ÉíêáÉÄ áëíI çÜåÉ
Ç~ëë báåëíÉääìåÖÉå îÉê®åÇÉêí ïÉêÇÉåI ïáêÇ ÇáÉ
~ìíçã~íáëÅÜÉ wÉáí~ÄëÅÜ~äíìåÖ ~âíáîáÉêíK

aáÉ hçÅÜëíÉääÉ ÜÉáòí åáÅÜí ãÉÜêK
få ÇÉê ^åòÉáÖÉ ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ ÄäáåâÉå ~ÄïÉÅÜëÉäåÇ
I  ìåÇ áå ÇÉê oÉëíï®êãÉ~åòÉáÖÉ LK

_Éá _ÉêΩÜêìåÖ áêÖÉåÇÉáåÉë póãÄçäë ÉêäáëÅÜí ÇáÉ
^åòÉáÖÉK aáÉ hçÅÜëíÉääÉ â~åå åìå åÉì ÉáåÖÉëíÉääí
ïÉêÇÉåK

t~åå ÇáÉ ~ìíçã~íáëÅÜÉ ^ÄëÅÜ~äíìåÖ ~âíáîáÉêí ïáêÇI
Ü®åÖí îçå ÇÉê ÖÉï®ÜäíÉå hçÅÜëíìÑÉ ~Ä
Eîçå N Äáë NM píìåÇÉåFK
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dêìåÇÉáåëíÉääìåÖÉå

a~ë hçÅÜÑÉäÇ îÉêÑΩÖí ΩÄÉê ÄÉëíáããíÉ
dêìåÇÉáåëíÉääìåÖÉåK báåáÖÉ ÇáÉëÉê báåëíÉääìåÖÉå
â∏ååÉå îÉê®åÇÉêí ïÉêÇÉåK

  Abschalten des akustischen Signals
Kurzer Signalton, der bestätigt, dass
ein Symbol berührt wurde, oder langer
Signalton, der anzeigt, dass an dem Gerät
unsachgemäß hantiert wurde.

 die meisten Signale
abgeschaltet

 nur Fehlbedienungssignal
eingeschaltet

 alle Signale aktiv*

  Automatischer Timer
Die Kochstelle schaltet sich immer
automatisch nach Ablauf der eingestellten
Zeit aus.

 Ausschaltautomatik
deaktiviert*

 Minute = Mindestzeit
Minuten = Höchstzeit

  Dauer des Signaltons des Timers
Signalton, der anzeigt, dass die Zeit an
der Zeitschaltuhr abgelaufen ist oder eine
Kochstelle automatisch abgeschaltet wird.

 10 Sekunden
 30 Sekunden
 1 Minute

 GG Zweikreis-Kochzone
Die Zweikreis-Kochzone wird automatisch
in der zuletzt verwendeten Größe
eingeschaltet.
Mithilfe dieser Funktion können das Ein-
und Ausschalten der äußeren Kochzone
geändert werden.

 äußere Zone ausgeschaltet
 äußere Zone eingeschaltet
 Es wird die zuletzt eingestellte
Größe ausgewählt.*
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 GG Auswahl der Kochstelle
Als Grundeinstellung wird immer die
zuletzt programmierte Kochstelle
ausgewählt.
Das kann verändert werden.
Die Kochstelle bleibt nur für 5 Sekunden
ausgewählt.

 Grundeinstellung*
 Beschränkung

auf 5 Sekunden

  Zu den Grundeinstellungen des
Kochfelds zurückkehren
Setzt alle durchgeführten Veränderungen
zurück

 persönliche Einstellungen
 zurück zu

den Grundeinstellungen*

* Grundeinstellungen

** Nur bei Geräten mit mehreren Kochstellen.

dÉÜÉå páÉ ÑçäÖÉåÇÉêã~≈Éå îçêW

NK a~ë hçÅÜÑÉäÇ ãáí ÇÉã e~ìéíëÅÜ~äíÉê ÉáåëÅÜ~äíÉåK

OK _áååÉå NM pÉâìåÇÉå Ç~ë póãÄçä j ÄÉêΩÜêÉåI
Äáë Éáå ~âìëíáëÅÜÉë páÖå~ä òìê _Éëí®íáÖìåÖ Éêí∏åí
ìåÇ áå ÇÉê ^åòÉáÖÉ ÇÉê hçÅÜëíÉääÉ äáåâë åÉÄÉå
ÇÉã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ   ~ìÑäÉìÅÜíÉí
EëáÉÜÉ ^ÄÄáäÇìåÖFK

dêìåÇÉáåëíÉääìåÖÉå
®åÇÉêå
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PK a~ë póãÄçä j ÄÉêΩÜêÉåI Äáë ÇáÉ ^åòÉáÖÉ ÇÉê
ÖÉïΩåëÅÜíÉå cìåâíáçå ÉêëÅÜÉáåíK

QK a~åå áã mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇ ÇáÉ ÖÉïΩåëÅÜíÉ
báåëíÉääìåÖ ~ìëï®ÜäÉåK
aáÉ åÉìÉ báåëíÉääìåÖ ÉêëÅÜÉáåí áå ÇÉê ^åòÉáÖÉ ÇÉê
wÉáíéêçÖê~ããáÉêÑìåâíáçå ΩÄÉê ÇÉã
mêçÖê~ããáÉêÑÉäÇK

RK bêåÉìí Ç~ë póãÄçä j ÑΩê ãáåÇÉëíÉåë Q pÉâìåÇÉå
ÄÉêΩÜêÉåI Äáë Éáå páÖå~ä Éêí∏åíK aáÉ åÉìÉå
báåëíÉääìåÖÉå ïìêÇÉå âçêêÉâí ÖÉëéÉáÅÜÉêíK

aáÉ ÖÉïΩåëÅÜíÉ
dêìåÇÉáåëíÉääìåÖ ï®ÜäÉå
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oÉáåáÖÉå ìåÇ mÑäÉÖÉå

aáÉ qáééë ìåÇ eáåïÉáëÉ ÇáÉëÉë h~éáíÉäë ëçääÉå ÉáåÉ
eáäÑÉ ÑΩê ÇáÉ çéíáã~äÉ mÑäÉÖÉ ìåÇ oÉáåáÖìåÖ ÇÉë
hçÅÜÑÉäÇë ëÉáåK

hçÅÜÑÉäÇ å~ÅÜ àÉÇÉã hçÅÜÉå êÉáåáÖÉåK a~ÇìêÅÜ ïáêÇ
îÉêÜáåÇÉêíI Ç~ëë hçÅÜêÉëíÉ ÑÉëíÄêÉååÉåK

kìê oÉáåáÖìåÖëãáííÉä îÉêïÉåÇÉåI ÇáÉ ÑΩê hçÅÜÑÉäÇÉê
ÖÉÉáÖåÉí ëáåÇK ^åïÉáëìåÖÉå ~ìÑ ÇÉê sÉêé~ÅâìåÖ ÇÉë
oÉáåáÖìåÖëãáííÉäë ÄÉ~ÅÜíÉåK

_ÉåìíòÉå páÉ âÉáåÉëÑ~ääëW

H pÅÜÉìÉêãáííÉä

H ®íòÉåÇÉ oÉáåáÖìåÖëãáííÉä ïáÉ _~ÅâçÑÉåëéê~óë ìåÇ
cäÉÅâÉåíÑÉêåÉê

H âê~íòÉåÇÉ pÅÜï®ããÉ çÇÉê ^äìãáåáìãïçääÉ

H eçÅÜÇêìÅâJ çÇÉê a~ãéÑêÉáåáÖÉê

tÉåå péÉáëÉå ÇáêÉâí ~ìÑ ÇÉê dä~ëâÉê~ãáâéä~ííÉ
EdêáääòçåÉF òìÄÉêÉáíÉí ïÉêÇÉåI Ç~êÑ ÇáÉ dä~ëâÉê~ãáâ
~ìÅÜ åáÅÜí ãáí mêçÇìâíÉå ÖÉêÉáåáÖí ïÉêÇÉåI ÇáÉ ÖáÑíáÖÉ
píçÑÑÉ ÉåíÜ~äíÉåK

e~êíå®ÅâáÖÉå pÅÜãìíò ãáí ÉáåÉã dä~ëëÅÜ~ÄÉê
ÉåíÑÉêåÉåK

NK dä~ëëÅÜ~ÄÉê ÉåíëáÅÜÉêåK
OK lÄÉêÑä®ÅÜÉ ÇÉë hçÅÜÑÉäÇë ãáí ÇÉê häáåÖÉ êÉáåáÖÉåK

lÄÉêÑä®ÅÜÉ ÇÉë hçÅÜÑÉäÇë åáÅÜí ãáí ÇÉã bíìá ÇÉë
dä~ëëÅÜ~ÄÉêë êÉáåáÖÉåI Ç~ ëáÉ òÉêâê~íòí ïÉêÇÉå
â∏ååíÉK

aáÉ häáåÖÉ áëí ëÉÜê ëÅÜ~êÑK sÉêäÉíòìåÖëÖÉÑ~ÜêK häáåÖÉ
ëÅÜΩíòÉåI ïÉåå ëáÉ åáÅÜí ÖÉÄê~ìÅÜí ïáêÇK
_ÉëÅÜ®ÇáÖíÉ häáåÖÉå ëçÑçêí ÉêëÉíòÉåK

dä~ëâÉê~ãáâ

oÉáåáÖìåÖ

m
dä~ëëÅÜ~ÄÉê

m
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mÑäÉÖÉJ ìåÇ pÅÜìíòãáííÉä ~ìÑ Ç~ë hçÅÜÑÉäÇ ~ìÑíê~ÖÉåK
qáééë ìåÇ eáåïÉáëÉ ~ìÑ ÇÉê sÉêé~ÅâìåÖ ÄÉ~ÅÜíÉåK

aìêÅÜ _É~ÅÜíìåÖ ÑçäÖÉåÇÉê eáåïÉáëÉ â∏ååÉå
_ÉëÅÜ®ÇáÖìåÖÉå ÇÉë hçÅÜÑÉäÇê~ÜãÉåë îÉêÜáåÇÉêí
ïÉêÇÉåW

H kìê ï~êãÉ pÉáÑÉåä~ìÖÉ îÉêïÉåÇÉå

H hÉáåÉ ëÅÜ~êÑÉå çÇÉê ëÅÜÉìÉêåÇÉå mêçÇìâíÉ
îÉêïÉåÇÉå

H dä~ëëÅÜ~ÄÉê åáÅÜí îÉêïÉåÇÉå

pí∏êìåÖ ÄÉÜÉÄÉå

kçêã~äÉêïÉáëÉ ëáåÇ _ÉíêáÉÄëëí∏êìåÖÉå ~ìÑ âäÉáåÉ
aÉí~áäë òìêΩÅâòìÑΩÜêÉåK _Éîçê páÉ ÇÉå hìåÇÉåÇáÉåëí
êìÑÉåI ÄÉ~ÅÜíÉå páÉ òìÉêëí ÑçäÖÉåÇÉ o~íëÅÜä®ÖÉ ìåÇ
eáåïÉáëÉK

Anzeige Störung Maßnahme

Keine Die Stromzufuhr wurde
unterbrochen.

Der Anschluss des Geräts
wurde nicht nach
Anschlussplan
vorgenommen.

Störung im elektronischen
System

Überprüfen Sie mithilfe anderer Elektrogeräte, ob die
Stromversorgung unterbrochen wurde.

Überprüfen Sie, ob das Gerät laut Anschlussplan
angeschlossen wurde.

Falls die vorherigen Maßnahmen die Störung nicht
beheben, rufen Sie den Kundendienst.

E blinkt Das Bedienfeld ist feucht
oder es liegt ein
Gegenstand darauf.

Trocknen Sie das Bedienfeld oder entfernen Sie den
Gegenstand.

mÑäÉÖÉ

hçÅÜÑÉäÇê~ÜãÉå
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Anzeige MaßnahmeStörung

EÖ +
Nummer

Störung im elektronischen
System

Trennen Sie das Kochfeld vom Stromnetz. Warten Sie ein
paar Sekunden und schließen Sie es erneut an.
Sollte die Anzeige nicht erlöschen, rufen Sie den
Kundendienst.

F2 Das elektronische System
wurde überhitzt und hat
die betreffende Kochstelle
ausgeschaltet.

Warten Sie, bis das elektronische System genügend
abgekühlt ist. Berühren Sie danach irgendein Symbol auf
dem Kochfeld.
Sollte die Anzeige nicht erlöschen, rufen Sie den
Kundendienst.

F4 Das elektronische System
wurde überhitzt und hat
alle Kochstellen
ausgeschaltet.

Warten Sie, bis das elektronische System genügend
abgekühlt ist. Berühren Sie danach irgendein Symbol auf
dem Kochfeld.
Sollte die Anzeige nicht erlöschen, rufen Sie den
Kundendienst.

Keine heißen Gefäße auf das Bedienfeld stellen.

F8 Die Kochstelle war zu
lange in Betrieb und hat
sich abgeschaltet.

Sie können die Kochstelle sofort wieder einschalten.
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hìåÇÉåÇáÉåëí

råëÉê hìåÇÉåÇáÉåëí ëíÉÜí _ÉåìíòÉêå ÑΩê oÉé~ê~íìêÉå
ÇÉë dÉê®íëI ÇÉå h~ìÑ îçå wìÄÉÜ∏ê çÇÉê bêë~íòíÉáäÉå
ìåÇ ÑΩê cê~ÖÉå ~ääÉê ^êí áã wìë~ããÉåÜ~åÖ ãáí
ìåëÉêÉå mêçÇìâíÉå ìåÇ aáÉåëíäÉáëíìåÖÉå òìê
sÉêÑΩÖìåÖK
aáÉ hçåí~âíÇ~íÉå ìåëÉêÉë hìåÇÉåÇáÉåëíÉë â∏ååÉå
ÇÉê ^åä~ÖÉ ÉåíåçããÉå ïÉêÇÉåK

_Éá ÇÉê ^åÑçêÇÉêìåÖ ìåëÉêÉë hìåÇÉåÇáÉåëíë ãΩëëÉå
^êíáâÉäåìããÉê Eb-kêKF ìåÇ eÉêëíÉääìåÖëåìããÉê
Eca-kêKF ÇÉë dÉê®íë ~åÖÉÖÉÄÉå ïÉêÇÉåK aáÉëÉ a~íÉå
ëíÉÜÉå ~ìÑ ÇÉã qóéÉåëÅÜáäÇI Ç~ë ~å ÇÉê råíÉêëÉáíÉ
ÇÉë hçÅÜÑÉäÇë ~ìÑÖÉâäÉÄí áëíI ìåÇ áå ÇÉå ãáíÖÉäáÉÑÉêíÉå
råíÉêä~ÖÉåK

bJkìããÉê ìåÇ
caJkìããÉê
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`çåíÉåáÇç

`çåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìêáÇ~Ç K K K K K K K K

fåÇáÅ~ÅáçåÉë ÇÉ ëÉÖìêáÇ~Ç K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~ìë~ë ÇÉ äçë Ç~¥çë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçíÉÅÅáμå ÇÉä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉ K K K K K K K K K K K K K K

bäáãáå~Åáμå ÇÉ êÉëáÇìçë êÉëéÉíìçë~ Åçå Éä ãÉÇáç
~ãÄáÉåíÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

c~ãáäá~êáò~êëÉ Åçå Éä ~é~ê~íç K K K K K K K K K K K K K K K K K

bä é~åÉä ÇÉ ã~åÇç K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå dêáää K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä íáÉãéç K K K K K K K K K K K K

aÉëÅçåÉÅí~ê ~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉ

bä êÉäçà ~îáë~Ççê K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íáÉãéç K K K K K K K K K K K K K

^àìëíÉë Ä•ëáÅçë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÅÅÉÇÉê ~ä ãÉå∫ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`ìáÇ~Ççë ó äáãéáÉò~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉé~ê~ê ~îÉê∞~ë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~ K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåëÉàçë é~ê~ ~Üçêê~ê ÉåÉêÖ∞~ K K K K K K K K K K K K K K K K K

i~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÖê~ã~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K

`çåÉÅí~ê ó ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K

^àìëí~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

q~Ää~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

ìå~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

j~êÅç ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K

k⁄ ÇÉ éêçÇìÅíç ó å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅ~Åáμå K K K K K K K K K K K K K K
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`çåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìêáÇ~Ç

iÉÉê Éëí~ë áåëíêìÅÅáçåÉë Åçå ~íÉåÅáμåK pμäç
ÉåíçåÅÉë éçÇê• ã~åÉà~êëÉ ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉ Éä ~é~ê~íçK

`çåëÉêî~ê ä~ë áåëíêìÅÅáçåÉë ÇÉ ìëç ó ÇÉ ãçåí~àÉK bå
Å~ëç ÇÉ ÉåíêÉÖ~ê Éä ~é~ê~íç ~ çíê~ éÉêëçå~I ~Çàìåí~ê
í~ãÄá¨å ä~ ÇçÅìãÉåí~Åáμå ÇÉä ~é~ê~íçK

`çãéêçÄ~ê Éä ~é~ê~íç íê~ë ë~Å~êäç ÇÉä ÉãÄ~ä~àÉK bå
Å~ëç ÇÉ èìÉ Ü~ó~ ëìÑêáÇç Ç~¥çë Çìê~åíÉ Éä íê~åëéçêíÉI
åç ÅçåÉÅí~ê Éä ~é~ê~íçI éçåÉêëÉ Éå Åçåí~Åíç Åçå Éä
pÉêîáÅáç q¨ÅåáÅç ó ÇÉà~ê Åçåëí~åÅá~ éçê ÉëÅêáíç ÇÉ äçë
Ç~¥çë çÅ~ëáçå~ÇçëI ÇÉ äç Åçåíê~êáç ëÉ éÉêÇÉê• Éä
ÇÉêÉÅÜç ~ Åì~äèìáÉê íáéç ÇÉ áåÇÉãåáò~ÅáμåK

bä ~é~ê~íç Éëí• éêÉîáëíç ëμäç é~ê~ Éä ìëç Ççã¨ëíáÅçK
ríáäáò~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ∫åáÅ~ãÉåíÉ é~ê~ ä~
Éä~Äçê~Åáμå ÇÉ ~äáãÉåíçëK

m~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~ê~íç ÇÉ Ñçêã~ ëÉÖìê~I äçë ~Çìäíçë
ó äçë åá¥çë èìÉ éçê

H ÇáëÅ~é~ÅáÇ~ÇÉë Ñ∞ëáÅ~ëI ëÉåëçêá~äÉë ç éë∞èìáÅ~ë

H áåÉñéÉêáÉåÅá~ ç ÇÉëÅçåçÅáãáÉåíç

åç Éëí¨å Å~é~Åáí~Ççë é~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~ê~íç åç
ÇÉÄÉê•å Ü~ÅÉêäç ëáå ä~ ëìéÉêîáëáμå ÇÉ ìå ~Çìäíç
êÉëéçåë~ÄäÉK

içë åá¥çë ÇÉÄÉê∞~å ëÉê ëìéÉêîáë~Ççë é~ê~ ~ëÉÖìê~êëÉ
ÇÉ èìÉ åç àìÉÖ~å Åçå Éä ~é~ê~íçK

m

fåÇáÅ~ÅáçåÉë ÇÉ
ëÉÖìêáÇ~Ç

j~åÉàç ëÉÖìêç
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=ëáå=



bä ~ÅÉáíÉ ç ä~ Öê~ë~ ëçÄêÉÅ~äÉåí~Ççë ëÉ áåÑä~ã~å
ê•éáÇ~ãÉåíÉK flmÉäáÖêç ÇÉ áåÅÉåÇáç>
sáÖáä~ê Åçåëí~åíÉãÉåíÉ ä~ ÅçÅÅáμå ÇÉ ~äáãÉåíçë Åçå
~ÅÉáíÉ ç Öê~ë~K bå Å~ëç ÇÉ èìÉ Éä ~ÅÉáíÉ ç ä~ Öê~ë~ ëÉ
áåÑä~ãÉåI åìåÅ~ ~é~Ö~ê Éä ÑìÉÖç Åçå ~Öì~K
pçÑçÅ~ê ä~ë ää~ã~ë ÅçäçÅ~åÇç ê•éáÇ~ãÉåíÉ ìå~ í~é~ ç
ìå éä~íç èìÉ í~éÉ ç ÅìÄê~ Éä êÉÅáéáÉåíÉK
aÉëÅçåÉÅí~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

flmÉäáÖêç ÇÉ èìÉã~Çìê~ë> kç íçÅ~ê ä~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçÅÅáμå Å~äáÉåíÉëK
bë ÑìåÇ~ãÉåí~ä èìÉ äçë åá¥çë åç ëÉ ~ÅÉêèìÉå ~ä
~é~ê~íçK bä áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä ~îáë~ ëá ä~ë
òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí•å Å~äáÉåíÉëK

flmÉäáÖêç ÇÉ áåÅÉåÇáç> kç ÅçäçÅ~ê åìåÅ~ çÄàÉíçë
áåÑä~ã~ÄäÉë ëçÄêÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

flmÉäáÖêç ÇÉ áåÅÉåÇáç> pá ÇÉÄ~àç ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
Ü~ó ìå Å~àμåI åç ÇÉÄÉå Öì~êÇ~êëÉ ~ää∞ çÄàÉíçë
áåÑä~ã~ÄäÉë åá ëéê~óëK

flmÉäáÖêç ÇÉ äÉëáçåÉë> pá ÜìÄáÉëÉ ~äÖ∫å ä∞èìáÇç ÉåíêÉ ä~
Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ ó ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåI éçÇê∞~
ÖÉåÉê~êëÉ éêÉëáμå ÇÉ î~éçêK ^ Å~ìë~ ÇÉ ÉääçI Éä
êÉÅáéáÉåíÉ éìÉÇÉ ë~äí~ê ÇÉ Ñçêã~ êÉéÉåíáå~K
j~åíÉåÉê ëáÉãéêÉ ëÉÅ~ë ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ó ä~ Ä~ëÉ
ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK

flmÉäáÖêç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìÅáμå> aÉëÅçåÉÅí~ê Éä ~é~ê~íç ÇÉ
ä~ êÉÇ Éä¨ÅíêáÅ~ ëá ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí• êçí~ ç
~ÖêáÉí~Ç~K
^îáë~ê ~ä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~K

flmÉäáÖêç ÇÉ èìÉã~Çìê~ë> ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå ëá åç ÑìåÅáçå~ Éä áåÇáÅ~ÇçêK
^îáë~ê ~ä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~K

flmÉäáÖêç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìÅáμå> i~ë êÉé~ê~ÅáçåÉë
áå~ÇÉÅì~Ç~ë ëçå éÉäáÖêçë~ëK pμäç éìÉÇÉå ëÉê
ÉÑÉÅíì~Ç~ë éçê éÉêëçå~ä ÇÉä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~
í¨ÅåáÅ~ ÇÉÄáÇ~ãÉåíÉ áåëíêìáÇçK

^ÅÉáíÉI ã~åíÉèìáää~ ç
ã~êÖ~êáå~ ëçÄêÉÅ~äÉåí~Ççë

wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Å~äáÉåíÉ

_~ëÉë ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë ó
òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå ãçà~Ç~ë

dêáÉí~ë Éå ä~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå

i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ
Å~äáÉåí~ éÉêç ä~ áåÇáÅ~Åáμå
îáëì~ä åç ÑìåÅáçå~

oÉé~ê~ÅáçåÉë áå~ÇÉÅì~Ç~ë
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`ì~äèìáÉê ã~åáéìä~Åáμå ÇÉä ~é~ê~íçI áåÅäìóÉåÇç Éä
Å~ãÄáç ç áåëí~ä~Åáμå ÇÉä Å~ÄäÉ ÇÉ ~äáãÉåí~Åáμå ÇÉÄÉ
ëÉê êÉ~äáò~Çç éçê Éä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~K

içë Å~ÄäÉë ÇÉ ÅçåÉñáμå ÇÉ äçë ~é~ê~íçë Éä¨ÅíêáÅçë åç
ÇÉÄÉå íçÅ~ê ä~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå Å~äáÉåíÉëK mìÉÇÉ
Ç~¥~êëÉ Éä ~áëä~ãáÉåíç ÇÉä Å~ÄäÉ ó ä~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçÅÅáμåK

bä ÑìåÅáçå~ãáÉåíç áåíÉêãáíÉåíÉ ÇÉ ä~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçÅÅáμå åç Éë ìå~ ~îÉê∞~K i~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÑìåÅáçå~å ëáÉãéêÉ ~ íçÇ~ ëì éçíÉåÅá~ Éå éÉêáçÇçë ÇÉ
ÉåÅÉåÇáÇç ó ~é~Ö~Çç ã•ë ç ãÉåçë ä~êÖçë Éå ÑìåÅáμå
ÇÉ ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉäÉÅÅáçå~Ç~ E~ ã~óçê
éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμåI ã•ë ä~êÖç Éë Éä íáÉãéç ÇÉ
ÑìåÅáçå~ãáÉåíç ó ã~óçê ä~ íÉãéÉê~íìê~ ~äÅ~åò~Ç~FK

i~ë Ä~ëÉë •ëéÉê~ë ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë éìÉÇÉå ê~ó~ê ä~
éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

bîáí~ê ÇÉà~ê êÉÅáéáÉåíÉë î~Å∞çë Éå ä~ë òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK
mìÉÇÉå ëìêÖáê Ç~¥çëK

kç ÅçäçÅ~ê åìåÅ~ êÉÅáéáÉåíÉë Å~äáÉåíÉë ëçÄêÉ Éä é~åÉä
ÇÉ ã~åÇçI ä~ òçå~ ÇÉ áåÇáÅ~ÇçêÉë ó Éä ã~êÅç ÇÉ ä~
éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK mìÉÇÉå éêçÇìÅáêëÉ Ç~¥çëK

i~ ë~äI Éä ~ò∫Å~ê ç äçë Öê~åçë ÇÉ ~êÉå~ éìÉÇÉå ê~ó~ê
ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

kç ìíáäáò~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçãç ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉ
íê~Ä~àç ç ~éçóçK

içë çÄàÉíçë Çìêçë ç Åçå éìåí~ éìÉÇÉå Å~ìë~ê Ç~¥çë
ëá Å~Éå ëçÄêÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

bä ~ò∫Å~ê ó çíêçë éêçÇìÅíçë é~êÉÅáÇçë ~ä ~ò∫Å~ê
éìÉÇÉå Ç~¥~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK oÉíáê~ê
áåãÉÇá~í~ãÉåíÉ ÇáÅÜçë éêçÇìÅíçë Åçå ìå ê~ëÅ~Ççê
é~ê~ îáÇêáçK

`~ÄäÉ ÇÉ ÅçåÉñáμå

m

`~ìë~ë ÇÉ
äçë Ç~¥çë
_~ëÉ ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë

oÉÅáéáÉåíÉë Å~äáÉåíÉë

p~äI ~ò∫Å~ê ó ~êÉå~

lÄàÉíçë Çìêçë ó Åçå éìåí~

^äáãÉåíçë ÇÉêê~ã~Ççë
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i~ë ÇÉÅçäçê~ÅáçåÉë ãÉí•äáÅ~ë ëÉ çêáÖáå~å ~ Å~ìë~ ÇÉä
ìëç ÇÉ éêçÇìÅíçë ÇÉ äáãéáÉò~ áå~éêçéá~Ççë ó Éä
ÇÉëÖ~ëíÉ éçê Éä êçÅÉ ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉëK

bä é~éÉä ÇÉ ~äìãáåáç ó äçë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉ éä•ëíáÅç ëÉ
ÇÉêêáíÉå ëá ëÉ éçåÉå ëçÄêÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
Å~äáÉåíÉK
i~ë ä•ãáå~ë éêçíÉÅíçê~ë é~ê~ ÅçÅáå~ë åç ëçå ~éí~ë
é~ê~ Éëí~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

mêçíÉÅÅáμå ÇÉä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉ

aÉëÉãÄ~ä~ê Éä ~é~ê~íç ó ÇÉëÉÅÜ~ê Éä ÉãÄ~ä~àÉ ÇÉ
Ñçêã~ êÉëéÉíìçë~ Åçå Éä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉK

bëíÉ ~é~ê~íç Éëí• áÇÉåíáÑáÅ~Çç ÅçåÑçêãÉ ~
ä~ aáêÉÅíáî~ ÇÉ oÉëáÇìçë ÇÉ ^é~ê~íçë bä¨ÅíêáÅçë ó
bäÉÅíêμåáÅçë tbbb OMMOLVSL`bK bëí~ ÇáêÉÅíáî~ ÇÉÑáåÉ
Éä ã~êÅç é~ê~ Éä êÉÅáÅä~àÉ ó êÉìíáäáò~Åáμå ÇÉ ~é~ê~íçë
ìë~Ççë Éå íçÇç Éä íÉêêáíçêáç ÉìêçéÉçK

H ríáäáò~ê êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉ Ä~ëÉ ÖêìÉë~ ó éä~å~K i~ë
Ä~ëÉë Åìêî~ë ~ìãÉåí~å Éä Åçåëìãç ÇÉ ÉåÉêÖ∞~K
`çäçÅ~ê ìå~ êÉÖä~ Éå ä~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK pá åç
èìÉÇ~ åáåÖ∫å Éëé~ÅáçI ä~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ Éë
íçí~äãÉåíÉ éä~å~K

mêçÇìÅíçë ÇÉ äáãéáÉò~
áå~ÇÉÅì~Ççë

mä•ëíáÅç ó é~éÉä

bäáãáå~Åáμå ÇÉ
êÉëáÇìçë
êÉëéÉíìçë~ Åçå Éä
ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉ

`çåëÉàçë é~ê~
~Üçêê~ê ÉåÉêÖ∞~
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H bä Çá•ãÉíêç ÇÉ ä~ Ä~ëÉ ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉÄÉ
ÅçáåÅáÇáê Åçå Éä í~ã~¥ç ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK
lÄëÉêî~êW pá Éä Ñ~ÄêáÅ~åíÉ Ü~ áåÇáÅ~Çç Éä Çá•ãÉíêç
ëìéÉêáçê ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK °ëíÉ Éë éçê äç ÖÉåÉê~ä
ëìéÉêáçê ~ä Çá•ãÉíêç ÇÉ ä~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK
bå Éä Å~ëç ÇÉ èìÉ Éä Çá•ãÉíêç ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ åç
ÅçáåÅáÇ~ Åçå Éä ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåI Éë ãÉàçê
èìÉ ¨ëíÉ ëÉ~ ëìéÉêáçê ~ä í~ã~¥ç ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμåI Éå Å~ëç Åçåíê~êáç ëÉ éáÉêÇÉ ä~ ãáí~Ç ÇÉ
ÉåÉêÖ∞~K

H pÉäÉÅÅáçå~ê êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉä í~ã~¥ç ~ÇÉÅì~Çç ~ ä~
Å~åíáÇ~Ç ÇÉ ~äáãÉåíç èìÉ ëÉ î~ó~ ~ éêÉé~ê~êK rå
êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉ Öê~å ÇáãÉåëáμå ó ãÉÇáç ääÉåçI
ÅçåëìãÉ ãìÅÜ~ ÉåÉêÖ∞~K

H `Éåíê~ê ëáÉãéêÉ Éä êÉÅáéáÉåíÉ Éå ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå ó ÅçäçÅ~ê ëáÉãéêÉ Éå äçë êÉÅáéáÉåíÉë ä~
í~é~ ÅçêêÉëéçåÇáÉåíÉK ^ä ÅçÅáå~ê ëáå í~é~ Éä
Åçåëìãç ÇÉ ÉåÉêÖ∞~ ëÉ ãìäíáéäáÅ~ éçê Åì~íêçK

H `çÅÉê Åçå éçÅ~ ~Öì~K aÉ Éëí~ ã~åÉê~I ëÉ ~Üçêê~
ÉåÉêÖ∞~K ^ÇÉã•ëI ëÉ ã~åíáÉåÉå ä~ë îáí~ãáå~ë ó
ãáåÉê~äÉë ÇÉ ä~ îÉêÇìê~K
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c~ãáäá~êáò~êëÉ Åçå Éä ~é~ê~íç

i~ë áåëíêìÅÅáçåÉë ÇÉ ìëç ëçå î•äáÇ~ë é~ê~ ÇáÑÉêÉåíÉë
éä~Å~ë ÇÉ ÅçÅÅáμåK

bå ä~ é•Öáå~ O ÑáÖìê~ ìå~ îáëí~ ÖÉåÉê~ä ÇÉ äçë
ãçÇÉäçëK

Superficie de mando para
% interruptor principal
Þ zona grill
ö o zona doble

Indicaciones para
posición de cocción 1 -- 9

operatividad 0
calor residual hLH

Zona de programación para
seleccionar la posición de cocción

Superficie de mando para
j función programación del tiempo

^ä éìäë~ê ìå Äçíμå ëÉ ~Åíáî~ê• ä~ ÑìåÅáμå
ÅçêêÉëéçåÇáÉåíÉK

içë ~àìëíÉë åç ëÉ ãçÇáÑáÅ~å ëá ëÉ éìäë~å î~êáçë
Å~ãéçë ëáãìäí•åÉ~ãÉåíÉK aÉ Éëí~ ã~åÉê~ éìÉÇÉ
äáãéá~êëÉ äç èìÉ ëÉ Ü~ó~ ÇÉêê~ã~Çç Éå ä~ òçå~ ÇÉ
~àìëíÉK j~åíÉåÉê ëáÉãéêÉ ëÉÅ~ë ä~ë ëìéÉêÑáÅáÉë ÇÉ
ã~åÇçK i~ ÜìãÉÇ~Ç éìÉÇÉ ~ÑÉÅí~ê ~ä ÄìÉå
ÑìåÅáçå~ãáÉåíçK

bä é~åÉä ÇÉ ã~åÇç

pìéÉêÑáÅáÉë ÇÉ ã~åÇç

^ÇîÉêíÉåÅá~ë
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bå Éëí~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå åç Éë éçëáÄäÉ ãçÇáÑáÅ~ê Éä
í~ã~¥ç ÇÉ ä~ ëìéÉêÑáÅáÉK

pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÅçêêÉÅí~K
bä í~ã~¥ç ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉÄÉê∞~ ÅçáåÅáÇáê Åçå Éä ÇÉ ä~
òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

bä í~ã~¥ç ÇÉ Éëí~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå éìÉÇÉ
ãçÇáÑáÅ~êëÉK i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉÄÉ Éëí~ê
ÅçåÉÅí~Ç~K

`çåÉÅí~ê ä~ òçå~ ÉñíÉêáçê ÇÉ Å~äÉåí~ãáÉåíçW
íçÅ~ê Éä ë∞ãÄçäç VK i~ ä•ãé~ê~ áåÇáÅ~Ççê~ ëÉ áäìãáå~K
aÉëÅçåÉÅí~êW
îçäîÉê ~ íçÅ~ê Éä ë∞ãÄçäç VK i~ ä•ãé~ê~ áåÇáÅ~Ççê~ ëÉ
~é~Ö~K

^ä ÅçåÉÅí~ê ÇÉ åìÉîç ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ
ëÉäÉÅÅáçå~ ~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉ Éä ∫äíáãç í~ã~¥çK

bëí~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ éìÉÇÉ ìíáäáò~ê ÇÉ Ççë Ñçêã~ë
ÇáÑÉêÉåíÉëW

JJ Åçãç dêáää

JJ Åçãç òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÅçåîÉåÅáçå~äI Åçå êÉÅáéáÉåíÉ

`çå Éëí~ ÑìåÅáμå ëÉ éìÉÇÉå ÅçäçÅ~ê äçë ~äáãÉåíçë
ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉ ä~ îáíêçÅÉê•ãáÅ~K

pÉäÉÅÅáçå~ê Éä åáîÉä ÇÉ éçíÉåÅá~ ÇÉëÉ~ÇçK

i~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçÅÅáμå
wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå éçê
ê~Çá~Åáμå

wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå éçê
ê~Çá~Åáμå ÇçÄäÉ

wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
dêáää

`çãç Öêáää
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q~Ää~ ÇÉ ~éäáÅ~ÅáçåÉë
ÇÉ ä~ë áåëíêìÅÅáçåÉë

Platos Posición
de grill

Duración
del grill
(min)

Carne:
Filetes de culata/filetes
(3 cm de grosor)
Carne para grill marinada
Filetes, al natural
Filete de pechuga de ave, al natural
Bratwurst

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Pescado:
Pescado y filete de pescado, al natural 6-7 8-20

Otros:
Verduras, frescas, p. ej., berenjenas,
calabacines
Huevos fritos

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~ÅáçåÉë é~ê~ Éä ìëç
ÇÉ ä~ë áåëíêìÅÅáçåÉë

i~ òçå~ Öêáää ëμäç Éë ~éêçéá~Ç~ é~ê~ ÑêÉ∞ê ëáå Öê~ë~K

^åíÉë ÇÉ ÑêÉ∞êI Éë êÉÅçãÉåÇ~ÄäÉ ìåí~ê äáÖÉê~ãÉåíÉ ÇÉ
~ÅÉáíÉ ä~ òçå~ Öêáää Åì~åÇç Éëí¨ Ñê∞~I éK ÉàKI Åçå é~éÉä
ÇÉ ÅçÅáå~ ç ìå éáåÅÉäK

içë ~äáãÉåíçë ã~ÅÉê~Ççë Éå ~ÅÉáíÉ ÅçãçI éK ÉàKI
Å~êåÉ é~ê~ Öêáää ã~êáå~Ç~I ÇÉÄÉå ëÉÅ~êëÉ Åçå é~éÉä
ÇÉ ÅçÅáå~ ~åíÉë ÇÉ ÑêÉ∞êäçëK

kç ìíáäáò~ê ~ò∫Å~êI ãáÉäI à~ê~ÄÉ ì çíêçë ~äáãÉåíçë É
áåÖêÉÇáÉåíÉë Åçå ìå ~äíç ÅçåíÉåáÇç Éå ~ò∫Å~êK `çãçI
éK ÉàKI âÉíÅÜìéI ë~äë~ë Ä~êÄ~Åç~I éä•í~åçë ç Ñêìí~ Éå
ÅçåëÉêî~K

m~ê~ Ç~ê ä~ îìÉäí~ ~ äçë ~äáãÉåíçëI ìíáäáò~ê Éä ìíÉåëáäáç
ÇÉ ã~ÇÉê~ ~éíç é~ê~ ~äáãÉåíçëK kç ìíáäáò~ê Éëé•íìä~ë
åá é~äÉí~ë ÇÉ éä•ëíáÅçI éìÉë éçÇê∞~å ÇÉêêÉíáêëÉ ó ä~
îáíêçÅÉê•ãáÅ~ éçÇê∞~ êÉëìäí~ê Ç~¥~Ç~K kç ìíáäáò~ê
çÄàÉíçë Åçå éìåí~ ÅçãçI
éK ÉàKI ÅìÅÜáääçë ç íÉåÉÇçêÉëI åá ÅçäçÅ~ê é~éÉä ÇÉ
~äìãáåáç ëçÄêÉ ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉä ÖêáääK
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içë êÉëíçë ÇÉ ÅçãáÇ~ ÇÉ ä~ òçå~ Öêáää éìÉÇÉå
Éäáãáå~êëÉ ëçÄêÉ ä~ ã~êÅÜ~ Åçå ìå~ ê~ëèìÉí~ äáãéá~K

bä í~ã~¥ç ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉÄÉê∞~ ÅçáåÅáÇáê Åçå Éä ÇÉ ä~
òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK
i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉÄÉ Éëí~ê ÅçåÉÅí~Ç~K

^Åíáî~êW
pÉäÉÅÅáçå~ê Éä åáîÉä ÇÉ éçíÉåÅá~ ÇÉëÉ~ÇçK qçÅ~ê Éä
ë∞ãÄçäçÞK i~ ä•ãé~ê~ áåÇáÅ~Ççê~ ëÉ áäìãáå~K

aÉë~Åíáî~êW
qçÅ~ê Éä ë∞ãÄçäçÞK i~ ä•ãé~ê~ áåÇáÅ~Ççê~ ëÉ ~é~Ö~K

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÅìÉåí~ Åçå ìå áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä L Éå Å~Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå èìÉ ãìÉëíê~
Åì•äÉë ~∫å Éëí•å Å~äáÉåíÉëK bîáí~ê íçÅ~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå èìÉ ãìÉëíêÉ Éëí~ áåÇáÅ~ÅáμåK

^ìåèìÉ ä~ éä~Å~ Éëí¨ ~é~Ö~Ç~I ä~ L ëÉ ã~åíÉåÇê•
áäìãáå~Ç~ ãáÉåíê~ë ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí¨ Å~äáÉåíÉK

`çãç òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÅçåîÉåÅáçå~ä

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä
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mêçÖê~ã~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

bå ÉëíÉ Å~é∞íìäç ëÉ ãìÉëíê~ Åμãç ~àìëí~ê ìå~ òçå~
ÇÉ ÅçÅÅáμåK bå ä~ í~Ää~ ÑáÖìê~å ä~ë éçëáÅáçåÉë ó
íáÉãéçë ÇÉ ÅçÅÅáμå é~ê~ Çáëíáåíçë éä~íçëK

`çåÉÅí~ê ó ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå Éä
áåíÉêêìéíçê éêáåÅáé~ä @K

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç @K
pìÉå~ ìå~ ëÉ¥~ä ~Å∫ëíáÅ~K
pÉ áäìãáå~ Éä áåÇáÅ~Ççê  ëáíì~Çç ëçÄêÉ Éä ë∞ãÄçäç @K

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç @K
pìÉå~ ìå~ ëÉ¥~ä ~Å∫ëíáÅ~I Éä áåÇáÅ~Ççê  ëÉ ~é~Ö~K
i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí• ÇÉëÅçåÉÅí~Ç~K
bä áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä éÉêã~åÉÅÉ áäìãáå~Çç
Ü~ëí~ èìÉ ä~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ Ü~ó~å ÉåÑêá~Çç äç
ëìÑáÅáÉåíÉK

pá åç ëÉ ìíáäáò~ åáåÖìå~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Çìê~åíÉ ìå
éÉêáçÇç ÇÉ íáÉãéç ÇÉíÉêãáå~ÇçI ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
ëÉ ÇÉëÅçåÉÅí~ ~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉK

pá ÇÉëéì¨ë ÇÉ ÅçåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ~∫å
èìÉÇ~ Å~äçê êÉëáÇì~äI Éå Éä áåÇáÅ~Ççê ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå éÉêã~åÉÅÉ áäìãáå~Çç LK

bå ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~Åáμå ëÉ ~àìëí~ ä~ éçëáÅáμå ÇÉ
ÅçÅÅáμå ÇÉëÉ~Ç~K

mçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå N Z éçíÉåÅá~ ã∞åáã~
mçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå V Z éçíÉåÅá~ ã•ñáã~

`~Ç~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇáëéçåÉ ÇÉ ìå ~àìëíÉ
áåíÉêãÉÇáçK bëí• ëÉ¥~ä~Çç Åçå ìå éìåíçK

`çåÉÅí~ê ó
ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~
éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

`çåÉÅí~ê

aÉëÅçåÉÅí~ê

fåÇáÅ~ÅáçåÉë

^àìëí~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå
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pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμåW

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉÄÉ Éëí~ê ÅçåÉÅí~Ç~K

m~ê~ ~é~ê~íçë èìÉ Éëí•å Ççí~Ççë ÇÉ ìå~ ∫åáÅ~ òçå~
ÇÉ ÅçÅÅáμå êÉ~äáò~ê ëμäç Éä é~ëç OK

NK mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç ýK
içë áåÇáÅ~ÇçêÉë Í ó 0 ëÉ áäìãáå~åK

OK ^ Åçåíáåì~ÅáμåI ÇÉëäáò~ê Éä ÇÉÇç Éå ä~ òçå~ ÇÉ
éêçÖê~ã~Åáμå Ü~ëí~ èìÉ ëÉ áäìãáåÉ ä~ éçëáÅáμå ÇÉ
ÅçÅÅáμå ÇÉëÉ~Ç~K

bå ~é~ê~íçë èìÉ ëÉ ÅçãéçåÉå ÇÉ ìå~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμåX ëÉäÉÅÅáçå~ê Éå ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~Åáμå ä~
éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå 0K

bå ~é~ê~íçë èìÉ ëÉ ÅçãéçåÉå ÇÉ î~êá~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçÅÅáμåX ëÉäÉÅÅáçå~ê ä~ òçå~ ÇÉëÉ~Ç~ ó ~
Åçåíáåì~Åáμå ëÉäÉÅÅáçå~ê Éå ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~Åáμå
ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå 0K

i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ ÇÉëÅçåÉÅí~ ó ~é~êÉÅÉ Éä
áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~äK

aÉëÅçåÉÅí~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå
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bå ä~ í~Ää~ ëáÖìáÉåíÉ ëÉ éêÉëÉåí~å ~äÖìåçë ÉàÉãéäçëK

içë íáÉãéçë ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉéÉåÇÉå ÇÉä íáéçI éÉëç ó
Å~äáÇ~Ç ÇÉ äçë ~äáãÉåíçëK mçê ÉëíÉ ãçíáîçI ÉñáëíÉå
î~êá~ÅáçåÉëK

Platos Posición de
cocción lenta

Duración de
cocción lenta
en minutos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel
Gelatina

1-2
1-2

--
--

Calentar y mantener caliente
Potaje (p. ej. lentejas)
Leche**
Salchichas calentadas en agua**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Descongelar y calentar
Espinacas ultracongeladas
Gulasch ultracongelado

2-3
2-3

5-15 min
20-30 min

Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albóndigas de patata
Pescado
Salsas blancas, p. ej. bechamel
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 min
10-15 min
3-6 min
8-12 min

Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua)
Arroz con leche
Patatas sin pelar
Patatas peladas con sal
Pasta
Cocido, sopas
Verduras
Verduras, ultracongeladas
Cocido en olla exprés

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 min
25-35 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min
15-60 min
10-20 min
10-20 min
--

Estofar
Rollo de carne
Estofado
Gulasch

4-5
4-5
2-3

50-60 min
60-100 min
50-60 min

q~Ää~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
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Platos Duración de
cocción lenta
en minutos

Posición de
cocción lenta

Asar
Filetes, al natural o empanados
Filetes ultracongelados
Chuletas, al natural o empanadas
Bistec (3 cm de grosor)
Pechuga (2 cm de grosor)
Pechuga, ultracongelada
Pescado y filete de pescado al natural
Pescado y filete de pescado empanado
Gambas y camarones
Pescado empanado ultracongelado, p. ej. varitas de pescado
Platos ultracongelados, p. ej., salteados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

5-7
5-7
5-7
7-8
4-6
4-6
5-6
5-7
6-8
6-7
5-7
5-7

3-4

4-6

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
4-10 min
8-12 min
6-10 min
freír uno
tras otro
freír una
tras otra
3-6 min

Freír** (en 1-2 l de aceite)
Productos ultracongelados, p. ej., patatas fritas, nuggets de pollo
(150 g -- 200 g por porción)
Croquetas ultracongeladas (150 g -- 200 g por porción)
Albóndigas
Carne, p. ej., piezas de pollo
Pescado empanado o en masa de cerveza
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza
Repostería, p. ej., buñuelos, fruta en masa de cerveza

8-9

7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

freír una
porción tras
otra

* Cocción lenta sin tapa

** Sin tapa
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cìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä íáÉãéç

bëí~ ÑìåÅáμå ëÉ éìÉÇÉ ìíáäáò~ê ÇÉ Ççë Ñçêã~ë
ÇáÑÉêÉåíÉëW

JJ é~ê~ ÇÉëÅçåÉÅí~ê ~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉ ìå~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμåK

JJ Åçãç êÉäçà ~îáë~ÇçêK

fåíêçÇìÅáê Éä íáÉãéç ÇÉ Çìê~Åáμå é~ê~ ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå ÇÉëÉ~Ç~K i~ òçå~ ëÉ ÇÉëÅçåÉÅí~
~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉ ìå~ îÉò íê~åëÅìêêáÇç Éä íáÉãéçK

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉÄÉ Éëí~ê ÅçåÉÅí~Ç~K

NK pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Eëμäç Éå ~é~ê~íçë
Åçå ã•ë ÇÉ ìå~ òçå~F ó ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÇÉëÉ~Ç~K ^ Åçåíáåì~Åáμå éìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç jK
içë áåÇáÅ~ÇçêÉë ÍI 00 ó ãáå ëÉ áäìãáå~å Éå ä~
áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä ÇÉ ä~ ÑìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä
íáÉãéçK bä áåÇáÅ~Ççê ? ëÉ áäìãáå~ Éå ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμåK

OK pÉäÉÅÅáçå~ê Éå ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~Åáμå Éä íáÉãéç
ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉëÉ~ÇçK
pá ëÉ éìäë~ Éå ìå~ éçëáÅáμå Çìê~åíÉ ã•ë íáÉãéçI
äçë ãáåìíçë íê~åëÅìêêÉå ÇÉ Ñçêã~ ã•ë ê•éáÇ~K

aÉëÅçåÉÅí~ê
~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉ
ìå~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå

^ë∞ ëÉ éêçÖê~ã~
ä~ ÑìåÅáμå
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^ä Å~Äç ÇÉ ìåçë ëÉÖìåÇçëI Éä íáÉãéç éêçÖê~ã~Çç
ÅçãáÉåò~ ~ íê~åëÅìêêáêK

bå ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä ~é~êÉÅÉ Éä íáÉãéç ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉäÉÅÅáçå~Ç~K

rå~ îÉò íê~åëÅìêêáÇç Éä íáÉãéçI ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ
ÇÉëÅçåÉÅí~K pìÉå~ ìå~ ëÉ¥~ä ÇÉ ~îáëçK
bå ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ~é~êÉÅÉ 0 ó Éå ä~ áåÇáÅ~Åáμå
îáëì~ä ÇÉ ä~ ÑìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä íáÉãéç
~é~êÉÅÉ 00K
^ä íçÅ~ê Éä ë∞ãÄçäç jI äçë áåÇáÅ~ÇçêÉë ëÉ ~é~Ö~å ó ä~
ëÉ¥~ä ~Å∫ëíáÅ~ Ñáå~äáò~K

pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Eëμäç Éå ~é~ê~íçë
Åçå ã•ë ÇÉ ìå~ òçå~F ó ~ Åçåíáåì~Åáμå éìäë~ê
Éä ë∞ãÄçäç jK

jçÇáÑáÅ~ê Éä íáÉãéç ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå ä~ òçå~ ÇÉ
éêçÖê~ã~ÅáμåK

pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Eëμäç Éå ~é~ê~íçë
Åçå ã•ë ÇÉ ìå~ òçå~F ó ~ Åçåíáåì~Åáμå éìäë~ê Éä
ë∞ãÄçäç jK ^ Åçåíáåì~Åáμå ëÉäÉÅÅáçå~ê Éå
ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~Åáμå Éä íáÉãéç 00K
bä áåÇáÅ~Ççê ëÉ ~é~Ö~K

bå ~é~ê~íçë Ççí~Ççë Åçå î~êá~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå
ëÉäÉÅÅáçå~ê ìå~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå é~ê~ Åçåëìäí~ê Éä
íáÉãéç ÇÉ ÅçÅÅáμå êÉëí~åíÉK

pÉ éìÉÇÉ éêçÖê~ã~ê ìå íáÉãéç ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉ Ü~ëí~
VV ãáåìíçëK

aÉëéì¨ë ÇÉ ìå ÅçêíÉ Éå Éä ëìãáåáëíêç Éä¨ÅíêáÅçI ä~
ÑìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä íáÉãéç ÇÉà~ ÇÉ Éëí~ê
~Åíáî~Ç~K

rå~ îÉò íê~åëÅìêêáÇç Éä
íáÉãéç

`çêêÉÖáê Éä íáÉãéç

^é~Ö~ê ä~ ÇÉëÅçåÉñáμå
~ìíçã•íáÅ~

`çåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë
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bä êÉäçà ~îáë~Ççê ÇÉ ÅçÅáå~ éÉêãáíÉ éêçÖê~ã~ê ìå
íáÉãéç ÇÉ Ü~ëí~ VV ãáåìíçëK kç ÇÉéÉåÇÉ ÇÉ äçë çíêçë
~àìëíÉëK

NK mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç j î~êá~ë îÉÅÉë Ü~ëí~ èìÉ
ëÉ áäìãáåÉ Éä áåÇáÅ~Ççê aK
içë áåÇáÅ~ÇçêÉëÀI 00 ó ãáå ëÉ áäìãáå~å Éå ä~
áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä ÇÉ ä~ ÑìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä
íáÉãéçK

OK pÉäÉÅÅáçå~ê Éå ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~Åáμå Éä íáÉãéç
ÇÉëÉ~ÇçK

^ä Å~Äç ÇÉ ìåçë ëÉÖìåÇçëI Éä íáÉãéç ÅçãáÉåò~ ~
íê~åëÅìêêáêK

rå~ îÉò íê~åëÅìêêáÇç Éä íáÉãéçI ëìÉå~ ìå~ ëÉ¥~ä
~Å∫ëíáÅ~K
bå ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä ÇÉ ä~ ÑìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä
íáÉãéç ~é~êÉÅÉ 00 ó aK
^ä íçÅ~ê Éä ë∞ãÄçäç jI äçë áåÇáÅ~ÇçêÉë ëÉ ~é~Ö~å ó ä~
ëÉ¥~ä ~Å∫ëíáÅ~ Ñáå~äáò~K

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç j î~êá~ë îÉÅÉë Ü~ëí~ èìÉ ëÉ áäìãáåÉ
Éä áåÇáÅ~Ççê a ó ãçÇáÑáÅ~ê Éä íáÉãéç Åçå ä~ òçå~ ÇÉ
éêçÖê~ã~ÅáμåK

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç j î~êá~ë îÉÅÉë Ü~ëí~ èìÉ ëÉ áäìãáåÉ
Éä áåÇáÅ~Ççê aK
^ Åçåíáåì~Åáμå ëÉäÉÅÅáçå~ê Éå ä~ òçå~ ÇÉ
éêçÖê~ã~Åáμå Éä íáÉãéç 00K
bä áåÇáÅ~Ççê  ëÉ ~é~Ö~K

pá Éä íáÉãéç ~àìëí~Çç åç ëÉ îáëì~äáò~I éìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç
j î~êá~ë îÉÅÉë Ü~ëí~ èìÉ ëÉ áäìãáåÉ Éä áåÇáÅ~Ççê a Éå
ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä ÇÉ ä~ ÑìåÅáμå éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä
íáÉãéçK

qê~ë ìå ÅçêíÉ Éå Éä ëìãáåáëíêç Éä¨ÅíêáÅçI Éä êÉäçà
~îáë~Ççê ëÉ ÇÉë~Åíáî~K

^ãÄ~ë ÑìåÅáçåÉëIÇÉëÅçåÉñáμå ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ ìå~
òçå~ ó êÉäçà ~îáë~ÇçêI éìÉÇÉå Éëí~ê Éå ÑìåÅáçå~ãáÉåíç
~ä ãáëãç íáÉãéçK

bä êÉäçà ~îáë~Ççê

^ë∞ ëÉ éêçÖê~ã~
ä~ ÑìåÅáμå

rå~ îÉò íê~åëÅìêêáÇç
Éä íáÉãéç

`çêêÉÖáê Éä íáÉãéç

^é~Ö~ê Éä êÉäçà ~îáë~Ççê

`çåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë
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iáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íáÉãéç

pá ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí• Éå ÑìåÅáçå~ãáÉåíç Çìê~åíÉ
ìå éÉê∞çÇç ÇÉ íáÉãéç éêçäçåÖ~Çç ó åç ëÉ ääÉî~ ~ Å~Äç
åáåÖìå~ ãçÇáÑáÅ~Åáμå Éå Éä ~àìëíÉI ëÉ ~Åíáî~ ä~
äáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íáÉãéçK

i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉà~ ÇÉ Å~äÉåí~êK
bå ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
é~êé~ÇÉ~ ~äíÉêå~Ç~ãÉåíÉ I  ó Éä áåÇáÅ~Ççê
ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä LK

^ä éìäë~ê Åì~äèìáÉê ë∞ãÄçäçI ëÉ ~é~Ö~ Éä áåÇáÅ~ÇçêK
^Üçê~ ëÉ éìÉÇÉ îçäîÉê ~ ~àìëí~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

`ì~åÇç ëÉ ~Åíáî~ ä~ äáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~I ¨ëí~ ëÉ êáÖÉ
Éå ÑìåÅáμå ÇÉ ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉäÉÅÅáçå~Ç~
EÇÉ N ~ NM Üçê~ëFK
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^àìëíÉë Ä•ëáÅçë

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå íáÉåÉ ÇáÑÉêÉåíÉë ~àìëíÉë Ä•ëáÅçëK
bë éçëáÄäÉ ãçÇáÑáÅ~ê ~äÖìåçë ÇÉ Éëíçë ~àìëíÉëK

  Desactivación de la señal acústica
Señal acústica breve que confirma
se ha tocado un símbolo o señal acústica
larga que avisa se ha operado el aparato
de forma inadecuada.

 la mayoría de las señales
desactivadas

 solo la señal de error
activada

 todas las señales activadas*

  Desconexión automática de una zona
de cocción
ia zona de cocción se desconectará
siempre automáticamente una vez
transcurrido el tiempo seleccionado.

 desconexión automática
desactivada*

 minuto = tiempo mínimo
minutos = tiempo máximo

  Duración de la señal de aviso de la
función programación del tiempo
Señal de aviso una vez transcurrido el
tiempo del reloj avisador o de la
desconexión automática de una zona.

 10 segundos
 30 segundos
 1 minuto

 GG Zona de cocción doble
En la zona de cocción doble se activa
automáticamente el último tamaño
ajustado.
Con esta función es posible cambiar la
activación y desactivación de la zona de
cocción exterior.

 zona exterior desactivada
 zona exterior activada
 Se selecciona el último
tamaño ajustado.*
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 GG Selección de la zona de cocción
Como ajuste básico siempre permanece
seleccionada la última zona de cocción
programada.
Esto se puede modificar.
La zona de cocción permanecerá
seleccionada sólo durante 5 segundos.

 ajuste básico*
 limitación a 5 segundos

  Volver a los ajustes por defecto
de la placa de cocción
Eliminar todos los ajustes realizados.

 ajustes personales
 volver a los ajustes básicos*

* Ajustes básicos

** Sólo disponible en aparatos que poseen varias zonas de cocción.

oÉ~äáò~ê äçë ëáÖìáÉåíÉë é~ëçëW

NK `çåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå Éä áåíÉêêìéíçê
éêáåÅáé~äK

OK bå äçë ëáÖìáÉåíÉë NM ëÉÖìåÇçëI éìäë~ê
Éä ë∞ãÄçäç jI Ü~ëí~ èìÉ ëìÉåÉ ìå~ ëÉ¥~ä ÇÉ
ÅçåÑáêã~Åáμå ó ëÉ áäìãáåÉ   Éå ä~ áåÇáÅ~Åáμå
îáëì~ä ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëáíì~Ç~ ~ ä~ áòèìáÉêÇ~
ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~Åáμå EîÉê áã~ÖÉåFK

^ÅÅÉÇÉê ~ä ãÉå∫
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PK mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç j Ü~ëí~ èìÉ ~é~êÉòÅ~ Éä
áåÇáÅ~Ççê ÇÉ ä~ ÑìåÅáμå ÇÉëÉ~Ç~K

QK ^ Åçåíáåì~Åáμå ëÉäÉÅÅáçå~ê Éä ~àìëíÉ ÇÉëÉ~Çç Åçå
ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~ÅáμåK
bä åìÉîç ~àìëíÉ ~é~êÉÅÉê• Éå ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä
ÇÉ ä~ òçå~ éêçÖê~ã~Åáμå ÇÉä íáÉãéç ëáíì~Ç~ ëçÄêÉ
ä~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~ÅáμåK

RK sçäîÉê ~ éìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç jI Çìê~åíÉ ã•ë ÇÉ
Q ëÉÖìåÇçëI Ü~ëí~ èìÉ ëìÉåÉ ìå~ ëÉ¥~ä ÇÉ
ÅçåÑáêã~ÅáμåK içë ~àìëíÉë ëÉ Ü~å Öì~êÇ~Çç
ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉK

pÉäÉÅÅáçå~ê Éä ~àìëíÉ
ÇÉëÉ~Çç

73



`ìáÇ~Ççë ó äáãéáÉò~

içë ÅçåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë èìÉ ëÉ ãÉåÅáçå~å Éå
ÉëíÉ Å~é∞íìäç ëáêîÉå ÇÉ ~óìÇ~ é~ê~ ä~ äáãéáÉò~ ó Éä
ã~åíÉåáãáÉåíç μéíáãçë ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

iáãéá~ê ä~ éä~Å~ ÇÉëéì¨ë ÇÉ Å~Ç~ ÅçÅÅáμåK aÉ ÉëíÉ
ãçÇçI ëÉ Éîáí~ èìÉ äçë êÉëíçë ~ÇÜÉêáÇçë ëÉ èìÉãÉåK

ríáäáò~ê ëμäç éêçÇìÅíçë ÇÉ äáãéáÉò~ ~éêçéá~Ççë é~ê~
éä~Å~ë ÇÉ ÅçÅÅáμåK lÄëÉêî~ê ä~ë áåÇáÅ~ÅáçåÉë èìÉ
ÑáÖìê~å Éå Éä Éåîçäíçêáç ÇÉä éêçÇìÅíçK

kç ìíáäáò~ê åìåÅ~W

H mêçÇìÅíçë ~Äê~ëáîçë

H iáãéá~ÇçêÉë ~ÖêÉëáîçëI Åçãç ëéê~óë é~ê~ Éä Üçêåç
ó èìáí~ã~åÅÜ~ë

H bëéçåà~ë èìÉ ê~óÉå ç ÇÉ ~äìãáåáç

H iáãéá~ÇçêÉë ÇÉ ~äí~ éêÉëáμå ç ã•èìáå~ë ÇÉ î~éçê

^ÇÉã•ëI Éå Éä Å~ëç ÇÉ ÅçÅáå~ê Éä ~äáãÉåíç
ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉ ä~ éä~Å~ EÖêáääF í~ãéçÅç ëÉ ÇÉÄÉ
äáãéá~ê ä~ îáíêçÅÉê•ãáÅ~ Åçå éêçÇìÅíçë èìÉ íÉåÖ~å
ÅçãéçåÉåíÉë íμñáÅçëK

bäáãáå~ê ä~ ëìÅáÉÇ~Ç êÉëáëíÉåíÉ Åçå ìå ê~ëÅ~Ççê é~ê~
îáÇêáçK

NK nìáí~ê Éä ëÉÖìêç ÇÉä ê~ëÅ~Ççê
OK iáãéá~ê ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå ä~

ÅìÅÜáää~K
kç äáãéá~ê ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå ä~
ÑìåÇ~ ÇÉä ê~ëÅ~ÇçêI ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ éçÇê∞~ ê~ó~êëÉK

i~ ÅìÅÜáää~ Éëí• ãìó ~Ñáä~Ç~K mÉäáÖêç ÇÉ Ç~¥çë éçê
ÅçêíÉëK mêçíÉÖÉê ä~ ÅìÅÜáää~ Åì~åÇç åç ëÉ Éëí¨
ìíáäáò~åÇçK oÉÉãéä~ò~ê áåãÉÇá~í~ãÉåíÉ ä~ ÅìÅÜáää~
Åì~åÇç éêÉëÉåíÉ ÇÉëéÉêÑÉÅíçëK

mä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

iáãéáÉò~

m
o~ëÅ~Ççê é~ê~ îáÇêáç

m
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^éäáÅ~ê ìå ~Çáíáîç é~ê~ ä~ ÅçåëÉêî~Åáμå ó éêçíÉÅÅáμå
ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK lÄëÉêî~ê äçë ÅçåëÉàçë ó
~ÇîÉêíÉåÅá~ë èìÉ ÑáÖìê~å Éå Éä ÉåîçäíçêáçK

m~ê~ Éîáí~ê Ç~¥çë Éå Éä ã~êÅç ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåI
íÉåÉê Éå ÅìÉåí~ ä~ë ëáÖìáÉåíÉë áåÇáÅ~ÅáçåÉëW

H ríáäáò~ê ëμäç ~Öì~ Å~äáÉåíÉ Åçå ìå éçÅç ÇÉ à~Äμå

H kç ìíáäáò~ê åìåÅ~ éêçÇìÅíçë ~Ñáä~Ççë åá ~Äê~ëáîçë

H kç ìíáäáò~ê Éä ê~ëÅ~Ççê é~ê~ îáÇêáç

oÉé~ê~ê ~îÉê∞~ë

kçêã~äãÉåíÉ ä~ë ~îÉê∞~ë ëÉ ÇÉÄÉå ~ éÉèìÉ¥çë
ÇÉí~ääÉëK ^åíÉë ÇÉ ~îáë~ê ~ä pÉêîáÅáç ÇÉ ^ëáëíÉåÅá~
q¨ÅåáÅ~I ÇÉÄÉå íÉåÉêëÉ Éå ÅìÉåí~ äçë ëáÖìáÉåíÉë
ÅçåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ëK

Indicador Avería Medida

ninguno Se ha interrumpido el
suministro de corriente
eléctrica.

La conexión del aparato no
se ha hecho conforme al
esquema de conexiones.

Avería en el sistema
electrónico

Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si se
ha producido un corte en el suministro de corriente
eléctrica.

Comprobar que el aparato se ha conectado conforme al
esquema de conexiones.

Si las comprobaciones anteriores no solucionan la avería
avisar al servicio de asistencia técnica.

E parpadea El panel de mando está
húmedo o se ha
depositado algún objeto
encima.

Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

`ìáÇ~Ççë

j~êÅç ÇÉ ä~ éä~Å~
ÇÉ ÅçÅÅáμå
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Indicador MedidaAvería

EÖ +
número

Avería en el sistema
electrónico

Desconectar la placa de cocción de
la red eléctrica. Esperar unos segundos
y volver a conectarla de nuevo.
Si la indicación persiste avisar
al servicio de asistencia técnica.

F2 El sistema electrónico se
ha sobrecalentado y ha
desconectado la zona de
cocción correspondiente.

Esperar a que el sistema electrónico se haya
enfriado lo suficiente. Pulsar, a continuación,
un símbolo cualquiera de la placa de cocción.
Si la indicación persiste avisar
al servicio de asistencia técnica.

F4 El sistema electrónico se
ha sobrecalentado y ha
desconectado todas las
zonas de cocción.

Esperar a que el sistema electrónico se haya
enfriado lo suficiente. Pulsar, a continuación,
un símbolo cualquiera de la placa de cocción.
Si la indicación persiste avisar
al servicio de asistencia técnica.

No colocar ningún recipiente caliente sobre el panel de mando.

F8 La zona de cocción ha
permanecido en
funcionamiento durante
demasiado tiempo y se ha
desconectado.

La zona de cocción puede volver a conectarse
inmediatamente.
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pÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~

kìÉëíêç ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~ Éëí• ~
ÇáëéçëáÅáμå ÇÉä ìëì~êáç é~ê~ ÉÑÉÅíì~ê ä~ êÉé~ê~Åáμå ÇÉä
~é~ê~íçI êÉ~äáò~ê ä~ Åçãéê~ ÇÉ ~ÅÅÉëçêáçë ç êÉéìÉëíçë
ó êÉ~äáò~ê Åì~äèìáÉê Åçåëìäí~ êÉä~Åáçå~Ç~ Åçå åìÉëíêçë
éêçÇìÅíçë ç ëÉêîáÅáçëK
içë Ç~íçë ÇÉ åìÉëíêç ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~ ëÉ
éìÉÇÉå ÉåÅçåíê~ê Éå ä~ ÇçÅìãÉåí~Åáμå ~Çàìåí~K

^ä ëçäáÅáí~ê åìÉëíêç ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~I ëÉ
ÇÉÄÉ Ñ~Åáäáí~ê Éä å∫ãÉêç ÇÉ éêçÇìÅíç Eb-kêKF ó ÇÉ
Ñ~ÄêáÅ~Åáμå Eca-kêKF ÇÉä ~é~ê~íçK bëíçë Ç~íçë ëÉ
éìÉÇÉå çÄíÉåÉê ÇÉ ä~ ÉíáèìÉí~ ÇÉ Å~ê~ÅíÉê∞ëíáÅ~ë èìÉ
ëÉ ÉåÅìÉåíê~ éÉÖ~Ç~ Éå ä~ é~êíÉ áåÑÉêáçê ÇÉ ä~ éä~Å~
ÇÉ ÅçÅÅáμå ó Éå Éä Åçåàìåíç ÇçÅìãÉåí~ÅáμåK

k⁄ ÇÉ éêçÇìÅíç ó
å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅ~Åáμå
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q~ÄäÉ ÇÉ ã~íá≠êÉë

`çåëÉáäë Éí ~îÉêíáëëÉãÉåíë ÇÉ ë¨Åìêáí¨ K K K K K K K

`çåëáÖåÉë ÇÉ ë¨Åìêáí¨ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~ìëÉë ÇÉë Ççãã~ÖÉë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçíÉÅíáçå ÇÉ äÛÉåîáêçååÉãÉåí K K K K K K K K K K K K K K K

bäáãáå~íáçå ÇÉë ê¨ëáÇìë ÇÉ ã~åá≠êÉ ¨ÅçäçÖáèìÉ K K K K

`çåëÉáäë éçìê ¨ÅçåçãáëÉê ÇÉ äÛ¨åÉêÖáÉ K K K K K K K K K K

pÉ Ñ~ãáäá~êáëÉê ~îÉÅ äÛ~éé~êÉáä K K K K K K K K K K K K K K K K

iÉ Ä~åÇÉ~ì ÇÉ Åçãã~åÇÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iÉë òçåÉë ÇÉ Åìáëëçå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wçåÉ ÇÉ Åìáëëçå dêáä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

fåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÖê~ããÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå K K K K K K K K K K K K

`çååÉÅíÉê Éí Ç¨ÅçååÉÅíÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå K K K

o¨ÖäÉê ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

q~ÄäÉ~ì ÇÉ Åìáëëçå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cçåÅíáçå ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéë K K K K K K K K

a¨ÅçååÉÅíÉê ~ìíçã~íáèìÉãÉåí
ìåÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå

i~ ãáåìíÉêáÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iáãáí~íáçå ÇÉ íÉãéë ~ìíçã~íáèìÉ K K K K K K K K K K K K K

o¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÅÅ¨ÇÉê ~ì ãÉåì K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pçáåë Éí åÉííçó~ÖÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~ÇêÉ ÇÉ ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå K K K K K K K K K K K K K K K K K

o¨é~êÉê ÇÉë Ç¨Ñ~ìíë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

kŞ ÇÉ ë¨êáÉ Éí åŞ ca K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K
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92

92

94
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`çåëÉáäë Éí ~îÉêíáëëÉãÉåíë ÇÉ ë¨Åìêáí¨

iáêÉ ~ííÉåíáîÉãÉåí ÅÉë áåëíêìÅíáçåëK iÛ~éé~êÉáä
éçìêê~ ëÉìäÉãÉåí ÆíêÉ ÅçêêÉÅíÉãÉåí ã~åáéìä¨ ¶ ÅÉ
ãçãÉåíJä¶K

`çåëÉêîÉê äÉë åçíáÅÉë ÇÛìíáäáë~íáçå Éí ÇÉ ãçåí~ÖÉK pá
îçìë êÉãÉííÉò äÛ~éé~êÉáä ¶ èìÉäèìÛìå ÇÛ~ìíêÉI
êÉãÉííÉòJäìá ~ìëëá ä~ ÇçÅìãÉåí~íáçå ÇÉ äÛ~éé~êÉáäK

s¨êáÑáÉò îçíêÉ ~éé~êÉáä ~éê≠ë äÛ~îçáê êÉíáê¨ ÇÉ
äÛÉãÄ~ää~ÖÉK pÛáä ~ ëçìÑÑÉêí ÇÉë Ççãã~ÖÉë éÉåÇ~åí äÉ
íê~åëéçêíI åÉ äÉ Äê~åÅÜÉò é~ëI Åçåí~ÅíÉò äÉ pÉêîáÅÉ
íÉÅÜåáèìÉ éìáë áåÇáèìÉò é~ê ¨Åêáí äÉë Ççãã~ÖÉë
çÄëÉêî¨ëI ëáåçå äÉ Çêçáí ¶ íçìí íóéÉ ÇÛáåÇÉãåáë~íáçå
ëÉê~ éÉêÇìK

iÛ~éé~êÉáä åÛÉëí éê¨îì èìÉ éçìê ìå Éãéäçá
ÇçãÉëíáèìÉK
kÛìíáäáëÉò ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå èìÉ éçìê äÛ¨ä~Äçê~íáçå
ÇÛ~äáãÉåíëK

mçìê ìíáäáëÉê ÅÉí ~éé~êÉáä Éå íçìíÉ ë¨Åìêáí¨I äÉë ~ÇìäíÉë
Éí äÉë ÉåÑ~åíë èìá Éå ê~áëçå ÇÉ

H Ü~åÇáÅ~éë éÜóëáèìÉëI ëÉåëçêáÉäë çì éëóÅÜáèìÉë

H ã~åèìÉ ÇÛÉñé¨êáÉåÅÉ çì ã¨Åçåå~áëë~åÅÉ

åÉ ëçåí é~ë Ü~Äáäáí¨ë ¶ ìíáäáëÉê ÅÉí ~éé~êÉáä åÉ ÇÉîêçåí
é~ë äÉ Ñ~áêÉ ë~åë ä~ ëìéÉêîáëáçå ÇÛìå ~ÇìäíÉ
êÉëéçåë~ÄäÉK

iÉë ÉåÑ~åíë ÇÉîê~áÉåí ÆíêÉ ëìêîÉáää¨ë éçìê ëÛ~ëëìêÉê
èìÛáäë åÉ àçìÉåí é~ë ~îÉÅ äÛ~éé~êÉáäK

m

`çåëáÖåÉë ÇÉ
ë¨Åìêáí¨

j~åáéìä~íáçå Éå íçìíÉ
ë¨Åìêáí¨
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iÛÜìáäÉ çì ä~ Öê~áëëÉ ëìêÅÜ~ìÑÑ¨Éë ëÛÉåÑä~ããÉåí
ê~éáÇÉãÉåíK a~åÖÉê ÇÛáåÅÉåÇáÉ >
pìêîÉáääÉê Éå éÉêã~åÉåÅÉ ä~ Åìáëëçå ÇÉë ~äáãÉåíë
Ç~åë äÉë Å~ë çª ÇÉ äÛÜìáäÉ çì ÇÉ ä~ Öê~áëëÉ ëçåí
ìíáäáë¨ëK pá äÛÜìáäÉ çì ä~ Öê~áëëÉ ëÛÉåÑä~ããÉåíI
åÛ¨íÉáÖåÉò à~ã~áë äÉ ÑÉì ~îÉÅ ÇÉ äÛÉ~ìK
pìÑÑçèìÉò äÉë Ñä~ããÉë Éå éä~´~åí ê~éáÇÉãÉåí ìå
ÅçìîÉêÅäÉ çì ìå éä~í Åçìîê~åí äÉ ê¨ÅáéáÉåíK
a¨ÅçååÉÅíÉò ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

a~åÖÉê ÇÉ ÄêºäìêÉë > kÉ íçìÅÜÉò é~ë äÉë òçåÉë ÇÉ
Åìáëëçå ÅÜ~ìÇÉëK
fä Éëí ÑçåÇ~ãÉåí~ä èìÉ äÉë ÉåÑ~åíë åÉ ëÛ~ééêçÅÜÉåí
é~ë ÇÉ äÛ~éé~êÉáäK iÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉ
áåÇáèìÉ ëá äÉë òçåÉë ÇÉ Åìáëëçå ëçåí ÅÜ~ìÇÉëK

a~åÖÉê ÇÛáåÅÉåÇáÉ > kÉ éçëÉò à~ã~áë ÅÉ íóéÉ ÇÛçÄàÉíë
ëìê ä~ éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

a~åÖÉê ÇÛáåÅÉåÇáÉ > pá ìå íáêçáê ëÉ íêçìîÉ ëçìë ä~
éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåI åÛó ê~åÖÉò à~ã~áë ÇÉë çÄàÉíë
áåÑä~ãã~ÄäÉë åá ÇÉë ëéê~óëK

a~åÖÉê ÇÉ ä¨ëáçåë > pÛáä ó ~ ìå äáèìáÇÉ ÉåíêÉ ä~ Ä~ëÉ Çì
ê¨ÅáéáÉåí Éí ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåI ìåÉ éêÉëëáçå ÇÉ
î~éÉìê éçìêê~áí ÆíêÉ Åê¨¨ÉK ^ Å~ìëÉ ÇÉ ÅÉä~I äÉ
ê¨ÅáéáÉåí éÉìí ë~ìíÉê ÇÉ ã~åá≠êÉ ëçìÇ~áåÉK
j~áåíÉåÉò íçìàçìêë ë≠ÅÜÉë ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå Éí ä~
Ä~ëÉ Çì ê¨ÅáéáÉåíK

a~åÖÉê ÇÛ¨äÉÅíêçÅìíáçå > a¨ÅçååÉÅíÉò äÛ~éé~êÉáä Çì
ê¨ëÉ~ì ¨äÉÅíêáèìÉ ëá ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå Éëí Å~ëë¨É
çì Ñáëëìê¨ÉK
mê¨îÉåÉò äÉ pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉK

a~åÖÉê ÇÉ ÄêºäìêÉë > a¨ÅçååÉÅíÉò ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå
ëá äÛáåÇáÅ~íÉìê åÉ ÑçåÅíáçååÉ é~ëK
mê¨îÉåÉò äÉ pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉK

a~åÖÉê ÇÛ¨äÉÅíêçÅìíáçå > iÉë ê¨é~ê~íáçåë åçå
~ééêçéêá¨Éë ëçåí Ç~åÖÉêÉìëÉëK bääÉë åÉ éÉìîÉåí ÆíêÉ
ÉÑÑÉÅíì¨Éë èìÉ é~ê ìå éÉêëçååÉä Çì pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉ
ÇºãÉåí Ñçêã¨K

eìáäÉI ÄÉìêêÉ çì ã~êÖ~êáåÉ
ëìêÅÜ~ìÑÑ¨ë

wçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ÅÜ~ìÇÉ

_~ëÉë ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíë Éí
ÇÉë òçåÉë ÇÉ Åìáëëçå
ãçìáää¨Éë

cáëëìêÉë ëìê ä~ éä~èìÉ ÇÉ
Åìáëëçå

i~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ÅÜ~ìÑÑÉ
ã~áë äÛáåÇáÅ~íáçå îáëìÉääÉ åÉ
ÑçåÅíáçååÉ é~ë

o¨é~ê~íáçåë åçå
~ééêçéêá¨Éë
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qçìíÉ ã~åáéìä~íáçå ÇÉ äÛ~éé~êÉáäI ó Åçãéêáë äÉ
ÅÜ~åÖÉãÉåí çì äÛáåëí~ää~íáçå Çì ÅßÄäÉ ÇÛ~äáãÉåí~íáçå
Ççáí ÆíêÉ ÉÑÑÉÅíì¨É é~ê äÉ pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉK

iÉë ÅßÄäÉë ÇÉ ÅçååÉñáçå ÇÉë ~éé~êÉáäë ¨äÉÅíêáèìÉë åÉ
ÇçáîÉåí é~ë íçìÅÜÉê äÉë òçåÉë ÇÉ Åìáëëçå ÅÜ~ìÇÉëK
`Éä~ éÉìí ÉåÇçãã~ÖÉê äÛáëçä~íáçå Çì ÅßÄäÉ Éí ä~
éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

iÉ ÑçåÅíáçååÉãÉåí áåíÉêãáííÉåí ÇÉë òçåÉë ÇÉ
Åìáëëçå åÉ ÅçåëíáíìÉ é~ë ìåÉ é~ååÉK iÉë òçåÉë ÇÉ
Åìáëëçå ÑçåÅíáçååÉåí íçìàçìêë ¶ ä~ éìáëë~åÅÉ
ã~ñáãìã ëìê ÇÉë é¨êáçÇÉë ÇÉ ÅçååÉñáçå Éí ÇÉ
Ç¨ÅçååÉñáçå éäìë çì ãçáåë äçåÖìÉë Éå ÑçåÅíáçå ÇÉ ä~
éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ ë¨äÉÅíáçåå¨É Eéäìë ä~ éçëáíáçå ÇÉ
ÅÜ~ìÑÑÉ Éëí ¨äÉî¨ÉI éäìë äÉ íÉãéë ÇÉ ÑçåÅíáçååÉãÉåí
Éëí äçåÖ Éí éäìë ä~ íÉãé¨ê~íìêÉ ~ííÉáåíÉ Éëí ¨äÉî¨ÉFK

iÉë Ä~ëÉë êìÖìÉìëÉë ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíë éÉìîÉåí ê~óÉê ä~
éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

bîáíÉê ÇÉ ä~áëëÉê ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíë îáÇÉë ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ
ÅìáëëçåK aÉë Ççãã~ÖÉë éçìêê~áÉåí ~îçáê äáÉìK

kÉ à~ã~áë éä~ÅÉê ÇÉ ê¨ÅáéáÉåíë ÅÜ~ìÇë ëìê äÉ Ä~åÇÉ~ì
ÇÉ Åçãã~åÇÉëI ä~ òçåÉ ÇÉë áåÇáÅ~íÉìêë Éí äÉ Å~ÇêÉ ÇÉ
ä~ éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK aÉë Ççãã~ÖÉë éçìêê~áÉåí ~îçáê
äáÉìK

iÉ ëÉäI äÉ ëìÅêÉ çì äÉë Öê~áåë ÇÉ ë~ÄäÉ éÉìîÉåí ê~óÉê ä~
éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

kÉ à~ã~áë ìíáäáëÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ÅçããÉ
ëìêÑ~ÅÉ ÇÉ íê~î~áä çì ÇÛ~ééìáK

iÉë çÄàÉíë Çìêë çì éçáåíìë éÉìîÉåí ÉåÇçãã~ÖÉê ä~
éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ëÛáäë íçãÄÉåí ÇÉëëìëK

iÉ ëìÅêÉ Éí ÇÛ~ìíêÉë éêçÇìáíë ëÉãÄä~ÄäÉë éÉìîÉåí
ÉåÇçãã~ÖÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK oÉíáêÉê
áãã¨Çá~íÉãÉåí ÅÉë éêçÇìáíë ~îÉÅ ìå Öê~ííçáê éçìê
îÉêêÉK

`ßÄäÉ ÇÉ ÅçååÉñáçå

m

`~ìëÉë ÇÉë
Ççãã~ÖÉë
_~ëÉ ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíë

o¨ÅáéáÉåíë ÅÜ~ìÇë

pÉäI ëìÅêÉ Éí ë~ÄäÉ

lÄàÉíë Çìêë Éí éçáåíìë

^äáãÉåíë êÉåîÉêë¨ë
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iÉë Ç¨Åçäçê~íáçåë ã¨í~ääáèìÉë ëçåí Å~ìë¨Éë é~ê
äÛìíáäáë~íáçå ÇÉ éêçÇìáíë ÇÉ åÉííçó~ÖÉ åçå ~ééêçéêá¨ë
Éí äÛìëìêÉ é~ê äÉ ÑêçííÉãÉåí ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíëK

iÉ é~éáÉê ~äìãáåáìã Éí äÉë ê¨ÅáéáÉåíë Éå éä~ëíáèìÉ
ÑçåÇÉåí ëÛáäë ëçåí éçë¨ë ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå
ÅÜ~ìÇÉK
iÉë ä~ãÉë ÇÉ éêçíÉÅíáçå éçìê Åìáëáåá≠êÉë åÉ
ÅçåîáÉååÉåí é~ë ¶ ÅÉííÉ éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

mêçíÉÅíáçå ÇÉ äÛÉåîáêçååÉãÉåí

a¨Ä~ääÉê äÛ~éé~êÉáä Éí àÉíÉê äÛÉãÄ~ää~ÖÉ Éå êÉëéÉÅí~åí
äÛÉåîáêçååÉãÉåíK

`Éí ~éé~êÉáä Éëí áÇÉåíáÑá¨ ÅçåÑçêã¨ãÉåí ¶
ä~ aáêÉÅíáîÉ ëìê äÉë o¨ëáÇìë ÇÉë ^éé~êÉáäë bäÉÅíêáèìÉë
Éí bäÉÅíêçåáèìÉë tbbb OMMOLVSL`bK `ÉííÉ ÇáêÉÅíáîÉ
Ç¨Ñáåáí äÉ Å~ÇêÉ éçìê äÉ êÉÅóÅä~ÖÉ Éí ä~ ê¨ìíáäáë~íáçå ÇÉë
~éé~êÉáäë ìë~Ö¨ë Ç~åë íçìí äÉ íÉêêáíçáêÉ Éìêçé¨ÉåK

H ríáäáëÉê ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíë Ççåí ä~ Ä~ëÉ Éëí ¨é~áëëÉ Éí
éä~íÉK iÉë Ä~ëÉë ÅçìêÄÉë ~ìÖãÉåíÉåí ä~
Åçåëçãã~íáçå ÇÛ¨åÉêÖáÉK
mä~ÅÉê ìåÉ ê≠ÖäÉ ëìê ä~ Ä~ëÉ Çì ê¨ÅáéáÉåíK pÛáä
åÛ~éé~ê~≤í ~ìÅìå Éëé~ÅÉI ä~ Ä~ëÉ Çì ê¨ÅáéáÉåí Éëí
é~êÑ~áíÉãÉåí éä~åÉK

mêçÇìáíë ÇÉ åÉííçó~ÖÉ åçå
~Ç~éí¨ë

mä~ëíáèìÉ Éí é~éáÉê

bäáãáå~íáçå ÇÉë
ê¨ëáÇìë ÇÉ ã~åá≠êÉ
¨ÅçäçÖáèìÉ

`çåëÉáäë éçìê
¨ÅçåçãáëÉê ÇÉ
äÛ¨åÉêÖáÉ

82



H iÉ Çá~ã≠íêÉ ÇÉ ä~ Ä~ëÉ ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíë Ççáí
ÅçåÅçêÇÉê ~îÉÅ ä~ í~áääÉ ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK
lÄëÉêîÉê W pá äÉ Ñ~Äêáèì~åí ~ áåÇáèì¨ äÉ Çá~ã≠íêÉ
ã~ñáãìã Çì ê¨ÅáéáÉåíK `ÉäìáJÅá Éëí Éå Ö¨å¨ê~ä
ëìé¨êáÉìê ~ì Çá~ã≠íêÉ ÇÉ ä~ Ä~ëÉ Çì ê¨ÅáéáÉåíK
pá äÉ Çá~ã≠íêÉ Çì ê¨ÅáéáÉåí åÉ ÅçåÅçêÇÉ é~ë ~îÉÅ
ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåI áä Éëí éê¨Ñ¨ê~ÄäÉ èìÉ ÅÉäìáJÅá
ëçáí ëìé¨êáÉìê ¶ ä~ í~áääÉ ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK
a~åë äÉ Å~ë Åçåíê~áêÉI ä~ ãçáíá¨ ÇÉ äÛ¨åÉêÖáÉ ëÉ
éÉêÇK

H `Üçáëáê ÇÉë ê¨ÅáéáÉåíë ÇÉ í~áääÉ ~Ç~éí¨É ¶ ä~
èì~åíáí¨ ÇÛ~äáãÉåíë èìá îçåí ÆíêÉ éê¨é~ê¨ëK rå
ê¨ÅáéáÉåí ÇÉ Öê~åÇÉë ÇáãÉåëáçåë Éí ¶ ãçáíá¨ éäÉáå
ÅçåëçããÉ ÄÉ~ìÅçìé ÇÛ¨åÉêÖáÉK

H mä~ÅÉê íçìàçìêë äÉ ê¨ÅáéáÉåí ~ì ÅÉåíêÉ ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ
Åìáëëçå Éí ãÉííêÉ íçìàçìêë äÉ ÅçìîÉêÅäÉ
ÅçêêÉëéçåÇ~åí ëìê äÉë ê¨ÅáéáÉåíëK bå Åìáëáå~åí
ë~åë ÅçìîÉêÅäÉI ä~ Åçåëçãã~íáçå ÇÛ¨åÉêÖáÉ Éëí
ãìäíáéäá¨É é~ê èì~íêÉK

H `ìáêÉ ~îÉÅ éÉì ÇÛÉ~ìK aÉ ÅÉííÉ ã~åá≠êÉI çå
¨ÅçåçãáëÉ ÇÉ äÛ¨åÉêÖáÉK aÉ éäìëI äÉë îáí~ãáåÉë Éí
äÉë ãáå¨ê~ìñ ëçåí ÅçåëÉêî¨ëK
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pÉ Ñ~ãáäá~êáëÉê ~îÉÅ äÛ~éé~êÉáä

iÉë áåëíêìÅíáçåë ÇÛìíáäáë~íáçå ëçåí î~ä~ÄäÉë éçìê
ÇáÑÑ¨êÉåíÉë éä~èìÉë ÇÉ ÅìáëëçåK

pìê ä~ é~ÖÉ O ÑáÖìêÉ ìåÉ îìÉ Ö¨å¨ê~äÉ ÇÉë ãçÇ≠äÉëK

Surface de commande pour
% interrupteur principal
Þ zone gril
ö ou zone double

Indications pour
position de chauffe 1 -- 9

opérationnalité 0
chaleur résiduelle hLH

Zone de programmation pour
sélectionner la position de chauffe

Surface de commande pour
j fonction programmation du

temps

içêëèìÉ îçìë ~ééìáÉêÉò ëìê ìå ÄçìíçåI ä~ ÑçåÅíáçå
ÅçêêÉëéçåÇ~åíÉ ëÛ~ÅíáîÉê~K

iÉë ê¨Öä~ÖÉë åÉ ëçåí é~ë ~ÑÑÉÅí¨ë ëá äÛçå ~ééìáÉ ëìê
éäìëáÉìêë íçìÅÜÉë ëáãìäí~å¨ãÉåíK ^áåëáI áä Éëí éçëëáÄäÉ
ÇÉ åÉííçóÉê ÅÉ èìá ~ìê~ ¨í¨ êÉåîÉêë¨ ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ
ê¨Öä~ÖÉK j~áåíÉåáê äÉë ëìêÑ~ÅÉë ÇÉ Åçãã~åÇÉ ë≠ÅÜÉë
Éå éÉêã~åÉåÅÉK iÛÜìãáÇáí¨ éÉìí ~ÑÑÉÅíÉê äÉ Äçå
ÑçåÅíáçååÉãÉåíK

iÉ Ä~åÇÉ~ì ÇÉ
Åçãã~åÇÉ

pìêÑ~ÅÉë ÇÉ Åçãã~åÇÉ

^îÉêíáëëÉãÉåí
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a~åë ÅÉë òçåÉë ÇÉ ÅìáëëçåI áä åÛÉëí é~ë éçëëáÄäÉ ÇÉ
ãçÇáÑáÉê ä~ í~áääÉ ÇÉ ä~ ëìêÑ~ÅÉK

p¨äÉÅíáçååÉò ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ëçìÜ~áí¨ÉK
i~ í~áääÉ Çì ê¨ÅáéáÉåí ÇÉîê~ ÅçåÅçêÇÉê ~îÉÅ ÅÉääÉ ÇÉ ä~
òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

i~ í~áääÉ ÇÉ ÅÉë òçåÉë ÇÉ Åìáëëçå éÉìí ÆíêÉ ãçÇáÑá¨ÉK
i~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå Ççáí ÆíêÉ ÅçååÉÅí¨ÉK

`çååÉÅíÉê ä~ òçåÉ Éñí¨êáÉìêÉ ÇÉ ÅÜ~ìÑÑ~ÖÉ W
~ééìóÉò ëìê äÉ ëóãÄçäÉ VK rå í¨ãçáå äìãáåÉìñ
ëÛ~ääìãÉK
a¨ÅçååÉÅíÉê W
~ééìóÉò ¶ åçìîÉ~ì ëìê äÉ ëóãÄçäÉ VK iÉ í¨ãçáå
äìãáåÉìñ ëÛ¨íÉáåíK

bå ÅçååÉÅí~åí ¶ åçìîÉ~ì ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåI ä~
ÇÉêåá≠êÉ í~áääÉ ìíáäáë¨É Éëí ~ìíçã~íáèìÉãÉåí
ë¨äÉÅíáçåå¨ÉK

`ÉííÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå éÉìí ÆíêÉ ìíáäáë¨É ÇÉ ÇÉìñ
Ñ~´çåë ÇáÑÑ¨êÉåíÉë W

JJ ÅçããÉ dêáä

JJ ÅçããÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ÅçåîÉåíáçååÉääÉI
~îÉÅ ìå ê¨ÅáéáÉåí

^îÉÅ ÅÉííÉ ÑçåÅíáçåI áä Éëí éçëëáÄäÉ ÇÉ éä~ÅÉê
ÇáêÉÅíÉãÉåí äÉë ~äáãÉåíë ëìê ä~ îáíêçÅ¨ê~ãáèìÉK

p¨äÉÅíáçååÉò äÉ åáîÉ~ì ÇÉ éìáëë~åÅÉ ëçìÜ~áí¨K

iÉë òçåÉë ÇÉ
Åìáëëçå
wçåÉ ÇÉ Åìáëëçå é~ê
ê~Çá~íáçå

wçåÉ ÇÉ Åìáëëçå é~ê
ÇçìÄäÉ ê~Çá~íáçå

wçåÉ ÇÉ Åìáëëçå
dêáä

`çããÉ Öêáä
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q~ÄäÉ~ì ÇÛ~ééäáÅ~íáçå ÇÉë áåëíêìÅíáçåë

Assiettes Position
gril

Durée de
la cuisson
au gril
(mn)

Viande :
Morceaux dans la cuisse/biftecks
(3 cm d’épaisseur)
Viande pour gril marinée
Biftecks, au naturel
Filet de blanc de volaille, au naturel
Saucisse

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Poisson :
Poisson et filet de poisson, au naturel 6-7 8-20

Autres :
Légumes, frais, par exemple,
aubergines, courgettes
Oeufs au plat

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~íáçåë éçìê ëìáîêÉ äÉë áåëíêìÅíáçåë
i~ òçåÉ Öêáä åÉ éÉìí ÆíêÉ ìíáäáë¨É èìÉ éçìê Ñ~áêÉ ÑêáêÉ
ë~åë ã~íá≠êÉ Öê~ëëÉK

^î~åí ÇÉ Ñ~áêÉ ÑêáêÉI áä Éëí êÉÅçãã~åÇ¨ ÇÛÉåÇìáêÉ
ä¨Ö≠êÉãÉåí ÇÛÜìáäÉ ä~ òçåÉ Öêáä èì~åÇ ÉääÉ Éëí ÑêçáÇÉI
é~ê ÉñÉãéäÉ ~îÉÅ Çì é~éáÉê ÇÉ ÅìáëáåÉ çì ¶ äÛ~áÇÉ
ÇÛìå éáåÅÉ~ìK

iÉë ~äáãÉåíë ã~Å¨ê¨ë Ç~åë äÛÜìáäÉI ÅçããÉ é~ê
ÉñÉãéäÉ ä~ îá~åÇÉ éçìê Öêáä ã~êáå¨ÉI ÇçáîÉåí ÆíêÉ
ë¨ÅÜ¨ë ~îÉÅ Çì é~éáÉê ÇÉ ÅìáëáåÉ ~î~åí ÇÛÆíêÉ é~ëë¨ë
~ì ÖêáäK

kÉ é~ë ìíáäáëÉê ÇÉ ëìÅêÉI ÇÉ ãáÉäI ÇÉ ëáêçé çì ~ìíêÉë
~äáãÉåíë Éí áåÖê¨ÇáÉåíë ¶ ÑçêíÉ íÉåÉìê Éå ëìÅêÉK
`çããÉ é~ê ÉñÉãéäÉ äÉ âÉíÅÜìéI äÉë ë~ìÅÉë
Ä~êÄÉÅìÉI äÉë Ä~å~åÉë çì äÉë Ñêìáíë Éå ÅçåëÉêîÉK
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mçìê êÉíçìêåÉê äÉë ~äáãÉåíëI ìíáäáëÉê äÛìëíÉåëáäÉ Éå Äçáë
éê¨îì éçìê äÉë ~äáãÉåíëK kÉ é~ë ìíáäáëÉê ÇÉ ëé~íìäÉë åá
ÇÉ éÉääÉë Éå éä~ëíáèìÉI Å~ê ÉääÉë êáëèìÉê~áÉåí ÇÉ ÑçåÇêÉ
Éí ÅÉä~ éçìêê~áí ÉåÇçãã~ÖÉê ä~ îáíêçÅ¨ê~ãáèìÉK kÉ
é~ë ìíáäáëÉê ÇÛçÄàÉíë ¶ éçáåíÉ íÉäë èìÉ ÅçìíÉ~ìñ çì
ÑçìêÅÜÉííÉëI Éí åÉ é~ë ãÉííêÉ ÇÉ ÑÉìáääÉë ÇÛ~äìãáåáìã
ëìê ä~ ëìêÑ~ÅÉ Çì ÖêáäK

fä Éëí éçëëáÄäÉ ÇÛ¨äáãáåÉê äÉë êÉëíÉë ÇÉ åçìêêáíìêÉ ÇÉ ä~
òçåÉ Öêáä éÉåÇ~åí äÉ ÑçåÅíáçååÉãÉåí ¶ äÛ~áÇÉ ÇÛìåÉ
ê~ÅäÉííÉ éêçéêÉK

i~ í~áääÉ Çì ê¨ÅáéáÉåí ÇÉîê~ ÅçåÅçêÇÉê ~îÉÅ ÅÉääÉ ÇÉ ä~
òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK
i~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå Ççáí ÆíêÉ ÅçååÉÅí¨ÉK

^ÅíáîÉê W
p¨äÉÅíáçååÉò äÉ åáîÉ~ì ÇÉ éìáëë~åÅÉ ëçìÜ~áí¨K
^ééìóÉò ëìê äÉ ëóãÄçäÉÞK rå í¨ãçáå äìãáåÉìñ
ëÛ~ääìãÉK

a¨ë~ÅíáîÉê W
^ééìóÉò ëìê äÉ ëóãÄçäÉÞK iÉ í¨ãçáå äìãáåÉìñ
ëÛ¨íÉáåíK

i~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå éê¨ëÉåíÉ ìå áåÇáÅ~íÉìê ÇÉ
ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉ L ëìê ÅÜ~èìÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå Éí
áåÇáèìÉ èìÉääÉë òçåÉë ëçåí ÉåÅçêÉ ÅÜ~ìÇÉëK bîáíÉò ÇÉ
íçìÅÜÉê ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå èìÉ ãçåíêÉ ÅÉííÉ
áåÇáÅ~íáçåK

jÆãÉ ëá ä~ òçåÉ Éëí ¨íÉáåíÉI ä~ L ëÉê~ ~ääìã¨É í~åí
èìÉ ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå êÉëíÉ ÅÜ~ìÇÉK

`çããÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå
ÅçåîÉåíáçååÉääÉ

fåÇáÅ~íÉìê ÇÉ
ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉ
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mêçÖê~ããÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå

a~åë ÅÉ ÅÜ~éáíêÉI áä Éëí áåÇáèì¨ ÅçããÉåí ê¨ÖäÉê ìåÉ
òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK iÉë éçëáíáçåë Éí äÉë íÉãéë ÇÉ
Åìáëëçå éçìê ÇáÑÑ¨êÉåíë éä~íë ÑáÖìêÉåí ëìê äÉ í~ÄäÉ~ìK

`çååÉÅíÉê Éí Ç¨ÅçååÉÅíÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå
ãçóÉåå~åí äÛáåíÉêêìéíÉìê éêáåÅáé~ä @K

^ééìóÉò ëìê äÉ ëóãÄçäÉ @K
rå ëáÖå~ä ëçåçêÉ Éëí ¨ãáëK
iÛáåÇáÅ~íÉìê  ëáíì¨ ¶ Å∑í¨ Çì ëóãÄçäÉ @ ëÛ¨Åä~áêÉK

^ééìóÉò ëìê äÉ ëóãÄçäÉ @K
rå ëáÖå~ä ëçåçêÉ Éëí ¨ãáëI äÛáåÇáÅ~íÉìê  ëÛ¨íÉáåíK
i~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå Éëí Ç¨ÅçååÉÅí¨ÉK
iÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉ êÉëíÉ ~ääìã¨ í~åí
èìÉ äÉë òçåÉë ÇÉ Åìáëëçå åÛçåí é~ë ëìÑÑáë~ããÉåí
êÉÑêçáÇáK

pá ~ìÅìåÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå åÛÉëí ìíáäáë¨É éÉåÇ~åí ìå
ÅÉêí~áå íÉãéëI ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ëÉ Ç¨ÅçååÉÅíÉ
~ìíçã~íáèìÉãÉåíK

pá ~éê≠ë ~îçáê ÅçååÉÅí¨ ä~ éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåI áä êÉëíÉ
ÇÉ ä~ ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉI L êÉëíÉ ¨Åä~áê¨ ëìê
äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

i~ éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ ëçìÜ~áí¨É Éëí ê¨Öä¨É Ç~åë ä~
òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

mçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ N Z éìáëë~åÅÉ ãáåáãìã
mçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ V Z éìáëë~åÅÉ ã~ñáãìã

`Ü~èìÉ éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ ÇáëéçëÉ ÇÛìåÉ éçëáíáçå
áåíÉêã¨Çá~áêÉK bääÉ Éëí áåÇáèì¨É é~ê ìå éçáåíK

`çååÉÅíÉê Éí
Ç¨ÅçååÉÅíÉê ä~
éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå

`çååÉÅíÉê

a¨ÅçååÉÅíÉê

fåÇáÅ~íáçåë

o¨ÖäÉê ä~ òçåÉ ÇÉ
Åìáëëçå
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p¨äÉÅíáçååÉê ä~ éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ W

i~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå Ççáí ÆíêÉ ÅçååÉÅí¨ÉK

mçìê äÉë ~éé~êÉáäë èìá éê¨ëÉåíÉåí ìåÉ ëÉìäÉ òçåÉ ÇÉ
ÅìáëëçåI ê¨~äáëÉò ëÉìäÉãÉåí äÛ¨í~éÉ OK

NK ^ééìóÉò ëìê äÉ ëóãÄçäÉ ýK
iÉë áåÇáÅ~íÉìêë Í Éí 0 ëÛ¨Åä~áêÉåíK

OK mìáë ÖäáëëÉò äÉ ÇçáÖí ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçå
àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ ä~ éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ ëçìÜ~áí¨É
ëÛ¨Åä~áêÉK

a~åë äÉë ~éé~êÉáäë Åçãéçë¨ë ÇÛìåÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå X
p¨äÉÅíáçååÉò ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçå ä~ éçëáíáçå
ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ 0K

mçìê äÉë ~éé~êÉáäë èìá ëÉ ÅçãéçëÉåí ÇÉ éäìëáÉìêë
òçåÉë ÇÉ ÅìáëëçåI ë¨äÉÅíáçååÉò ä~ òçåÉ ëçìÜ~áí¨ÉI
éìáë ë¨äÉÅíáçååÉò ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçå ä~
éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ 0K

i~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå Éëí Ç¨ÅçååÉÅí¨É Éí äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ
ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉ ëÛ~ÑÑáÅÜÉK

a¨ÅçååÉÅíÉê ä~ òçåÉ ÇÉ
Åìáëëçå
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`Éêí~áåë ÉñÉãéäÉë ëçåí éê¨ëÉåí¨ë ëìê äÉ í~ÄäÉ~ì
ëìáî~åíK

iÉë íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå Ç¨éÉåÇÉåí Çì íóéÉ ÇÛ~äáãÉåíI
ÇÉ ëçå éçáÇë Éí ÇÉ ë~ èì~äáí¨K `ÛÉëí éçìê ÅÉä~ èìÛáä
ÉñáëíÉ ÇÉë î~êá~íáçåëK

Assiettes Position de
cuisson lente

Durée de la
cuisson lente
en minutes

Fondre
Chocolat, recouvrement de chocolat, beurre, miel
Gélatine

1-2
1-2

--
--

Chauffer et garder chaud
Potage (ou plat à base de légumes secs, par exemple, des lentilles)
Lait**
Saucisses chauffées dans de l’eau**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Décongeler et réchauffer
Epinards surgelés
Goulasch surgelé

2-3
2-3

5-15 mn
20-30 mn

Cuire à feu doux, bouillir à feu doux
Boulettes de pomme de terre
Poisson
Sauces blanches, par exemple, béchamel
Sauces battues, par exemple, sauce béarnaise, sauce hollandaise

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 mn
10-15 mn
3-6 mn
8-12 mn

Bouillir, cuire à la vapeur, faire revenir
Riz (avec la quantité double d’eau)
Riz au lait
Pommes de terres avec la peau
Pommes de terres pelées avec du sel
Pâtes
Ragoûts, soupes
Légumes
Légumes, surgelés
Ragoûts dans un autocuiseur

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 mn
25-35 mn
25-30 mn
15-25 mn
6-10 mn
15-60 mn
10-20 mn
10-20 mn
--

Cuire à l’étouffée
Rouleau de viande
Estouffade
Goulasch

4-5
4-5
2-3

50-60 mn
60-100 mn
50-60 mn

q~ÄäÉ~ì ÇÉ Åìáëëçå
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Assiettes Durée de la
cuisson lente
en minutes

Position de
cuisson lente

Rôtir
Biftecks, au naturel ou panés
Biftecks surgelés
Côtelettes, au naturel ou panées
Bifteck (3 cm d’épaisseur)
Blanc de volaille (2 cm d’épaisseur)
Blanc de volaille, surgelé
Poisson et filet de poisson au naturel
Poisson et filet de poisson pané
Gambas et crevettes
Poisson pané surgelé, par exemple bâtonnets de poisson
Plats surgelés, par exemple sautés
Crêpes

Omelette

Oeufs au plat

5-7
5-7
5-7
7-8
4-6
4-6
5-6
5-7
6-8
6-7
5-7
5-7

3-4

4-6

6-10 mn
8-12 mn
8-12 mn
8-12 mn
10-20 mn
10-30 mn
8-20 mn
8-20 mn
4-10 mn
8-12 mn
6-10 mn
frire l’une
après l’autre
frire l’une
après l’autre
3-6 mn

Faire frire** (dans 1-2 l d’huile)
Produits surgelés, par exemple pommes frites, nuggets de poulet
(150 g -- 200 g par portion)
Croquettes surgelées (150 g -- 200 g par portion)
Boulettes de viande
Viande, par exemple, morceaux de poulet
Poisson pané ou enrobé d’une pâte à base de bière
Légumes, champignons, panés ou enrobés
d’une pâte à base de bière
Pâtisserie, par exemple beignets ou fruits enrobés d’une pâte à
base de bière

8-9

7-8
7-8
6-7
5-6

5-6

4-5

frire une portion
après l’autre

* Cuisson lente sans couvercle

** Sans couvercle
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cçåÅíáçå ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéë

`ÉííÉ ÑçåÅíáçå éÉìí ÆíêÉ ìíáäáë¨É ÇÉ ÇÉìñ Ñ~´çåë
ÇáÑÑ¨êÉåíÉë W

JJ éçìê Ç¨ÅçååÉÅíÉê ~ìíçã~íáèìÉãÉåí
ìåÉ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

JJ ÅçããÉ ãáåìíÉêáÉK

fåíêçÇìáëÉò äÉ íÉãéë ÇÉ Çìê¨É éçìê ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå
ëçìÜ~áí¨ÉK i~ òçåÉ ëÉ Ç¨ÅçååÉÅíÉ ~ìíçã~íáèìÉãÉåí
ìåÉ Ñçáë ¨Åçìä¨ äÉ íÉãéëK

i~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå Ççáí ÆíêÉ ÅçååÉÅí¨ÉK

NK p¨äÉÅíáçååÉò ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå EëÉìäÉãÉåí ëìê äÉë
~éé~êÉáäë Åçãéçêí~åí éäìë ÇÛìåÉ òçåÉF Éí ä~
éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ ëçìÜ~áí¨ÉK ^ééìóÉò ÉåëìáíÉ
ëìê äÉ ëóãÄçäÉ jK iÉë áåÇáÅ~íÉìêë ÍI 00 Éí ãáå

ëÛ¨Åä~áêÉåí ëìê äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~ ÑçåÅíáçå
éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéëK iÛáåÇáÅ~íÉìê ?
ëÛ¨Åä~áêÉ ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

OK p¨äÉÅíáçååÉò ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçå äÉ
íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå ëçìÜ~áí¨K
pá îçìë ~ééìóÉò éäìë äçåÖíÉãéë ëìê ìåÉ éçëáíáçå
ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉI äÉë ãáåìíÉë ëÛ¨ÅçìäÉåí éäìë
ê~éáÇÉãÉåíK

a¨ÅçååÉÅíÉê
~ìíçã~íáèìÉãÉåí
ìåÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå

i~ ÑçåÅíáçå ëÉ éêçÖê~ããÉ
ÅçããÉ ëìáí
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^ì Äçìí ÇÉ èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉëI äÉ íÉãéë éêçÖê~ãã¨
ÅçããÉåÅÉ ¶ ëÛ¨ÅçìäÉêK

iÛáåÇáÅ~íÉìê ~ÑÑáÅÜÉ äÉ íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ
Åìáëëçå ë¨äÉÅíáçåå¨ÉK

råÉ Ñçáë äÉ íÉãéë ¨Åçìä¨I ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ëÉ
Ç¨ÅçååÉÅíÉK rå ëáÖå~ä ÇÛ~îÉêíáëëÉãÉåí Éëí ¨ãáëK
pìê ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ëÛ~ÑÑáÅÜÉ 0 Éí äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~
ÑçåÅíáçå éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéë ~ÑÑáÅÜÉ 00K
bå ~ééìó~åí ëìê äÉ ëóãÄçäÉ jI äÉë áåÇáÅ~íÉìêë
ëÛ¨íÉáÖåÉåí Éí äÉ ëáÖå~ä ëçåçêÉ ëÛ~êêÆíÉK

p¨äÉÅíáçååÉò ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå EëÉìäÉãÉåí ëìê äÉë
~éé~êÉáäë Åçãéçêí~åí éäìë ÇÛìåÉ òçåÉF éìáë ~ééìóÉò
ëìê äÉ ëóãÄçäÉ jK

jçÇáÑáÉò äÉ íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå ¶ äÛ~áÇÉ ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ
éêçÖê~ãã~íáçåK

p¨äÉÅíáçååÉò ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå EëÉìäÉãÉåí ëìê äÉë
~éé~êÉáäë Åçãéçêí~åí éäìë ÇÛìåÉ òçåÉF éìáë ~ééìóÉò
ëìê äÉ ëóãÄçäÉ jK p¨äÉÅíáçååÉò ÉåëìáíÉ äÉ íÉãéë 00
ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçåK
iÛáåÇáÅ~íÉìê ëÛ¨íÉáåíK

mçìê äÉë ~éé~êÉáäë Ççí¨ë ÇÉ éäìëáÉìêë òçåÉë ÇÉ
ÅìáëëçåI ë¨äÉÅíáçååÉò ìåÉ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå éçìê
ÅçåëìäíÉê äÉ íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå êÉëí~åíK

fä Éëí éçëëáÄäÉ ÇÉ éêçÖê~ããÉê ìå íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå
~ää~åí àìëèìÛ¶ VV ãáåìíÉëK

^éê≠ë ìåÉ ÅçìéìêÉ Çì Åçìê~åí ¨äÉÅíêáèìÉI ä~ ÑçåÅíáçå
éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéë ÅÉëëÉ ÇÛÆíêÉ ~Åíáî¨ÉK

nì~åÇ äÉ íÉãéë ëÛÉëí
¨Åçìä¨

`çêêáÖÉê äÉ íÉãéë

bíÉáåÇêÉ ä~ Ç¨ÅçååÉñáçå
~ìíçã~íáèìÉ

`çåëÉáäë Éí ~îÉêíáëëÉãÉåíë
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i~ ãáåìíÉêáÉ éÉêãÉí ÇÉ éêçÖê~ããÉê ìå íÉãéë ~ää~åí
àìëèìÛ¶ VV ãáåìíÉëK bääÉ åÉ Ç¨éÉåÇ ÇÉë ~ìíêÉë
ê¨Öä~ÖÉëK

NK ^ééìóÉò éäìëáÉìêë Ñçáë ëìê äÉ ëóãÄçäÉ j àìëèìÛ¶ ÅÉ
èìÉ äÛáåÇáÅ~íÉìê a ëÛ¨Åä~áêÉK
iÉë áåÇáÅ~íÉìêëÀI 00 Éí ãáå ëÛ¨Åä~áêÉåí ëìê
äÛáåÇáÅ~íÉìê îáëìÉä ÇÉ ä~ ÑçåÅíáçå éêçÖê~ãã~íáçå Çì
íÉãéëK

OK p¨äÉÅíáçååÉò äÉ íÉãéë ëçìÜ~áí¨ ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ
éêçÖê~ãã~íáçåK

^ì Äçìí ÇÉ èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉëI äÉ íÉãéë ÅçããÉåÅÉ
¶ ëÛ¨ÅçìäÉêK

råÉ Ñçáë äÉ íÉãéë ¨Åçìä¨I ìå ëáÖå~ä ëçåçêÉ Éëí ¨ãáëK
iÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~ ÑçåÅíáçå éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéë
~ÑÑáÅÜÉ 00 Éí aK
bå ~ééìó~åí ëìê äÉ ëóãÄçäÉ jI äÉë áåÇáÅ~íÉìêë
ëÛ¨íÉáÖåÉåí Éí äÉ ëáÖå~ä ëçåçêÉ ëÛ~êêÆíÉK

^ééìóÉò éäìëáÉìêë Ñçáë ëìê äÉ ëóãÄçäÉ j àìëèìÛ¶ ÅÉ
èìÉ äÛáåÇáÅ~íÉìê a ëÛ¨Åä~áêÉI éìáë ãçÇáÑáÉò äÉ íÉãéë ¶
äÛ~áÇÉ ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçåK

^ééìóÉò éäìëáÉìêë Ñçáë ëìê äÉ ëóãÄçäÉ j àìëèìÛ¶ ÅÉ
èìÉ äÛáåÇáÅ~íÉìê a ëÛ¨Åä~áêÉK
p¨äÉÅíáçååÉò ÉåëìáíÉ äÉ íÉãéë 00 ëìê ä~ òçåÉ ÇÉ
éêçÖê~ãã~íáçåK
iÛáåÇáÅ~íÉìê  ëÛ¨íÉáåíK

pá äÉ íÉãéë ê¨Öä¨ åÉ ëÛ~ÑÑáÅÜÉ é~ëI ~ééìóÉò éäìëáÉìêë
Ñçáë ëìê äÉ ëóãÄçäÉ j àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ a ëÛ¨Åä~áêÉ ëìê
äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~ ÑçåÅíáçå éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéëK

^éê≠ë ìåÉ ÅçìéìêÉ ÇÉ Åçìê~åíI ä~ ãáåìíÉêáÉ ëÉ
Ç¨ë~ÅíáîÉK

iÉë ÇÉìñ ÑçåÅíáçåëI Ç¨ÅçååÉñáçå ~ìíçã~íáèìÉ ÇÛìåÉ
òçåÉ Éí ãáåìíÉêáÉI éÉìîÉåí ÑçåÅíáçååÉê Éå ãÆãÉ
íÉãéëK

i~ ãáåìíÉêáÉ

i~ ÑçåÅíáçå ëÉ éêçÖê~ããÉ
ÅçããÉ ëìáí

nì~åÇ äÉ íÉãéë ëÛÉëí
¨Åçìä¨

`çêêáÖÉê äÉ íÉãéë

bíÉáåÇêÉ ä~ ãáåìíÉêáÉ

`çåëÉáäë Éí ~îÉêíáëëÉãÉåíë
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iáãáí~íáçå ÇÉ íÉãéë ~ìíçã~íáèìÉ

pá ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ÑçåÅíáçååÉ éÉåÇ~åí ìåÉ é¨êáçÇÉ
ÇÉ íÉãéë éêçäçåÖ¨É Éí ~ìÅìåÉ ãçÇáÑáÅ~íáçå Çì
ê¨Öä~ÖÉ åÛÉëí ê¨~äáë¨ÉI ä~ äáãáí~íáçå ~ìíçã~íáèìÉ ÇÉ
íÉãéë ëÛ~ÅíáîÉK

i~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ÅÉëëÉ ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉêK
iÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ~ÑÑáÅÜÉ ÇÉ ã~åá≠êÉ
ÅäáÖåçí~åíÉ Éí ~äíÉêå¨É I  Éí äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ÅÜ~äÉìê
ê¨ëáÇìÉääÉ LK

bå ~ééìó~åí ëìê åÛáãéçêíÉ èìÉä ëóãÄçäÉI äÛáåÇáÅ~íÉìê
ëÛ¨íÉáåíK fä Éëí ~äçêë éçëëáÄäÉ ÇÉ ê¨ÖäÉê ¶ åçìîÉ~ì ä~
òçåÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

nì~åÇ ä~ äáãáí~íáçå ~ìíçã~íáèìÉ Éëí ~Åíáî¨ÉI ÅÉääÉJÅá
Ç¨éÉåÇ ÇÉ ä~ éçëáíáçå ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉ ë¨äÉÅíáçåå¨É EÇÉ N ¶
NM ÜÉìêÉëFK
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o¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉ

i~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ~ ÇáÑÑ¨êÉåíë ê¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉK fä
Éëí éçëëáÄäÉ ÇÉ ãçÇáÑáÉê ÅÉêí~áåë ÇÉ ÅÉë ê¨Öä~ÖÉëK

  Désactivation du signal sonore
Signal sonore court qui confirme
qu’un symbole a été touché ou signal
sonore long qui prévient que l’appareil a
été manipulé de manière non appropriée.

 la plupart des signaux
désactivés

 uniquement le signal d’erreur
activé

 tous les signaux activés*

  Déconnexion automatique d’une zone
de cuisson
ia zone de cuisson sera
automatiquement déconnectée une fois
écoulé le temps sélectionné.

 déconnexion automatique
désactivée*

 minute = temps minimum
minutes = temps maximum

  Durée du signal d’avertissement de la
fonction programmation du temps
Signal d’avertissement une fois écoulé le
temps de la minuterie ou de la coupure
automatique d’une zone.

 10 secondes
 30 secondes
 1 minute

 GG Zone de cuisson double
Sur la zone de cuisson double, la dernière
taille réglée est activée automatiquement.
Avec cette fonction, il est possible de
modifier l’activation et la désactivation de
la zone de cuisson extérieure.

 zone extérieure désactivée
 zone extérieure activée
 La dernière taille réglée est

sélectionnée.*

96



 GG Sélection de la zone de cuisson
La dernière zone de cuisson programmée
reste sélectionnée comme réglage de
base.
Ceci peut être modifié.
La zone de cuisson ne restera
sélectionnée que pendant 5 secondes.

 réglage de base*
 limitation à 5 secondes

  Revenir aux réglages par défaut
de la plaque de cuisson
Eliminer tous les réglage réalisés

 réglages personnels
 revenir aux réglages de base*

* Réglages de base

** Seulement disponible pour les appareils qui possèdent plusieurs zones de cuisson.

sÉìáääÉò ëìáîêÉ äÉë ¨í~éÉë ëìáî~åíÉë W

NK `çååÉÅíÉò ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ~ì ãçóÉå ÇÉ
äÛáåíÉêêìéíÉìê éêáåÅáé~äK

OK a~åë äÉë NM ëÉÅçåÅÉë èìá ëìáîÉåíI ~ééìóÉò ëìê äÉ
ëóãÄçäÉ jI àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÛìå ëáÖå~ä ÇÉ
ÅçåÑáêã~íáçå êÉíÉåíáëëÉ Éí èìÉ   ëÛ¨Åä~áêÉ ëìê
äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ Åìáëëçå ëáíì¨É ¶ Ö~ìÅÜÉ
ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçå Eîçáê áã~ÖÉFK

^ÅÅ¨ÇÉê ~ì ãÉåì
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PK ^ééìóÉò ëìê äÉ ëóãÄçäÉ j àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ ëÛ~ÑÑáÅÜÉ
äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ ä~ ÑçåÅíáçå ëçìÜ~áí¨ÉK

QK p¨äÉÅíáçååÉò ÉåëìáíÉ äÉ ê¨Öä~ÖÉ ëçìÜ~áí¨ ¶ äÛ~áÇÉ
ÇÉ ä~ òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçåK
iÉ åçìîÉ~ì ê¨Öä~ÖÉ ëÛ~ÑÑáÅÜÉê~ ëìê äÛáåÇáÅ~íÉìê ÇÉ
ä~ òçåÉ éêçÖê~ãã~íáçå Çì íÉãéë ëáíì¨É ëìê ä~
òçåÉ ÇÉ éêçÖê~ãã~íáçåK

RK ^ééìóÉò ¶ åçìîÉ~ì ëìê äÉ ëóãÄçäÉ jI éÉåÇ~åí
éäìë ÇÉ Q ëÉÅçåÇÉëI àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ ëçáí ¨ãáë ìå
ëáÖå~ä ÇÉ ÅçåÑáêã~íáçåK iÉë ê¨Öä~ÖÉë çåí ¨í¨
ÅçåëÉêî¨ë ÅçêêÉÅíÉãÉåíK

p¨äÉÅíáçååÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ
ëçìÜ~áí¨
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pçáåë Éí åÉííçó~ÖÉ

iÉë ÅçåëÉáäë Éí äÉë ~îÉêíáëëÉãÉåíë ãÉåíáçåå¨ë Ç~åë
ÅÉ ÅÜ~éáíêÉ ëçåí ìåÉ ~áÇÉ éçìê åÉííçóÉê Éí ã~áåíÉåáê
é~êÑ~áíÉãÉåí ä~ éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

kÉííçóÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ~éê≠ë ÅÜ~èìÉ ÅìáëëçåK
aÉ ÅÉííÉ Ñ~´çåI îçìë ¨îáíÉò èìÉ ÇÉë êÉëíÉë ~ÇÜ¨ê¨ë åÉ
ÄêºäÉåíK

ríáäáëÉê ëÉìäÉãÉåí äÉë éêçÇìáíë ÇÉ åÉííçó~ÖÉ
~ééêçéêá¨ë éçìê äÉë éä~èìÉë ÇÉ ÅìáëëçåK pìáîêÉ äÉë
áåÇáÅ~íáçåë èìá ÑáÖìêÉåí ëìê äÛÉãÄ~ää~ÖÉ Çì éêçÇìáíK

kÉ à~ã~áë ìíáäáëÉê W

H mêçÇìáíë ~Äê~ëáÑë

H kÉííçó~åíë ~ÖêÉëëáÑëI ÅçããÉ äÉë ëéê~óë éçìê äÉë
Ñçìêë Éí äÉë éêçÇìáíë éçìê êÉíáêÉê äÉë í~ÅÜÉë

H béçåÖÉë èìá ê~óÉåí äÉë ëìêÑ~ÅÉë çì Éå ~äìãáåáìã

H kÉííçóÉìêë ¶ Ü~ìíÉ éêÉëëáçå çì ã~ÅÜáåÉë ¶ î~éÉìê

aÉ éäìëI ëá îçìë Ñ~áíÉë ÅìáêÉ äÉë ~äáãÉåíë ÇáêÉÅíÉãÉåí
ëìê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå EÖêáäFI îçìë åÉ ÇÉîÉò é~ë åçå
éäìë åÉííçóÉê ä~ îáíêçÅ¨ê~ãáèìÉ ~îÉÅ ÇÉë éêçÇìáíë
ÅçåíÉå~åí ÇÉë Åçãéçë~åíë íçñáèìÉëK

bäáãáåÉê äÉë ë~äÉí¨ë ê¨ëáëí~åíÉë ~îÉÅ ìå Öê~ííçáê éçìê
îÉêêÉK

NK oÉíáêÉê ä~ ëºêÉí¨ Çì Öê~ííçáê
OK kÉííçóÉê ä~ ëìêÑ~ÅÉ ÇÉ ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ~îÉÅ ä~

ä~ãÉK
kÉ é~ë åÉííçóÉê ä~ éä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå ~îÉÅ äÛ¨íìá Çì
Öê~ííçáêI ¨í~åí Ççåå¨ èìÉ ä~ ëìêÑ~ÅÉ éçìêê~áí ëÉ ê~óÉêK

i~ ä~ãÉ Éëí íê≠ë ~áÖìáë¨ÉK a~åÖÉê ÇÉ ÅçìéìêÉëK
mêçí¨ÖÉê ä~ ä~ãÉ èì~åÇ ÉääÉ åÛÉëí é~ë ìíáäáë¨ÉK
oÉãéä~ÅÉê áãã¨Çá~íÉãÉåí ä~ ä~ãÉ ëá ÉääÉ éê¨ëÉåíÉ
ÇÉë áãéÉêÑÉÅíáçåëK

mä~èìÉ ÇÉ Åìáëëçå

kÉííçó~ÖÉ

m
dê~ííçáê éçìê îÉêêÉ

m
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^ééäáèìÉê ìå ~ÇÇáíáÑ éçìê ä~ ÅçåëÉêî~íáçå Éí ä~
éêçíÉÅíáçå ÇÉ ä~ éä~èìÉ ÇÉ ÅìáëëçåK pìáîêÉ äÉë ÅçåëÉáäë
Éí äÉë ~îÉêíáëëÉãÉåíë èìá ÑáÖìêÉåí ëìê äÛÉãÄ~ää~ÖÉK

mçìê ¨îáíÉê ÇÛÉåÇçãã~ÖÉê äÉ Å~ÇêÉ ÇÉ ä~ éä~èìÉ ÇÉ
ÅìáëëçåI íÉåáê ÅçãéíÉ ÇÉë áåÇáÅ~íáçåë ëìáî~åíÉë W

H ríáäáëÉê ëÉìäÉãÉåí ÇÉ äÛÉ~ì ÅÜ~ìÇÉ ~îÉÅ ìå éÉì ÇÉ
ë~îçå

H kÉ à~ã~áë ìíáäáëÉê ÇÉ éêçÇìáíë ~áÖìáë¨ë åá ÇÛ~Äê~ëáÑë

H kÉ é~ë ìíáäáëÉê ÇÉ Öê~ííçáêë éçìê îÉêêÉ

o¨é~êÉê ÇÉë Ç¨Ñ~ìíë

kçêã~äÉãÉåíI äÉë Ç¨Ñ~ìíë ëçåí Çìë ¶ ÇÉ éÉíáíë Ç¨í~áäëK
^î~åí ÇÉ éê¨îÉåáê äÉ pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉI áä Ñ~ìí éêÉåÇêÉ
Éå ÅçåëáÇ¨ê~íáçå äÉë ÅçåëÉáäë Éí ~îÉêíáëëÉãÉåíë
ëìáî~åíëK

Indicateur Incident Mesure

aucun L’alimentation électrique a
été interrompue.

La connexion de l’appareil
n’a pas été réalisée
conformément au schéma
des connexions.

Défaut dans le système
électronique

Vérifiez à l’aide d’autres appareils électriques s’il s’est
produit une coupure du courant électrique.

Vérifiez que l’appareil a été connecté conformément au
schéma des connexion.

Si les vérifications précédentes ne permettent pas de
résoudre le défaut, prévenez le Service technique.

E clignote Le bandeau de commande
est humide ou un objet a
été déposé dessus.

Séchez la zone du bandeau de commande ou retirer
l’objet.

EÖ +
numéro

Défaut dans le système
électronique

Déconnectez la plaque de cuisson du réseau électrique.
Attendez quelques secondes puis reconnectez-la.
Si l’indication persiste, prévenez le Service technique.

pçáåë

`~ÇêÉ ÇÉ ä~ éä~èìÉ
ÇÉ Åìáëëçå
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Indicateur MesureIncident

F2 Le système électronique a
surchauffé et a
déconnecté la zone de
cuisson correspondante.

Attendez à ce que le système électronique ait
suffisamment refroidi. Appuyez ensuite sur n’importe quel
symbole de la plaque de cuisson.
Si l’indication persiste, prévenez le Service technique.

F4 Le système électronique a
surchauffé et a
déconnecté toutes les
zones de cuisson.

Attendez à ce que le système électronique ait
suffisamment refroidi. Appuyez ensuite sur n’importe quel
symbole de la plaque de cuisson.
Si l’indication persiste, prévenez le Service technique.

Ne placez aucun récipient chaud sur le bandeau de commande.

F8 La zone de cuisson est
restée trop longtemps en
fonctionnement et s’est
déconnectée.

Il est possible de reconnecter la zone de cuisson
immédiatement.
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pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉ

kçíêÉ pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉ Éëí ¶ ä~ Çáëéçëáíáçå ÇÉë
ìíáäáë~íÉìêë éçìê ÉÑÑÉÅíìÉê ä~ ê¨é~ê~íáçå ÇÉ äÛ~éé~êÉáäI
ê¨~äáëÉê äÛ~ÅÜ~í ÇÛ~ÅÅÉëëçáêÉë çì ÇÉ éá≠ÅÉë Ç¨í~ÅÜ¨Éë
Éí ê¨éçåÇêÉ ¶ íçìíÉ èìÉëíáçå ëìê åçë éêçÇìáíë çì
ëÉêîáÅÉëK
iÉë áåÑçêã~íáçåë ÇÉ åçíêÉ pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉ ëçåí
ÇáëéçåáÄäÉë ëìê ä~ ÇçÅìãÉåí~íáçå àçáåíÉK

pá îçìë Åçåí~ÅíÉò åçíêÉ pÉêîáÅÉ íÉÅÜåáèìÉI îçìë
ÇÉîÉò áåÇáèìÉê äÉ åìã¨êç ÇÉ ë¨êáÉ Eb-kêKF Éí ÇÉ
Ñ~ÄêáÅ~íáçå Eca-kêKF ÇÉ äÛ~éé~êÉáäK `Éë áåÑçêã~íáçåë
ëçåí ÇáëéçåáÄäÉë ëìê äÛ¨íáèìÉííÉ ÇÉ Å~ê~Åí¨êáëíáèìÉë èìá
Éëí Åçää¨É ëìê ä~ é~êíáÉ áåÑ¨êáÉìêÉ ÇÉ ä~ éä~èìÉ ÇÉ
Åìáëëçå Éí Ç~åë ä~ ÇçÅìãÉåí~íáçåK

kŞ ÇÉ ë¨êáÉ Éí åŞ ca
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fåÇáÅÉ

`çåëáÖäá É ~îîÉêíÉåòÉ Çá ëáÅìêÉòò~ K K K K K K K K K K K K

kçêãÉ éÉê ä~ ëáÅìêÉòò~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~ìëÉ ÇÉá Ç~ååá

qìíÉä~ ÇÉääÛ~ãÄáÉåíÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pã~äíáãÉåíç ÇÉá êÉëáÇìá åÉä êáëéÉííç
ÇÉääÛ~ãÄáÉåíÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåëáÖäá áå ã~íÉêá~ Çá êáëé~êãáç ÉåÉêÖÉíáÅç K K K K K K K K

c~ãáäá~êáòò~êÉ Åçå äÛ~éé~êÉÅÅÜáç K K K K K K K K K K K K K

m~ååÉääç Åçã~åÇá K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iÉ òçåÉ Çá Åçííìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wçå~ Çá Åçííìê~ dêáää K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

péá~ Çá Å~äçêÉ êÉëáÇì~äÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~ K K K K K K K K K

`çääÉÖ~êÉ É ëÅçääÉÖ~êÉ áä éá~åç Çá Åçííìê~ K K K K K K K K K

oÉÖçä~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~

q~ÄÉää~ Çá Åçííìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cìåòáçåÉ éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä íÉãéç K K K K K K K K K

pÅçääÉÖ~ãÉåíç ~ìíçã~íáÅç
Çá ìå~ òçå~ Çá Åçííìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

i~ ëìçåÉêá~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iáãáíÉ ~ìíçã~íáÅç Çá íÉãéç K K K K K K K K K K K K K K K K K K

fãéçëí~òáçåá Ä~ëÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÅÅÉÇÉêÉ ~ä ãÉåì K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`ìê~ É éìäáòá~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

má~åç Çá Åçííìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oáé~ê~êÉ á Öì~ëíá K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~ K K K K K K K K K K K K K K K K

kK Çá éêçÇçííç É kK Çá Ñ~ÄÄêáÅ~òáçåÉ K K K K K K K K K K K K K
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K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 106

107

107

107

109

109

110

110

112

113

113

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 113

115

117

117

119

120

121

122

124

124

`çêåáÅÉ ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 125
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127
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`çåëáÖäá É ~îîÉêíÉåòÉ Çá ëáÅìêÉòò~

iÉÖÖÉêÉ Åçå ~ííÉåòáçåÉ äÉ éêÉëÉåíá áëíêìòáçåáK
iÛçëëÉêî~åò~ ÇÉääÉ áëíêìòáçåá Ö~ê~åíáê¶ ìå~ ÅçêêÉíí~
ã~åáéçä~òáçåÉ ÇÉääÛ~éé~êÉÅÅÜáçK

`çåëÉêî~êÉ äÉ áëíêìòáçåá ÇÛìëç É ãçåí~ÖÖáçK få Å~ëç Çá
íê~ëÑÉêáãÉåíç ÇÉääÛ~éé~êÉÅÅÜáç ~ ìå~ íÉêò~ éÉêëçå~I
~ääÉÖ~êÉ ~ääç ëíÉëëç ä~ ÇçÅìãÉåí~òáçåÉ
ÅçêêáëéçåÇÉåíÉK

sÉêáÑáÅ~êÉ äÉ ÅçåÇáòáçåá ÇÉääÛ~éé~êÉÅÅÜáç Ççéç ~îÉêäç
Éëíê~ííç Ç~ääÛáãÄ~ää~ÖÖáçK få Å~ëç Çá Ç~ååá éêçîçÅ~íá Ç~ä
íê~ëéçêíçI åçå ÅçääÉÖ~êÉ äÛ~éé~êÉÅÅÜáçI Åçåí~íí~êÉ áä
pÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~ É êáéçêí~êÉ éÉê áëÅêáííç á
Ç~ååá êáëÅçåíê~íáX áå Å~ëç Åçåíê~êáçI ëá éÉêÇÉê¶ áä Çáêáííç
~ èì~äìåèìÉ íáéç Çá áåÇÉååáòòçK

iÛ~éé~êÉÅÅÜáç ≠ ëí~íç ÉëÅäìëáî~ãÉåíÉ ÅçåÅÉéáíç éÉê
ìå ìíáäáòòç ÇçãÉëíáÅçK
ríáäáòò~êÉ áä éá~åç Çá Åçííìê~ éÉê ä~ ëçä~ ä~îçê~òáçåÉ Çá
~äáãÉåíáK

mÉê ìå ìíáäáòòç ÇÉääÛ~éé~êÉÅÅÜáç áå íìíí~ ëáÅìêÉòò~I Öäá
~Çìäíá É á Ä~ãÄáåá ÅÜÉ éÉê

H ÇÉÑáÅáÉåòÉ ÑáëáÅÜÉI ëÉåëçêá~äá ç éëáÅÜáÅÜÉ

H áåÉëéÉêáÉåò~ ç áåÅçãéÉíÉåò~I

åçå êáëìäíáåç áå Öê~Çç Çá ìíáäáòò~êÉ äÛ~éé~êÉÅÅÜáçI
Ççîê~ååç ÉëëÉêÉ Åçëí~åíÉãÉåíÉ ëçêîÉÖäá~íá Ç~ ìå
~Çìäíç êÉëéçåë~ÄáäÉ áå ëÉÇÉ Çá ìíáäáòòç ÇÉääç ëíÉëëçK

f Ä~ãÄáåá Ççîê~ååç ÉëëÉêÉ ëçêîÉÖäá~íá ~ÑÑáåÅÜ¨ åçå
ÖáçÅÜáåç Åçå äÛ~éé~êÉÅÅÜáçK

m

kçêãÉ éÉê
ä~ ëáÅìêÉòò~

j~åáéçä~òáçåÉ ëáÅìê~
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iÛçäáç ç áä Öê~ëëç ëìêêáëÅ~äÇ~íá ëá áåÑá~ãã~åç
ê~éáÇ~ãÉåíÉK mÉêáÅçäç Çá áåÅÉåÇáç>
mêÉëí~êÉ ëÉãéêÉ ä~ ã~ëëáã~ ~ííÉåòáçåÉ áå Å~ëç Çá
Åçííìê~ Çá ~äáãÉåíá ~ Ä~ëÉ Çá çäáç ç Öê~ëëáK kÉä Å~ëç áå
Åìá äÛçäáç ç áä Öê~ëëç ëÛáåÑá~ããáåçI åçå íÉåí~êÉ Çá
ëéÉÖåÉêÉ äÉ Ñá~ããÉ Åçå ~Åèì~K
pçÑÑçÅ~êÉ äÉ Ñá~ãã~ éçëáòáçå~åÇç ê~éáÇ~ãÉåíÉ ìå
ÅçéÉêÅÜáç ç ìå éá~ííç ëìä êÉÅáéáÉåíÉK
pÅçääÉÖ~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~K

mÉêáÅçäç Çá ìëíáçåá> kçå íçÅÅ~êÉ äÉ òçåÉ Çá Åçííìê~
Å~äÇÉK
Ð ÑçåÇ~ãÉåí~äÉ ÅÜÉ á Ä~ãÄáåá ëá ã~åíÉåÖ~åç äçåí~åá
Ç~ääÛ~éé~êÉÅÅÜáçK i~ ëéá~ ÇÉä Å~äçêÉ êÉëáÇì~äÉ áåÇáÅ~
ëÉ äÉ òçåÉ Çá Åçííìê~ ëçåç Å~äÇÉK

mÉêáÅçäç Çá áåÅÉåÇáç> kçå ÅçääçÅ~êÉ áå ~äÅìå Å~ëç
çÖÖÉííá áåÑá~ãã~Äáäá ëìä éá~åç Çá Åçííìê~K

mÉêáÅçäç Çá áåÅÉåÇáç> få éêÉëÉåò~ Çá ìå Å~ëëÉííç ~ä Çá
ëçííç ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~I åçå ÅçääçÅ~êÉ ~ä ëìç áåíÉêåç
çÖÖÉííá áåÑá~ãã~Äáäá ç ëéê~óK

mÉêáÅçäç Çá äÉëáçåá> få éêÉëÉåò~ Çá äáèìáÇç íê~ ä~ Ä~ëÉ ÇÉä
êÉÅáéáÉåíÉ É ä~ òçå~ Çá Åçííìê~I éçíêÉÄÄÉ ÖÉåÉê~êëá ìå~
éêÉëëáçåÉ Çá î~éçêÉK få í~ä Å~ëçI áä êÉÅáéáÉåíÉ éçíêÉÄÄÉ
ÉëëÉêÉ êÉéÉåíáå~ãÉåíÉ ëÄ~äò~íç Ç~ää~ òçå~ Çá Åçííìê~K
j~åíÉåÉêÉ ëÉãéêÉ éÉêÑÉíí~ãÉåíÉ ~ëÅáìííÉ ä~ òçå~ Çá
Åçííìê~ É ä~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK

mÉêáÅçäç Çá ëÜçÅâ ÉäÉííêáÅç> pÅçääÉÖ~êÉ äÛ~éé~êÉÅÅÜáç
Ç~ää~ êÉíÉ Çá ~äáãÉåí~òáçåÉ ÉäÉííêáÅ~ áå éêÉëÉåò~ Çá ìå
éá~åç Çá Åçííìê~ Ç~ååÉÖÖá~íç ç Öê~ÑÑá~íçK
`çåí~íí~êÉ áä ëÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~K

mÉêáÅçäç Çá ìëíáçåá> pÅçääÉÖ~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~ áå
Å~ëç Çá ã~äÑìåòáçå~ãÉåíç ÇÉää~ ëéá~K
`çåí~íí~êÉ áä ëÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~K

mÉêáÅçäç Çá ëÜçÅâ ÉäÉííêáÅç> iÉ êáé~ê~òáçåá áãéêçéêáÉ
ëçåç éÉêáÅçäçëÉK nìÉëíÉ ìäíáãÉ éçëëçåç ÉëëÉêÉ
ÉëÅäìëáî~ãÉåíÉ êÉ~äáòò~íÉ Ç~ä éÉêëçå~äÉ ÇÉä ëÉêîáòáç Çá
~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~ ÇÉÄáí~ãÉåíÉ Ñçêã~íçK

läáçI Äìêêç ç ã~êÖ~êáå~
ëìêêáëÅ~äÇ~íá

wçå~ Çá Åçííìê~ Å~äÇ~

_~ëá ÇÉá êÉÅáéáÉåíá É òçåÉ Çá
Åçííìê~ Ä~Öå~íÉ

cÉëëìêÉ ëìä éá~åç Çá
Åçííìê~

i~ òçå~ Çá Åçííìê~ ëá
êáëÅ~äÇ~ ã~ äÛáåÇáÅ~íçêÉ
îáëáîç åçå Ñìåòáçå~

oáé~ê~òáçåá áãéêçéêáÉ
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nì~äëá~ëá ã~åáéçä~òáçåÉ ÇÉääÛ~éé~êÉÅÅÜáçI áåÅäìë~ ä~
ëçëíáíìòáçåÉ ç äÛáåëí~ää~òáçåÉ ÇÉä Å~îç Çá ~äáãÉåí~òáçåÉI
ÇÉîÉ ÉëëÉêÉ êÉ~äáòò~í~ Ç~ä ëÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~
íÉÅåáÅ~K

f Å~îá Çá ÅçääÉÖ~ãÉåíç ÇÉÖäá ~éé~êÉÅÅÜá ÉäÉííêáÅá åçå
ÇÉîçåç Éåíê~êÉ áå Åçåí~ííç Åçå äÉ òçåÉ Çá Åçííìê~
Å~äÇÉK pá éì∂ Ç~ååÉÖÖá~êÉ äÛáëçä~ãÉåíç ÇÉä Å~îç É áä
éá~åç Çá Åçííìê~K

fä Ñìåòáçå~ãÉåíç áåíÉêãáííÉåíÉ ÇÉääÉ òçåÉ Çá Åçííìê~
åçå ≠ ìå Öì~ëíçK nìÉëíÉ Ñìåòáçå~åç ëÉãéêÉ ~ éáÉå~
éçíÉåò~ åÉá éÉêáçÇá Çá ~ÅÅÉåëáçåÉ ç ëéÉÖåáãÉåíç éáª
ç ãÉåç äìåÖÜá áå ÑìåòáçåÉ ÇÉä Öê~Çç Çá Åçííìê~
ëÉäÉòáçå~íçI Eèì~åíç éáª ≠ ~äíç áä Öê~Çç Çá Åçííìê~I
ã~ÖÖáçêÉ ÇáîÉåí~åç áä íÉãéç Çá ëí~åÇÄó É ä~
íÉãéÉê~íìê~ ê~ÖÖáìåí~FK

iÉ Ä~ëá êìîáÇÉ ÇÉá êÉÅáéáÉåíá éçëëçåç êáÖ~êÉ áä éá~åç Çá
Åçííìê~K

bîáí~êÉ Çá ä~ëÅá~êÉ êÉÅáéáÉåíá îìçíá åÉääÉ òçåÉ Çá Åçííìê~K
få Å~ëç Åçåíê~êáçI ëá éçíêÉÄÄÉêç îÉêáÑáÅ~êÉ Ç~ååáK

kçå ÅçääçÅ~êÉ ~äÅìå êÉÅáéáÉåíÉ Å~äÇç ëìä é~ååÉääç
Åçã~åÇáI ä~ òçå~ ÇÉääÉ ëéáÉ É ä~ ÅçêåáÅÉ ÇÉä éá~åç Çá
Åçííìê~K mçíêÉÄÄÉ éêçîçÅ~êÉ Ç~ååáK

fä ë~äÉI äç òìÅÅÜÉêç É á Öê~åÉääá Çá ë~ÄÄá~ éçëëçåç êáÖ~êÉ
áä éá~åç Çá Åçííìê~K

kçå ìíáäáòò~êÉ áä éá~åç Çá Åçííìê~ ÅçãÉ ëìéÉêÑáÅáÉ Çá
ä~îçêç ç ÅçãÉ ~ééçÖÖáçK

däá çÖÖÉííá Çìêá ç ~ééìåíá éçëëçåç éêçîçÅ~êÉ Ç~ååá áå
Å~ëç Çá Å~Çìí~ ~ÅÅáÇÉåí~äÉ ëìä éá~åç Çá Åçííìê~K

iç òìÅÅÜÉêç É ~äíêá éêçÇçííá ëáãáäá éçëëçåç
Ç~ååÉÖÖá~êÉ áä éá~åç Çá Åçííìê~K oáéìäáêÉ
áããÉÇá~í~ãÉåíÉ ÉîÉåíì~äá íê~ÅÅÉ Çá éêçÇçííç
ìíáäáòò~åÇç ìå ê~ëÅÜáÉííç éÉê áä îÉíêçK

`~îç Çá ÅçääÉÖ~ãÉåíç

m

`~ìëÉ ÇÉá Ç~ååá

_~ëÉ ÇÉá êÉÅáéáÉåíá

oÉÅáéáÉåíá Å~äÇá

p~äÉI òìÅÅÜÉêç É ë~ÄÄá~

lÖÖÉííá Çìêá É ~ééìåíáíá

cìçêáìëÅáí~ Çá ~äáãÉåíá
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iÉ ÇÉÅçäçê~òáçåá ÇÉääÉ é~êíá ãÉí~ääáÅÜÉ ëçåç ÇçîìíÉ
~ääÛìíáäáòòç Çá éêçÇçííá éÉê ä~ éìäáòá~ áå~ÇÉÖì~íáI ãÉåíêÉ
äÛìëìê~ ≠ áãéìí~ÄáäÉ ~ääÛ~ííêáíç Å~ìë~íç Ç~á êÉÅáéáÉåíáK

i~ Å~êí~ ÇÛ~ääìãáåáç É á êÉÅáéáÉåíá áå éä~ëíáÅ~ éçëëçåç
ÑçåÇÉêëá ëÉ éçëáòáçå~íá ëìää~ òçå~ Çá Åçííìê~ Å~äÇ~K
iÉ ä~ãáåÉ éêçíÉííáîÉ éÉê ÅìÅáåÉ åçå ëçåç áÇçåÉÉ éÉê
èìÉëíç éá~åç Çá Åçííìê~K

qìíÉä~ ÇÉääÛ~ãÄáÉåíÉ

aáëáãÄ~ää~êÉ äÛ~éé~êÉÅÅÜáç É ëã~äíáêÉ äÛáãÄ~ääç åÉä
êáëéÉííç ÇÉääÛ~ãÄáÉåíÉK

fä éêÉëÉåíÉ ~éé~êÉÅÅÜáç êáëìäí~ ÅçåÑçêãÉ ~ää~ aáêÉííáî~
áå ã~íÉêá~ Çá êáÑáìíá Çá ~éé~êÉÅÅÜá ÉäÉííêáÅá ÉÇ ÉäÉííêçåáÅá
tbbb OMMOLVSL`bK q~äÉ ÇáêÉííáî~ ÇÉÑáåáëÅÉ äÛ~ãÄáíç Çá
êáÅáÅä~ÖÖáç É êáìíáäáòòç Çá ~éé~êÉÅÅÜá ìíáäáòò~íá åÉä
ÅçãéäÉëëç ÇÉä íÉêêáíçêáç ÉìêçéÉçK

H ríáäáòò~êÉ êÉÅáéáÉåíá Åçå Ä~ëÉ ëéÉëë~ É éá~å~K iÉ
Ä~ëá ÅìêîÉ Åçãéçêí~åç ìå ~ìãÉåíç ÇÉä Åçåëìãç
ÉåÉêÖÉíáÅçK
`çääçÅ~êÉ ìå êáÖÜÉääç ~ää~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK pÉ
åçå êáã~åÉ ëé~òáç íê~ áä êáÖÜÉääç É ä~ Ä~ëÉ ÇÉä
êÉÅáéáÉåíÉI ëáÖåáÑáÅ~ ÅÜÉ èìÉëí~ ≠ ÅçãéäÉí~ãÉåíÉ
éá~å~K

mêçÇçííá éÉê ä~ éìäáòá~
ëÅçåëáÖäá~íá

mä~ëíáÅ~ É Å~êí~

pã~äíáãÉåíç ÇÉá
êÉëáÇìá åÉä êáëéÉííç
ÇÉääÛ~ãÄáÉåíÉ

`çåëáÖäá áå ã~íÉêá~
Çá êáëé~êãáç
ÉåÉêÖÉíáÅç
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H fä Çá~ãÉíêç ÇÉää~ Ä~ëÉ ÇÉá êÉÅáéáÉåíá ÇÉîÉ ÅçáåÅáÇÉêÉ
Åçå äÉ ÇáãÉåëáçåá ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~K
sÉêáÑáÅ~êÉW ÅÜÉ áä Ñ~ÄÄêáÅ~åíÉ ~ÄÄá~ áåÇáÅ~íç áä
Çá~ãÉíêç ëìéÉêáçêÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK nìÉëíÛìäíáãç
êáëìäí~ Çá åçêã~ ëìéÉêáçêÉ êáëéÉííç ~ä Çá~ãÉíêç ÇÉää~
Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK
kÉä Å~ëç áå Åìá áä Çá~ãÉíêç ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ åçå
ÅçêêáëéçåÇ~ ~ èìÉääç ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~I ëá
ê~ÅÅçã~åÇ~ Çá ìíáäáòò~êÉ ìå êÉÅáéáÉåíÉ Ç~ä Çá~ãÉíêç
ëìéÉêáçêÉ êáëéÉííç ~ääÉ ÇáãÉåëáçåá ÇÉää~ òçå~ Çá
Åçííìê~I áå Å~ëç Åçåíê~êáçI ãÉí¶ ÇÉääÛÉåÉêÖá~
~åÇêÉÄÄÉ éÉêë~K

H pÉäÉòáçå~êÉ êÉÅáéáÉåíá ÇÉääÉ ÇáãÉåëáçåá áÇçåÉÉ
êáëéÉííç ~ää~ èì~åíáí¶ Çá ~äáãÉåíá ÅÜÉ ëÛáåíÉåÇÉ
ÅìÅáå~êÉK rå êÉÅáéáÉåíÉ Öê~åÇÉ êáÉãéáíç ~ ãÉí¶
Åçåëìã~ ìå ÉäÉî~íç èì~åíáí~íáîç Çá ÉåÉêÖá~K

H mçëáòáçå~êÉ ëÉãéêÉ áä êÉÅáéáÉåíÉ ~ä ÅÉåíêç ÇÉää~
òçå~ Çá Åçííìê~ É ÅçääçÅ~êÉ ëÉãéêÉ ëìá êÉÅáéáÉåíá áä
ÅçéÉêÅÜáç ÅçêêáëéçåÇÉåíÉK pÉ ëá ÅìÅáå~åç Öäá
~äáãÉåíá ëÉåò~ ÅçéÉêÅÜáçI áä Åçåëìãç ÉåÉêÖÉíáÅç
êáëìäí~ èì~ÇêìéäáÅ~íçK

H `ìçÅÉêÉ Öäá ~äáãÉåíá Åçå éçÅ~ ~Åèì~K få èìÉëíç
ãçÇçI ëá êáëé~êãá~ ÉåÉêÖá~K fåçäíêÉI äÉ îáí~ãáåÉ É á
ãáåÉê~äá ÇÉää~ îÉêÇìê~ ë~ê~ååç ÅçåëÉêî~íáK
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c~ãáäá~êáòò~êÉ Åçå äÛ~éé~êÉÅÅÜáç

iÉ áëíêìòáçåá éÉê äÛìëç ëá ~ééäáÅ~åç ~ ÇáîÉêëá éá~åá Çá
Åçííìê~K

^ é~Öáå~ O ≠ êáéçêí~í~ ìå~ îáëí~ ÖÉåÉê~äÉ ÇÉá ãçÇÉääáK

Superficie di comando per
% interruttore principale
Þ zona grill
ö o zona doppia

Indicazioni per
grado di cottura 1 -- 9

operatività 0
calore residuale hLH

Zona di programmazione per
selezionare il grado di cottura

Superficie di comando per la
j funzione di programmazione del tempo

mêÉãÉåÇç ìå éìäë~åíÉ ëá ~ííáîÉê¶ ä~ ÑìåòáçåÉ
ÅçêêáëéçåÇÉåíÉK

mêÉãÉåÇç ÇáîÉêëá Å~ãéá ëáãìäí~åÉ~ãÉåíÉ äÉ
êÉÖçä~òáçåá åçå ëá ãçÇáÑáÅ~åçK få èìÉëíç ãçÇç ≠
éçëëáÄáäÉ éìäáêÉ ä~ òçå~ Çá êÉÖçä~òáçåÉ åÉä Å~ëç áå Åìá ëá
ëá~åç êçîÉëÅá~íá ÇÉÖäá ~äáãÉåíá ëì Çá Éëë~K j~åíÉåÉêÉ
ëÉãéêÉ ~ëÅáìííÉ äÉ ëìéÉêÑáÅá Çá Åçã~åÇçK iÛìãáÇáí¶
éì∂ ÅçãéêçãÉííÉêÉ áä Ñìåòáçå~ãÉåíçK

m~ååÉääç Åçã~åÇá

pìéÉêÑáÅá Çá Åçã~åÇç

^îîÉêíÉåòÉ
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få èìÉëíÉ òçåÉ Çá Åçííìê~I åçå ≠ éçëëáÄáäÉ ãçÇáÑáÅ~êÉ
ä~ ÇáãÉåëáçåÉ ÇÉää~ ëìéÉêÑáÅáÉK

pÉäÉòáçå~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~ ÅçêêÉíí~K
iÉ ÇáãÉåëáçåá ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ Ççîê~ååç ÅçáåÅáÇÉêÉ Åçå
èìÉääÉ ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~K

iÉ ÇáãÉåëáçåá Çá èìÉëíÉ òçåÉ Çá Åçííìê~ ëá éçëëçåç
ãçÇáÑáÅ~êÉK i~ òçå~ Çá Åçííìê~ ÇÉîÉ ÉëëÉêÉ ÅçääÉÖ~í~K

`çääÉÖ~êÉ ä~ òçå~ ÉëíÉêå~ Çá êáëÅ~äÇ~ãÉåíçW
íçÅÅ~êÉ áä ëáãÄçäç VK i~ ä~ãé~Ç~ ëéá~ ëá ~ÅÅÉåÇÉK
pÅçääÉÖ~êÉW
íçÅÅ~êÉ åìçî~ãÉåíÉ áä ëáãÄçäç VK i~ ä~ãé~Ç~ ëéá~ ëá
ëéÉÖåÉK

rå~ îçäí~ ÅçääÉÖ~í~ åìçî~ãÉåíÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~I äÉ
ìäíáãÉ ÇáãÉåëáçåá îÉåÖçåç ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ
ëÉäÉòáçå~íÉK

nìÉëí~ òçå~ Çá Åçííìê~ éì∂ ÉëëÉêÉ ìíáäáòò~í~ áå ÇìÉ
ãçÇá ÇáÑÑÉêÉåíáW

JJ ÅçãÉ dêáää

JJ ÅçãÉ òçå~ Çá Åçííìê~ ÅçåîÉåòáçå~äÉI Åçå êÉÅáéáÉåíÉ

`çå èìÉëí~ ÑìåòáçåÉ ëá éçëëçåç ÅçääçÅ~êÉ Öäá ~äáãÉåíá
ÇáêÉíí~ãÉåíÉ ëìää~ îÉíêçÅÉê~ãáÅ~KK

pÉäÉòáçå~êÉ áä Öê~Çç Çá éçíÉåò~ ÇÉëáÇÉê~íçK

iÉ òçåÉ Çá Åçííìê~

wçå~ Çá Åçííìê~ ~
áêê~Çá~òáçåÉ

wçå~ Çá Åçííìê~ ~
áêê~Çá~òáçåÉ Ççééá~

wçå~ Çá Åçííìê~ dêáää

`çãÉ Öêáää
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q~ÄÉää~ Çá ~ééäáÅ~òáçåÉ
ÇÉääÉ áëíêìòáçåá

Piatti Posizione
del grill

Durata
del grill
(min)

Carne:
Costate alla griglia/bistecche
(3 cm di spessore)
Carne per grill marinata
Bistecche, al naturale
Bistecche di petto di pollo, al naturale
Würstel

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Pesce:
Pesce e filetto di pesce, al naturale 6-7 8-20

Altri alimenti:
Verdure, fresche, ad. es. melanzane,
zucchine
Uova fritte

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~òáçåá éÉê ìå ÅçêêÉííç
ìíáäáòòç ÇÉääÉ áëíêìòáçåá

i~ òçå~ Öêáää ≠ áÇçåÉ~ éÉê ÑêáÖÖÉêÉ ëçä~ãÉåíÉ ëÉåò~
Öê~ëëáK

mêáã~ Çá ÑêáÖÖÉêÉI ëá ê~ÅÅçã~åÇ~ Çá ìåÖÉêÉ
äÉÖÖÉêãÉåíÉ Åçå çäáç ä~ òçå~ Öêáää èì~åÇç ≠ ÑêÉÇÇ~I ~Ç
ÉëK Åçå Å~êí~ ~ëëçêÄÉåíÉ Ç~ ÅìÅáå~ ç Åçå ìå
éÉååÉääçK

däá ~äáãÉåíá ã~ÅÉê~íá áå çäáç ÅçãÉ ~Ç ÉëK ä~ Å~êåÉ éÉê
Öêáää ã~êáå~í~I ÇÉîçåç ÉëëÉêÉ ~ëÅáìÖ~íá Åçå Å~êí~
~ëëçêÄÉåíÉ Ç~ ÅìÅáå~ éêáã~ Çá ÉëëÉêÉ ÑêáííáK

kçå ìíáäáòò~êÉ òìÅÅÜÉêçI ãáÉäÉI ëÅáêçééç ç ~äíêá ~äáãÉåíá
É áåÖêÉÇáÉåíá Åçå ìå ~äíç ÅçåíÉåìíç Çá òìÅÅÜÉêçI ÅçãÉ
~Ç ÉëÉãéáç âÉíÅÜìéI ë~äëÉ éÉê Ä~êÄÉÅìÉI Ä~å~åÉ ç
ÅçåëÉêîÉ Çá Ñêìíí~K
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mÉê Öáê~êÉ Öäá ~äáãÉåíáI ìíáäáòò~êÉ ìå ìíÉåëáäÉ Çá äÉÖåç
éÉê ~äáãÉåíáK kçå ìíáäáòò~êÉ ëé~íçäÉ å¨ é~äÉííÉ Çá
éä~ëíáÅ~I ÅÜÉ éçíêÉÄÄÉêç ÑçåÇÉêëá Ç~ååÉÖÖá~åÇç ä~
îÉíêçÅÉê~ãáÅ~K kçå ìíáäáòò~êÉ çÖÖÉííá ~ééìåíáíáI ÅçãÉ
~Ç ÉëÉãéáç ÅçäíÉääá ç ÑçêÅÜÉííÉI å¨ ÅçääçÅ~êÉ ÇÉää~
Å~êí~ Çá ~ääìãáåáç ëìää~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉä ÖêáääK

f êÉëíá Çá ÅáÄç ÇÉää~ òçå~ Öêáää éçëëçåç ÉëëÉêÉ Éäáãáå~íá
~ä ãçãÉåíçI ëÉ åÉÅÉëë~êáçI Åçå ìå ê~ëÅÜáÉííç éìäáíçK

iÉ ÇáãÉåëáçåá ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ Ççîê~ååç ÅçáåÅáÇÉêÉ Åçå
èìÉääÉ ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~K
i~ òçå~ Åçííìê~ ÇÉîÉ ÉëëÉêÉ ÅçääÉÖ~í~K

^ííáî~êÉW
pÉäÉòáçå~êÉ áä Öê~Çç Çá éçíÉåò~ ÇÉëáÇÉê~íçK qçÅÅ~êÉ áä
ëáãÄçäçÞK i~ ä~ãé~Ç~ ëéá~ ëá ~ÅÅÉåÇÉK

aáë~ííáî~êÉK
qçÅÅ~êÉ áä ëáãÄçäçÞK i~ ä~ãé~Ç~ ëéá~ ëá ëéÉÖåÉK

fä éá~åç Çá Åçííìê~ éêÉëÉåí~ ìå~ ëéá~ Çá Å~äçêÉ
êÉëáÇì~äÉ L áå çÖåá òçå~ Çá Åçííìê~ ÅÜÉ ãçëíê~ èì~äá
òçåÉ ëçåç ~åÅçê~ Å~äÇÉK bîáí~êÉ èìáåÇá Çá íçÅÅ~êÉ ä~
òçå~ Çá Åçííìê~ ÅÜÉ îáëì~äáòò~ èìÉëí~ áåÇáÅ~òáçåÉK

^åÅÜÉ èì~åÇç áä éá~åç Çá Åçííìê~ ≠ ëéÉåíçI ä~ ëéá~ L
êáã~åÉ áääìãáå~í~ ëÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~ ≠ ~åÅçê~ Å~äÇ~K

`çãÉ òçå~ Çá Åçííìê~
ÅçåîÉåòáçå~äÉ

péá~ Çá Å~äçêÉ
êÉëáÇì~äÉ
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mêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~

nìÉëíç Å~éáíçäç áääìëíê~ ä~ ãçÇ~äáí¶ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉ
Çá ìå~ òçå~ Çá Åçííìê~K i~ í~ÄÉää~ êáéçêí~ á Öê~Çá É á
íÉãéá Çá Åçííìê~ ÇÉá ÇáîÉêëá éá~ííáK

`çääÉÖ~êÉ É ëÅçääÉÖ~êÉ áä éá~åç Çá Åçííìê~ éÉê ãÉòòç
ÇÉääÛáåíÉêêìííçêÉ éêáåÅáé~äÉ @K

mêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç @K
pá ~îîÉêíÉ ìå ëÉÖå~äÉ ~ÅìëíáÅçK
pá áääìãáå~ ä~ ëéá~  éçëí~ ëìä ëáãÄçäç @K

mêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç @K
pá ~îîÉêíÉ ìå ëÉÖå~äÉ ~ÅìëíáÅçI ä~ ëéá~  ëá ëéÉÖåÉK
fä éá~åç Çá Åçííìê~ ≠ ëÅçääÉÖ~íçK
i~ ëéá~ ÇÉä Å~äçêÉ êÉëáÇì~äÉ êÉëí~ áääìãáå~í~ Ñáåç ~ ÅÜÉ
äÉ òçåÉ Çá Åçííìê~ åçå ëá ëçåç ê~ÑÑêÉÇÇ~íÉ ~
ëìÑÑáÅáÉåò~K

pÉ åçå ëá ìíáäáòò~ ~äÅìå~ òçå~ Çá Åçííìê~ éÉê ìå
ÇÉíÉêãáå~íç éÉêáçÇç Çá íÉãéçI áä éá~åç Çá Åçííìê~ ëá
ëÅçääÉÖ~ ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉK

pÉ Ççéç ~îÉê ÅçääÉÖ~íç áä éá~åç Çá Åçííìê~ êáã~åÉ
~åÅçê~ ÇÉä Å~äçêÉ êÉëáÇì~äÉI ä~ ëéá~ ÇÉää~ òçå~ Çá
Åçííìê~ êÉëí~ áääìãáå~í~ LK

kÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉI ≠ éçëëáÄáäÉ êÉÖçä~êÉ áä
Öê~Çç Çá Åçííìê~ ÇÉëáÇÉê~íçK

dê~Çç Çá Åçííìê~ N Z éçíÉåò~ ãáåáã~
dê~Çç Çá Åçííìê~ V Z éçíÉåò~ ã~ëëáã~

lÖåá Öê~Çç Çá Åçííìê~ ÇáëéçåÉ Çá ìå~ êÉÖçä~òáçåÉ
áåíÉêãÉÇá~K nìÉëíÛìäíáã~ ≠ ëÉÖå~ä~í~ Ç~ ìå éìåíçK

`çääÉÖ~êÉ É
ëÅçääÉÖ~êÉ áä éá~åç
Çá Åçííìê~

`çääÉÖ~êÉ

pÅçääÉÖ~êÉ

fåÇáÅ~òáçåá

oÉÖçä~êÉ ä~ òçå~ Çá
Åçííìê~

113



pÉäÉòáçå~êÉ áä Öê~Çç Çá Åçííìê~W

fä éá~åç Çá Åçííìê~ ÇÉîÉ ÉëëÉêÉ ÅçääÉÖ~íçK

mÉê Öäá ~éé~êÉÅÅÜá Ççí~íá Çá ìåÛìåáÅ~ òçå~ Çá Åçííìê~I
äáãáí~êëá ~ä éìåíç OK

NK mêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç ýK
pá áääìãáå~åç äÉ ëéáÉ Í É 0K

OK pÑáçê~êÉ ä~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉ Ñáåç ~ èì~åÇç
åçå ëá áääìãáå~ áä Öê~Çç Çá Åçííìê~ ÇÉëáÇÉê~íçK

mÉê Öäá ~éé~êÉÅÅÜá Ççí~íá Çá ìå~ òçå~ Çá Åçííìê~W
~ääÛáåíÉêåç ÇÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉI ëÉäÉòáçå~êÉ
áä Öê~Çç Çá Åçííìê~ 0K

mÉê Öäá ~éé~êÉÅÅÜá Ççí~íá Çá éáª òçåÉ Çá Åçííìê~W
ëÉäÉòáçå~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~ ÇÉëáÇÉê~í~ É
ëìÅÅÉëëáî~ãÉåíÉ ëÉäÉòáçå~êÉ áä Öê~Çç Çá Åçííìê~ 0
åÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉK

i~ òçå~ Çá Åçííìê~ ëá ÇáëáåëÉêáëÅÉ É Åçãé~êÉ ä~ ëéá~
ÇÉä Å~äçêÉ êÉëáÇì~äÉK

pÅçääÉÖ~êÉ ä~ òçå~ Çá
Åçííìê~
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i~ í~ÄÉää~ ëÉÖìÉåíÉ êáéçêí~ ~äÅìåá ÉëÉãéáK

f íÉãéá Çá Åçííìê~ ÇáéÉåÇçåç Ç~ä íáéçI éÉëç É èì~äáí¶
ÇÉÖäá ~äáãÉåíáK mÉê èìÉëíç ãçíáîçI éçëëçåç îÉêáÑáÅ~êëá
î~êá~òáçåáK

Piatti Grado di
cottura lenta

Durata di
cottura lenta
in minuti

Fondere
Cioccolato, cioccolato da copertura, burro, miele
Gelatina

1-2
1-2

--
--

Scaldare e mantenere caldo
Minestrone (ad es. lenticchie)
Latte**
Salsicce scaldate in acqua**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati
Gulasch surgelato

2-3
2-3

5-15 min
20-30 min

Cucinare a fuoco lento, bollire a fuoco lento
Polpette di patate
Pesce
Salse bianche, ad es. besciamella
Salse condite, ad es. salsa bernese, salsa olandese

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 min
10-15 min
3-6 min
8-12 min

Bollire, cucinare a vapore, rosolare
Riso (con quantità doppia d’acqua)
Riso con latte
Patate con la buccia
Patate pelate al sale
Pasta
Bollito, zuppe
Verdure
Verdure, surgelati
Cotti in pentola a pressione

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 min
25-35 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min
15-60 min
10-20 min
10-20 min
--

Arrostire
Rollato di carne
Stufato
Gulasch

4-5
4-5
2-3

50-60 min
60-100 min
50-60 min

q~ÄÉää~ Çá Åçííìê~
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Piatti Durata di
cottura lenta
in minuti

Grado di
cottura lenta

Arrostire
Bistecche, al naturale o impanate
Bistecche surgelate
Braciole, al naturale o impanate
Bistecca (3 cm di spessore)
Petto (2 cm di spessore)
Petto, surgelato
Pesce e filetto di pesce al naturale
Pesce e filetto di pesce impanato
Gamberi e gamberetti
Pesce impanato surgelato, ad es. bastoncini di pesce
Piatti surgelati, ad es. sauté
Crepe

Frittata

Uova fritte

5-7
5-7
5-7
7-8
4-6
4-6
5-6
5-7
6-8
6-7
5-7
5-7

3-4

4-6

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
4-10 min
8-12 min
6-10 min
friggere uno
per volta
friggere una
per volta
3-6 min

Friggere** (in 1-2 l di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, nugget di pollo
(150 g -- 200 g per porzione)
Crocchette surgelate (150 g -- 200 g per porzione)
Polpette
Carne, ad es. pezzi di pollo
Pesce impanato o in pastella
Verdure, funghi, impanati o in pastella
Pasticceria, ad es. meringhe, frutta fritta in pastella

8-9

7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

friggere una
porzione alla
volta

* Cottura lenta senza coperchio

** Senza coperchio
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cìåòáçåÉ éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä íÉãéç

nìÉëí~ ÑìåòáçåÉ éì∂ ÉëëÉêÉ ìíáäáòò~í~ áå ÇìÉ ãçÇá
ÇáÑÑÉêÉåíáW

JJ éÉê ëÅçääÉÖ~êÉ ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ
ìå~ òçå~ Çá Åçííìê~K

JJ ÅçãÉ ëìçåÉêá~K

fåëÉêáêÉ áä íÉãéç éêÉëí~Äáäáíç éÉê ä~ òçå~ Çá Åçííìê~
ÇÉëáÇÉê~í~K i~ òçå~ ëá ëÅçääÉÖ~ ìå~ îçäí~ íê~ëÅçêëç áä
íÉãéç éêçÖê~ãã~íçK

fä éá~åç Çá Åçííìê~ ÇÉîÉ ÉëëÉêÉ ÅçääÉÖ~íçK

NK pÉäÉòáçå~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~ Eëçäç éÉê ~éé~êÉÅÅÜá
Ççí~íá Çá éáª òçåÉF É áä Öê~Çç Çá Åçííìê~ ÇÉëáÇÉê~íçK
mêÉãÉêÉ èìáåÇá áä ëáãÄçäç jK iÉ ëéáÉ ÍI 00 É ãáå ëá
áääìãáå~åç åÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ îáëáîç ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ Çá
éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä íÉãéçK i~ ëéá~ ? ëá áääìãáå~
åÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~K

OK ^ääÛáåíÉêåç ÇÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉI
ëÉäÉòáçå~êÉ áä íÉãéç Çá Åçííìê~ ÇÉëáÇÉê~íçK
pÉ ëá ã~åíáÉåÉ éêÉãìíç ìå Öê~ÇçI á ãáåìíá
íê~ëÅçêêçåç éáª ê~éáÇ~ãÉåíÉK

pÅçääÉÖ~ãÉåíç
~ìíçã~íáÅç Çá ìå~
òçå~ Çá Åçííìê~

jçÇ~äáí¶ Çá
éêçÖê~ãã~òáçåÉ
ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ
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açéç ~äÅìåá ëÉÅçåÇáI áä íÉãéç áãéçëí~íç áåáòá~ ~
íê~ëÅçêêÉêÉK

kÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ îáëáîç îáÉåÉ îáëì~äáòò~íç áä íÉãéç Çá
Åçííìê~ ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~ ëÉäÉòáçå~í~K

i~ òçå~ Çá Åçííìê~ ëá ëÅçääÉÖ~ ìå~ îçäí~ íê~ëÅçêëç áä
íÉãéç éêçÖê~ãã~íçK pá ~îîÉêíÉ ìå ëÉÖå~äÉ ~ÅìëíáÅçK
kÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~ îáÉåÉ îáëì~äáòò~íç 0 É
åÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ îáëáîç ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ Çá
éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä íÉãéç îáÉåÉ îáëì~äáòò~íç 00K
mêÉãÉåÇç áä ëáãÄçäç jI äÉ ëéáÉ ëá ëéÉåÖçåç É áä
ëÉÖå~äÉ ~ÅìëíáÅç ëá áåíÉêêçãéÉK

pÉäÉòáçå~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~ Eëçäç éÉê ~éé~êÉÅÅÜá
Ççí~íá Çá éáª òçåÉFI èìáåÇá éêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç jK

^ääÛáåíÉêåç ÇÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉI ãçÇáÑáÅ~êÉ áä
íÉãéç Çá Åçííìê~K

pÉäÉòáçå~êÉ ä~ òçå~ Çá Åçííìê~ Eëçäç éÉê ~éé~êÉÅÅÜá
Ççí~íá Çá éáª òçåÉFI èìáåÇá éêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç jK
nìáåÇáI ~ääÛáåíÉêåç ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~I
ëÉäÉòáçå~êÉ áä íÉãéç 00K
i~ ëéá~ ëá ëéÉÖåÉK

få ~éé~êÉÅÅÜá Ççí~íá Çá éáª òçåÉ Çá Åçííìê~I ëÉäÉòáçå~êÉ
ìå~ òçå~ Çá Åçííìê~ éÉê Åçåëìäí~êÉ áä íÉãéç Çá Åçííìê~
êÉëí~åíÉK

Ð éçëëáÄáäÉ éêçÖê~ãã~êÉ ìå íÉãéç Çá Åçííìê~
ã~ëëáãç Çá VV ãáåìíáK

få ëÉÖìáíç ~ ìåÛáåíÉêêìòáçåÉ ÇÉääÛ~äáãÉåí~òáçåÉ
ÉäÉííêáÅ~I ä~ ÑìåòáçåÉ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä íÉãéç ëá
Çáë~ííáî~K

cáåÉ íÉãéç éêçÖê~ãã~íç

`çêêÉÖÖÉêÉ áä íÉãéç

aáë~ííáî~êÉ
áä ÇáëáåëÉêáãÉåíç
~ìíçã~íáÅç

`çåëáÖäá É ~îîÉêíÉåòÉ
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i~ ëìçåÉêá~ ÅçåëÉåíÉ Çá éêçÖê~ãã~êÉ ìå éÉêáçÇç Çá
íÉãéç Ñáåç ~ VV ãáåìíáK kçå ÇáéÉåÇÉ Ç~ääÉ ~äíêÉ
êÉÖçä~òáçåáK

NK mêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç j éÉê ÇáîÉêëÉ îçäíÉ Ñáåç ~
èì~åÇç åçå ëá áääìãáå~ ä~ ëéá~ aK
iÉ ëéáÉÀI 00 É ãáå ëá áääìãáå~åç åÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ
îáëáîç ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä
íÉãéçK

OK ^ääÛáåíÉêåç ÇÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉI
ëÉäÉòáçå~êÉ áä íÉãéç ÇÉëáÇÉê~íçK

açéç ~äÅìåá ëÉÅçåÇáI áä íÉãéç áãéçëí~íç áåáòá~ ~
íê~ëÅçêêÉêÉK

rå~ îçäí~ íê~ëÅçêëç áä íÉãéçI ëá ~îîÉêíÉ ìå ëÉÖå~äÉ
~ÅìëíáÅçK
kÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ îáëáîç ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ Çá
éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä íÉãéç Åçãé~áçåç 00 É aK
mêÉãÉåÇç áä ëáãÄçäç jI äÉ ëéáÉ ëá ëéÉåÖçåç É áä
ëÉÖå~äÉ ~ÅìëíáÅç ëá áåíÉêêçãéÉK

mêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç j ÇáîÉêëÉ îçäíÉI Ñáåç ~ èì~åÇç åçå
ëá áääìãáå~ ä~ ëéá~ a É ãçÇáÑáÅ~êÉ áä íÉãéç Åçå ä~ òçå~
Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉK

mêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç j éÉê ÇáîÉêëÉ îçäíÉ Ñáåç ~ èì~åÇç
åçå ëá áääìãáå~ ä~ ëéá~ aK
nìáåÇáI ~ääÛáåíÉêåç ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~I ëÉäÉòáçå~êÉ áä
íÉãéç 00K
i~ ëéá~  ëá ëéÉÖåÉK

pÉ áä íÉãéç êÉÖçä~íç åçå îáÉåÉ îáëì~äáòò~íçI éêÉãÉêÉ áä
ëáãÄçäç j ÇáîÉêëÉ îçäíÉ Ñáåç ~ èì~åÇç åçå ëá áääìãáå~
ä~ ëéá~ a åÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ îáëáîç ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ Çá
éêçÖê~ãã~òáçåÉ ÇÉä íÉãéçK

açéç ìåÛáåíÉêêìòáçåÉ Çá ÅçêêÉåíÉ ä~ ëìçåÉêá~ ëá
Çáë~ííáî~K

båíê~ãÄÉ äÉ ÑìåòáçåáI ÇáëáåëÉêáãÉåíç ~ìíçã~íáÅç Çá
ìå~ òçå~ É ëìçåÉêá~I éçëëçåç ÉëëÉêÉ áå ÑìåòáçåÉ
ÅçåíÉãéçê~åÉ~ãÉåíÉK

i~ ëìçåÉêá~

jçÇ~äáí¶ Çá
éêçÖê~ãã~òáçåÉ
ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ

cáåÉ íÉãéç éêçÖê~ãã~íç

`çêêÉÖÖÉêÉ áä íÉãéç

péÉÖåÉêÉ ä~ ëìçåÉêá~

`çåëáÖäá É ~îîÉêíÉåòÉ
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iáãáíÉ ~ìíçã~íáÅç Çá íÉãéç

få Å~ëç Çá Ñìåòáçå~ãÉåíç éêçäìåÖ~íç ÇÉää~ òçå~ Çá
Åçííìê~ ëÉåò~ ~ééçêí~êÉ ãçÇáÑáÅÜÉ ~ää~ êÉÖçä~òáçåÉI ëá
~ííáî~ áä äáãáíÉ ~ìíçã~íáÅç Çá íÉãéçK

i~ òçå~ Çá Åçííìê~ ÅÉëë~ Çá ÉãÉííÉêÉ Å~äçêÉK
kÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ îáëáîç ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~
ä~ãéÉÖÖá~åç áå ãçÇç ~äíÉêå~íç I  É ä~ ëéá~ Çá Å~äçêÉ
êÉëáÇì~äÉ LK

mêÉãÉåÇç ìåç èì~äëá~ëá ÇÉá ëáãÄçäáI ä~ ëéá~ ëá ëéÉÖåÉK
^ èìÉëíç éìåíçI ≠ éçëëáÄáäÉ êÉÖçä~êÉ ä~ òçå~ Çá
Åçííìê~K

rå~ îçäí~ ~ííáî~íç áä äáãáíÉ ~ìíçã~íáÅçI äç ëíÉëëç î~êá~
áå ÑìåòáçåÉ ÇÉä Öê~Çç Çá Åçííìê~ ëÉäÉòáçå~íç
EÇ~ N ~ NM çêÉFK
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fãéçëí~òáçåá Ä~ëÉ

fä éá~åç Çá Åçííìê~ éêÉëÉåí~ ÇáîÉêëÉ áãéçëí~òáçåá Ä~ëÉK
Ð íìíí~îá~ éçëëáÄáäÉ ãçÇáÑáÅ~êÉ ~äÅìåÉ Çá í~äá
áãéçëí~òáçåáK

  Disattivazione del segnale acustico
Breve segnale acustico che conferma
la selezione di un simbolo o segnale
acustico prolungato che segnala un
utilizzo improprio dell’apparecchio.

 la maggioranza dei segnali
disattivati

 solamente il segnale di errore
attivato

 tutti i segnali attivati*

  Scollegamento automatico di un piano
di cottura
ia zona di cottura si scollega sempre
automaticamente una volta trascorso il
tempo selezionato.

 scollegamento automatico
disattivato*

 minuto = tempo minimo
minuti = tempo massimo

  Durata del segnale di avviso della
funzione di programmazione del tempo
Segnale di avviso una volta trascorso
l’intervallo della suoneria o di
disattivazione automatica di una zona.

 10 secondi
 30 secondi
 1 minuto

 GG Zona di cottura doppia
Nella zona di cottura doppia si attivano
automaticamente le ultime dimensioni
regolate.
Con questa funzione è possibile cambiare
l’attivazione e la disattivazione della zona
di cottura esterna.

 zona esterna disattivata
 zona esterna attivata
 Si selezionano le ultime

dimensioni regolate.*
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 GG Selezione della zona di cottura
Come impostazione base, rimane
selezionata sempre l’ultima zona di
cottura programmata.
Questa impostazione può essere
modificata.
La zona di cottura rimane selezionata solo
per 5 secondi.

 impostazione base*
 limite a 5 secondi

  Tornare alle regolazioni predefinite
del piano di cottura
Eliminare tutte le regolazioni realizzate

 regolazioni personalizzate
 tornare alle impostazioni

base*

* Impostazioni base

** Disponibile solo negli apparecchi dotati di più zone di cottura.

oÉ~äáòò~êÉ á ëÉÖìÉåíá é~ëëáW

NK `çääÉÖ~êÉ áä éá~åç Çá Åçííìê~ ~ääÛáåíÉêêìííçêÉ
éêáåÅáé~äÉK

OK kÉá NM ëÉÅçåÇá ëìÅÅÉëëáîáI éêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç jI
Ñáåç ~ääÛÉãáëëáçåÉ Çá ìå ëÉÖå~äÉ ~ÅìëíáÅç Çá
ÅçåÑÉêã~ É Ñáåç ~ääÛáääìãáå~òáçåÉ Çá  
åÉääÛáåÇáÅ~òáçåÉ îáëáî~ ÇÉää~ òçå~ Çá Åçííìê~
éçëí~ ~ ëáåáëíê~ ÇÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉ
EîÉÇÉêÉ äÛáãã~ÖáåÉFK

^ÅÅÉÇÉêÉ ~ä ãÉåì
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PK mêÉãÉêÉ áä ëáãÄçäç j Ñáåç ~ îáëì~äáòò~êÉ ä~ ëéá~
ÇÉää~ ÑìåòáçåÉ ÇÉëáÇÉê~í~K

QK nìáåÇáI ~ääÛáåíÉêåç ÇÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉI
ëÉäÉòáçå~êÉ ä~ êÉÖçä~òáçåÉ ÇÉëáÇÉê~í~K
i~ åìçî~ êÉÖçä~òáçåÉ îáÉåÉ îáëì~äáòò~í~
åÉääÛáåÇáÅ~íçêÉ îáëáîç ÇÉää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉ
ÇÉä íÉãéç éêÉëÉåíÉ ëìää~ òçå~ Çá éêçÖê~ãã~òáçåÉ
ëíÉëë~K

RK j~åíÉåÉêÉ éêÉãìíç áä ëáãÄçäç jI éÉê çäíêÉ
Q ëÉÅçåÇáI Ñáåç ~Ç ~îîÉêíáêÉ ìå ëÉÖå~äÉ Çá
ÅçåÑÉêã~K iÉ êÉÖçä~òáçåá ëçåç ëí~íÉ ë~äî~íÉ
ÅçêêÉíí~ãÉåíÉK

pÉäÉòáçå~êÉ ä~ êÉÖçä~òáçåÉ
ÇÉëáÇÉê~í~
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`ìê~ É éìäáòá~

f ÅçåëáÖäá É áëíêìòáçåá êáéçêí~íá åÉä éêÉëÉåíÉ Å~éáíçäç
ÅçåíÉåÖçåç áåÑçêã~òáçåá ìíáäá éÉê ä~ éìäáòá~ É ä~
ã~åìíÉåòáçåÉ çííáã~äá ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~

mìäáêÉ áä éá~åç Ççéç çÖåá Åçííìê~K få èìÉëíç ãçÇçI ≠
éçëëáÄáäÉ Éîáí~êÉ ÅÜÉ á êÉëáÇìá Çá ÅáÄç ~ÇÉêáëÅ~åç ~ää~
ëìéÉêÑáÅáÉ ÄêìÅá~åÇçëáK

ríáäáòò~êÉ ÉëÅäìëáî~ãÉåíÉ éêçÇçííá éÉê ä~ éìäáòá~
ÅçåÅÉéáíá éÉê éá~åá Çá Åçííìê~K oáëéÉíí~êÉ äÉ áåÇáÅ~òáçåá
êáéçêí~íÉ ëìää~ ÅçåÑÉòáçåÉ Çá Åá~ëÅìå éêçÇçííçK

kçå ìíáäáòò~êÉ ã~áW

H mêçÇçííá ~Äê~ëáîá

H aÉíÉêÖÉåíá ~ÖÖêÉëëáîáI ÅçãÉ ëéê~ó éÉê Ñçêåá É
ëã~ÅÅÜá~íçêá

H péìÖåÉííÉ ~Äê~ëáîÉ ç Çá ~ääìãáåáç

H mìäáíçêá ~Ç ~äí~ éêÉëëáçåÉ ç ã~ÅÅÜáåÉ ~ î~éçêÉ

fåçäíêÉI èì~åÇç ëá ÅìÅáå~åç Öäá ~äáãÉåíá ÇáêÉíí~ãÉåíÉ
ëìä éá~åç EÖêáääFI Éîáí~êÉ Çá éìäáêÉ áä éá~åç áå
îÉíêçÅÉê~ãáÅ~ Åçå éêçÇçííá ÅçåíÉåÉåíá ëçëí~åòÉ
íçëëáÅÜÉK

bäáãáå~êÉ á êÉëáÇìá Çá ëéçêÅáòá~ Åçå áä ê~ëÅÜáÉííç éÉê áä
îÉíêçK

NK qçÖäáÉêÉ ä~ ëáÅìêÉòò~ ÇÉä ê~ëÅÜáÉííç
OK mìäáêÉ ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~ Åçå ä~ ä~ã~K

mêÉëí~êÉ ~ííÉåòáçåÉ ~ åçå éìäáêÉ ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉä éá~åç
Çá Åçííìê~ Åçå ä~ ÅìëíçÇá~ ÇÉä ê~ëÅÜáÉííçI Ç~ä ãçãÉåíç
ÅÜÉ ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ éçíêÉÄÄÉ êáëìäí~êåÉ Ç~ååÉÖÖá~í~K

i~ ä~ã~ ≠ é~êíáÅçä~êãÉåíÉ ~ÑÑáä~í~K oáëÅÜáç Çá Ç~ååá Ç~
í~ÖäáçK mêçíÉÖÖÉêÉ ä~ ä~ã~ áå Å~ëç Çá áåìíáäáòòçK
pçëíáíìáêÉ áããÉÇá~í~ãÉåíÉ ä~ ä~ã~ áå éêÉëÉåò~ Çá
ÇáÑÉííáK

má~åç Çá Åçííìê~

mìäáòá~

m
o~ëÅÜáÉííç éÉê áä îÉíêç

m
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^ééäáÅ~êÉ ìå ~ÇÇáíáîç éÉê ä~ ÅçåëÉêî~òáçåÉ É ä~
éêçíÉòáçåÉ ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~K oáëéÉíí~êÉ á ÅçåëáÖäá É
áëíêìòáçåá éêÉëÉåíá ëìää~ ÅçåÑÉòáçåÉK

mÉê Éîáí~êÉ Ç~ååá ~ää~ ÅçêåáÅÉ ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~I
çëëÉêî~êÉ äÉ ëÉÖìÉåíá áåÇáÅ~òáçåáW

H ríáäáòò~êÉ ëçäç ~Åèì~ Å~äÇ~ Åçå éçÅç ë~éçåÉ

H kçå ìíáäáòò~êÉ áå ~äÅìå Å~ëç ìíÉåëáäá ~ÑÑáä~íá ç
éêçÇçííá ~Äê~ëáîá

H kçå ìíáäáòò~êÉ áä ê~ëÅÜáÉííç éÉê áä îÉíêç

oáé~ê~êÉ á Öì~ëíá

aá åçêã~I á Öì~ëíá ëçåç Ççîìíá ~ éáÅÅçäá ÇÉíí~ÖäáK mêáã~
Çá Åçåí~íí~êÉ áä ëÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~I çÅÅçêêÉ
éêÉåÇÉêÉ áå ÅçåëáÇÉê~òáçåÉ á ëÉÖìÉåíá ÅçåëáÖäá É
~îîÉêíÉåòÉK

Sintomo Avaria Soluzione

Nessuno L’alimentazione elettrica è
stata interrotta.

La connessione
dell’apparecchio non
risulta conforme allo
schema di cablaggio.

Guasto a livello del
sistema elettronico.

Verificare, per mezzo di ulteriori apparecchi elettronici,
l’eventuale interruzione di alimentazione elettrica.

Verificare che la connessione dell’apparecchio risulti
conforme allo schema di cablaggio.

Se il problema persiste malgrado le verifiche sopra
descritte, contattare il servizio di assistenza tecnica.

E lampeggia Il pannello comandi è
umido o vi è stato poggiato
sopra un oggetto.

Asciugare la superficie del pannello comandi o rimuovere
l’oggetto.

^îîÉêíÉåòÉ

`çêåáÅÉ ÇÉä éá~åç
Çá Åçííìê~
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Sintomo SoluzioneAvaria

EÖ +
numero

Guasto a livello del
sistema elettronico

Scollegare il piano di cottura dall’alimentazione elettrica.
Attendere alcuni secondi e collegarlo nuovamente.
Se il problema persiste, contattare
il servizio di assistenza tecnica.

F2 Il sistema elettronico si è
surriscaldato e ha
scollegato la zona di
cottura corrispondente.

Attendere il raffreddamento del sistema elettronico.
A questo punto, premere uno dei simboli presenti sul
piano di cottura.
Se il problema persiste, contattare
il servizio di assistenza tecnica.

F4 Il sistema elettronico si è
surriscaldato e ha
scollegato tutte le zone di
cottura.

Attendere il raffreddamento del sistema elettronico.
A questo punto, premere uno dei simboli presenti
sul piano di cottura.
Se il problema persiste, contattare
il servizio di assistenza tecnica.

Non collocare recipienti caldi sul pannello comandi.

F8 La zona di cottura è
rimasta in funzione per
troppo tempo e si è
scollegata.

La zona di cottura può essere ricollegata immediatamente.
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pÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~

fä åçëíêç ëÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ ~ íÉÅåáÅ~ ≠ ~
ÇáëéçëáòáçåÉ ÇÉääÛìíÉåíÉ éÉê ÉîÉåíì~äá êáé~ê~òáçåá
ÇÉääÛ~éé~êÉÅÅÜáçI äÛ~Åèìáëíç Çá ~ÅÅÉëëçêá ç éÉòòá Çá
êáÅ~ãÄáç É éÉê èì~äëá~ëá ÅçåëìäÉåò~ ÅçååÉëë~ ~á
åçëíêá éêçÇçííá É ëÉêîáòáK
f Ç~íá ÇÉä åçëíêç ëÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~ íÉÅåáÅ~ ëçåç
êáéçêí~íá åÉää~ ÇçÅìãÉåí~òáçåÉ ~ääÉÖ~í~K

få ëÉÇÉ Çá Åçåí~ííç ÇÉä åçëíêç ëÉêîáòáç Çá ~ëëáëíÉåò~
íÉÅåáÅ~I çÅÅçêêÉ ÑçêåáêÉ áä åìãÉêç Çá éêçÇçííç Eb-kêKF É
Çá Ñ~ÄÄêáÅ~òáçåÉ Eca-kêKF ÇÉääÛ~éé~êÉÅÅÜáçK q~äá Ç~íá
ëçåç êáéçêí~íá ëìää~ í~êÖÜÉíí~ áÇÉåíáÑáÅ~íáî~ éçëí~ ëìää~
é~êíÉ áåÑÉêáçêÉ ÇÉä éá~åç Çá Åçííìê~ É åÉää~
ÇçÅìãÉåí~òáçåÉK

kK Çá éêçÇçííç É
kK Çá Ñ~ÄÄêáÅ~òáçåÉ
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fåÜçìÇëçéÖ~îÉ

o~~ÇÖÉîáåÖÉå Éå ï~~êëÅÜìïáåÖÉå

sÉáäáÖÜÉáÇë~~åïáàòáåÖÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lçêò~âÉå î~å ëÅÜ~ÇÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_ÉëÅÜÉêãáåÖ î~å ÜÉí ãáäáÉì K K K K K K K K K K K K K K K K K K

sÉêïáàÇÉêáåÖ î~å ~Ñî~äëíçÑÑÉå
çé ãáäáÉìëé~êÉåÇÉ ïáàòÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáéë çã ÉåÉêÖáÉ íÉ ÄÉëé~êÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

eÉí ÄÉÇáÉåáåÖëé~åÉÉä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aÉ âççâòçåÉë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hççâòçåÉ îççê Öêáää K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉëíï~êãíÉJáåÇáÅ~íçê K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÖê~ããÉêÉå î~å ÇÉ âççâéä~~í K K K K K K K K K K K K K

fåJ Éå ìáíëÅÜ~âÉäÉå î~å ÇÉ âççâéä~~í K K K K K K K K K K K K

aÉ âççâòçåÉ ~ÑëíÉääÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hççâí~ÄÉä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáãÉêÑìåÅíáÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

bÉå âççâòçåÉ ~ìíçã~íáëÅÜ ìáíëÅÜ~âÉäÉå K K K K K K K K K

aÉ âççâïÉââÉê K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ìíçã~íáëÅÜÉ íáàÇëäáãáÉí K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_~ëáëáåëíÉääáåÖÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qçÉÖ~åÖ íçí ÜÉí ãÉåì K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

låÇÉêÜçìÇ Éå êÉáåáÖáåÖ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hççâéä~~í

lãäáàëíáåÖ î~å ÇÉ âççâéä~~í K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉé~êÉêÉå î~å ëíçêáåÖÉå

qÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÇìÅíåìããÉê Éå Ñ~ÄêáÉâëåìããÉê K K K K K K K K K K K K
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129

131

132

132

132

eÉí ~éé~ê~~í äÉêÉå âÉååÉå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 134

134

135

135

137

138

138

138

140

142

142

144

145

146

147

149

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 149

150

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 150

152
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o~~ÇÖÉîáåÖÉå Éå ï~~êëÅÜìïáåÖÉå
çãíêÉåí ÇÉ îÉáäáÖÜÉáÇ

iÉÉë ÇÉòÉ áåëíêìÅíáÉë ~~åÇ~ÅÜíáÖ ÇççêK ^ääÉÉå Ç~å
âìåí ì ÜÉí ~éé~ê~~í çé ÇÉ àìáëíÉ ïáàòÉ ÖÉÄêìáâÉåK

_Éï~~ê ÇÉ ÖÉÄêìáâëJ Éå ãçåí~ÖÉJáåëíêìÅíáÉëK fåÇáÉå ì
ÜÉí ~éé~ê~~í ~~å áÉã~åÇ ~åÇÉêë çîÉêÇê~~ÖíI ÖÉÉÑ Éê
Ç~å ççâ ÇÉ ÇçÅìãÉåí~íáÉ î~å ÜÉí ~éé~ê~~í ÄáàK

`çåíêçäÉÉê ÜÉí ~éé~ê~~í å~ ÜÉí ìáíé~ââÉåK fåÇáÉå ÜÉí
~éé~ê~~í ëÅÜ~ÇÉ ÜÉÉÑí çéÖÉäçéÉå íáàÇÉåë ÜÉí
íê~åëéçêíI ëÅÜ~âÉä ÜÉí Ç~å åáÉí áåI ã~~ê åÉÉã Åçåí~Åí
çé ãÉí ÇÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí Éå äÉÖ ÇÉ îÉêççêò~~âíÉ
ëÅÜ~ÇÉ ëÅÜêáÑíÉäáàâ î~ëíK açÉí ì Ç~í åáÉíI Ç~å Ö~~í Éäâ
êÉÅÜí çé ÉÉå ëÅÜ~ÇÉîÉêÖçÉÇáåÖ îÉêäçêÉåK

eÉí ~éé~ê~~í áë ~ääÉÉå ÄÉÇçÉäÇ îççê ÜìáëÜçìÇÉäáàâ
ÖÉÄêìáâK
aÉ âççâéä~~í ã~Ö ìáíëäìáíÉåÇ ÖÉÄêìáâí ïçêÇÉå îççê
ÜÉí ÄÉêÉáÇÉå î~å îçÉÇëÉäK

sççê ÉÉå îÉáäáÖ ÖÉÄêìáâ î~å Çáí ~éé~ê~~í ãçÖÉå
îçäï~ëëÉåÉå Éå âáåÇÉêÉå ÇáÉ ïÉÖÉåë

H äáÅÜ~ãÉäáàâÉI òáåíìáÖäáàâÉ çÑ éëóÅÜáëÅÜÉ
ÄÉéÉêâáåÖÉåI

H çåÉêî~êÉåÜÉáÇ çÑ çåïÉíÉåÇÜÉáÇ

åáÉí ÄÉâï~~ã òáàå çã Çáí ~éé~ê~~í íÉ ÖÉÄêìáâÉåI Ç~í
~ääÉÉå ÇçÉå çåÇÉê íçÉòáÅÜí î~å ÉÉå îÉê~åíïççêÇÉäáàâ
îçäï~ëëÉå éÉêëççåK

eçìÇ âáåÇÉêÉå áå ÇÉ Ö~íÉå Éå îççêâçã Ç~í òáà ãÉí ÜÉí
~éé~ê~~í Ö~~å ëéÉäÉåK

m

sÉáäáÖÜÉáÇëJ
~~åïáàòáåÖÉå

sÉáäáÖ ÖÉÄêìáâ
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lîÉêîÉêÜáííÉ çäáÉ çÑ îÉí âìååÉå ëåÉä çåíîä~ããÉåK
_ê~åÇÖÉî~~ê>
iççé åççáí ïÉÖ íáàÇÉåë ÜÉí ÄÉêÉáÇÉå î~å îçÉÇëÉä ãÉí
çäáÉ çÑ îÉíK fåÇáÉå ÇÉ çäáÉ çÑ ÜÉí îÉí îä~ã î~íI Ääìë ÜÉí
îììê Ç~å åççáí ãÉí ï~íÉêK
pãççê ÇÉ îä~ããÉå Çççê ÇÉ é~å ëåÉä ãÉí ÉÉå ÇÉâëÉä
çÑ ÄçêÇ ~Ñ íÉ ÇÉââÉåK
wÉí ÇÉ âççâòçåÉ ìáíK

dÉî~~ê îççê Äê~åÇïçåÇÉå> o~~â ÜÉíÉ âççâòçåÉë åáÉí
~~åK
eÉí áë î~å îáí~~ä ÄÉä~åÖ Ç~í âáåÇÉêÉå åáÉí áå ÇÉ Äììêí
î~å ÜÉí ~éé~ê~~í âçãÉåK aÉ êÉëíï~êãíÉJáåÇáÅ~íçê
ÖÉÉÑí ~~å Ç~í ÇÉ âççâòçåÉë ï~êã òáàåK

_ê~åÇÖÉî~~ê> iÉÖ åççáí çåíîä~ãÄ~êÉ îççêïÉêéÉå çé
ÇÉ âççâéä~~íK

_ê~åÇÖÉî~~ê> ^äë Éê òáÅÜ çåÇÉê ÇÉ âççâéä~~í ÉÉå ä~
ÄÉîáåÇíI ãçÖÉå Ç~~êáå ÖÉÉå çåíîä~ãÄ~êÉ îççêïÉêéÉå
çÑ ëéê~óë ïçêÇÉå ÄÉï~~êÇK

oáëáÅç çé îÉêïçåÇáåÖ> fåÇáÉå Éê îäçÉáëíçÑ íìëëÉå ÇÉ
ÄçÇÉã î~å ÇÉ é~å Éå ÇÉ âççâòçåÉ âçãíI â~å Éê
Ç~ãéÇêìâ çåíëí~~åK a~~êÇççê â~å ÇÉ é~å éäçíëÉäáåÖ
çéëéêáåÖÉåK
wçêÖ Éêîççê Ç~í ÇÉ âççâòçåÉ Éå ÇÉ ÄçÇÉã î~å ÇÉ
é~å ~äíáàÇ ÇêççÖ òáàåK

dÉî~~ê îççê ÉäÉâíêáëÅÜÉ ëÅÜçââÉå> päìáí ÜÉí ~éé~ê~~í
î~å ÜÉí îÉêÇÉÉäåÉí ~Ñ áåÇáÉå ÇÉ âççâéä~~í ëíìâ çÑ
ÖÉÄ~êëíÉå áëK
kÉÉã Åçåí~Åí çé ãÉí ÇÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí

dÉî~~ê îççê Äê~åÇïçåÇÉå> òÉí ÇÉ âççâòçåÉ ìáí ~äë ÇÉ
áåÇáÅ~íçê åáÉí ïÉêâíK
kÉÉã Åçåí~Åí çé ãÉí ÇÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí

dÉî~~ê îççê ÉäÉâíêáëÅÜÉ ëÅÜçââÉå> låàìáëí
ìáíÖÉîçÉêÇÉ êÉé~ê~íáÉë òáàå ÖÉî~~êäáàâK oÉé~ê~íáÉë
ãçÖÉå ~ääÉÉå ïçêÇÉå ìáíÖÉîçÉêÇ Çççê ÄÉÜççêäáàâ
çéÖÉäÉáÇ éÉêëçåÉÉä î~å ÇÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëíK

lîÉêîÉêÜáííÉ çäáÉI ÄçíÉê çÑ
ã~êÖ~êáåÉ

t~êãÉ âççâòçåÉ

k~ííÉ é~åÄçÇÉãë Éå
âççâòçåÉë

_~êëíÉå áå ÇÉ âççâéä~~í

aÉ âççâòçåÉ ïçêÇí ïÉä
ï~êãI ã~~ê ÇÉ îáëìÉäÉ
áåÇáÅ~íçê ÇçÉí ÜÉí åáÉí

låàìáëí ìáíÖÉîçÉêÇÉ
êÉé~ê~íáÉë
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sÉêêáÅÜíáåÖÉå ~~å ÜÉí ~éé~ê~~íI áåÅäìëáÉÑ ÜÉí
îÉêåáÉìïÉå çÑ áåëí~ääÉêÉå î~å ÇÉ ~~åëäìáíâ~ÄÉäI ãçÖÉå
~ääÉÉå ïçêÇÉå ìáíÖÉîçÉêÇ Çççê ÇÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëíK

^~åëäìáíâ~ÄÉäë î~å ÉäÉâíêáëÅÜÉ ~éé~ê~íÉå ãçÖÉå åáÉí
áå ~~åê~âáåÖ âçãÉå ãÉí ÇÉ ï~êãÉ âççâòçåÉëK aÉ
â~ÄÉäáëçä~íáÉ Éå ÇÉ âççâéä~~í âìååÉå ÄÉëÅÜ~ÇáÖÇ
ê~âÉåK

aÉ ïÉêâáåÖ ãÉí íìëëÉåéçòÉå î~å ÇÉ âççâòçåÉë áë
ÖÉÉå ëíçêáåÖK aÉ òçåÉë ïÉêâÉå ~äíáàÇ çé Üìå îçääÉ
îÉêãçÖÉå áå éÉêáçÇÉë î~å áåJ Éå ìáíëÅÜ~âÉäáåÖI ÇáÉ
ãáåÇÉê ä~åÖ çÑ ä~åÖÉê òáàåI ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ
ÖÉëÉäÉÅíÉÉêÇÉ âççâëí~åÇK EeçÉ ÜçÖÉê ÇÉ âççâëí~åÇI
ÜçÉ ä~åÖÉê ÇÉ ïÉêâáåÖëíáàÇ Éå ÜçÉ ÜçÖÉê ÇÉ ÄÉêÉáâíÉ
íÉãéÉê~íììêFK

oìïÉ ÄçÇÉãë î~å é~ååÉå âìååÉå âê~ëëÉå çé ÇÉ
âççâéä~~í îÉêççêò~âÉåK

wÉí ÖÉÉå äÉÖÉ é~ååÉå çé ÇÉ âççâòçåÉëK a~í â~å
ëÅÜ~ÇÉ îÉêççêò~âÉåK

wÉí åççáí ÜÉíÉ é~ååÉå çé ÜÉí ÄÉÇáÉåáåÖëé~åÉÉäI ÇÉ
òçåÉ ãÉí áåÇáÅ~íçêë çÑ ÇÉ çãäáàëíáåÖ î~å ÇÉ âççâéä~~íK
a~í â~å ëÅÜ~ÇÉ îÉêççêò~âÉåK

wçìíI ëìáâÉê çÑ ò~åÇâçêêÉäë âìååÉå âê~ëëÉå çé ÇÉ
âççâéä~~í îÉêççêò~âÉåK

dÉÄêìáâ ÇÉ âççâéä~~í åáÉí ~äë ïÉêâçééÉêîä~â çÑ ëíÉìåK

e~êÇÉ çÑ éìåíáÖÉ îççêïÉêéÉå âìååÉå ëÅÜ~ÇÉ
îÉêççêò~âÉå ~äë òÉ çé ÇÉ âççâéä~~í î~ääÉåK

pìáâÉê Éå ëççêíÖÉäáàâÉ éêçÇìÅíÉå âìååÉå ÇÉ âççâéä~~í
ÄÉëÅÜ~ÇáÖÉåK sÉêïáàÇÉê ÇÉòÉ éêçÇìÅíÉå çåãáÇÇÉääáàâ
ãÉí ÉÉå Öä~ëëÅÜê~éÉêK

jÉí~~äâäÉìêáÖÉ îÉêÄäÉâáåÖÉå ïçêÇÉå îÉêççêò~~âí Çççê
ÜÉí ÖÉÄêìáâ î~å çåÖÉëÅÜáâíÉ êÉáåáÖáåÖëéêçÇìÅíÉå Éå
ëäáàí~ÖÉ Çççê ~~åê~âáåÖ ãÉí ÇÉ é~ååÉåK

^~åëäìáíâ~ÄÉä

m

lçêò~âÉå î~å
ëÅÜ~ÇÉ
_çÇÉã î~å ÇÉ é~ååÉå

eÉíÉ é~ååÉå

wçìíI ëìáâÉê Éå ò~åÇ

e~êÇÉ Éå éìåíáÖÉ
îççêïÉêéÉå

dÉãçêëí îçÉÇëÉä

låÖÉëÅÜáâíÉ
êÉáåáÖáåÖëéêçÇìÅíÉå
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^äìãáåáìãÑçäáÉ Éå éä~ëíáÅ Ä~ââÉå ëãÉäíÉå ~äë òÉ çé
ÉÉå ÜÉíÉ âççâòçåÉ ïçêÇÉå ÖÉäÉÖÇK
_ÉëÅÜÉêãÑçäáÉ îççê âÉìâÉåë áë åáÉí ÖÉëÅÜáâí îççê ÇÉòÉ
âççâéä~~íK

_ÉëÅÜÉêãáåÖ î~å ÜÉí ãáäáÉì

m~â ÜÉí ~éé~ê~~í ìáí Éå Öççá ÜÉí îÉêé~ââáåÖëã~íÉêá~~ä
çé ãáäáÉìîêáÉåÇÉäáàâÉ ïáàòÉ ïÉÖK

aáí ~éé~ê~~í áë ÖÉ≥ÇÉåíáÑáÅÉÉêÇ ÅçåÑçêã ÇÉ oáÅÜíäáàå
ÄÉíêÉÑÑÉåÇÉ ^ÑÖÉÇ~åâíÉ bäÉâíêáëÅÜÉ Éå bäÉâíêçåáëÅÜÉ
^éé~ê~íììê tbbb OMMOLVSLbdK aÉòÉ êáÅÜíäáàå
çãëÅÜêáàÑí ÜÉí â~ÇÉê îççê ÇÉ íÉêìÖîçÉê Éå ÜÉí çéåáÉìï
ÖÉÄêìáâÉå î~å ~ÑÖÉÇ~åâíÉ ~éé~ê~íÉå ÄáååÉå ÜÉí ÜÉäÉ
bìêçéÉëÉ ÖêçåÇÖÉÄáÉÇK

H dÉÄêìáâ é~ååÉå ãÉí ÉÉå ÇáââÉ Éå îä~ââÉ ÄçÇÉãK
m~ååÉå ãÉí ÄçääÉ ÄçÇÉãë îÉêÜçÖÉå ÜÉí
ÉåÉêÖáÉîÉêÄêìáâK
iÉÖ ÉÉå äáåá~~ä ä~åÖë ÇÉ ÄçÇÉã î~å ÇÉ é~åK ^äë Éê
ÖÉÉå êìáãíÉ çîÉêÄäáàÑíI áë ÇÉ ÄçÇÉã î~å ÇÉ é~å
ÜÉäÉã~~ä îä~âK

H aÉ Çá~ãÉíÉê î~å ÇÉ ÄçÇÉã î~å ÇÉ é~å ãçÉí
çîÉêÉÉåâçãÉå ãÉí ÇÉ ~ÑãÉíáåÖ î~å ÇÉ âççâòçåÉK
`çåíêçäÉÉêW lÑ ÇÉ Ñ~Äêáâ~åí ÇÉ Çá~ãÉíÉê î~å ÇÉ
ÄçîÉåâ~åí î~å é~å ÜÉÉÑí ~~åÖÉÖÉîÉåK aÉòÉ áë
çîÉê ÜÉí ~äÖÉãÉÉå ÖêçíÉê Ç~å ÇÉ Çá~ãÉíÉê î~å ÇÉ
ÄçÇÉã î~å ÇÉ é~åK
fåÇáÉå ÇÉ Çá~ãÉíÉê î~å ÇÉ é~å åáÉí çîÉêÉÉåâçãí
ãÉí ÇáÉ î~å ÇÉ âççâòçåÉI áë ÜÉí ÄÉíÉê Ç~í ÇÉòÉ
ÖêçíÉê áë Ç~å ÇÉ ~ÑãÉíáåÖ î~å ÇÉ âççâòçåÉK wç
åáÉíI Ç~å Ö~~í ÇÉ ÜÉäÑí î~å ÇÉ ÉåÉêÖáÉ îÉêäçêÉåK

mä~ëíáÅ Éå é~éáÉê

sÉêïáàÇÉêáåÖ î~å
~Ñî~äëíçÑÑÉå çé
ãáäáÉìëé~êÉåÇÉ
ïáàòÉ

qáéë çã ÉåÉêÖáÉ íÉ
ÄÉëé~êÉå
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H háÉë é~ååÉå ãÉí ÉÉå ~ÑãÉíáåÖ ÇáÉ ÖÉëÅÜáâí áë îççê
ÇÉ ÜçÉîÉÉäÜÉáÇ îçÉÇëÉä ÇáÉ ì Ö~~í ÄÉêÉáÇÉåK bÉå
ÖêçíÉ é~å ÇáÉ ã~~ê Ü~äÑîçä áëI îÉêÄêìáâí îÉÉä
ÉåÉêÖáÉK

H wÉí ÇÉ é~å ~äíáàÇ ãáÇÇÉå çé ÇÉ âççâòçåÉ Éå ÇçÉ
~äíáàÇ ÜÉí ÄáàÄÉÜçêÉåÇÉ ÇÉâëÉä çé ÇÉ é~åK _áà âçâÉå
òçåÇÉê ÇÉâëÉä çé ÇÉ é~å áë ÜÉí ÉåÉêÖáÉîÉêÄêìáâ îáÉê
âÉÉê òç ÜççÖK

H hççâ ãÉí ïÉáåáÖ ï~íÉêK lé ÇÉòÉ ã~åáÉê ïçêÇí
ÄçîÉåÇáÉå ÉåÉêÖáÉ ÄÉëé~~êÇK _çîÉåÇáÉå ÄäáàîÉå ÇÉ
îáí~ãáåÉë Éå ãáåÉê~äÉå î~å ÇÉ ÖêçÉåíÉ ÄÉÜçìÇÉåK
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eÉí ~éé~ê~~í äÉêÉå âÉååÉå

aÉ ÖÉÄêìáâë~~åïáàòáåÖ ÖÉäÇí îççê îÉêëÅÜáääÉåÇÉ
âççâéä~íÉåK

lé Ää~ÇòáàÇÉ O ëí~~í ÉÉå ~äÖÉãÉÉå çîÉêòáÅÜí î~å ÇÉ
ãçÇÉääÉåK

Bedieningsvlak voor
% hoofdschakelaar
Þ grillzone
ö dubbele zone

Aanwijzingen voor
kookstand 1 -- 9
operationaliteit 0
restwarmte hLH

Programmeerzone om de kookstand
te selecteren

Bedieningsvlak voor
j timerfunctie

^äë çé ÇÉ âåçé ïçêÇí ÖÉÇêìâíI ïçêÇí ÇÉ
çîÉêÉÉåâçãëíáÖÉ ÑìåÅíáÉ ÖÉ~ÅíáîÉÉêÇK

aÉ áåëíÉääáåÖÉå ïáàòáÖÉå åáÉí ~äë Éê çé îÉêëÅÜáääÉåÇÉ
îÉäÇÉå íÉÖÉäáàâ ïçêÇí ÖÉÇêìâíK lé ÇÉòÉ ã~åáÉê â~å
ÖÉãçêëí îçÉÇëÉä çé ÇÉ ~ÑëíÉäòçåÉ ïçêÇÉå
ëÅÜççåÖÉã~~âíK wçêÖ Éêîççê Ç~í ÇÉ
ÄÉÇáÉåáåÖëîä~ââÉå ~äíáàÇ ëÅÜççå òáàåK sçÅÜí ÜÉÉÑí ÉÉå
åÉÖ~íáÉîÉ áåîäçÉÇ çé ÇÉ ïÉêâáåÖK

eÉí ÄÉÇáÉåáåÖëJ
é~åÉÉä

_ÉÇáÉåáåÖëîä~ââÉå

t~~êëÅÜìïáåÖÉå
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få ÇÉòÉ âççâòçåÉë â~å ÇÉ ~ÑãÉíáåÖ î~å ÇÉ
çééÉêîä~âíÉ åáÉí ïçêÇÉå ÖÉïáàòáÖÇK

pÉäÉÅíÉÉê ÇÉ àìáëíÉ âççâòçåÉK
aÉ ~ÑãÉíáåÖ î~å ÇÉ é~å ãçÉí çîÉêÉÉåâçãÉå ãÉí ÇáÉ
î~å ÇÉ âççâòçåÉK

aÉ ~ÑãÉíáåÖ î~å ÇÉòÉ âççâòçåÉë â~å ÖÉïáàòáÖÇ
ïçêÇÉåK aÉ âççâòçåÉ ãçÉí áåÖÉëÅÜ~âÉäÇ òáàåK

pÅÜ~âÉä ÇÉ ÄìáíÉåòçåÉ îççê îÉêï~êãÉå áåW
Çêìâ çé ÜÉí ëóãÄççä VK eÉí áåÇáÅ~íáÉä~ãéàÉ Ö~~í
Äê~åÇÉåK
ráíëÅÜ~âÉäÉåW
aêìâ çéåáÉìï çé ÜÉí ëóãÄççä VK eÉí áåÇáÅ~íáÉä~ãéàÉ
Ö~~í ìáíK

^äë ÇÉ âççâòçåÉ çéåáÉìï ïçêÇí áåÖÉëÅÜ~âÉäÇI ïçêÇí
ÇÉ ä~~íëíÉ ~ÑãÉíáåÖ ~ìíçã~íáëÅÜ ÖÉëÉäÉÅíÉÉêÇK

aÉòÉ âççâòçåÉ â~å çé íïÉÉ îÉêëÅÜáääÉåÇÉ ã~åáÉêÉå
ÖÉÄêìáâí ïçêÇÉåW

JJ ~äë Öêáää

JJ ~äë ÖÉïçåÉ âççâòçåÉI ãÉí é~å

jÉí ÇÉòÉ ÑìåÅíáÉ â~å ÜÉí îçÉÇëÉä ÇáêÉÅí çé ÜÉí
Öä~ëâÉê~ãáÉâ ïçêÇÉå ÖÉäÉÖÇK

pÉäÉÅíÉÉê ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ îÉêãçÖÉåëëí~åÇK

aÉ âççâòçåÉë

hççâòçåÉ ãÉí ëíê~äáåÖ

aìÄÄÉäÉ âççâòçåÉ ãÉí
ëíê~äáåÖ

hççâòçåÉ îççê Öêáää

^äë Öêáää
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q~ÄÉä ãÉí íçÉé~ëëáåÖÉå
î~å ÇÉ áåëíêìÅíáÉë

Gerechten Grillstand Tijdsduur
van de grill
(min)

Vlees:
Contrefilet/filets (3 cm dik)
Gemarineerd vlees voor grill
Filets, ongepaneerd
Filets borststuk, ongepaneerd
Braadworst

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Vis:
Vis en visfilet, ongepaneerd 6-7 8-20

Overige:
Verse groente, bijv., aubergines,
courgettes
Gebakken eieren

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~íáÉë îççê ÜÉí ÖÉÄêìáâ
î~å ÇÉ áåëíêìÅíáÉë

aÉ ÖêáääòçåÉ áë ~ääÉÉå ÖÉëÅÜáâí îççê ÜÉí Ä~ââÉå òçåÇÉê
îÉíK

sççê ÜÉí Ä~ââÉå áë ÜÉí ê~~Çò~~ã çã ÇÉ ÖêáääòçåÉI ~äë
ÇÉòÉ âçìÇ áëI ÉåáÖëòáåë áå íÉ ëãÉêÉå ãÉí çäáÉI ÄáàîK ãÉí
âÉìâÉåêçä çÑ ÉÉå âï~ëíK

få çäáÉ ÖÉã~ÅÉêÉÉêÇ îçÉÇëÉäI ÄáàîKI ÖÉã~êáåÉÉêÇ îäÉÉë
îççê ÇÉ ÖêáääI ãçÉí ãÉí âÉìâÉåé~éáÉê ïçêÇÉå ~ÑÖÉÇÉéí
~äîçêÉåë ÜÉí íÉ Ä~ââÉåK

dÉÄêìáâ ÖÉÉå ëìáâÉêI ÜçåáåÖI ëíêççé çÑ ~åÇÉê îçÉÇëÉä
çÑ áåÖêÉÇáØåíÉå ãÉí ÉÉå ÜççÖ ëìáâÉêÖÉÜ~äíÉK wç~äë
ÄáàîKI âÉíÅÜìéI Ä~êÄÉÅìÉë~ìëÉåI Ä~å~åÉå çÑ îêìÅÜíÉå
ìáí ÄäáâK

dÉÄêìáâ çã ÜÉí îçÉÇëÉä çã íÉ Çê~~áÉå ÜçìíÉå
âÉìâÉåÖÉêÉáK dÉÄêìáâ ÖÉÉå éä~ëíáÅ äÉéÉäë çÑ ëé~íÉäëI
ÇÉòÉ âìååÉå ëãÉäíÉå Éå ÜÉí Öä~ëâÉê~ãáÉâ
ÄÉëÅÜ~ÇáÖÉåK dÉÄêìáâ ÖÉÉå éìåíáÖÉ îççêïÉêéÉå
òç~äëI ÄáàîKI ãÉëëÉå çÑ îçêâÉå Éå äÉÖ ÖÉÉå
~äìãáåáìãÑçäáÉ çé ÜÉí ÖêáääçééÉêîä~âK
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bíÉåëêÉëíÉå çé ÇÉ ÖêáääòçåÉ âìååÉå ~ä ÇçÉåÇÉ
îÉêïáàÇÉêÇ ïçêÇÉå ãÉí ÉÉå ëÅÜçåÉ ëÅÜê~éÉêK

aÉ ~ÑãÉíáåÖ î~å ÇÉ é~å ãçÉí çîÉêÉÉåâçãÉå ãÉí ÇáÉ
î~å ÇÉ âççâòçåÉK
aÉ âççâòçåÉ ãçÉí áåÖÉëÅÜ~âÉäÇ òáàåK

^ÅíáîÉêÉåW
pÉäÉÅíÉÉê ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ îÉêãçÖÉåëëí~åÇK aêìâ çé ÜÉí
ëóãÄççäÞK eÉí áåÇáÅ~íáÉä~ãéàÉ Ö~~í Äê~åÇÉåK

aÉ~ÅíáîÉêÉåK
aêìâ çé ÜÉí ëóãÄççäÞK eÉí áåÇáÅ~íáÉä~ãéàÉ Ö~~í ìáíK

aÉ âççâéä~~í áë ìáíÖÉêìëí ãÉí ÉÉå
êÉëíï~êãíÉJáåÇáÅ~íçê L áå ÉäâÉ âççâòçåÉI ÇáÉ
~~åÖÉÉÑí ïÉäâÉ òçåÉë åçÖ ï~êã òáàåK o~~â âççâòçåÉë
ãÉí ÇáÉ áåÇáÅ~íáÉ åáÉí ~~åK

lçâ ~äë ÇÉ éä~~í ìáí ëí~~íI ÄäáàÑí ÇÉ L Äê~åÇÉå òç ä~åÖ
ÇÉ âççâòçåÉ ï~êã áëK

^äë ÖÉïçåÉ âççâòçåÉ

oÉëíï~êãíÉJ
áåÇáÅ~íçê
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mêçÖê~ããÉêÉå î~å ÇÉ âççâéä~~í

få Çáí ÜççÑÇëíìâ ïçêÇí ìáíÖÉäÉÖÇ ÜçÉ ÉÉå âççâòçåÉ
â~å ïçêÇÉå ~ÑÖÉëíÉäÇK få ÇÉ í~ÄÉä ëí~~å ÇÉ ëí~åÇÉå
Éå ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇÉå îççê îÉêëÅÜáääÉåÇÉ ÖÉêÉÅÜíÉåK

fåJ Éå ìáíëÅÜ~âÉäÉå î~å ÇÉ âççâéä~~í ãÉí ÇÉ
ÜççÑÇëÅÜ~âÉä~~ê @K

aêìâ çé ÜÉí ëóãÄççä @K
bê âäáåâí ÉÉå ~âçÉëíáëÅÜ ëáÖå~~äK
aÉ áåÇáÅ~íçê Äê~åÇí  çé ÜÉí ëóãÄççä @K

aêìâ çé ÜÉí ëóãÄççä @K
bê âäáåâí ÉÉå ~âçÉëíáëÅÜ ëáÖå~~äI ÇÉ áåÇáÅ~íçê  Ö~~í ìáíK
aÉ âççâéä~~í áë ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇK
aÉ êÉëíï~êãíÉJáåÇáÅ~íçê ÄäáàÑí çéäáÅÜíÉå íçíÇ~í ÇÉ
âççâòçåÉë îçäÇçÉåÇÉ ~ÑÖÉâçÉäÇ òáàåK

^äë Éê ÖÉÇìêÉåÇÉ ÉÉå ÄÉé~~äÇÉ íáàÇëÇììê ÖÉÉå ÉåâÉäÉ
âççâòçåÉ ïçêÇí ÖÉÄêìáâíI Ç~å ïçêÇí ÇÉ âççâòçåÉ
~ìíçã~íáëÅÜ ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇK

fåÇáÉå Éê å~ ÜÉí áåëÅÜ~âÉäÉå î~å ÇÉ âççâéä~~í åçÖ
êÉëíï~êãíÉ áëI Ç~å ÄäáàÑí çé ÇÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ
âççâòçåÉ L Äê~åÇÉåK

få ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ ïçêÇí ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ
âççâëí~åÇ ~ÑÖÉëíÉäÇK

hççâëí~åÇ N Z ãáåáã~~ä îÉêãçÖÉå
hççâëí~åÇ V Z ã~ñáã~~ä îÉêãçÖÉå

bäâÉ âççâëí~åÇ ÄÉëÅÜáâí çîÉê ÉÉå ÖÉãáÇÇÉäÇÉ
~ÑëíÉääáåÖK aÉòÉ ïçêÇí ~~åÖÉÖÉîÉå ãÉí ÉÉå éìåíK

fåJ Éå ìáíëÅÜ~âÉäÉå
î~å ÇÉ âççâéä~~í

fåëÅÜ~âÉäÉå

ráíëÅÜ~âÉäÉå

fåÇáÅ~íáÉë

aÉ âççâòçåÉ
~ÑëíÉääÉå
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pÉäÉÅíÉêÉå î~å ÇÉ âççâëí~åÇW

aÉ âççâéä~~í ãçÉí áåÖÉëÅÜ~âÉäÇ òáàåK

_áà ~éé~ê~íÉå ãÉí ÉÉå ÉåâÉäÉ âççâòçåÉ ÜçÉÑí ì ~ääÉÉå
ëí~é O ìáí íÉ îçÉêÉåK

NK aêìâ çé ÜÉí ëóãÄççä ýK
aÉ áåÇáÅ~íçêë Í Éå 0 Ö~~å ~~åK

OK i~~í ìï îáåÖÉê îÉêîçäÖÉåë çîÉê ÇÉ
éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ ÖäáàÇÉåI íçíÇ~í ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ
âççâëí~åÇ Ö~~í Äê~åÇÉåK

_áà ~éé~ê~íÉå ÇáÉ ÄÉëí~~å ìáí ÉÉå âççâòçåÉX ëÉäÉÅíÉÉê
áå ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ ÇÉ âççâëí~åÇ 0K

_áà ~éé~ê~íÉå ÇáÉ ÄÉëí~~å ìáí îÉêëÅÜáääÉåÇÉ
âççâòçåÉëI ÇáÉåí ì ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ òçåÉ íÉ ëÉäÉÅíÉêÉå
Éå îÉêîçäÖÉåë 0K

aÉ âççâòçåÉ Ö~~í ìáí Éå ÇÉ êÉëíï~êãíÉJáåÇáÅ~íáÉ
îÉêëÅÜáàåíK

aÉ âççâòçåÉ ìáíòÉííÉå
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få ÇÉ îçäÖÉåÇÉ í~ÄÉä ïçêÇÉå ÉåâÉäÉ îççêÄÉÉäÇÉå
ÖÉÖÉîÉåK

aÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇÉå òáàå ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÜÉí ëççêíI ÜÉí
ÖÉïáÅÜí Éå ÇÉ âï~äáíÉáí î~å ÜÉí îçÉÇëÉäK a~~êçã òáàå
Éê î~êá~íáÉëK

Gerechten Stand voor
langzaam
koken

Tijdsduur
langzaam
koken in
minuten

Smelten
Chocolade, chocoladeglazuur, boter, honing
Gelatine

1-2
1-2

--
--

Verhitten en warm houden
Maaltijdsoep (bijv. linzen)
Melk**
Worstjes warm maken in water**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Ontdooien en verwarmen
Diepvriesspinazie
Diepvriesgoulash

2-3
2-3

5-15 min
20-30 min

Gaarstoven, koken op een zacht vuurtje
Aardappel-gehaktballen
Vis
Witte sauzen, bijv. bechamel
Geklopte sauzen bijv. bearnaisesaus, Hollandse saus

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 min
10-15 min
3-6 min
8-12 min

Koken, stomen, sauteren
Rijst (met twee keer zoveel water)
Rijstepap
Ongeschilde aardappelen
Geschilde aardappelen met zout
Pasta
Eenpansgerecht, soep
Groente
Diepvriesgroente
Eenpansgerecht in de snelkookpan

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 min
25-35 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min
15-60 min
10-20 min
10-20 min
--

hççâí~ÄÉä
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Gerechten Tijdsduur
langzaam
koken in
minuten

Stand voor
langzaam
koken

Stoven
Rollade
Stoofschotel
Goulash

4-5
4-5
2-3

50-60 min
60-100 min
50-60 min

Braden
Filets, ongepaneerd of gepaneerd
Diepvriesfilets
Koteletten, ongepaneerd of gepaneerd
Biefstuk (3 cm dik)
Borst (2 cm dik)
Borst, diepvries
Vis en visfilet, ongepaneerd
Vis en visfilet, gepaneerd
Garnalen en steurgarnalen
Gepaneerde diepgevroren vis, bijv. vissticks
Diepvriesgerechten, bijv. gesauteerd
Pannenkoeken

Omelet

Gebakken eieren

5-7
5-7
5-7
7-8
4-6
4-6
5-6
5-7
6-8
6-7
5-7
5-7

3-4

4-6

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
4-10 min
8-12 min
6-10 min
een voor
een frituren
een voor
een frituren
3-6 min

Frituren** (in 1-2 l olie)
Diepvriesproducten, bijv. patat, kipnuggets
(150 g -- 200 g per portie)
Diepvrieskroketten (50 g-- 200 g per portie)
Gehaktballen
Vlees, bijv., stukjes kip
Vis, gepaneerd of in bierdeeg
Groente, paddestoelen, gepaneerd
of in bierdeegBanket, bijv. beignets, fruit in bierdeeg

8-9

7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

een portie na
de andere
frituren

* Zachtjes koken zonder deksel

** Zonder deksel
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qáãÉêÑìåÅíáÉ

aÉòÉ ÑìåÅíáÉ â~å çé íïÉÉ îÉêëÅÜáääÉåÇÉ ã~åáÉêÉå
ÖÉÄêìáâí ïçêÇÉåW

JJ çã ÉÉå âççâòçåÉ ~ìíçã~íáëÅÜ ìáí íÉ ëÅÜ~âÉäÉåK

JJ ~äë âççâïÉââÉêK

sçÉê ÇÉ íáàÇëÇììê áå îççê ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ âççâòçåÉK aÉ
òçåÉ ïçêÇí ~ìíçã~íáëÅÜ ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇ å~ ÜÉí
îÉêëíêáàâÉå î~å ÇÉ íáàÇK

aÉ âççâéä~~í ãçÉí áåÖÉëÅÜ~âÉäÇ òáàåK

NK pÉäÉÅíÉÉê ÇÉ âççâòçåÉ E~ääÉÉå áå ~éé~ê~íÉå
ãÉí ãÉÉê Ç~å ÉÉå òçåÉF Éå ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ
âççâëí~åÇK aêìâ îÉêîçäÖÉåë çé ÜÉí ëóãÄççä jK
aÉ áåÇáÅ~íçêë ÍI 00 Éå ãáå Ö~~å Äê~åÇÉå çé ÇÉ
îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ íáãÉêÑìåÅíáÉK
aÉ áåÇáÅ~íçê ? Ö~~í ~~å áå ÇÉ âççâòçåÉK

OK pÉäÉÅíÉÉê áå ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ
ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇK
fåÇáÉå ÉÉå ëí~åÇ ä~åÖÉêÉ íáàÇ áåÖÉÇêìâí ïçêÇíI
îÉêëÅÜáàåÉå ÇÉ ãáåìíÉå ëåÉääÉê å~ Éäâ~~êK

bÉå âççâòçåÉ
~ìíçã~íáëÅÜ
ìáíëÅÜ~âÉäÉå

wç ïçêÇí ÇÉ ÑìåÅíáÉ
ÖÉéêçÖê~ããÉÉêÇ
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k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉåI ÄÉÖáåí ÇÉ ÖÉéêçÖê~ããÉÉêÇÉ íáàÇ
íÉ äçéÉåK

lé ÇÉ îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê ïçêÇí ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇ î~å ÇÉ
ÖÉëÉäÉÅíÉÉêÇÉ âççâòçåÉ ïÉÉêÖÉÖÉîÉåK

k~ ÜÉí îÉêëíêáàâÉå î~å ÇÉ íáàÇI ïçêÇí ÇÉ âççâòçåÉ
ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇK bê âäáåâí ÉÉå ï~~êëÅÜìïáåÖëëáÖå~~äK
lé ÇÉ âççâòçåÉ ïçêÇí 0 ïÉÉêÖÉÖÉîÉå Éå çé ÇÉ
îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ íáãÉêÑìåÅíáÉ ïçêÇí 00
ïÉÉêÖÉÖÉîÉåK
^äë çé ÜÉí ëóãÄççä j ïçêÇí ÖÉÇêìâíI Ö~~å ÇÉ
áåÇáÅ~íçêë ìáí Éå ëíçéí ÜÉí ~âçÉëíáëÅÜ ëáÖå~~äK

pÉäÉÅíÉÉê ÇÉ âççâòçåÉ E~ääÉÉå áå ~éé~ê~íÉå ãÉí ãÉÉê
Ç~å ÉÉå òçåÉF Éå Çêìâ îÉêîçäÖÉåë çé ÜÉí ëóãÄççä jK

táàòáÖ ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇ ãÉí ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉK

pÉäÉÅíÉÉê ÇÉ âççâòçåÉ E~ääÉÉå áå ~éé~ê~íÉå ãÉí ãÉÉê
Ç~å ÉÉå òçåÉF Éå Çêìâ îÉêîçäÖÉåë çé ÜÉí ëóãÄççä jK
pÉäÉÅíÉÉê îÉêîçäÖÉåë áå ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ
ÇÉ íáàÇ 00K
aÉ áåÇáÅ~íçê Ö~~í ìáíK

pÉäÉÅíÉÉêI áå ~éé~ê~íÉå ãÉí îÉêëÅÜáääÉåÇÉ âççâòçåÉëI
ÉÉå âççâòçåÉ çã ÇÉ êÉëíÉêÉåÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇ çé íÉ
îê~ÖÉåK

aÉ ã~ñáã~äÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇ ÇáÉ â~å ïçêÇÉå áåÖÉëíÉäÇ
áë VV ãáåìíÉåK

k~ ÉÉå ëíêççãçåÇÉêÄêÉâáåÖI áë ÇÉ íáãÉêÑìåÅíáÉ åáÉí
ãÉÉê ÖÉ~ÅíáîÉÉêÇK

k~ ÜÉí îÉêëíêáàâÉå î~å ÇÉ
íáàÇëÇììê

qáàÇ ÅçêêáÖÉêÉå

aÉ ~ìíçã~íáëÅÜÉ
ìáíëÅÜ~âÉäáåÖ ìáíòÉííÉå

qáéë Éå çéãÉêâáåÖÉå
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jÉí ÇÉ âççâïÉââÉê â~å ÉÉå íáàÇ ÖÉéêçÖê~ããÉÉêÇ
ïçêÇÉå íçí VV ãáåìíÉåK aÉòÉ áë åáÉí ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å
~åÇÉêÉ áåëíÉääáåÖÉåK

NK aêìâ ãÉÉêÇÉêÉ âÉêÉå çé ÜÉí ëóãÄççä jI
íçíÇ~í ÇÉ áåÇáÅ~íçê a ~~å Ö~~íK
aÉ áåÇáÅ~íçêëÀI 00 Éå ãáå Ö~~å Äê~åÇÉå áå ÇÉ
îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ íáãÉêÑìåÅíáÉK

OK pÉäÉÅíÉÉê áå ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ
íáàÇK

k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå ÄÉÖáåí ÇÉ íáàÇ íÉ äçéÉåK

k~ ÜÉí îÉêëíêáàâÉå î~å ÇÉ íáàÇI âäáåâí ÉÉå ~âçÉëíáëÅÜ
ëáÖå~~äK
lé ÇÉ îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ íáãÉêÑìåÅíáÉ îÉêëÅÜáàåí
00 Éå aK
^äë çé ÜÉí ëóãÄççä j ïçêÇí ÖÉÇêìâíI Ö~~å ÇÉ
áåÇáÅ~íçêë ìáí Éå ëíçéí ÜÉí ~âçÉëíáëÅÜ ëáÖå~~äK

aêìâ ãÉÉêÇÉêÉ âÉêÉå çé ÜÉí ëóãÄççä jI íçíÇ~í ÇÉ
áåÇáÅ~íçê a ~~å Ö~~í Éå ïáàòáÖ ÇÉ íáàÇ ãÉí ÇÉ
éêçÖê~ããÉÉêòçåÉK

aêìâ ãÉÉêÇÉêÉ âÉêÉå çé ÜÉí ëóãÄççä jI íçíÇ~í ÇÉ
áåÇáÅ~íçê a ~~å Ö~~íK
pÉäÉÅíÉÉê îÉêîçäÖÉåë áå ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ ÇÉ
íáàÇ 00K
aÉ áåÇáÅ~íçê  Ö~~í ìáíK

fåÇáÉå ÇÉ áåÖÉëíÉäÇÉ íáàÇ åáÉí ïÉÉêÖÉÖÉîÉå ïçêÇíI Çêìâ
Ç~å ãÉÉêÇÉêÉ âÉêÉå çé ÜÉí ëóãÄççä jI íçíÇ~í ÇÉ
áåÇáÅ~íçê a Ö~~í Äê~åÇÉå çé ÇÉ îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å
ÇÉ íáãÉêÑìåÅíáÉK

k~ ÉÉå ëíêççãìáíî~äI ïçêÇí ÇÉ âççâïÉââÉê
ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇK

_ÉáÇÉ ÑìåÅíáÉëI ~ìíçã~íáëÅÜÉ ìáíëÅÜ~âÉäáåÖ î~å ÉÉå
òçåÉ Éå âççâïÉââÉêI âìååÉå íÉÖÉäáàâÉêíáàÇ ïÉêâÉåK

aÉ âççâïÉââÉê

wç ïçêÇí ÇÉ ÑìåÅíáÉ
ÖÉéêçÖê~ããÉÉêÇ

k~ ÜÉí îÉêëíêáàâÉå î~å ÇÉ
íáàÇëÇììê

qáàÇ ÅçêêáÖÉêÉå

aÉ âççâïÉââÉê ìáíòÉííÉå

qáéë Éå çéãÉêâáåÖÉå
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^ìíçã~íáëÅÜÉ íáàÇëäáãáÉí

fåÇáÉå ÇÉ âççâòçåÉ áå ïÉêâáåÖ áë ÖÉÇìêÉåÇÉ ä~åÖÉ íáàÇ
Éå Éê ÖÉÉå ïáàòáÖáåÖ áå ÇÉ áåëíÉääáåÖ ìáíÖÉîçÉêÇ ïçêÇíI
Ç~å ïçêÇí ÇÉ ~ìíçã~íáëÅÜÉ íáàÇëäáãáÉí ÖÉ~ÅíáîÉÉêÇK

aÉ âççâòçåÉ ïçêÇí åáÉí ãÉÉê îÉêÜáíK
lé ÇÉ îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ âççâòçåÉ âåáééÉêí
~ÑïáëëÉäÉåÇ I  Éå ÇÉ êÉëíï~êãíÉJáåÇáÅ~íçê LK

aÉ áåÇáÅ~íçê Ö~~í ìáí ~äë Éê çé ÉÉå ïáääÉâÉìêáÖ ëóãÄççä
ïçêÇí ÖÉÇêìâíK kì â~å ÇÉ âççâòçåÉ çéåáÉìï
áåÖÉëíÉäÇ ïçêÇÉåK

t~ååÉÉê ÇÉ ~ìíçã~íáëÅÜÉ äáãáÉí ÖÉ~ÅíáîÉÉêÇ áëI ïçêÇí
ÇÉòÉ ÖÉêÉÖÉäÇ ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ ÖÉëÉäÉÅíÉÉêÇÉ
âççâëí~åÇ Eî~å N íçí NM ììêFK
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_~ëáëáåëíÉääáåÖÉå

aÉ âççâéä~~í ÜÉÉÑí îÉêëÅÜáääÉåÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖÉåK
båâÉäÉ î~å ÇÉòÉ áåëíÉääáåÖÉå âìååÉå ÖÉïáàòáÖÇ
ïçêÇÉåK

  Deactivering van het akoestisch
signaal
Kort akoestisch signaal dat bevestigt
dat er een symbool is aangeraakt, of lang
akoestisch signaal dat aangeeft dat het
apparaat op onjuiste wijze is gebruikt.

 de meeste signalen
gedeactiveerd

 alleen foutsignaal geactiveerd
 alle signalen* geactiveerd

  Automatische uitschakeling van een
kookzone
ae kookzone wordt altijd automatisch
uitgeschakeld na het verstrijken van de
geselecteerde tijd.

 automatische uitschakeling
gedeactiveerd*

 minuut = minimumtijd
minuten = maximumtijd

  Duur van het waarschuwingssignaal
van de timerfunctie
Waarschuwingssignaal na het verstrijken
van de tijdsduur die in de kookwekker is
ingevoerd of waarop de automatische
uitschakeling van een zone is ingesteld.

 10 seconden
 30 seconden
 1 minuut

 GG Dubbele kookzone
In de dubbele kookzone wordt
automatisch de laatst afgestelde afmeting
geactiveerd.
Met deze functie kan de activering en
deactivering van de buitenste kookzone
gewijzigd worden.

 buitenste zone gedeactiveerd
 buitenste zone geactiveerd
 de laatst afgestelde afmeting*

wordt geselecteerd
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 GG Selectie van de kookzone
Als basisinstelling blijft altijd de laatst
geprogrammeerde kookzone
geselecteerd.
Dit kan worden gewijzigd.
De kookzone blijft slechts 5 seconden
lang geselecteerd.

 standaardinstelling*
 beperking tot 5 seconden

  Terug naar de standaardinstellingen
van de kookplaat
Verwijderen van alle gemaakte
instellingen

 persoonlijke instellingen
 terug naar

standaardinstellingen*

* Basisinstellingen

** Alleen beschikbaar bij apparaten met verschillende kookzones.

sçÉê çåÇÉêëí~~åÇÉ ëí~ééÉå ìáíW

NK pÅÜ~âÉä ÇÉ âççâéä~~í áå ãÉí ÇÉ ÜççÑÇëÅÜ~âÉä~~êK

OK aêìâ ÄáååÉå NM ëÉÅçåÇÉå çé ÜÉí ëóãÄççä j
íçí ÉÉå ëáÖå~~ä íÉê ÄÉîÉëíáÖáåÖ âäáåâí Éå
  Äê~åÇí çé ÇÉ îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ âççâòçåÉ
äáåâë çé ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉ EòáÉ ~ÑÄÉÉäÇáåÖFK

qçÉÖ~åÖ íçí ÜÉí
ãÉåì

147



PK aêìâ çé ÜÉí ëóãÄççä j íçíÇ~í ÇÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ
ÖÉïÉåëíÉ ÑìåÅíáÉ ïÉÉêÖÉÖÉîÉå ïçêÇíK

QK pÉäÉÅíÉÉê îÉêîçäÖÉåë ÇÉ ÖÉïÉåëíÉ áåëíÉääáåÖ áå ÇÉ
éêçÖê~ããÉÉêòçåÉK
aÉ åáÉìïÉ áåëíÉääáåÖ ò~ä ïÉÉêÖÉÖÉîÉå ïçêÇÉå çé
ÇÉ îáëìÉäÉ áåÇáÅ~íçê î~å ÇÉ íáãÉêòçåÉ ÇáÉ òáÅÜ
ÄÉîáåÇí áå ÇÉ éêçÖê~ããÉÉêòçåÉK

RK aêìâ çéåáÉìï çé ÜÉí ëóãÄççä jI ÖÉÇìêÉåÇÉ ãÉÉê
Ç~å Q ëÉÅçåÇÉåI íçí ÉÉå ëáÖå~~ä íÉê ÄÉîÉëíáÖáåÖ
âäáåâíK aÉ áåëíÉääáåÖÉå òáàå çé ÅçêêÉÅíÉ ïáàòÉ
ÄÉï~~êÇK

aÉ ÖÉïÉåëíÉ áåëíÉääáåÖ
ëÉäÉÅíÉêÉå
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låÇÉêÜçìÇ Éå êÉáåáÖáåÖ

aÉ ê~~ÇÖÉîáåÖÉå Éå ï~~êëÅÜìïáåÖÉå áå Çáí ÜççÑÇëíìâ
òáàå ÄÉÇçÉäÇ îççê ÜÉí çéíáã~~ä ëÅÜççåã~âÉå Éå
çåÇÉêÜçìÇÉå î~å ÇÉ âççâéä~~íK

j~~â ÇÉ âççâéä~~í å~ áÉÇÉê ÖÉÄêìáâ ëÅÜççåK lé ÇáÉ
ã~åáÉê îççêâçãí ì Ç~í ~~åÖÉâçÉâíÉ êÉëíÉå
îÉêÄê~åÇÉåK

dÉÄêìáâ ~ääÉÉå êÉáåáÖáåÖëéêçÇìÅíÉå ÇáÉ ÖÉëÅÜáâí òáàå
îççê âççâéä~íÉåK sçäÖ ÇÉ ~~åïáàòáåÖÉå çé ÇÉ
îÉêé~ââáåÖ î~å ÜÉí éêçÇìÅí çéK

dÉÄêìáâ åççáíW

H pÅÜììêãáÇÇÉäÉå

H ^ÖêÉëëáÉîÉ ëÅÜççåã~~âãáÇÇÉäÉå òç~äë
çîÉåëéê~óë çÑ îäÉââÉåãáÇÇÉä

H pÅÜììêëéçåòÉå çÑ ~äìãáåáìã ëéçåòÉå

H eçÖÉÇêìâêÉáåáÖÉêë çÑ ëíççãã~ÅÜáåÉë

^äë ÜÉí îçÉÇëÉä êÉÅÜíëíêÉÉâë çé ÇÉ éä~~í EÖêáääF ïçêÇí
ÄÉêÉáÇI ã~Ö ÜÉí Öä~ëâÉê~ãáÉâ ÉîÉåãáå ïçêÇÉå
ëÅÜççåÖÉã~~âí ãÉí éêçÇìÅíÉå ÇáÉ ÖáÑíáÖÉ ëíçÑÑÉå
ÄÉî~ííÉåK

sÉêïáàÇÉê Ü~êÇåÉââáÖ îìáä ãÉí ÉÉå Öä~ëëÅÜê~éÉêK

NK sÉêïáàÇÉê ÜÉí ÄÉëÅÜÉêãâ~éàÉ î~å ÇÉ ëÅÜê~éÉê

OK j~~â ÜÉí çééÉêîä~â î~å ÇÉ âççâéä~~í ãÉí ÜÉí
ãÉëàÉ ëÅÜççåK

j~~â ÜÉí çééÉêîä~â î~å ÇÉ âççâéä~~í åáÉí ãÉí ÜÉí
ÄÉëÅÜÉêãâ~éàÉ î~å ÇÉ ëÅÜê~éÉê ëÅÜççåI Éê âìååÉå
~åÇÉêë âê~ëëÉå çé âçãÉåK

eÉí ãÉë áë ÉêÖ ëÅÜÉêéK dÉî~~ê îççê ëåáàïçåÇÉåK
_ÉëÅÜÉêã ÜÉí ãÉëàÉ ~äë ÜÉí åáÉí ÖÉÄêìáâí ïçêÇíK
sÉêî~åÖ ÜÉí ãÉëàÉ çåãáÇÇÉääáàâ ~äë ÜÉí ÖÉÄêÉâÉå
îÉêíççåíK

hççâéä~~í

oÉáåáÖáåÖ

m
dä~ëëÅÜê~éÉê

m
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dÉÄêìáâ ÉÉå ëéÉÅá~~ä ãáÇÇÉä îççê ÜÉí çåÇÉêÜçìÇ Éå
ÇÉ ÄÉëÅÜÉêãáåÖ î~å ÇÉ âççâéä~~íK sçäÖ ÇÉ
ê~~ÇÖÉîáåÖÉå Éå ï~~êëÅÜìïáåÖÉå çé ÇÉ îÉêé~ââáåÖ
çéK

lã ëÅÜ~ÇÉ ~~å ÇÉ çãäáàëíáåÖ î~å ÇÉ âççâéä~~í íÉ
îÉêãáàÇÉåI ãçÉíÉå ÇÉ îçäÖÉåÇÉ ~~åïáàòáåÖÉå ïçêÇÉå
çéÖÉîçäÖÇW

H dÉÄêìáâ ~ääÉÉå ï~êã ï~íÉê ãÉí ÉÉå ÄÉÉíàÉ òÉÉé

H dÉÄêìáâ åççáí ëÅÜÉêéÉ çÑ ÄáàíÉåÇÉ éêçÇìÅíÉå

H dÉÄêìáâ ÇÉ Öä~ëëÅÜê~éÉê åáÉí

oÉé~êÉêÉå î~å ëíçêáåÖÉå

s~~â òáàå ëíçêáåÖÉå ÜÉí ÖÉîçäÖ î~å âäÉáåáÖÜÉÇÉåK
kÉÉã ÇÉ îçäÖÉåÇÉ ê~~ÇÖÉîáåÖÉå Éå ï~~êëÅÜìïáåÖÉå
áå ~ÅÜí ~äîçêÉåë Åçåí~Åí çé íÉ åÉãÉå ãÉí ÇÉ
qÉÅÜåáëÅÜÉ aáÉåëíK

Indicator Storing Maatregel

geen De stroom is uitgevallen.

Het apparaat is niet
aangesloten volgens het
aansluitschema.

Storing in het
elektronische systeem

Controleer met andere elektrische apparaten of de stroom
is uitgevallen.

Controleer of het apparaat is aangesloten volgens het
aansluitschema.

Als de storing na de voorgaande controles niet is opgelost,
neem dan contact op met de technische dienst.

E knippert Het bedieningspaneel is
vochtig of er ligt iets op.

Droog de zone van het bedieningspaneel of neem het
voorwerp weg.

EÖ +
nummer

Storing in het
elektronische systeem

Sluit de kookplaat van het verdeelnet af. Wacht enkele
seconden alvorens hem weer aan te sluiten.
Als de indicatie voortduurt, neem dan contact op met de
technische dienst.

låÇÉêÜçìÇ

lãäáàëíáåÖ î~å ÇÉ
âççâéä~~í
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Indicator MaatregelStoring

F2 Het elektronische systeem
is oververhit geraakt en
heeft de overeenkomstige
kookzone uitgeschakeld.

Wacht totdat het elektronische systeem voldoende
afgekoeld is. Druk vervolgens op een willekeurig symbool
op de kookplaat.
Als de indicatie voortduurt, neem dan contact op met de
technische dienst.

F4 Het elektronische systeem
is oververhit geraakt en
heeft alle kookzones
uitgeschakeld.

Wacht totdat het elektronische systeem voldoende
afgekoeld is. Druk vervolgens op een willekeurig symbool
op de kookplaat.
Als de indicatie voortduurt, neem dan contact op met de
technische dienst.

Zet geen hete pannen op het bedieningspaneel.

F8 De kookzone is te lang in
werking geweest en is
uitgeschakeld.

De kookzone kan onmiddellijk weer worden aangezet.
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qÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí

låòÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí ëí~~í íÉê ÄÉëÅÜáââáåÖ î~å ÇÉ
ÖÉÄêìáâÉê îççê ÜÉí ìáíîçÉêÉå î~å êÉé~ê~íáÉë ~~å ÜÉí
~éé~ê~~íI ÇÉ ~~åëÅÜ~Ñ î~å íçÉÄÉÜçêÉå çÑ çåÇÉêÇÉäÉå
Éå îççê ~ääÉ îê~ÖÉå ãÉí ÄÉíêÉââáåÖ íçí çåòÉ éêçÇìÅíÉå
çÑ ÇáÉåëíÉåK
aÉ ÖÉÖÉîÉåë î~å çåòÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí âìåí ì
îáåÇÉå áå ÇÉ ÄáàÖÉäÉîÉêÇÉ ÇçÅìãÉåí~íáÉK

fåÇáÉå ì ÇÉ Üìäé î~å çåòÉ íÉÅÜåáëÅÜÉ ÇáÉåëí áåêçÉéíI
îÉêãÉäÇ Ç~å ÜÉí éêçÇìÅíåìããÉê Eb-kêKF Éå ÜÉí
Ñ~ÄêáÉâëåìããÉê Eca-kêKF î~å ÜÉí ~éé~ê~~íK aÉòÉ
ÖÉÖÉîÉåë îáåÇí ì çé ÜÉí íóéÉéä~~íàÉ Ç~í çåÇÉê ~~å ÇÉ
âççâéä~~í áë ÖÉéä~âíI Éå áå ÇÉ ÄáàÖÉäÉîÉêÇÉ
ÇçÅìãÉåí~íáÉK

mêçÇìÅíåìããÉê Éå
Ñ~ÄêáÉâëåìããÉê
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ðåÇáÅÉ

`çåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìê~å´~ K K K K K K

fåÇáÅ~´πÉë ÇÉ ëÉÖìê~å´~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~ìë~ë Ççë Ç~åçë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçíÉÅ´©ç Çç ãÉáç ~ãÄáÉåíÉ

bäáãáå~´©ç ÇÉ êÉë∞Çìçë å©ç éçäìÉåíÉ K K K K K K K K K K K K

`çåëÉäÜçë é~ê~ éçìé~ê ÉåÉêÖá~ K K K K K K K K K K K K K K K K

c~ãáäá~êáò~êJëÉ Åçã ç ~é~êÉäÜç K K K K K K K K K K K K K K K

l é~áåÉä ÇÉ Åçã~åÇçë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ÖêÉäÜ~Ççê K K K K K K K K K K K K K K K

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÖê~ã~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K

oÉÖìä~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

q~ÄÉä~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cìå´©ç ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç Çç íÉãéç K K K K K K K K K K K

aÉëäáÖ~ê ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ
ìã~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉäμÖáç íÉãéçêáò~Ççê K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íÉãéç K K K K K K K K K K K K K K

oÉÖìä~´πÉë Ä~ëÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÅÉÇÉê ~ç ãÉåì K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`ìáÇ~Ççë É äáãéÉò~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cêáëç Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉé~ê~ê ~î~êá~ë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~ K K K K K K K K K K K K K K

k⁄ Çç éêçÇìíç É å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅç K K K K K K K K K K K K K K K K K K
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`çåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìê~å´~

iÉê ~íÉåí~ãÉåíÉ Éëí~ë áåëíêì´πÉëK pμ Éåí©ç éçÇÉê•
ã~åìëÉ~ê ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉ ç ~é~êÉäÜçK

`çåëÉêî~ê ~ë áåëíêì´πÉë ÇÉ ìíáäáò~´©ç É ÇÉ
ãçåí~ÖÉãK `~ëç ç ~é~êÉäÜç ëÉà~ ÉåíêÉÖìÉ ~ çìíê~
éÉëëç~I àìåí~ê í~ãÄ¨ã ~ êÉëéÉÅíáî~ ÇçÅìãÉåí~´©çK

sÉêáÑáÅ~ê ç ~é~êÉäÜç ÇÉéçáë ÇÉ ç íÉê êÉíáê~Çç Ç~
ÉãÄ~ä~ÖÉãK kç Å~ëç ÇÉ íÉê ëçÑêáÇç Ç~åçë Çìê~åíÉ ç
íê~åëéçêíÉI å©ç äáÖ~ê ç ~é~êÉäÜçK `çåí~Åí~ê ç pÉêîá´ç
ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~ É ÉëéÉÅáÑáÅ~ê éçê ÉëÅêáíç çë
Ç~åçë Å~ìë~ÇçëI Å~ëç Åçåíê•êáçI éÉêÇÉêJëÉJ• ç ÇáêÉáíç
~ èì~äèìÉê íáéç ÇÉ áåÇÉãåáò~´©çK

bëíÉ ~é~êÉäÜç ÇÉëíáå~JëÉ ~éÉå~ë ~ ìëç Ççã¨ëíáÅçK
ríáäáò~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ìåáÅ~ãÉåíÉ é~ê~ ~
Éä~Äçê~´©ç ÇÉ ~äáãÉåíçëK

m~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~êÉäÜç ÇÉ Ñçêã~ ëÉÖìê~I çë
~Çìäíçë É ~ë Åêá~å´~ë èìÉ éçê

H áåÅ~é~ÅáÇ~ÇÉë Ñ∞ëáÅ~ëI ëÉåëçêá~áë çì éë∞èìáÅ~ë

H áåÉñéÉêáÆåÅá~ çì ÇÉëÅçåÜÉÅáãÉåíç

å©ç ÉëíáîÉêÉã Å~é~Åáí~Ççë é~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~êÉäÜçI
å©ç ÇÉîÉê©ç Ñ~òÆJäç ëÉã ~ ëìéÉêîáë©ç ÇÉ ìã ~Çìäíç
êÉëéçåë•îÉäK

^ë Åêá~å´~ë ÇÉîÉã ëÉê îáÖá~Ç~ë Åçã îáëí~ ~ Ö~ê~åíáê
èìÉ å©ç ÄêáåÅ~ã Åçã ç ~é~êÉäÜçK

m

fåÇáÅ~´πÉë ÇÉ
ëÉÖìê~å´~

`çã~åÇç ëÉÖìêç
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l μäÉç çì ~ ÖçêÇìê~ ëçÄêÉ~èìÉÅáÇçë áåÑä~ã~ãJëÉ
ê~éáÇ~ãÉåíÉK mÉêáÖç ÇÉ áåÅÆåÇáç>
sáÖá~ê Åçåëí~åíÉãÉåíÉ ~ ÅçòÉÇìê~ ÇÉ ~äáãÉåíçë Åçã
μäÉç çì ÖçêÇìê~K kç Å~ëç ÇÉ ç μäÉç çì ~ ÖçêÇìê~ ëÉ
áåÑä~ã~êÉãI åìåÅ~ ~é~Ö~ê ç ÑçÖç Åçã •Öì~K
^é~Ö~ê ~ë ÅÜ~ã~ë ÅçäçÅ~åÇç ê~éáÇ~ãÉåíÉ ìã~
í~ãé~ çì ìã éê~íç èìÉ í~éÉ çì ÅìÄê~ ç êÉÅáéáÉåíÉK
aÉëäáÖ~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

mÉêáÖç ÇÉ èìÉáã~Çìê~ë> k©ç íçÅ~ê å~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ èìÉåíÉëK
bîáíÉ ëÉãéêÉ èìÉ ~ë Åêá~å´~ë ëÉ ~éêçñáãÉã Çç
~é~êÉäÜçK l áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä ~îáë~ ëÉ ~ë
òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Éëí©ç èìÉåíÉëK

mÉêáÖç ÇÉ áåÅÆåÇáç> kìåÅ~ ÅçäçÅ~ê çÄàÉÅíçë
áåÑä~ã•îÉáë ëçÄêÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

mÉêáÖç ÇÉ áåÅÆåÇáç> pÉ ÇÉÄ~áñç Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ÜçìîÉê ìã~ Ö~îÉí~I å©ç ÇÉîÉã Öì~êÇ~êJëÉ ~∞
çÄàÉÅíçë áåÑä~ã•îÉáë çì ëéê~óëK

mÉêáÖç ÇÉ äÉëπÉë> pÉ ÜçìîÉê ~äÖìã ä∞èìáÇç ÉåíêÉ ~
Ä~ëÉ Çç êÉÅáéáÉåíÉ É ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçÇÉê•
ÖÉê~êJëÉ éêÉëë©ç ÇÉ î~éçêK q~ä éçÇÉê• Ñ~òÉê ç
êÉÅáéáÉåíÉ ë~äí~ê ÇÉ Ñçêã~ êÉéÉåíáå~K
j~åíÉê ëÉãéêÉ ëÉÅ~ë ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ É ~ Ä~ëÉ
Çç êÉÅáéáÉåíÉK

mÉêáÖç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìëë©ç> aÉëäáÖ~ê ç ~é~êÉäÜç Ç~ êÉÇÉ
Éä¨ÅíêáÅ~ ëÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÉëíáîÉê Ñìê~Ç~ çì
Åçã ÑÉåÇ~ëK
^îáë~ê ç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~K

mÉêáÖç ÇÉ èìÉáã~Çìê~ë> aÉëäáÖ~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ëÉ ç áåÇáÅ~Ççê å©ç ÑìåÅáçå~êK
^îáë~ê ç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~K

mÉêáÖç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìëë©ç> ^ë êÉé~ê~´πÉë áå~ÇÉèì~Ç~ë
ë©ç éÉêáÖçë~ëK pμ ÇÉîÉã ëÉê ÉÑÉÅíì~Ç~ë éçê éÉëëç~ä
Çç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~ Åçã Ñçêã~´©ç
~ÇÉèì~Ç~K

þäÉçI ã~åíÉáÖ~ çì
ã~êÖ~êáå~ ëçÄêÉ~èìÉÅáÇçë

wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èìÉåíÉ

_~ëÉë Ççë êÉÅáéáÉåíÉë É
òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ãçäÜ~Ç~ë

cÉåÇ~ë å~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~

^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
~èìÉÅÉ ã~ë ~ áåÇáÅ~´©ç
îáëì~ä å©ç ÑìåÅáçå~

oÉé~ê~´πÉë áå~ÇÉèì~Ç~ë
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nì~äèìÉê ã~åáéìä~´©ç Çç ~é~êÉäÜçI áåÅäìáåÇç
~ ãìÇ~å´~ çì ~ áåëí~ä~´©ç Çç Å~Äç ÇÉ
~äáãÉåí~´©çI ÇÉîÉ ëÉê êÉ~äáò~Ç~ éÉäç
pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~K

lë Å~Äçë ÇÉ äáÖ~´©ç Ççë ~é~êÉäÜçë Éä¨ÅíêáÅçë å©ç
ÇÉîÉã íçÅ~ê å~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èì~åÇç Éëí~ë
Éëí©ç èìÉåíÉëK fëíç éçÇÉêá~ éêçÇìòáê Ç~åçë åç
áëçä~ãÉåíç Çç Å~Äç É å~ éêμéêá~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

l ÑìåÅáçå~ãÉåíç áåíÉêãáíÉåíÉ Ç~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ å©ç ëáÖåáÑáÅ~ ìã~ ~î~êá~K ^ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÑìåÅáçå~ã ëÉãéêÉ Åçã íçÇ~ ~ ëì~
éçíÆåÅá~I Éã éÉê∞çÇçë ÇÉ ~Åíáî~´©ç É ÇÉë~Åíáî~´©ç
ã~áë çì ãÉåçë éêçäçåÖ~Ççë Éã Ñìå´©ç Ç~ Ñ~ëÉ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ëÉäÉÅÅáçå~Ç~ Eèì~åíç ã~áë ÉäÉî~Ç~ Ñçê ~
Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I ã~áë éêçäçåÖ~Çç ¨ ç íÉãéç ÇÉ
ÑìåÅáçå~ãÉåíç É ã~áë ÉäÉî~Ç~ ¨ ~ íÉãéÉê~íìê~
~äÅ~å´~Ç~FK

^ë Ä~ëÉë •ëéÉê~ë Ççë êÉÅáéáÉåíÉë éçÇÉã êáëÅ~ê ~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

bîáí~ê ÇÉáñ~ê êÉÅáéáÉåíÉë î~òáçë å~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~K mçÇÉã éêçîçÅ~ê Ç~åçëK

kìåÅ~ ÅçäçÅ~ê êÉÅáéáÉåíÉë èìÉåíÉë ëçÄêÉ ç é~áåÉä ÇÉ
Åçã~åÇçëI ~ òçå~ ÇÉ áåÇáÅ~ÇçêÉë É ç Ñêáëç Ç~ éä~Å~
ÇÉ ÅçòÉÇìê~K mçÇÉã éêçîçÅ~ê Ç~åçëK

l ë~äI ç ~´∫Å~ê çì çë Öê©çë ÇÉ ~êÉá~ éçÇÉã êáëÅ~ê ~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

k©ç ìíáäáò~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçãç ëìéÉêÑ∞ÅáÉ ÇÉ
íê~Ä~äÜç çì ~éçáçK

lë çÄàÉÅíçë ê∞ÖáÇçë çì éçåíá~ÖìÇçë éçÇÉã Å~ìë~ê
Ç~åçë ëÉ Å~∞êÉã ëçÄêÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

l ~´∫Å~ê çì çìíêçë éêçÇìíçë é~êÉÅáÇçë Åçã ç ~´∫Å~ê
éçÇÉã Ç~åáÑáÅ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K oÉíáê~ê
áãÉÇá~í~ãÉåíÉ ÉëëÉë éêçÇìíçë Åçã ìã ê~ëé~Ççê
é~ê~ îáÇêçK

`~Äç ÇÉ äáÖ~´©ç

m

`~ìë~ë Ççë Ç~åçë

_~ëÉ Ççë êÉÅáéáÉåíÉë

oÉÅáéáÉåíÉë èìÉåíÉë

p~äI ~´∫Å~ê É ~êÉá~

lÄàÉÅíçë ê∞ÖáÇçë É
éçåíá~ÖìÇçë

^äáãÉåíçë ÇÉêê~ã~Ççë

156



^ë ÇÉëÅçäçê~´πÉë Çç ãÉí~ä ë©ç Å~ìë~Ç~ë éÉä~
ìíáäáò~´©ç ÇÉ éêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ áå~ÇÉèì~Ççë É éÉäç
ÇÉëÖ~ëíÉ Å~ìë~Çç éÉä~ ÑêáÅ´©ç Ççë êÉÅáéáÉåíÉëK

l é~éÉä ÇÉ ~äìã∞åáç É çë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉ éä•ëíáÅç
ÇÉêêÉíÉã ëÉ ÑçêÉã ÅçäçÅ~Ççë ëçÄêÉ ~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ èìÉåíÉK
^ë éÉä∞Åìä~ë ÇÉ éêçíÉÅ´©ç é~ê~ ÅçòáåÜ~ë å©ç ë©ç
~ÇÉèì~Ç~ë é~ê~ Éëí~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

mêçíÉÅ´©ç Çç ãÉáç ~ãÄáÉåíÉ

aÉëÉãÄ~ä~ê ç ~é~êÉäÜç É ÇÉáí~ê Ñçê~ ~ ÉãÄ~ä~ÖÉã ÇÉ
Ñçêã~ å©ç éçäìÉåíÉK

bëíÉ ~é~êÉäÜç ÅìãéêÉ ~ aáêÉÅíáî~ ÇÉ oÉë∞Çìçë
ÇÉ bèìáé~ãÉåíçë bä¨ÅíêáÅçë É bäÉÅíêμåáÅçë
tbbb OMMOLVSL`bK bëí~ ÇáêÉÅíáî~ ÇÉÑáåÉ
êÉÖìä~ãÉåíçë é~ê~ ~ êÉÅáÅä~ÖÉã É êÉìíáäáò~´©ç ÇÉ
~é~êÉäÜçë ìë~Ççë Éã íçÇç ç íÉêêáíμêáç ÉìêçéÉìK

H ríáäáò~ê êÉÅáéáÉåíÉë Åçã Ä~ëÉë ÉëéÉëë~ë É éä~å~ëK
^ë Ä~ëÉë Åìêî~ë ~ìãÉåí~ã ç Åçåëìãç ÇÉ
ÉåÉêÖá~K
`çäçÅ~ê ìã~ ê¨Öì~ å~ Ä~ëÉ Çç êÉÅáéáÉåíÉK pÉ å©ç
ëçÄê~ê èì~äèìÉê Éëé~´çI ëáÖåáÑáÅ~ èìÉ ~ Ä~ëÉ Çç
êÉÅáéáÉåíÉ ¨ íçí~äãÉåíÉ éä~å~K

H l ÇáßãÉíêç Ç~ Ä~ëÉ Ççë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉîÉ ÅçáåÅáÇáê
Åçã ç í~ã~åÜç Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K
lÄëÉêî~ê ëÉ ç Ñ~ÄêáÅ~åíÉ áåÇáÅçì ç ÇáßãÉíêç
ëìéÉêáçê Çç êÉÅáéáÉåíÉK bëíÉ ¨I åçêã~äãÉåíÉI
ëìéÉêáçê ~ç ÇáßãÉíêç Ç~ Ä~ëÉ Çç êÉÅáéáÉåíÉK
`~ëç ç ÇáßãÉíêç Çç êÉÅáéáÉåíÉ å©ç ÅçáåÅáÇ~ Åçã ç
Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I ¨ ãÉäÜçê èìÉ ÉëíÉ ëÉà~
ëìéÉêáçê ~ç í~ã~åÜç Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçáëI
Å~ëç Åçåíê•êáçI éÉêÇÉJëÉ ãÉí~ÇÉ Ç~ ÉåÉêÖá~K

mêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~
áå~ÇÉèì~Ççë

mä•ëíáÅç É é~éÉä

bäáãáå~´©ç ÇÉ
êÉë∞Çìçë å©ç
éçäìÉåíÉ

`çåëÉäÜçë é~ê~
éçìé~ê ÉåÉêÖá~
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H pÉäÉÅÅáçå~ê êÉÅáéáÉåíÉë Çç í~ã~åÜç ~ÇÉèì~Çç ¶
èì~åíáÇ~ÇÉ ÇÉ ~äáãÉåíç èìÉ ëÉ î~á éêÉé~ê~êK rã
êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉ Öê~åÇÉë ÇáãÉåëπÉë É ãÉáç ÅÜÉáç
ÅçåëçãÉ ãìáí~ ÉåÉêÖá~K

H `Éåíê~ê ëÉãéêÉ ç êÉÅáéáÉåíÉ å~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
É ÅçäçÅ~ê ëÉãéêÉ ~ í~ãé~ ÅçêêÉëéçåÇÉåíÉ åçë
êÉÅáéáÉåíÉëK `çòáåÜ~ê ëÉã í~ãé~ èì~ÇêìéäáÅ~ ç
Åçåëìãç ÇÉ ÉåÉêÖá~K

H `çòÉê Åçã éçìÅ~ •Öì~K aÉëí~ Ñçêã~I éçìé~JëÉ
ÉåÉêÖá~K ^ä¨ã ÇáëëçI ã~åíÆãJëÉ ~ë îáí~ãáå~ë É
ãáåÉê~áë Ççë äÉÖìãÉëK
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c~ãáäá~êáò~êJëÉ Åçã ç ~é~êÉäÜç

^ë áåëíêì´πÉë ÇÉ ìíáäáò~´©ç ë©ç î•äáÇ~ë é~ê~ ÇáÑÉêÉåíÉë
éä~Å~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

k~ é•Öáå~ O ¨ ~éêÉëÉåí~Ç~ ìã~ îáëí~ ÖÉê~ä Ççë
ãçÇÉäçëK

Superfície de comandos para
% interruptor principal
Þ zona do grelhador
ö ou zona dupla

Indicações para
fase de cozedura 1 -- 9

operatividade 0
calor residual hLH

Zona de programação para
seleccionar a fase de cozedura

Superfície de comandos para
j função de programação do tempo

^ç éêÉãáê ìã Äçí©ç ~Åíáî~ ~ Ñìå´©ç ÅçêêÉëéçåÇÉåíÉK

^ë êÉÖìä~´πÉë å©ç ë©ç ~äíÉê~Ç~ë ëÉ ëÉ éêÉãáê î•êáçë
Å~ãéçë ëáãìäí~åÉ~ãÉåíÉK aÉëí~ Ñçêã~I ¨ éçëë∞îÉä
äáãé~ê ç èìÉ ëÉ íÉåÜ~ ÇÉêê~ã~Çç å~ òçå~ ÇÉ
êÉÖìä~´©çK j~åíÉê ~ë ëìéÉêÑ∞ÅáÉë ÇÉ Åçã~åÇç ëÉãéêÉ
ëÉÅ~ëK ^ ÜìãáÇ~ÇÉ éçÇÉ ~ÑÉÅí~ê ç Äçã
ÑìåÅáçå~ãÉåíçK

l é~áåÉä ÇÉ
Åçã~åÇçë

pìéÉêÑ∞ÅáÉë ÇÉ Åçã~åÇç

^ÇîÉêíÆåÅá~ë
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kÉëí~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ å©ç ¨ éçëë∞îÉä ãçÇáÑáÅ~ê ç
í~ã~åÜç Ç~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉK

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÅçêêÉÅí~K
l í~ã~åÜç Çç êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉîÉ ÅçáåÅáÇáê Åçã ç Ç~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

l í~ã~åÜç ÇÉëí~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçÇÉ ëÉê
ãçÇáÑáÅ~ÇçK ^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉîÉ Éëí~ê äáÖ~Ç~K

iáÖ~ê ~ òçå~ ÉñíÉêáçê ÇÉ ~èìÉÅáãÉåíçW
íçÅ~ê åç ë∞ãÄçäç VK ^ äßãé~Ç~ áåÇáÅ~Ççê~
áäìãáå~JëÉK
aÉëäáÖ~êW
îçäí~ê ~ íçÅ~ê åç ë∞ãÄçäç VK ^ äßãé~Ç~ áåÇáÅ~Ççê~
~é~Ö~JëÉK

^ç îçäí~ê ~ äáÖ~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ¨ ëÉäÉÅÅáçå~Çç
~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ ç ∫äíáãç í~ã~åÜçK

bëí~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçÇÉ ëÉê ìíáäáò~Ç~ ÇÉ Çì~ë
Ñçêã~ë ÇáÑÉêÉåíÉëW

JJ Åçãç ÖêÉäÜ~Ççê

JJ Åçãç òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÅçåîÉåÅáçå~äI Åçã
êÉÅáéáÉåíÉ

`çã Éëí~ Ñìå´©ç ¨ éçëë∞îÉä ÅçäçÅ~ê çë ~äáãÉåíçë
ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉ ~ îáíêçÅÉêßãáÅ~K

pÉäÉÅÅáçå~ê ç å∞îÉä ÇÉ éçíÆåÅá~ ÇÉëÉà~ÇçK

^ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~
wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçê
ê~Çá~´©ç

wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçê
ê~Çá~´©ç Çìéä~

wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
Åçã ÖêÉäÜ~Ççê

`çãç ÖêÉäÜ~Ççê
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q~ÄÉä~ ÇÉ ~éäáÅ~´πÉë
Ç~ë áåëíêì´πÉë

Pratos Fase de
grelhador

Duração do
grelhador
(min)

Carne:
Filetes de chã-de-fora/bifes
(3 cm de espessura)
Carne para grelhar marinada
Filetes, ao natural
Filete de peito de ave, ao natural
Bratwurst

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Peixe:
Peixe e filete de peixe, ao natural 6-7 8-20

Outros:
Legumes frescos, p. ex.,
beringelas, aboborinhas
Ovos fritos

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~´πÉë é~ê~ ç ìëç
Ç~ë áåëíêì´πÉë

^ òçå~ Çç ÖêÉäÜ~Ççê ëμ ¨ ~ÇÉèì~Ç~ é~ê~ Ñêáí~ê ëÉã
ÖçêÇìê~K

^åíÉë ÇÉ ÅçãÉ´~ê ~ Ñêáí~êI êÉÅçãÉåÇ~JëÉ èìÉ ìåíÉ
äáÖÉáê~ãÉåíÉ Åçã μäÉç ~ òçå~ Çç ÖêÉäÜ~Ççê ~áåÇ~ Ñêá~I
~íê~î¨ë Çç é~éÉä ÇÉ ÅçòáåÜ~ çì ÇÉ ìã éáåÅÉäK

^åíÉë ÇÉ çë Ñêáí~êI ÇÉîÉ ëÉÅ~ê çë ~äáãÉåíçë ã~êáå~Ççë
Éã ~òÉáíÉ ÅçãçI éK ÉñKI Å~êåÉ é~ê~ ÖêÉäÜ~ê ã~êáå~Ç~I
Åçã é~éÉä ÇÉ ÅçòáåÜ~K

k©ç ìíáäáò~ê ~´∫Å~êI ãÉäI ñ~êçéÉ åÉã çìíêçë ~äáãÉåíçë
É áåÖêÉÇáÉåíÉë Åçã ìã ~äíç íÉçê ÇÉ ~´∫Å~êK
`çãçI éK ÉñKI âÉíÅÜìéI ãçäÜçë Ä~êÄÉÅìÉI Ä~å~å~ë
çì Ñêìí~ Éã ÅçåëÉêî~K
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m~ê~ îáê~ê çë ~äáãÉåíçëI ìíáäáò~ê ç ìíÉåë∞äáç ÇÉ ã~ÇÉáê~
~ÇÉèì~Çç ~çë ãÉëãçëK k©ç ìíáäáò~ê Éëé•íìä~ë åÉã
ÅçäÜÉêÉë ÇÉ ã~íÉêá~ä ëáåí¨íáÅç éçêèìÉ éçÇÉã
ÇÉêêÉíÉêJëÉ É Ç~åáÑáÅ~ê ~ îáíêçÅÉêßãáÅ~K k©ç ìíáäáò~ê
çÄàÉÅíçë Åçã éçåí~ ÅçãçI éK ÉñKI Ñ~Å~ë çì Ö~êÑçëI
åÉã ÅçäçÅ~ê é~éÉä ÇÉ ~äìã∞åáç ëçÄêÉ ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉ Çç
ÖêÉäÜ~ÇçêK

° éçëë∞îÉä Éäáãáå~ê ê~éáÇ~ãÉåíÉ çë êÉëíçë ÇÉ ÅçãáÇ~
Ç~ òçå~ Çç ÖêÉäÜ~Ççê Åçã ìã~ Éëé•íìä~ äáãé~K

l í~ã~åÜç Çç êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉîÉ ÅçáåÅáÇáê Åçã ç Ç~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K
^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉîÉ Éëí~ê äáÖ~Ç~K

^Åíáî~êW
pÉäÉÅÅáçå~ê ç å∞îÉä ÇÉ éçíÆåÅá~ ÇÉëÉà~ÇçK qçÅ~ê åç
ë∞ãÄçäçÞK ^ äßãé~Ç~ áåÇáÅ~Ççê~ áäìãáå~JëÉK

aÉë~Åíáî~êW
qçÅ~ê åç ë∞ãÄçäçÞK ^ äßãé~Ç~ áåÇáÅ~Ççê~
~é~Ö~JëÉK

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçåí~ Åçã ìã áåÇáÅ~Ççê ÇÉ
Å~äçê êÉëáÇì~ä L Éã Å~Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èìÉ
ãçëíê~ èì~áë ~áåÇ~ Éëí©ç èìÉåíÉëK bîáí~ê íçÅ~ê å~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èìÉ ãçëíê~ê Éëí~ áåÇáÅ~´©çK

jÉëãç èìÉ ~ éä~Å~ ÉëíÉà~ ÇÉëäáÖ~Ç~I ç áåÇáÅ~Ççê L
ÑáÅ~ê• ~ÅÉëç Éåèì~åíç ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÉëíáîÉê
èìÉåíÉK

`çãç òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ÅçåîÉåÅáçå~ä

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä
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mêçÖê~ã~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

kÉëíÉ Å~é∞íìäç ãçëíê~JëÉ Åçãç ~àìëí~ê ìã~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~K k~ í~ÄÉä~ ë©ç áåÇáÅ~Ç~ë ~ë Ñ~ëÉë É íÉãéçë
ÇÉ ÅçòÉÇìê~ é~ê~ ÇáÑÉêÉåíÉë éê~íçëK

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ç áåíÉêêìéíçê
éêáåÅáé~ä @K

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç @K
° ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä ~Å∫ëíáÅçK
l áåÇáÅ~Ççê  ëáíì~Çç ëçÄêÉ ç ë∞ãÄçäç @ áäìãáå~JëÉK

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç @K
° ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä ~Å∫ëíáÅçI ç áåÇáÅ~Ççê  ~é~Ö~JëÉK
^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Éëí• ÇÉëäáÖ~Ç~K
l áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä éÉêã~åÉÅÉ áäìãáå~Çç
~í¨ èìÉ ~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ íÉåÜ~ã ~êêÉÑÉÅáÇç ç
ëìÑáÅáÉåíÉK

pÉ å©ç ëÉ ìíáäáò~ê èì~äèìÉê òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Çìê~åíÉ
ìã ÇÉíÉêãáå~Çç éÉê∞çÇç ÇÉ íÉãéçI ~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÇÉëäáÖ~JëÉ ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉK

pÉI ÇÉéçáë ÇÉ äáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I ~áåÇ~
éÉêã~åÉÅÉê ~äÖìã Å~äçê êÉëáÇì~äI åç áåÇáÅ~Ççê Ç~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ã~åí¨ãJëÉ ~ÅÉëç LK

k~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç éçÇÉJëÉ êÉÖìä~ê ~ Ñ~ëÉ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÇÉëÉà~Ç~K

c~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ N Z éçíÆåÅá~ ã∞åáã~
c~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ V Z éçíÆåÅá~ ã•ñáã~

`~Ç~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇáëéπÉ ÇÉ ìã~ Ñ~ëÉ
áåíÉêã¨Çá~K bëí~ Éëí• ~ëëáå~ä~Ç~ Åçã ìã éçåíçK

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

iáÖ~ê

aÉëäáÖ~ê

fåÇáÅ~´πÉë

oÉÖìä~ê ~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~
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pÉäÉÅÅáçå~ê ~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~W

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉîÉ Éëí~ê äáÖ~Ç~K

m~ê~ ~é~êÉäÜçë Åçã ìã~ ∫åáÅ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I
êÉ~äáò~ê ~éÉå~ë ç é~ëëç OK

NK mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç ýK
lë áåÇáÅ~ÇçêÉë Í É 0 áäìãáå~ãJëÉK

OK aÉ ëÉÖìáÇ~I ÇÉëäáò~ê ç ÇÉÇç å~ òçå~ ÇÉ
éêçÖê~ã~´©ç ~í¨ èìÉ ëÉ áäìãáåÉ ~ Ñ~ëÉ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÇÉëÉà~Ç~K

bã ~é~êÉäÜçë Åçãéçëíçë éçê ìã~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I
k~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çI ëÉäÉÅÅáçå~ê ~ Ñ~ëÉ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ 0K

bã ~é~êÉäÜçë Åçãéçëíçë éçê î•êá~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~I ëÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉëÉà~Ç~ ÉI ÇÉ ëÉÖìáÇ~I
ëÉäÉÅÅáçå~ê ~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ å~ òçå~ ÇÉ
éêçÖê~ã~´©ç 0K

^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉëäáÖ~JëÉ É ~é~êÉÅÉ ç áåÇáÅ~Ççê
ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~äK

aÉëäáÖ~ê ~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~
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k~ í~ÄÉä~ ëÉÖìáåíÉ ë©ç ~éêÉëÉåí~Ççë ~äÖìåë
ÉñÉãéäçëK

lë íÉãéçë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉéÉåÇÉã Çç íáéçI éÉëç É
èì~äáÇ~ÇÉ Ççë ~äáãÉåíçëK mçê ÉëíÉ ãçíáîçI ÉñáëíÉã
î~êá~´πÉëK

Pratos Fase de
cozedura lenta

Duração da
cozedura lenta
em minutos

Derreter
Chocolate, cobertura de chocolate, manteiga, mel
Gelatina

1-2
1-2

--
--

Aquecer e manter quente
Ensopado (por ex. lentilhas)
Leite**
Salsichas aquecidas em água**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados
Gulasch ultracongelado

2-3
2-3

5-15 min.
20-30 min.

Cozer em lume brando, ferver em lume brando
Almôndegas de batata
Peixe
Molhos brancos, por ex. bechamel
Molhos batidos, por ex. molho bernaise, molho holandês

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.
8-12 min.

Ferver, cozer a vapor, refogar
Arroz (com o dobro da quantidade de água)
Arroz doce
Batatas com casca
Batatas descascadas com sal
Massa
Cozido, sopas
Legumes
Legumes, ultracongelados
Cozido em panela de pressão

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 min
25-35 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min
15-60 min
10-20 min
10-20 min
--

Estufar
Rolo de carne
Estufado
Gulasch

4-5
4-5
2-3

50-60 min
60-100 min
50-60 min

q~ÄÉä~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
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Pratos Duração da
cozedura lenta
em minutos

Fase de
cozedura lenta

Assar
Filetes, ao natural ou panados
Filetes ultracongelados
Costeletas, ao natural ou panadas
Bife (3 cm de espessura)
Peito (2 cm de espessura)
Peito, ultracongelado
Peixe e filetes de peixe ao natural
Peixe e filetes de peixe panados
Gambas e camarões
Peixe panado ultracongelado, p. ex. barrinhas de peixe
Pratos ultracongelados, p. ex., salteados
Crepes

Tortilha

Ovos fritos

5-7
5-7
5-7
7-8
4-6
4-6
5-6
5-7
6-8
6-7
5-7
5-7

3-4

4-6

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
4-10 min
8-12 min
6-10 min
fritar um a
seguir ao outro
fritar uma a
seguir à outra
3-6 min

Fritar** (em 1-2 l de óleo)
Produtos ultracongelados, p. ex., batatas fritas, nuggets de frango
(150 g -- 200 g por porção)
Croquetes ultracongelados (150 g -- 200 g por porção)
Almôndegas
Carne, p. ex., peças de frango
Peixe panado ou em massa de cerveja
Legumes, cogumelos, panados ou em massa de cerveja
Doçaria, p. ex. filhós, fruta em massa de cerveja

8-9

7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

fritar uma
porção a seguir
à outra

* Cozedura lenta sem tampa

** Sem tampa
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cìå´©ç ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç Çç íÉãéç

bëí~ Ñìå´©ç éçÇÉ ëÉê ìíáäáò~Ç~ ÇÉ Çì~ë Ñçêã~ë
ÇáÑÉêÉåíÉëW

JJ é~ê~ ÇÉëäáÖ~ê ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ
ìã~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

JJ Åçãç êÉäμÖáç íÉãéçêáò~ÇçêK

fåíêçÇìòáê ç íÉãéç ÇÉ Çìê~´©ç é~ê~ ~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÇÉëÉà~Ç~K ^ òçå~ ÇÉëäáÖ~JëÉ
~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ ìã~ îÉò é~ëë~Çç ç íÉãéçK

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉîÉ Éëí~ê äáÖ~Ç~K

NK pÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ E~éÉå~ë Éã
~é~êÉäÜçë Åçã ã~áë ÇÉ ìã~ òçå~F É ~ Ñ~ëÉ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÇÉëÉà~Ç~K aÉ ëÉÖìáÇ~I éêÉãáê ç
ë∞ãÄçäç j K lë áåÇáÅ~ÇçêÉë ÍI 00 É ãáå

áäìãáå~ãJëÉ åç áåÇáÅ~Ççê Ç~ Ñìå´©ç ÇÉ
éêçÖê~ã~´©ç Çç íÉãéçK l áåÇáÅ~Ççê ?
áäìãáå~JëÉ å~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

OK k~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çI ëÉäÉÅÅáçå~ê ç íÉãéç ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÇÉëÉà~ÇçK
pÉ ëÉ éêÉãáê ìã~ Ñ~ëÉ Çìê~åíÉ ã~áë íÉãéçI çë
ãáåìíçë é~ëë~ã ÇÉ Ñçêã~ ã~áë ê•éáÇ~K

aÉëäáÖ~ê
~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ
ìã~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~

`çãç éêçÖê~ã~ê
~ Ñìå´©ç
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^éμë ~äÖìåë ëÉÖìåÇçëI ç íÉãéç éêçÖê~ã~Çç
ÅçãÉ´~ ~ é~ëë~êK

k~ áåÇáÅ~´©ç îáëì~ä ~é~êÉÅÉ ç íÉãéç ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Ç~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ëÉäÉÅÅáçå~Ç~K

rã~ îÉò ÇÉÅçêêáÇç ç íÉãéçI ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ÇÉëäáÖ~JëÉK ° ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä ÇÉ ~îáëçK
k~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ~é~êÉÅÉ ç ë∞ãÄçäç 0 É å~
áåÇáÅ~´©ç îáëì~ä Ç~ Ñìå´©ç ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç Çç íÉãéç
~é~êÉÅÉ ç ë∞ãÄçäç 00K
^ç éêÉãáê ç ë∞ãÄçäç jI çë áåÇáÅ~ÇçêÉë ~é~Ö~ãJëÉ É
ç ëáå~ä ~Å∫ëíáÅç ÇÉëäáÖ~JëÉK

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ E~éÉå~ë Éã
~é~êÉäÜçë Åçã ã~áë ÇÉ ìã~ òçå~F É ÇÉéçáë éêÉãáê ç
ë∞ãÄçäç jK

k~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çI ~äíÉê~ê ç íÉãéç ÇÉ
ÅçòÉÇìê~K

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ E~éÉå~ë Éã
~é~êÉäÜçë Åçã ã~áë ÇÉ ìã~ òçå~F É ÇÉéçáë éêÉãáê ç
ë∞ãÄçäç jK aÉ ëÉÖìáÇ~I å~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çI
ëÉäÉÅÅáçå~ê ç íÉãéç 00K
l áåÇáÅ~Ççê ~é~Ö~JëÉK

bã ~é~êÉäÜçë Åçã î•êá~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~I
ëÉäÉÅÅáçå~ê ìã~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ é~ê~ Åçåëìäí~ê ç
íÉãéç ÇÉ ÅçòÉÇìê~ êÉëí~åíÉK

mçÇÉ ëÉê éêçÖê~ã~Çç ìã íÉãéç ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ~í¨
VV ãáåìíçëK

aÉéçáë ÇÉ ìã ÅçêíÉ åç ~Ä~ëíÉÅáãÉåíç ÇÉ ÅçêêÉåíÉ
Éä¨ÅíêáÅ~I ~ Ñìå´©ç ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç ÇÉ íÉãéç ÇÉáñ~
ÇÉ Éëí~ê ~Åíáî~Ç~K

rã~ îÉò ÇÉÅçêêáÇç ç
íÉãéç

`çêêáÖáê ç íÉãéç

aÉë~Åíáî~ê ç ÇÉëäáÖ~ê
~ìíçã•íáÅç

`çåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë
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l êÉäμÖáç íÉãéçêáò~Ççê ÇÉ ÅçòáåÜ~ éÉêãáíÉ éêçÖê~ã~ê
ìã íÉãéç ÇÉ ~í¨ VV ãáåìíçëK k©ç ÇÉéÉåÇÉ Ç~ë
çìíê~ë êÉÖìä~´πÉëK

NK mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç j î•êá~ë îÉòÉë ~í¨ èìÉ
ëÉ ~ÅÉåÇ~ ç áåÇáÅ~Ççê aK
lë áåÇáÅ~ÇçêÉëÀI 00 É ãáå áäìãáå~ãJëÉ åç
áåÇáÅ~Ççê Ç~ Ñìå´©ç ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç Çç íÉãéçK

OK k~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çI ëÉäÉÅÅáçå~ê ç íÉãéç
ÇÉëÉà~ÇçK

^éμë ~äÖìåë ëÉÖìåÇçëI ç íÉãéç ÅçãÉ´~ ~ é~ëë~êK

rã~ îÉò ÇÉÅçêêáÇç ç íÉãéçI ¨ ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä
~Å∫ëíáÅçK
kç áåÇáÅ~Ççê Ç~ Ñìå´©ç ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç Çç íÉãéç
~é~êÉÅÉã çë ë∞ãÄçäçë 00 É aK
^ç éêÉãáê ç ë∞ãÄçäç jI çë áåÇáÅ~ÇçêÉë ~é~Ö~ãJëÉ É
ç ëáå~ä ~Å∫ëíáÅç ÇÉëäáÖ~JëÉK

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç j î•êá~ë îÉòÉë ~í¨ èìÉ ëÉ áäìãáåÉ ç
áåÇáÅ~Ççê a É ãçÇáÑáÅ~ê ç íÉãéç å~ òçå~ ÇÉ
éêçÖê~ã~´©çK

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç j î•êá~ë îÉòÉë ~í¨ èìÉ ëÉ áäìãáåÉ ç
áåÇáÅ~Ççê aK
aÉ ëÉÖìáÇ~I å~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çI ëÉäÉÅÅáçå~ê ç
íÉãéç 00K
l áåÇáÅ~Ççê  ~é~Ö~JëÉK

pÉ å©ç Ñçê îáëì~äáò~Çç ç íÉãéç êÉÖìä~ÇçI éêÉãáê î•êá~ë
îÉòÉë ç ë∞ãÄçäç j ~í¨ ëÉ áäìãáå~ê ç áåÇáÅ~Ççê a å~
áåÇáÅ~´©ç îáëì~ä Ç~ Ñìå´©ç ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç Çç
íÉãéçK

^éμë ìã ÅçêíÉ åç ~Ä~ëíÉÅáãÉåíç ÇÉ ÅçêêÉåíÉ
Éä¨ÅíêáÅ~I ç êÉäμÖáç íÉãéçêáò~Ççê ¨ ÇÉë~Åíáî~ÇçK

^ãÄ~ë ~ë Ñìå´πÉë ÇÉ ÇÉëäáÖ~ê ~ìíçã•íáÅç ÇÉ ìã~
òçå~ É Çç êÉäμÖáç íÉãéçêáò~Ççê éçÇÉã Éëí~ê Éã
ÑìåÅáçå~ãÉåíç ~ç ãÉëãç íÉãéçK

oÉäμÖáç
íÉãéçêáò~Ççê

`çãç éêçÖê~ã~ê
~ Ñìå´©ç

rã~ îÉò ÇÉÅçêêáÇç ç
íÉãéç

`çêêáÖáê ç íÉãéç

aÉëäáÖ~ê ç êÉäμÖáç
íÉãéçêáò~Ççê

`çåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë
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iáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íÉãéç

pÉ ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÉëíáîÉê Éã ÑìåÅáçå~ãÉåíç
Çìê~åíÉ ìã éÉê∞çÇç ÇÉ íÉãéç éêçäçåÖ~Çç É å©ç Ñçê
êÉ~äáò~Ç~ èì~äèìÉê ~äíÉê~´©ç å~ êÉÖìä~´©çI ~Åíáî~JëÉ ~
äáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~ Çç íÉãéçK

^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉáñ~ ÇÉ ~èìÉÅÉêK
k~ áåÇáÅ~´©ç îáëì~ä Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éáëÅ~
~äíÉêå~Ç~ãÉåíÉ I  É ç áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä LK

^ç éêÉãáê èì~äèìÉê ë∞ãÄçäçI ç áåÇáÅ~Ççê ~é~Ö~JëÉK
^Öçê~ ¨ éçëë∞îÉä îçäí~ê ~ êÉÖìä~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

nì~åÇç ëÉ ~Åíáî~ ~ äáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~I Éëí~
êÉÖÉJëÉ éÉä~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ëÉäÉÅÅáçå~Ç~
EÇÉ N ~ NM Üçê~ëFK
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oÉÖìä~´πÉë Ä~ëÉ

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçëëìá ÇáÑÉêÉåíÉë êÉÖìä~´πÉë
Ä~ëÉK ° éçëë∞îÉä ãçÇáÑáÅ~ê ~äÖìã~ë ÇÉëí~ë
êÉÖìä~´πÉëK

  Desactivação do sinal acústico
Sinal acústico breve que confirma
que se tocou num símbolo ou sinal
acústico longo que avisa que o aparelho
foi colocado em funcionamento de forma
incorrecta.

 a maioria dos sinais está
desactivada

 só está activado o sinal
de erro

 todos os sinais estão
activados*

  Desligamento automático de uma zona
de cozedura
A zona de cozedura irá desligar-se
sempre automaticamente, uma vez
decorrido o tempo seleccionado.

 desligar automático
desactivado*

 minuto = tempo mínimo
minutos = tempo máximo

  Duração do sinal de aviso da função
de programação do tempo
Sinal de aviso uma vez decorrido o tempo
do relógio temporizador ou do desligar
automático de uma zona.

 10 segundos
 30 segundos
 1 minuto

 GG Zona de cozedura dupla
Na zona de cozedura dupla o último
tamanho regulado é automaticamente
activado.
Com esta função é possível alterar a
activação ou desactivação da zona de
cozedura exterior.

 zona exterior desactivada
 zona exterior activada
 Selecciona-se o último
tamanho regulado.*
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 GG Selecção da zona de cozedura
Como regulação base, permanece
sempre seleccionada a última zona de
cozedura programada.
Tal pode ser modificado.
A zona de cozedura permanecerá
seleccionada apenas durante 5 segundos.

 regulação base*
 limitação de 5 segundos

  Regressar às regulações predefinidas
da placa de cozedura
Eliminar todas as regulações realizadas

 regulações pessoais
 regressar às

regulações base*

* Regulações base

** Só disponível em aparelhos que possuam várias zonas de cozedura.

bÑÉÅíì~ê çë é~ëëçë ëÉÖìáåíÉëW

NK iáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ç áåíÉêêìéíçê
éêáåÅáé~äK

OK kçë NM ëÉÖìåÇçë ëÉÖìáåíÉëI éêÉãáê ç ë∞ãÄçäç j
~í¨ ëÉê ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä ÇÉ ÅçåÑáêã~´©ç É ëÉ
~ÅÉåÇÉê   å~ áåÇáÅ~´©ç Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ëáíì~Ç~ ¶ ÉëèìÉêÇ~ Ç~ òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç
EîÉê áã~ÖÉãFK

^ÅÉÇÉê ~ç ãÉåì
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PK mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç j ~í¨ èìÉ ~é~êÉ´~ ç áåÇáÅ~Ççê
Ç~ Ñìå´©ç ÇÉëÉà~Ç~K

QK aÉ ëÉÖìáÇ~I ëÉäÉÅÅáçå~ê ~ êÉÖìä~´©ç ÇÉëÉà~Ç~ å~
òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çK
^ åçî~ êÉÖìä~´©ç ~é~êÉÅÉê• å~ áåÇáÅ~´©ç îáëì~ä Ç~
òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©ç Çç íÉãéçI ëáíì~Çç ëçÄêÉ ~
òçå~ ÇÉ éêçÖê~ã~´©çK

RK mêÉãáê åçî~ãÉåíÉ ç ë∞ãÄçäç jI Çìê~åíÉ ã~áë ÇÉ
Q ëÉÖìåÇçëI ~í¨ ëÉê ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä ÇÉ
ÅçåÑáêã~´©çK ^ë êÉÖìä~´πÉë Ñçê~ã Öì~êÇ~Ç~ë
ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉK

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ êÉÖìä~´©ç
ÇÉëÉà~Ç~
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`ìáÇ~Ççë É äáãéÉò~

lë ÅçåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë ãÉåÅáçå~Ççë åÉëíÉ
Å~é∞íìäç ëÉêîÉã ÇÉ ~àìÇ~ é~ê~ ~ äáãéÉò~ É
ã~åìíÉå´©ç éÉêÑÉáí~ë Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

iáãé~ê ~ éä~Å~ ÇÉéçáë ÇÉ Å~Ç~ ìíáäáò~´©çK aÉëíÉ
ãçÇçI Éîáí~JëÉ èìÉ çë êÉë∞Çìçë ~ÇÉêáÇçë ëÉ
èìÉáãÉãK

ríáäáò~ê ~éÉå~ë éêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ ~éêçéêá~Ççë é~ê~
éä~Å~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~K pÉÖìáê ~ë áåÇáÅ~´πÉë
ÉëéÉÅáÑáÅ~Ç~ë åç êμíìäç Çç éêçÇìíçK

kìåÅ~ ìíáäáò~êW

H mêçÇìíçë ~Äê~ëáîçë

H mêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ ~ÖêÉëëáîçëI Åçãç ëéê~óë
é~ê~ ç Ñçêåç É íáê~JåμÇç~ë

H bëéçåà~ë èìÉ éçëë~ã êáëÅ~ê çì ÇÉ ~äìã∞åáç

H mêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ ÇÉ ~äí~ éêÉëë©ç çì ã•èìáå~ë
ÇÉ î~éçê

^ä¨ã ÇáëëçI ëÉ ÅçòáåÜ~ê ~äáãÉåíçë ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉ
~ éä~Å~ EÖêÉäÜ~ÇçêF í~ãÄ¨ã å©ç ÇÉîÉ äáãé~ê ~
îáíêçÅÉêßãáÅ~ Åçã éêçÇìíçë èìÉ íÉåÜ~ã
ÅçãéçåÉåíÉë íμñáÅçëK

bäáãáå~ê ~ ëìàáÇ~ÇÉ êÉëáëíÉåíÉ Åçã ìã ê~ëé~Ççê é~ê~
îáÇêçK

NK oÉíáê~ê ~ éêçíÉÅ´©ç Çç ê~ëé~Ççê
OK iáãé~ê ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉ Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ~

äßãáå~K
k©ç äáãé~ê ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉ Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ~
Å~é~ Çç ê~ëé~ÇçêI éçáë éçÇÉ êáëÅ~ê ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉK

mä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

iáãéÉò~

m
o~ëé~Ççê é~ê~ îáÇêç
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^ äßãáå~ ¨ ãìáíç ~Ñá~Ç~K mÉêáÖç ÇÉ ÑÉêáãÉåíçë ÇÉîáÇç
~ ÅçêíÉëK mêçíÉÖÉê ~ äßãáå~ èì~åÇç å©ç ÉëíáîÉê ~ ëÉê
ìíáäáò~Ç~K pìÄëíáíìáê áãÉÇá~í~ãÉåíÉ ~ äßãáå~ èì~åÇç
~éêÉëÉåí~ê áãéÉêÑÉá´πÉëK

^éäáÅ~ê ìã ~Çáíáîç é~ê~ ~ ÅçåëÉêî~´©ç É éêçíÉÅ´©ç Ç~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K pÉÖìáê çë ÅçåëÉäÜçë É
~ÇîÉêíÆåÅá~ë ÉëéÉÅáÑáÅ~Ççë åç êμíìäçK

m~ê~ Éîáí~ê Ç~åçë åç Ñêáëç Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I íÉê
Éã Åçåí~ ~ë ëÉÖìáåíÉë áåÇáÅ~´πÉëW

H ríáäáò~ê ~éÉå~ë •Öì~ èìÉåíÉ Åçã ìã éçìÅç ÇÉ
ë~Ä©ç

H kìåÅ~ ìíáäáò~ê çÄàÉÅíçë ~Ñá~ÇçëI åÉã éêçÇìíçë
~Äê~ëáîçë

H k©ç ìíáäáò~ê ç ê~ëé~Ççê é~ê~ îáÇêç

oÉé~ê~ê ~î~êá~ë

kçêã~äãÉåíÉI ~ë ~î~êá~ë ÇÉîÉãJëÉ ~ éÉèìÉåçë
éçêãÉåçêÉëK ^åíÉë ÇÉ ~îáë~ê ç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~
q¨ÅåáÅ~I ÇÉîÉã íÉêJëÉ Éã Åçåí~ çë ëÉÖìáåíÉë
ÅçåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ëK

Indicador Avaria Medida

nenhum O abastecimento de
corrente eléctrica foi
interrompido.

O aparelho não foi ligado
conforme o esquema de
ligações.

Avaria no sistema
electrónico

Verificar, com a ajuda de outros aparelhos eléctricos, se
houve um corte no abastecimento de corrente eléctrica.

Verificar se o aparelho foi ligado conforme o esquema de
ligações.

Se, através das verificações anteriores, a avaria não for
solucionada, avisar o Serviço de Assistência Técnica.

m
`ìáÇ~Ççë

cêáëç Ç~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~
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Indicador MedidaAvaria

E pisca O painel de comandos
está húmido ou foi
colocado algum objecto
sobre o mesmo.

Secar a zona do painel de comandos ou retirar o objecto.

EÖ +
número

Avaria no sistema
electrónico

Desligar a placa de cozedura da rede eléctrica.
Aguardar alguns segundos e voltar a ligar.
Se a indicação persistir, avisar
o Serviço de Assistência Técnica.

F2 O sistema electrónico
sobreaqueceu e desligou a
zona de cozedura
correspondente.

Esperar que o sistema electrónico tenha
arrefecido o suficiente. Premir, de seguida,
um símbolo qualquer da placa de cozedura.
Se a indicação persistir, avisar
o Serviço de Assistência Técnica.

F4 O sistema electrónico
sobreaqueceu e desligou
todas as zonas de
cozedura

Esperar que o sistema electrónico tenha
arrefecido o suficiente. Premir, de seguida,
um símbolo qualquer da placa de cozedura.
Se a indicação persistir, avisar
o Serviço de Assistência Técnica.

Não colocar nenhum recipiente quente sobre o painel de comandos.

F8 A zona de cozedura
permaneceu demasiado
tempo em funcionamento
e desligou-se.

A zona de cozedura pode voltar a ligar-se imediatamente.
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pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~

l åçëëç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~ Éëí• ¶
Çáëéçëá´©ç Çç ìíáäáò~Ççê é~ê~ ÉÑÉÅíì~ê ~ êÉé~ê~´©ç Çç
~é~êÉäÜçI êÉ~äáò~ê ~ Åçãéê~ ÇÉ ~ÅÉëëμêáçë çì éÉ´~ë
ëçÄêÉëëÉäÉåíÉë É êÉ~äáò~ê èì~äèìÉê Åçåëìäí~
êÉä~Åáçå~Ç~ Åçã çë åçëëçë éêçÇìíçë çì ëÉêîá´çëK
lë Ç~Ççë Çç åçëëç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~
éçÇÉã ëÉê ÉåÅçåíê~Ççë å~ ÇçÅìãÉåí~´©ç ~åÉñ~K

nì~åÇç ëçäáÅáí~ê ç åçëëç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~
q¨ÅåáÅ~I ÇÉîÉ ÑçêåÉÅÉê ç å∫ãÉêç Çç éêçÇìíç Eb-kêKF É
ÇÉ Ñ~ÄêáÅç Eca-kêKF Çç ~é~êÉäÜçK bëíÉë Ç~Ççë éçÇÉã
ëÉê çÄíáÇçë å~ ÉíáèìÉí~ ÇÉ Å~ê~ÅíÉê∞ëíáÅ~ë èìÉ ëÉ
ÉåÅçåíê~ Åçä~Ç~ å~ é~êíÉ áåÑÉêáçê Ç~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ É åç Åçåàìåíç Ç~ ÇçÅìãÉåí~´©çK

k⁄ Çç éêçÇìíç É
å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅç
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